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VACUUM CHAMBER
PACKAGING MACHINE

VAKUUM KAMMER
MASCHINE

VACUUMKAMER
VERPAKKINGSMACHINE

PAKOWARKA PROZNIOWA -
KOMOROWA

MACHINE A EMBALLER
SOUS VIDE AVEC CHAMBRE

MACCHINA SOTTOVUOTO A
CAMPANA

MASINA AMBALARE
VACUUM - CU CAMERA

MHXANH ZYIKEYALIAL XE
KENO AEPOL

STROJ ZA PAKIRANJE S
VAKUUMSKOM KOMOROM

VAKUOVY BALICI STROJ -
KOMOROVY

, KAMRAS
VAKUUMCSOMAGOLO GEP

BAKYYM-TTAKYBAJIbHA
MALIWHA - KAMEPHA

VAAKUMPAKENDAMISE
MASIN

VAKUUMA IEPAKOéA_NAS
IEKARTA

KAMERINE VAKUUMINE
PAKAVIMO MASINA

MAQUINA DE EMBALAGEM
AVACUO

MAQUINA DE ENVASADO AL
VACIO EN CAMARA

VAKUOVY BALIACI STROJ -
KOMOROVY

VAKUUMKAMMER PAKNING
MASKINE

ALIPAINEKAMMION
PAKKAUSKONE

ASKEKAMMERE
MBALLASJEMASKIN

EMBALAZNI STROJ ZA
VAKUUMSKO KOMORO

PACKNINGSMASKIN FOR
VAKUUMKAMMARE

MALLHA 3A OMAKOBAHE
HA BAKYYMHU KAMEPU

BAKYYM-YMAKOBOYHAA
MALLVHA - KAMEPHAA
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: Read user manual and keep this with the appliance.

: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren Sie es
zusammen mit dem Gerat auf.

: Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij het
apparaat.

: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja wraz

zurzadzeniem.

: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec

l'appareil.

: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con l'appa-

recchiatura.

: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreund cu

aparatul.

: AaBaote To yxelpidlo xpnoTn Kat PUAAETE To pagt pe Tn

OUOKEUN.
Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz uredaj.
Prectéte si uzivatelskou prirucku a uschovejte ji u
spotrebice.
: Olvassa el a hasznalati Gtmutatot, és tartsa azt a kés-
ziilék kozelében.
MpounTaitte nocibHK KOpUCTyBaya Ta TpuMaiite oro
pa3oM i3 npunapoM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.

[ xprion povo o€ E0WTEPLKO XDPO.
Samo za unutarnju upotrebu.

Pouze pro vnitfni pouZiti.

Csak beltéri hasznalatra.
BukopucToByBaTy Tinbku BCepefuHi NpUMILLEHb.
Ainult sisetingimustes kasutamiseks.
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Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos seadmega.
Izlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to kopa ar
ierici.

Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja su
prietaisu.

Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamente com
o aparelho.

Lea el manual del usuario y consérvelo con el aparato.
Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho spolu so
spotrebicom.

Laes brugervejledningen, og opbevar den sammen med
apparatet.

Lue kayttdohje ja sdilyta se laitteen mukana.

Les bruksanvisningen og ta vare pa den.

Preberite navodila za uporabo in jih shranite skupaj z
napravo.

Las bruksanvisningen och forvara den tillsammans med
produkten.

: I'IpoqueTe PbKOBOACTBOTO 33 nmpel’)menﬁ W o 3anasete

3aefHO C ypega.
I'IphoMTe PyKOBOACTBO N0Nb30BATENA U COXPAHUTE ero
BMecTe ¢ npubopom.

Tikai lietosanai telpas.

Naudoti tik patalpoje.

Apenas para uso interno.

Sélo para uso en interiores.

Iba na vnitorné poutzitie.

Kun til indendgrs brug.

Vain sisakayttoon.

Kun til innendgrs bruk.

Samo za uporabo v zaprtih prostorih.

SE: Endast for inomhusbruk.

BG:
RU:

[la ce n3nonsea camo Ha 3aKpuTo.
Wcnonb3oBatb TonbKo B NoMeLLeHNsX.

GB: NOTE: This manual is translated from original English manual using Al and machine translations.
: HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzungen iibersetzt.
NL: OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de originele Engelse handleiding met behulp van Al en machinevertalingen.
: UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.
: REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel original en anglais a l'aide de ['1A et de traductions automatiques.

NOTE: Questo manuale & tradotto dal manuale originale in inglese utilizzando lintelligenza artificiale e le traduzioni automatiche.
:NOTA: Acest manual este tradus din manualul original in limba engleza folosind Al si traduceri automate.
GR: IHMEIQZH: Auto To eyxelpidto peTappazeral and 1o npwTdTuno ayyAko eyxelpidto xpnotponotovrag Al Kat autopaTeG HETAPPATELG.
HR: NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog engleskog priru¢nika s Al i strojnim prijevodima.
: POZNAMKA: Tato prirucka je prelozena z plvodni anglické prirucky pomoci umélé inteligence a strojovych prekladd.
HU: MEGJEGYZES: Ez a kézikinyv az eredeti angol kézikonyvbdl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi forditasok segitségével.

DE

PL
FR
IT:
RO

Cz

UA:

EE:

LV:
LT:

PT.
=
SK:

nepeknagy.

MPUMITKA: Liei nocibHnk nepeknafaeTses 3 0puriHanbHOro aHrincbKoro nocibHMKa 3 BAKOPUCTAHHSM LUTYYHOTO iHTENeKTy Ta MalUMHHOrO

MARKUS: Kaesolev kasutusjuhend on tdlgitud originaal inglise keeles, kasutades Al ja masinate tdlkeid.

PIEZIME: éj rokasgramata tiek tulkota no originalas anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksliga intelekta un velas masinas tulkojumus.

PASTABA: Sis vadovas isverstas i$ originalaus anglu kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir masininj vertima.
NOTA: Este manual é traduzido do manual original em inglés utilizando |A e traducdes de maquinas.

NOTA: Este manual estd traducido del manual original en inglés utilizando IA y traducciones automaticas.

POZNAMKA: Tato prirucka je prelozena z povodnej anglickej prirucky pomocou umelej inteligencie a strojového prekladu.

DK: BEMARK: Denne vejledning er oversat fra den originale engelske vejledning ved hjaelp af Al og maskinoversattelser.
HUOMAUTUS: Tdma opas on kadnnetty alkuperaisesta englanninkielisestd oppaasta kdyttaen tekodlya ja konekdanndksia.
NO:MERK: Denne handboken oversettes fra den originale engelske hdndboken ved hjelp av Al og maskinoversettelser.
OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angleskega prirocnika z uporabo umetne inteligence in strojnih prevodov.
: NOTERA: Denna handbok &r gversatt frén den engelska originalmanualen med Al och maskingversittningar.
BG: BABEJIEXKA: ToBa pbkoBOACTBO € NPeBEefeH0 0T OPUTMHANHOTO aHINIACKO PbKOBOACTBO C NOMOLLTA Ha Al U MalLMHHW NPeBOAN.
RU: MPUMEYAHWE: 370 pykoBOACTBO NepeBefEHO U3 OPUTMHAIIBHOTO PYKOBOACTBA HA aHMIMIACKOM 3bike C MCMOb30BaHNeM I 1 MalIMHHBIX
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GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / GR: Baowkég napapetpot / HR: Tehnicki podaci / CZ: Technicka specifikace
/ HU: MUszaki adatok / UA: TexniuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas specifikacijas / LT: Techninés speci-
fikacijos / PT: Especificaces técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické Specifikacie / DK: Technical specifications
/ Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / Sl: Tehnicne specifikacije / SE: Tekniska specifikationer / BG: TexHuuecku
cneundukauum / RU: TexHuueckue aaHHble

975398
220-240V~ 50Hz / 220-2408 ~ 50Iy
630W /Bt
|
290 mm

m|oOo|lO0O|m| >

-29,7"Hg/-1006 mbar (+5%s) directly at the pump
-29,5"Hg/-999 mbar (£5%] in the vacuum chamber

G 3,5mm
H 425x359x(H)366 mm / Mm
I 22,3kg / k1

A GB:ltem no. / DE:Art.-Nr. / NL:Artikelnr. / PL:Nr pozycji / FR:N° darticle / IT:N. articolo / RO:Nr. articolului/ GR:Ap. idoug /
HR:Broj stavke / CZ:Polozka ¢. / HU:Cikkszam / UA:Homep enementa / EE:Artikli nr / LV:Vienums Nr. / LT:Prekés Nr./ PT:ltem n.o
/ES:N.o de articulo / SK:C. polozky / DK:Varenr. / Fl:Kohteen nro / NO:Varenr. / SI:5t. izdelka / SE:Art.nr / BG: Homep Ha enemenT
/ RU:Homep nozuumn

vs}

: GB:Rated voltage and frequency / DE:Nennspannung und Frequenz / NL:Nominale spanning en frequentie / PL:Znamionowe
napiecie i czestotliwo$¢ / FR:Tension et fréquence nominales / IT:Tensione e frequenza nominali / RO:Tensiune nominala si
frecventd / GR:Ovopaotikn Taon kat ouxvotnta / HR:Nazivni napon i frekvencija / CZ:Jmenovité napéti a frekvence / HU:Névleg-
es feszliltség és frekvencia / UA:HominansHa Hanpyra Ta yactota / EE:Nimipinge ja -sagedus / LV:Nominalais spriegums un
frekvence / LT:Vardiné jtampa ir daznis / PT:Tensdo e frequéncia nominais / ES:Tension y frecuencia nominales / SK:Menovité
napétie a frekvencia / DK:Nominel spaending og frekvens / Fl:Nimellisjannite ja -taajuus / NO:Nominell spenning og frekvens /
Sl:Nazivna napetost in frekvenca / SE:Markspanning och frekvens / BG: HommnanHo Hanpexetne u yectota / RU:HomuHanbHoe
HanpsixeHe u YacToTa

[l

: GB:Rated input power / DE:Nenneingangsleistung / NL:Nominaal ingangsvermogen / PL:Znamionowa moc wejsciowa / FR:Pu-
issance d'entrée nominale / IT:Potenza nominale in ingresso / RO:Putere nominala de intrare / GR:OvopaoTikn oxug ewoodou /
HR:Nazivna ulazna snaga / CZ:Jmenovity vstupni vykon / HU:Névleges bemeneti teljesitmény / UA:HomiHanbHa BXigHa NOTyXHICTb
/ EE: Nimisisendvoimsus / LV:Nominala ieejas jauda / LT:Vardiné jéjimo galia / PT:Poténcia de entrada nominal/ ES: Potencia de
entrada nominal / SK:Menovity vstupny vykon / DK:Nominel indgangseffekt / FIl:Nimellistuloteho / NO:Nominell inngangseffekt /
Sl:Nazivna vhodna mo¢ / SE:Markineffekt / BG: HomunanHa BxoasLwa mowHocT / RU: HomuHanbHas BXogHas MOLLHOCTb

o

: GB:Protection class (Class) / DE:Schutzklasse (Klasse) / NL:Beschermingsklasse (klasse] / PL:Klasa ochrony (klasa) / FR:Classe
de protection (classe] / IT:Classe di protezione [classe) / RO:Clasd de protectie [clasd) / GR:Khaon npoctaciag (katnyopia) /
HR:Klasa zastite (klasa) / CZ:Trida ochrany (tfida) / HU:Védelmi osztély (osztaly) / UA:Knac 3axucty (knac) / EE:Kaitseklass (klass)
|/ LV:Aizsardzibas klase (klase] / LT:Apsaugos klasé (klasé) / PT:Classe de protecdo (classe] / ES:Clase de proteccion [clase)
/ SK:Trieda ochrany [trieda) / DK:Beskyttelsesklasse (klasse] / Fl:Suojausluokka (luokka) / NO:Beskyttelsesklasse (klasse] /
Sl:Razred zascite (razred) / SE:Skyddsklass (klass) / BG:Knac Ha 3awwmra (Knac) / RU:Knacc 3awuTsi (knacc)

E: GB:Max vacuum bag width / DE:Max. Breite des Vakuumbeutels / NL:Max. breedte vacutimzak / PL:Maksymalna szeroko$¢
worka prozniowego / FR:Largeur maximale du sac a vide / IT:Larghezza massima del sacchetto sottovuoto / RO:Latimea maxima
a sacului de vidare / GR:Méyloto nAatog oakoUAag nAekTpkng okounag / HR:Maks. Sirina vreéice za usisivac / CZ:Maximalni $itka
vakuového vaku / HU:Max. vékuumtasak szélessége / UA:makcimanbHa wnpntHa sakyymHoro Miluka / EE:Vaakumkoti laius max /
LV:maks. vakuuma maisina platums / LT:maks. vakuumo maiselio plotis / PT:Largura méaxima do saco de aspirador / ES:Ancho
méaximo de la bolsa de vacio / SK:Maximalna $irka vakuového vrecka / DK:Maks. bredde p& vakuumpose / FI:Pglypussin enim-
maisleveys / NO:Maks. vakuumposebredde / SI:Najvecja Sirina vakuumske vrecke / SE:Max. bredd pa dammsugarpase / BG:
Makc. winprHa Ha BakyymHaTta Topbuuka / RU:MakcuManbHas WuprHa BakyyMHOTo naketa

-

: GB:Pressure -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) directly at the pump ; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) in the vacuum chamber / DE:Druck
-29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) direkt an der Pumpe; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%] in der Vakuumkammer / NL:Druk -29,7"Hg/-1006
mbar (+5%) direct bij de pomp; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) in de vacuimkamer / PL:Ciénienie -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) bez-
posrednio przy pompie; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) w komorze prézniowej / FR:Pression -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) directement
au niveau de la pompe ; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) dans la chambre & vide / IT:Pressione -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) diretta-
mente alla pompa; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) nella camera di depressione / RO:Presiune -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) direct la
pompa; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) in camera vidatd / GR:Mieon -29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) aneubeiag otnv aviAia, -29,5"Hg/-999
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mbar (£5%) oo 8akapo kevou / HR:Tlak -29,7"Hg/-1006 mbara (£5%) izravno na pumpi ; -29,5"Hg/-999 mbara (£5%] u komori za
vakuum / CZ:Tlak -29,7"Hg/-1 006 mbar (£5%) pfimo na Cerpadle; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) ve vakuové komore / HU:Nyomas
-29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) kézvetleniil a szivattyanal; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) a vakuumkamraban / UA:PTuck -29,7" pr.
c1./-1006 mbap (£5%) besnocepeaHbo Ha Hacoci; -29,5” pr. c1./-999 Mbap (5% y BakyymHili kamepi / EE: Surve -29,7"Hg/-1006
mbar (£5%) otse pumbast; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%]) vaakumkambris / LV:Spiediens -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) tie$i pie stkna
: -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) vakuuma kamera / LT:Slegis -29,7"Hg/-1006 mbar (5%) tiesiai prie siurblio; -29,5"Hg/-999 mbar
[+5%]) vakuumingje kameroje/ PT:Pressdo de -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) directamente na bomba; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%) na
camara de vacuo / ES:Presion -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) directamente en la bomba; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) en la cdma-
ra de vacio / SK:Tlak -29,7"Hg/-1006 mbar (5%) priamo v Cerpadle; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%] vo vakuovej komore / DK:Tryk
-29,7"Hg/-1006 mbar (£5%) direkte ved pumpen ; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%] i vakuumkammeret / Fl:Paine -29,7"Hg/-1006 mbar
[+5%) suoraan pumpussa ; -29,5"Hg/-999 mbar (+5%) tyhjiokammiossa / NO:Trykk -29,7"Hg/-1006 mbar (5 %) direkte ved
pumpen; -29,5"Hg/-999 mbar (£5 %) i vakuumkammeret / SI:Tlak -29,7"Hg/-1006 mbar (+5%) neposredno na &rpalki; -29,5"Hg/-
999 mbar (£5%) v vakuumski komori / SE:Tryck -29,7"Hg/-1006 mbar [£5%) direkt vid pumpen ; -29,5"Hg/-999 mbar (£5%] i
vakuumkammaren / BG:Hansrane -29,7"Hg/-1006 mbap (+5%) aupekTro B nomnara ; -29,5 "Hg/-999 mbap (+5%) Bb8 BakyymHaTa
kamepa / RU:[lanenve -29,7" pt. c1./-1006 mbap (£5%) HenocpeacTserHo Ha Hacoce; -29,5” pr. c1./-999 Mbap (£5%) B BakyymHo#
Kamepe

G: GB:Width of sealing bar / DE:Breite der Siegelstange / NL:Breedte van afdichtingsstaaf / PL:Szeroko$¢ listwy uszczelniajacej
/ FR:Largeur de la barre d'étanchéité / IT:Larghezza della barra di tenuta / RO:Latimea barei de etansare / GR:MAdTog paBoou
oteyavornoinong / HR:Sirina brtvene Sipke / CZ:Sifka tésnici ty¢e / HU:Témit6rid szélessége / UA:LLnpuna ywinsHioBansHoi
ctpiukn / EE:hermetiseerimislati laius / LV:blivédanas joslas platums / LT:UZsandarinimo juostos laidas / PT:Largura da barra
de vedacao / ES:Ancho de la barra de sellado / SK:Sirka tesniacej listy / DK:Forseglingsbjeelkens bredde / Fl:tiivistetangon
leveys / NO:Bredde pa tetningsstang / Sl:Medtesnilna palica / SE:Bredd pa tétningslist / BG: LUupuHa Ha ynnbTHUTenHaTa neHta /
RU:WwpwHa ynnoTHUTENbHON NAaHKM

H: GB:Dimensions / DE:Abmessungen / NL:Afmetingen / PL:Wymiary / FR:Dimensions / IT:Dimensioni / RO:Dimensiuni /
GR:Awotacelg / HR:Dimenzije / CZ:Rozméry / HU:Méretek / UA:Po3mipu / EE:M&otmed / LV:lzméri / LT:Matmenys / PT:Di-
mensoes / ES:Dimensiones / SK:Rozmery / DK:Mal / Fl:Mitat / NO:M&L/ SI: Mere / SE:Matt / BG: Pasmepu / RU:Pa3mepsi

I: GB:Net weight / DE:Nettogewicht / NL:Nettogewicht / PL:Waga netto / FR:Poids net / IT:Peso netto / RO:Greutate netd /
GR:KaBapo Bapog / HR:Neto teZina / CZ:Cista hmotnost / HU:Nettd tomeg / UA:Bara Hetto / EE:Netokaal / LV:Neto svars /
LT:Grynasis svoris / PT:Peso liquido / ES:Peso neto / SK:Cista hmotnost / DK:Nettovaegt / FI: Nettopaino / NO:Nettovekt / SI:Neto
teza / SE:Nettovikt / BG: Hetro terno / RU:Bec Hetro

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

NL: Opmerking: De technische specificatie zijn onderworpen aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zostac¢ zmieniona bez powiadomienia.

FR: Remarque: La spécification technique peut étre modifiée sans notification préalable.

IT: Osservazione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preawiso.

RO: Observatie: Specificatia tehnica se poate modifica fara notificare prealabila.

GR: Znpeiwon: Outexvikéc npodiaypa®eg pnopoly va aAagouv xwplg npoetdonoinon.

HR:Napomena: Tehnicke specifikacije podlozne su promjenama bez prethodne obavijesti.

CZ: Poznadmka: Technicka specifikace se mize zménit bez piredchoziho upozornéni.

HU: Megjegyzés: A miszaki adatok eldzetes értesités nélkiil valtozhatnak.

UA: 3ayBaxeHHs: TexHiYHi xapaKTepyCTUKM MOXYTb 3MiHIoBaTUCS B3 nomnepefHbOro NoBiAOMIEHHS.

EE: Méarkus: Tehnilisi andmeid vGidakse muuta ilma eelneva teavitamiseta.

LV: Piezime: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez iepriek$gja bridingjuma.

LT: Pastaba: Technine specifikacija gali bati keiciama be iSankstinio jspéjimo.

PT: Observacao: As especificacdes técnicas estao sujeitas a alteracdes sem notificacdo prévia.

ES: Observacion: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

SK: Poznamka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho ozndmenia.

DK: Bemarkning: Tekniske specifikationer kan a&ndres uden forudgdende varsel.

FI: Huomautus: Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.

NO:Merknad: Teknisk spesifikasjon kan endres uten forhdndsvarsel.

Sl: Opomba: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

SE: Anmarkning: Tekniska specifikationer kan andras utan foregaende meddelande.

BG: 3abenexka: TexHuueckuTe cneundrkaLm nognexat Ha npoMsiHa be3 npeaABapUTeNHo yBeLoMIEH/E.
RU: Mpumeyanie. TexHnyeckune xapakTepucTyki MoryT BbiTb M3MeHeHbI be3 npeBapuUTeNbHOTO YBEOMAEHNS.



CeffENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this user
manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for, as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

. DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

« NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Check the electrical
connections and cord regularly for any damage. When dam-
aged, disconnect the appliance from the power supply. Any
repairs should only be carried out by a supplier or qualified
person to avoid danger or injury.

* WARNING! When positioning the appliance, route the power
cable safely if necessary to avoid unintentional pulling, being
damaged, coming into contact with the heating surface, or
causing a tripping hazard.

* WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power supply.

¢ WARNING! ALWAYS switch off the appliance before discon-
necting from the power supply, cleaning, maintenance or
storage.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.

e Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.

* Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. If the appliance falls into wa-
ter, remove the power supply connections immediately. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified
technician. Failure to follow these instructions will cause life
threatening risks.

e Connect the power supply into an easily accessible electrical
outlet so you can disconnect the appliance immediately in
case of emergency.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or
hot objects and keep it away from open fire. Never pull the
power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

¢ Never carry the appliance by its cord.

¢ Never try to open the housing of the appliance yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

¢ Never leave the appliance unattended during use.

e This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

e This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

e This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

¢ Keep the appliance and its electrical connections out of reach
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of children.

* Never use accessories or any extra devices other than those
supplied with the appliance or recommended by the manu-
facturer. Failure to do so could pose a safety risk to the user
and could damage the appliance. Only use original parts and
accessories.

* Do not operate this appliance by means of an external timer
or remote-control system.

Do not place the appliance on a heating object (gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

* Do not cover the appliance in operation.

Do not place any objects on top of the appliance.

* Do not use the appliance near any open flames, explosive or
flammable materials. Always operate the appliance on a hori-
zontal, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* The appliance is not suitable for installation in an area where
a water jet could be used.

* Leave a space of at least 20 cm around the appliance for ven-
tilation during use.

* WARNING! Keep all ventilation openings on the appliance
free from obstruction.

Special safety instructions

 This appliance is intended for commercial use.

¢ IMPORTANT! Make sure that the pump oil is at least over the
OIL LEVEL.

¢ Use the supplied pump oil only. The pump oil level should
be checked regularly by a qualified service technician. Do not
use old pump oil.

. CAUTION! RISK OF BURNS! HOT SURFACES! NEVER
TOUCH THE SEALING BAR. Do not touch the sealing
bar while in use. There is a danger of burns even after

use. Wait until the sealing bar has cooled down before touch-
ing.

o |f the supply cord is damaged, it must be replaced by a spe-
cial cord or assembly available from the manufacturer or its
service agent.

. DANGER OF CRUSHING HANDS! Be

careful when closing the lid.

Intended use

o This appliance is intended to be used for commercial appli-
ance, for example in kitchens of restaurants, canteens, hos-
pital and in commercial enterprises such as bakeries, butch-
eries, etc., but not for continuous mass production of food.

 The appliance is designed for vacuuming and sealing plastic
bags with food inside. Any other use may lead to damage to
the appliance or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk
of electric shock by providing an escape wire for the electric



current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug
or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.

Main parts of the product
(Fig.1 on page 3)

1. Vacuum lid

2. Control panel

Spare parts or accessories

1. Power cord

2. Sealing bar

NOTE! Vacuum bag roll is not included.

Control panel

(Fig.2 on page 3)

A. Power Button (Power)
When the machine is connected to power, LED (G) will show
OFF, press ON/OFF button, LED (G) will show the preset
sealing time (or marinate time] and then the preset vacuum
degree. The machine is now ready to work. Press ON/OFF
button, the machine will be back to standby mode. LED (G)
will show OFF.

B. Start Button (Start)
When the machine is ready to work, press the Start button,
the machine will enter into vacuum-sealing mode or vacu-
um-marinate mode (according to the setting mode).

C. Seal Button (Seal)
During the vacuum mode, press the Seal button, stop the
vacuum process and enter into sealing mode.

D. Stop Button (Stop)
Press the Stop button, the machine will stop any process
which is underway.

E. Set Button (Set)
Press the Set button, choose vacuum-seal mode or vacu-
um-marinate mode (indicator light will be on accordingly).
Press the “+" and “-" button to adjust the seal time or mar-
inate time (the time will show on the LED).

F. Vacuum Level Button (Vacuum Level)
Press the Vacuum Level button, choose the vacuum Degree
needed (indicator light will be on accordingly, with a unit of
inHg). When choosing ADJUSTABLE, press “ +" and “-" but-
ton to set any vacuum degree needed (the vacuum degree
will show on the LED).

G. LED Display
1. Show the vacuum degree in real time.
2. Show the seal time or marinate time.

H. Adjust button (" +" and "-")
1. Adjust seal time
2. Adjust marinate time
3. Adjust vacuum degree

|. Indicator lights
I1. Indicate working process
12. Indicate vacuum degree

Preparation before use

¢ Remove all protective packaging and wrapping.

* Check that the device is in good condition and with all ac-
cessories. In case of incomplete or damaged delivery, please

contact the supplier immediately. In this case, do not use the
device.

* Clean the accessories and the appliance before use (See == >
Cleaning & Maintenance).

¢ Make sure the appliance is completely dry.

* Place the appliance on a horizontal, stable and heat resistant
surface that is safe against water splashes.

 Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

* Keep the user manual for future reference.

NOTE! Due to manufacturing residues, the appliance may emit

a light odor during the first few uses. This is normal and does

not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is

well ventilated.

Operating instructions

Preparations

¢ Read the user manual carefully before use.

e Plug in grounded power socket.

* Open the lid, press Power button, the machine is ready to
work, LED will show the working mode last time. Now use the
machine for vacuum packing.

How To Vacuum And Seal With Bags
1. Select vacuum bag

Select the proper size vacuum pouch. Allow a minimum of

2,5 -5 cm of extra headspace at the top of the pouch to

ensure quality, air-tight seal.

2. Select Seal mode and set seal time

Press Set button, when the indicator light of Seal Time in

on, the seal mode is selected. Press "+ " or “-" button to

increase or decrease seal time, time range is 0~6 seconds.
3. Select Vacuum Degree

Press Vacuum Level, select the vacuum degree needed.

There are 6 options: Max (29.3inHg), High (29.0inHg), Medi-

um (27.5inHg), Low (26.0inHg), Minimum (23.5inHg) and Ad-

justable. Indicator light will be on according to the selected

vacuum degree. When select the Adjustable option, press *

+"and "-"button to set any degree between 23.5~29.3inHg.

4. Put the vacuum bag with items into the vacuum chamber.

a. Ensure the height of packing bag with liquid or moist food
should be less than the height of the sealing bar.

b. Lay down the packing bag, ensure the bag mouth should
be across the sealing bar.

c. Open the clip in the front of the chamber, clip the under-
side of the bag mouth and press down the clip to lock the
bag.

Note: the whole bag including the bag mouth should be

within the vacuum chamber.

5. Working Process [Vacuum-Seal

. Close the lid, press the start button, the device is ready
for operation.

Pump starts to work. The indicator light of the preset
vacuum degree starts to blink (when the vacuum degree
reaches at the preset degree, the indicator light will be
constant on). The number on the LED will count up from
0 to preset vacuum degree (when it is up to 5 and 19'Hg,
the machine will beep).

When the vacuum is finished, the machine will enter into
Seal mode automatically. LED shows the preset seal
time, and starts to count down to 0. When Sealing is fin-
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ished, the machine starts to release air.

d. When the machine beeps three times, the whole process
is finished. The machine will be back to ready-to-work
mode. The LED and indicator lights will show accordingly.

Note: during the above “b” and “c” process, press Seal button,
it will enter into Seal mode in advance.

How To Vacuum And MARINATE With Bags

1. Select vacuum bag

Select the proper size vacuum pouch. Allow a minimum of

2,5 -5 cm of extra headspace at the top of the pouch to

ensure quality, air-tight seal.

2. Select Seal mode and set seal time

Press Set button, when the indicator light of Marinate Time

in on, the marinate mode is selected. Press "+ " or "-" but-

ton to increase or decrease marinate time, time range is

9 - 99 minutes.

3. Select Vacuum Degree

Press Vacuum Level, select the vacuum degree needed.

There are 6 options: Max (29.3inHg), High (29.0inHg), Medi-

um (27.5inHg), Low (26.0inHg), Minimum (23.5inHg) and Ad-

justable. Indicator light will be on according to the selected

vacuum degree. When select the Adjustable option, press *

+"and "-"button to set any degree between 23.5~29.3inHg

4. Put the vacuum bag with items into the vacuum chamber.

a. Ensure the height of packing bag with liquid or moist food
should be less than the height of the sealing bar.

b. Lay down the packing bag, ensure the bag mouth should
be across the sealing bar.

c. Open the clip in the front of the chamber, clip the under-
side of the bag mouth and press down the clip to lock the
bag.

Note: the whole bag including the bag mouth should be

within the vacuum chamber

5. Working Process Vacuum-Marinate)
. Close the lid, the machine starts up and switches to vac-
uum and marinating. One cycle takes 9 minutes, You can
set up to 11 cycles (99 minutes). One full cycle unfolds
as follows: generating a vacuum - holding a vacuum -
discharge. Time required to generating vacuum and dis-
charging approximate 1 minute. Time of holding vacuum
approximate 8 minutes.

Pump starts to work. The indicator light of the preset

vacuum degree starts to blink (when the vacuum degree

reaches at the preset degree, the indicator light will be
constant on). The number on the LED will count up from

0 to preset vacuum degree (when it is up to 5 and 19'Hg,

the machine will beep).

. When the vacuum is finished, the machine will enter into
Marinate mode automatically. Marinating time indicated
on the display will be counted down every 1 minute. After
counted off the value of a multiple of 9, vacuum chamber
starts letting air into the bag. When the process of admit-
ting air will end, vacuum and marinate mode is repeated
untill the count down reach 0. The process is completed.

. When the machine beeps three times, the whole process
is finished. The machine will be back to ready-to-work
mode. The LED and indicator lights will show accordingly.

Note: during the above “b” and “c” process, press Seal button,

it will enter into Seal mode in advance.
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Operating tips

Information on food packaging in bags

o At the moment of packaging, foodstuffs should be as fresh as
possible. Shelf life of vacuum-packed products may be extend-
ed up to five times compared to standard storage conditions.

* Soft, moist foodstuffs or products which should retain their
shape should be frozen prior to packaging.

* Meat, berries or bread may be frozen for up to 24 hours to
avoid freezer burn. When the products get frozen and hard,
they are ready to be vacuum packaged.

o |If fresh food is packed without pre-freezing, place a folded
paper kitchen towel between the meat and the top part of the
roll. Paper will absorb moisture.

o Liquid products such as soups, ragouts or gratins should be fro-
zeninadish or on anice tray prior to vacuum packaging. Frozen
and packaged products should be labelled and put in the freezer.

* Any sharp-edged products [e.g. bones, dry pasta, rice) should
be secured with paper towels so that they do not punch the bag.

¢ Packaging bags should not be re-used for cooking or in the
microwave. Do not re-use bags which were used to store
fresh fish or greasy foodstuffs.

o Vegetables should be blanched prior to packaging.

¢ Blanching is a method of thermal processing which con-
sists in short-time but intensive heating. Vegetables may be
blanched in boiling water: they need to be put for a while in
boiling water, then taken out and immediately quenched in
low temperature.

¢ Perform the vacuum packaging procedure as usual.

Do not vacuum package mushrooms and garlic.

Food storage and safety information

The vacuum chamber packaging machine will revolutionize the
way you buy and store food. Because vacuum packaging works
to eliminate freezer burn and slow food spoilage, you are now
able to take advantage of buying food in bulk without the threat
of food waste. Vacuum packaging with the appliance removes
up to 90% of the air from the package. This will help keep food
fresher up to 5 times longer than under normal circumstances.
Dry foods like pasta, cereals and flour will stay fresh from start
to finish Plus vacuum packaging prevents weevils and other in-
sects from infesting dry goods.

Foods Vacuum Freez- Vacuum Fridge

er Storage Storage

Fresh Beef & Veal 1-3 years 1 month

Ground Meat 1 year 1 month
Fresh Pork 2-3 years 2-4 weeks

Fresh Fish 2 years 2 weeks
Fresh Poultry 2-3 years 2-4 weeks
Smoked Meats 3years 6-12 weeks
Freégrlj’crﬁgzce, 2-3 years 2-4 weeks

Fresh Fruits 2-3years 2 weeks
Hard Cheeses 6 months 6-12 weeks
Sliced Deli Meats | not recommended 6-12 weeks
Fresh Pasta 6 months 2-3 weeks




Remark: Above table is just for reference only. In determining
the storage period, always suggesting the local sanitary-epi-
demiological regulations and HACCP.

Cleaning & maintenance

o ATTENTION! Always disconnect the appliance from the elec-
trical mains and cool down before storage, cleaning & main-
tenance.

* Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

« |f the appliance is not kept in a good state of cleanliness, this
can adversely affect the life Oof the appliance and result in a
dangerous situation.

e Food residues should be regularly cleaned and removed from
the appliance. If the appliance is not cleaned properly, it will
reduce its lifespan and may result in a dangerous condition
during use.

Cleaning

e Clean the cooled exterior surface with a cloth or sponge
slightly dampened with a mild soap solution.

o For reasons of hygiene, the appliance should be cleaned be-
fore and after use.

* Avoid water contacting the electrical components.

* Never use aggressive cleaning agents, abrasive sponges, or
cleaning agents containing chlorine. Do not use steel wool,
metallic utensils, or any sharp or pointed objects for cleaning.
Do not use petrol or solvents!

* Never immerse the appliance in water or other liquids.

Maintenance

 Check the operation of the appliance regularly to prevent se-
rious accidents.

o |f you see that the appliance is not working properly or that
there is a problem, stop using it, switch it off and contact the
supplier.

¢ All maintenance, installation and repair work must be car-
ried out by specialised and authorised technicians, or recom-
mended by the manufacturer.

Transportation and Storage

* Before storage, always make sure that the appliance has
been disconnected from the power supply and completely
cooled down.

o Store the appliance in a cool, clean and dry place.

* Never place heavy objects on the appliance as this could
damage it.

¢ Do not move the appliance while it is under operation. Dis-
connect the appliance from power supply when moving and
hold it at the bottom.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the
below table for the solution. If you are still unable to solve the
problem, please contact the supplier/service provider.

Problems Possible solution
Appliance will e Ensure that the machine is properly plugged
not turn on into a grounded outlet.

Check the power cord for tears and frays. Do
not use machine if power cord is damaged.
Make sure the Power button was properly
pressed. LED screen will be illuminated
when on.

Appliance does
not pull

a complete
vacuum with
pouch

Vacuum/seal time may not be set high enough.
Set vacuum and seal times higher and vacuum
again.

To vacuur and seal properly, the opening of
pouch must be within the vacuum chamber.

If packaging from a roll pouch, make sure

first seal is complete and there are no gaps

in either seal.

Vacuum packaging machine and vacuum
pouch need to be clean, dry and free of debris
for the vacuum process to be successful. Wipe
surface of seal bar and inside of pouch and

try again.

Vacuum pouch
loses vacuum
after being
sealed

Sharp items can puncture small holes in
pouches. To prevent this, cover sharp edges
with paper towel and vacuum in a new pouch.
Some fruits and vegetables can release gases
lout-gassing] if not properly blanched or
frozen before packaging. Open pouch. If you
think food spoilage has begun, discard food.
If food spoilage has not yet begun, consume
immediately. If in doubt, discard food.

Appliance is not
sealing pouch
properly

Seal time may not be long enough. Increase
seal time and try again.

Pouches will not seal if any moisture, food
particles or debris are present

in the seal area. Wipe the inside of the pouch
clean and try again.

Pouch must be properly placed along the seal
bar. Make sure the entire pouch is over the
seal bar and there are no wrinkles in pouch
material.

Error code identification

Error
codes

Possible cause

Possible solution

E01 When the
machine vacuum
for some time,
the two pressure
switches do not
close.

o Check if the vacuum lid is close;
o Check if the sealing gaskets are
assembled correctly;

Check if the pump still works;
Check if the pressure switches
are still good [check the con-
necting pipe, pressure switches,
10P data cable, etc.)

E02 When the
machine enters
into Seal mode,
the micro-switch
does not close. etc))

Check if the vacuum lid is close;
Check if the micro-switch is
correct (GAS1 connecting wire,
micro-switch, 10P data cable,

LP The power is lost

Press "STOP” button to

suddenly during release the air, then the LP will
the operation of disappear.
machine. o Ifit appears again, please check

the power supply system (like
power cord, power socket, power
board).

M




Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase [e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

Discarding & Environment
————— When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
— to your waste equipment by handing it over to a
L designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with applicable regula-
tions on waste disposal. The separate collection and recycling
of your waste equipment at the time of disposal will help con-
serve natural resources and ensure that it is recycled in a man-
ner that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses Hendi Gerat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise

e Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

e Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
gemafen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.

. GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie

nicht, das Geréat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerdts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem
Wasser.

« VERWENDEN SIE NIEMALS EIN BESCHADIGTES GERAT!
Uberpriifen Sie die elektrischen Anschliisse und das Kabel
regelmafig auf Schaden. Wenn das Gerdt beschadigt ist,
trennen Sie es von der Stromversorgung. Alle Reparaturen
sollten nur von einem Lieferanten oder einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, um Gefahren oder Verletzun-
gen zu vermeiden.

* WARNUNG! Verlegen Sie das Netzkabel bei der Positionie-
rung des Gerédts bei Bedarf sicher, um unbeabsichtigtes Zie-
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hen, Beschadigungen, Kontakt mit der Heizflache oder Stol-
pergefahr zu vermeiden.

* WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose be-
findet, ist das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen.

o WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS aus, bevor Sie es
von der Stromversorgung trennen, reinigen, warten oder la-
gern.

¢ Schliefen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett
angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.

« Die Stecker-/Elektroanschliisse nicht mit nassen oder feuch-
ten Handen berihren.

« Halten Sie das Gerat und die elektrischen Stecker/Anschlis-

se von Wasser und anderen Fliissigkeiten fern. Wenn das Ge-

rat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort die Netzanschlisse.

Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizier-

ten Techniker Gberpriift wurde. Die Nichtbeachtung dieser

Anweisungen fiihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.

Schlieflen Sie das Netzteil an eine leicht zugangliche Steck-

dose an, damit Sie das Gerat im Notfall sofort trennen kén-

nen.

Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder

heifen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es

von offenen Branden fern. Ziehen Sie niemals das Netzkabel,

um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-

mer den Stecker.

Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.

Versuchen Sie niemals, das Geh&use des Gerats selbst zu

offnen.

Fuhren Sie keine Gegenstande in das Geh&use des Gerats ein.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-

aufsichtigt.

Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche

des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient

werden.

Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten

physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder

Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis betrieben

werden.

Dieses Gerét darf unter keinen Umstanden von Kindern ver-

wendet werden.

Bewahren Sie das Gerdt und seine elektrischen Anschlisse

fur Kinder unzuganglich auf.

Verwenden Sie niemals anderes Zubehdr oder andere Geréate

als das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller emp-

fohlene. Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fir den

Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden. Ver-

wenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer

oder einer Fernbedienung.

Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elektro,

Holzkohle usw.).

Decken Sie das Gerat nicht im Betrieb ab.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flam-

men, explosiven oder brennbaren Materialien. Betreiben Sie

das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen, sauberen,

hitzebestandigen und trockenen Oberflache.

¢ Das Gerdt ist nicht fir die Installation in einem Bereich ge-
eignet, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden kdnnte.

¢ Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm um
das Gerat herum Platz fir die Beluftung.



* WARNUNG! Halten Sie alle Liftungsdffnungen am Gerét frei
von Hindernissen.

Besondere Sicherheitshinweise

o Dieses Gerat ist fiir den kommerziellen Gebrauch bestimmt.

¢ WICHTIG! Stellen Sie sicher, dass sich das Pumpendl min-
destens tber dem OLSTAND befindet.

o Verwenden Sie nur das mitgelieferte Pumpengl. Der Olstand
der Pumpe sollte regelméaBig von einem qualifizierten Ser-
vicetechniker Uberprift werden. Verwenden Sie kein altes
Pumpenél.

. & VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! HEIBE OBER-
FLACHEN! NIEMALS DIE DICHTUNGSSTANGE BE-
RUHREN. Beriihren Sie die Dichtungsstange wahrend

des Gebrauchs nicht. Es besteht Verbrennungsgefahr auch
nach Gebrauch. Warten Sie, bis die Dichtungsleiste abgekihlt
ist, bevor Sie sie berihren.

¢ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein spe-
zielles Kabel oder eine spezielle Baugruppe ersetzt werden,
die vom Hersteller oder seinem Kundendienst erhaltlich ist.

. GEFAHR DES HANDEQUETSCHENS! Sei-
en Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel
schliefen.

Verwendungszweck

¢ Dieses Gerat ist flr den Einsatz in gewerblichen Geraten vor-
gesehen, z. B. in Kiichen von Restaurants, Kantinen, Kran-
kenhdusern und in gewerblichen Unternehmen wie Bécke-
reien, Metzgereien usw., aber nicht fir die kontinuierliche
Massenproduktion von Lebensmitteln.

¢ Das Gerat ist zum Saugen und Versiegeln von Plastikbeu-
teln mit Lebensmitteln im Inneren konzipiert. Jede andere
Verwendung kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen
fuhren.

o Der Betrieb des Gerats flir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein fir die unsachgemafe
Verwendung des Gerats.

Installation der Erdung

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und muss an
eine Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung verringert
das Risiko eines Stromschlags, indem ein Escape-Wire fiir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird.

Dieses Gerat ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschlissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschlisse missen ordnungsgemal installiert und geerdet
sein.

Hauptteile des Produkts
(Abb.1 auf Seite 3)

1. Vakuum-Deckel

2. Kontrollpanel

Ersatzteile oder Zubehdr

1. Netzkabel

2. Dichtung Stange

HINWEIS! Vakuumbeutelrolle ist nicht enthalten.

Bedienfeld

(Abb. 2 auf Seite 3)

A. Netzschalter (Stromversorgung)
Wenn die Maschine an die Stromversorgung angeschlos-
sen ist, leuchtet die LED (G) auf AUS, driicken Sie die EIN/
AUS-Taste, die LED (G] zeigt die voreingestellte Versiege-
lungszeit (oder Marinierzeit) und dann den voreingestellten
Vakuumgrad an. Die Maschine ist nun betriebsbereit. Drii-
cken Sie die EIN/AUS-Taste, um die Maschine wieder in den
Standby-Modus zu versetzen. Die LED (G) leuchtet AUS.

B. Start-Taste (Start)
Wenn die Maschine betriebsbereit ist, dricken Sie die
Start-Taste. Die Maschine wechselt in den Vakuumdich-
tungsmodus oder Vakuummarinatmodus (je nach Einstell-
modus).

C. Dichtungsknopf (Dichtung)
Driicken Sie im Vakuummodus die Taste Versiegeln, stop-
pen Sie den Vakuumvorgang und wechseln Sie in den Ver-
siegelungsmodus.

D. Stoppknopf (Stopp)
Driicken Sie die Stopp-Taste. Die Maschine stoppt alle lau-
fenden Prozesse.

E. Taste .Einstellen” (Einstellen]
Driicken Sie die Taste Einstellen, wahlen Sie den Vaku-
um-Dichtungsmodus oder den Vakuum-marinat-Modus
(die Kontrolllampe leuchtet entsprechend). Driicken Sie die
Tasten .+" und .-", um die Versiegelungszeit oder die Mari-
nierzeit einzustellen (die Zeit wird auf der LED angezeigt).

F. Vakuumniveau-Taste (Vakuumniveau)
Driicken Sie die Taste Vakuumniveau, wahlen Sie den er-
forderlichen Vakuumgrad aus (die Anzeigeleuchte leuchtet
entsprechend, mit einer Einheit von inHg). Driicken Sie bei
Auswahl der Option VERSTELLBAR die Tasten .+" und .-",
um den erforderlichen Vakuumgrad einzustellen (der Vaku-
umgrad wird auf der LED angezeigt).

G. LED-Anzeige
1. Zeigen Sie den Vakuumgrad in Echtzeit an.
2. Zeigen Sie die Versiegelungszeit oder die Marinierzeit an.

H. Taste einstellen [, +" und ,-"]
1. Dichtungszeit anpassen
2. Marinatzeit anpassen
3. Vakuumgrad einstellen

I Kontrolllampen
I1. Arbeitsvorgang angeben
12. Vakuumgrad angeben

Vorbereitung vor Verwendung

e Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und Verpackungen.

o Uberpriifen Sie, ob das Gerat in gutem Zustand ist und mit
allen Zubehorteilen. Bei unvollstandiger oder beschadigter
Lieferung wenden Sie sich bitte umgehend an den Lieferan-
ten. Verwenden Sie das Gerat in diesem Fall nicht.

* Reinigen Sie das Zubehor und das Gerat vor dem Gebrauch
[siehe == > Reinigung und Wartung).

* Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist.

e Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile und hitze-
bestandige Oberflache, die gegen Wasserspritzer geschiitzt
ist.

* Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie |hr Gerat in Zu-
kunft lagern mochten.
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* Bewahren Sie das Benutzerhandbuch fiir zukiinftige Refe-
renzzwecke auf.

HINWEIS! Aufgrund von Produktionsriickstanden kann das Ge-

rat bei den ersten Anwendungen einen leichten Geruch abge-

ben. Dies ist normal und weist nicht auf einen Defekt oder eine

Gefahr hin. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut beliiftet ist.

Bedienungsanleitung

Vorbereitungen

¢ Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorg-
faltig durch.

e Schliefen Sie die geerdete Steckdose an.

« Offnen Sie den Deckel, driicken Sie die Ein/Aus-Taste, die
Maschine ist betriebsbereit, die LED zeigt das letzte Mal den
Arbeitsmodus an. Nun die Maschine zum Vakuumpacken
verwenden.

So saugen und versiegeln Sie mit Beuteln

1. Vakuumbeutel auswahlen
Wahlen Sie den Vakuumbeutel der richtigen Grofe. Lassen
Sie mindestens 2,5-5 cm zusatzlichen Kopfraum oben am
Beutel, um eine qualitdtsgerechte, luftdichte Abdichtung zu
gewahrleisten.

2. Dichtungsmodus auswahlen und Dichtungszeit einstellen
Driicken Sie die Taste .Einstellen”, wenn die Kontrolllampe
fur die Dichtungszeit eingeschaltet ist, wird der Dichtungs-
modus ausgewahlt. Dricken Sie die Taste .+ “oder ,-", um
die Dichtungszeit zu erhdhen oder zu verringern. Der Zeit-
bereich betragt 0 bis 6 Sekunden.

3. Vakuumgrad auswahlen
Driicken Sie Vakuumniveau und wahlen Sie den erforderli-
chen Vakuumgrad aus. Es gibt 6 Optionen: Max. (29,3 inHg),
Hoch (29,0 inHg), Mittel (27,5 inHg), Niedrig (26,0 inHg),
Minimum (23,5 inHg) und einstellbar. Die Kontrollleuchte
leuchtet entsprechend dem gewahlten Vakuumgrad. Wenn
Sie die Option .Verstellbar” auswahlen, driicken Sie die Tas-
ten .+" und .-", um einen Grad zwischen 23,5 und 29,3 inHg
einzustellen.

4. Legen Sie den Vakuumbeutel mit den Gegenstanden in die
Vakuumkammer.

a. Stellen Sie sicher, dass die Hohe des Packbeutels mit
flissigen oder feuchten Lebensmitteln kleiner als die
Héhe der Dichtungsstange sein sollte.

. Legen Sie den Packbeutel hin und achten Sie darauf,
dass der Beutelmund Uber der Verschlussstange liegt.

. Offnen Sie den Clip an der Vorderseite der Kammer,
klemmen Sie die Unterseite des Beutelmundes und drii-
cken Sie den Clip nach unten, um den Beutel zu verrie-
geln.

Hinweis: Der gesamte Beutel einschlieflich des Beutel-

mundes sollte sich innerhalb der Vakuumkammer befin-

den.

5. Arbeitsprozess (Vakuum-Dichtung)

a. Deckel schlieflen, Starttaste driicken, Gerat ist betriebs-
bereit.

b. Pumpe beginnt zu arbeiten. Die Kontrollleuchte des vor-
eingestellten Vakuumgrads beginnt zu blinken (wenn der
Vakuumgrad den voreingestellten Grad erreicht, leuchtet
die Kontrollleuchte konstant). Die Zahl auf der LED zhlt
von 0 bis zum voreingestellten Vakuumgrad (wenn sie bis
zu 5 und 19'Hg betragt, gibt die Maschine einen Signalton

o

o

O -

aus).

c. Wenn das Vakuum beendet ist, wechselt die Maschine
automatisch in den Versiegelungsmodus. Die LED zeigt
die voreingestellte Dichtungszeit an und beginnt, bis auf
0 herunterzuzahlen. Nach Abschluss der Versiegelung
beginnt die Maschine, Luft abzulassen.

. Wenn die Maschine dreimal piept, ist der gesamte Pro-
zess abgeschlossen. Die Maschine wird wieder in den
arbeitsbereiten Modus versetzt. Die LED und die Kont-
rolllampen werden entsprechend angezeigt.

Hinweis: Driicken Sie wihrend des oben genannten ,b”- und
.C"-Prozesses die Schaltfliche ,Versiegeln”, um im Voraus in

den Versiegelungsmodus zu wechseln.
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So saugen und MARINIEREN Sie mit Beuteln

1. Vakuumbeutel auswahlen
Wahlen Sie den Vakuumbeutel der richtigen Gréfe. Lassen
Sie mindestens 2,5-5 cm zusatzlichen Kopfraum oben am
Beutel, um eine qualitdtsgerechte, luftdichte Abdichtung zu
gewahrleisten.

2. Dichtungsmodus auswahlen und Dichtungszeit einstellen
Driicken Sie die Taste .Einstellen”, wenn die Kontrolllam-
pe .Marinatzeit” eingeschaltet ist, wird der Marinat-Modus
ausgewahlt. Driicken Sie die Taste .+ “ oder .-, um die
Marinatzeit zu erhdhen oder zu verringern. Der Zeitbereich
betragt 9-99 Minuten.

3. Vakuumgrad auswahlen
Driicken Sie Vakuumniveau und wahlen Sie den erforderli-
chen Vakuumgrad aus. Es gibt 6 Optionen: Max. (29,3 inHg),
Hoch (29,0 inHg), Mittel (27,5 inHg), Niedrig (26,0 inHg),
Minimum (23,5 inHg) und einstellbar. Die Kontrollleuchte
leuchtet entsprechend dem gewahlten Vakuumgrad. Wenn
Sie die Option .Verstellbar” auswahlen, driicken Sie die Tas-
ten .+ und .-", um einen Grad zwischen 23,5 und 29,3 inHg
einzustellen

4. Legen Sie den Vakuumbeutel mit den Gegenstanden in die
Vakuumkammer.

a. Stellen Sie sicher, dass die Hohe des Packbeutels mit
flissigen oder feuchten Lebensmitteln kleiner als die
Hohe der Dichtungsstange sein sollte.

. Legen Sie den Packbeutel hin und achten Sie darauf,
dass der Beutelmund Uber der Verschlussstange liegt.
_Offnen Sie den Clip an der Vorderseite der Kammer,
klemmen Sie die Unterseite des Beutelmundes und drii-
cken Sie den Clip nach unten, um den Beutel zu verrie-

geln.

Hinweis: Der gesamte Beutel einschlieflich des Beutel-

mundes sollte sich innerhalb der Vakuumkammer befin-

den

5. Arbeitsprozess (Vakuum-Marinat)

. Deckel schlieBen, Maschine startet und schaltet auf Va-
kuum und Marinieren um. Ein Zyklus dauert 9 Minuten.
Sie konnen bis zu 11 Zyklen (99 Minuten] einstellen. Ein
voller Zyklus entfaltet sich wie folgt: Erzeugung eines
Vakuums - Halten eines Vakuums - Entladung. Erforder-
liche Zeit zum Erzeugen von Vakuum und Entladen ca. 1
Minute. Dauer des Vakuumhaltevorgangs ca. 8 Minuten.

. Pumpe beginnt zu arbeiten. Die Kontrollleuchte des vor-
eingestellten Vakuumgrads beginnt zu blinken (wenn der
Vakuumgrad den voreingestellten Grad erreicht, leuchtet
die Kontrollleuchte konstant). Die Zahl auf der LED zahlt

o

o
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von 0 bis zum voreingestellten Vakuumgrad (wenn sie bis
zu 5 und 19'Hg betragt, gibt die Maschine einen Signalton
aus).

.Wenn das Vakuum beendet ist, wechselt die Maschine
automatisch in den Marinate-Modus. Die auf dem Dis-
play angezeigte Marinierzeit wird alle 1 Minute herun-
tergezahlt. Nachdem der Wert eines Vielfachen von ¢
ausgezahlt wurde, beginnt die Vakuumkammer, Luft in
den Beutel zu lassen. Wenn der Prozess der Luftzufuhr
beendet ist, werden der Vakuum- und Marinatmodus
wiederholt, bis der Countdown 0 erreicht. Der Prozess ist
abgeschlossen.

. Wenn die Maschine dreimal piept, ist der gesamte Pro-
zess abgeschlossen. Die Maschine wird wieder in den
arbeitsbereiten Modus versetzt. Die LED und die Kont-
rolllampen werden entsprechend angezeigt.

Hinweis: Driicken Sie wihrend des oben genannten ,b“- und

.c"“-Prozesses die Schaltfliche ,Versiegeln”, um im Voraus in

den Versiegelungsmodus zu wechseln.

o
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Tipps zur Bedienung

Informationen zur Lebensmittelverpackung in Beuteln

® Zum Zeitpunkt der Verpackung sollten Lebensmittel so frisch
wie moglich sein. Die Haltbarkeit von vakuumverpackten Pro-
dukten kann im Vergleich zu Standardlagerungsbedingungen
bis zu flinfmal verlangert werden.

* Weiche, feuchte Lebensmittel oder Produkte, die ihre Form
behalten sollen, sollten vor der Verpackung eingefroren wer-
den.

o Fleisch, Beeren oder Brot kdnnen bis zu 24 Stunden ein-
gefroren werden, um Verbrennungen im Gefrierschrank zu
vermeiden. Wenn die Produkte gefroren und hart werden,
konnen sie vakuumverpackt werden.

¢ Wenn frische Lebensmittel ohne Vorgefrieren verpackt wer-
den, legen Sie ein gefaltetes Papier-Kiichentuch zwischen
das Fleisch und den oberen Teil der Rolle. Papier absorbiert
Feuchtigkeit.

o Flussige Produkte wie Suppen, Ragouts oder Gratins sollten vor
der Vakuumverpackung in einer Schale oder auf einer Eisschale
eingefroren werden. Gefrorene und verpackte Produkte sind zu
kennzeichnen und in den Gefrierschrank zu legen.

« Alle scharfkantigen Produkte (z. B. Knochen, trockene Nudeln,
Reis) sollten mit Papiertiichern gesichert werden, damit sie
nicht in den Beutel stechen.

¢ Verpackungsbeutel dirfen nicht zum Kochen oder in der
Mikrowelle wiederverwendet werden. Verwenden Sie keine
Beutel, die zur Lagerung von frischem Fisch oder fettigen
Lebensmitteln verwendet wurden.

¢ Gemise sollte vor der Verpackung blanchiert werden.

e Blanching ist eine Methode der thermischen Verarbeitung,
die aus kurzfristiger, aber intensiver Erwarmung besteht.
Gemise kann in kochendem Wasser blanchiert werden: Es
muss eine Weile in kochendem Wasser aufbewahrt, dann
herausgenommen und sofort bei niedriger Temperatur ab-
geschreckt werden.

e Filhren Sie das Vakuumverpackungsverfahren wie gewohnt
durch.

Keine Pilze und Knoblauch absaugen.

Informationen zur Lebensmittellagerung und
-sicherheit

Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschine revolutioniert die
Art und Weise, wie Sie Lebensmittel kaufen und lagern. Da
Vakuumverpackungen die Verbrennung von Gefrierschrén-
ken und den Verderb von Lebensmitteln verhindern, kénnen
Sie jetzt die Vorteile des Kaufs von Lebensmitteln in grofien
Mengen nutzen, ohne die Gefahr von Lebensmittelabfallen.
Vakuumverpackung mit dem Geréat entfernt bis zu 90 % der
Luft aus der Verpackung. Dadurch bleiben Lebensmittel bis zu
5-mal langer frisch als unter normalen Umstanden. Trockene
Lebensmittel wie Nudeln, Getreide und Mehl bleiben von An-
fang bis Ende frisch. Die Vakuumverpackung verhindert, dass
Unkraut und andere Insekten Trockenwaren befallen.

Lagerung von Lagerung von
Lebensmittel Vakuum-Ge- Vakuumkihl-
friergeraten schranken
Frisches Rind-
fleisch und 1-3 Jahre 1 Monat
Kalbfleisch
GeFmLs‘hSlg:]es 1 Jahr 1 Monat
Frisches Schwel- 23 Jahre 2-4 Wochen
Frischer Fisch 2 Jahre 2 Wochen
Frisches Gefliigel 2-3 Jahre 2-4 Wochen
Gercuchertes 3 Jahre 6-12Wochen
Frisches Produkt, 23 Jahre 2-4 Wochen
Frisches Obst 2-3 Jahre 2 Wochen
Hartkdse 6 Monate 6-12 Wochen
Deﬁf}f:stcer'\]:c‘ﬁggreten nicht empfohlen 6-12 Wochen
Frische Pasta 6 Monate 2-3 Wochen

Anmerkung: Die obige Tabelle dient nur als Referenz. Bei der
Festlegung der Lagerdauer immer die lokalen sanitar-epide-
miologischen Vorschriften und HACCP vorschlagen.

Reinigung und Wartung

¢ AUFMERKSAMKEIT! Trennen Sie das Gerat immer vom
Stromnetz und kihlen Sie es vor Lagerung, Reinigung und
Wartung ab.

e Verwenden Sie fir die Reinigung keinen Wasserstrahl oder
Dampfreiniger und schieben Sie das Gerat nicht unter das
Wasser, da die Teile nass werden und es zu Stromschldgen
kommen kann.

e Wenn das Gerat nicht in einem guten Sauberkeitszustand
gehalten wird, kann dies die Lebensdauer des Geréts beein-
trachtigen und zu einer gefdhrlichen Situation fihren.

e Speisereste sollten regelmafig gereinigt und aus dem Ge-
rat entfernt werden. Wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
gereinigt wird, verkirzt es seine Lebensdauer und kann wah-
rend des Gebrauchs zu einem geféhrlichen Zustand fihren.
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Reinigung

* Reinigen Sie die gekiihlte AuBenfliche mit einem leicht
mit einer milden Seifenlésung angefeuchteten Tuch oder
Schwamm.

¢ Aus Hygienegriinden sollte das Gerat vor und nach dem Ge-
brauch gereinigt werden.

e Vermeiden Sie den Kontakt von Wasser mit den elektrischen
Komponenten.

e Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, Scheu-
erschwamme oder chlorhaltige Reinigungsmittel. Verwen-
den Sie zur Reinigung keine Stahlwolle, Metallutensilien
oder scharfe oder spitze Gegenstande. Keine Benzin- oder
Ldsungsmittel verwenden!

e Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten.

Wartung

o Uberpriifen Sie regelmiBig den Betrieb des Gerats, um
schwere Unfalle zu vermeiden.

* Wenn Sie feststellen, dass das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert oder ein Problem vorliegt, stellen Sie die Verwen-
dung ein, schalten Sie es aus und wenden Sie sich an den
Lieferanten.

¢ Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten miis-
sen von spezialisierten und autorisierten Technikern durch-
gefiihrt oder vom Hersteller empfohlen werden.

Transport und Lagerung

e Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt und vollstandig abgekhlt
wurde.

e Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, sauberen und tro-
ckenen Ort.

e Stellen Sie niemals schwere Gegenstande auf das Gerat, da
dies das Gerat beschadigen konnte.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Tren-
nen Sie das Gerdt beim Bewegen von der Stromversorgung
und halten Sie es unten.

Fehlerbehebung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, sehen Sie sich bitte
die folgende Tabelle fiir die L6sung an. Wenn Sie das Problem
immer noch nicht l6sen konnen, wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten/Dienstleister.

Gerdt zieht kein
komplette

s Vakuum mit
Beutel

* Die Vakuum-/Dichtungszeit ist mdglicherweise
nicht hoch genug eingestellt. Vakuum- und
Siegelzeiten hoher einstellen und erneut
saugen.

Um richtig zu saugen und zu versiegeln, muss
sich die Offnung des Beutels in der Vakuum-
kammer befinden.

Bei Verpackung aus einem Rollenbeutel
sicherstellen, dass die erste Versiegelung
vollstandig ist und keine Liicken in beiden
Versiegelungen vorhanden sind.
Vakuumverpackungsmaschine und Vaku-
umbeutel miissen sauber, trocken und frei
von Schmutz sein, damit der Vakuumprozess
erfolgreich ist. Wischen Sie die Oberflache
der Dichtungsstange und die Innenseite des
Beutels ab und versuchen Sie es erneut.

Vakuumbeutel
verliert nach
dem Verschlie-
flen Vakuum

Scharfe Gegenstande kdnnen kleine Locher in
Beuteln durchstechen. Um dies zu vermeiden,
decken Sie scharfe Kanten mit Papierhand-
tuch ab und saugen Sie sie in einen neuen
Beutel.

Einige Obst- und Gemiisesorten kdnnen

Gase freisetzen [Ausgasen), wenn sie vor

der Verpackung nicht richtig blanchiert oder
eingefroren sind. Beutel 6ffnen. Wenn Sie
glauben, dass der Verderb von Lebensmitteln
begonnen hat, entsorgen Sie die Lebensmittel.
Wenn die Verderbnis von Lebensmitteln noch
nicht begonnen hat, sofort konsumieren. Im
Zweifelsfall entsorgen Sie die Lebensmittel.

Gerét ver-
schlieft Beutel
nicht richtig

Die Dichtungszeit ist mdglicherweise nicht
lang genug. Verlangern Sie die Dichtungszeit
und versuchen Sie es ernedut.

Beutel verschlieBen nicht, wenn Feuchtig-
keit, Lebensmittelpartikel oder Schmutz

im Dichtungsbereich vorhanden sind. Wischen
Sie die Innenseite des Beutels ab und versu-
chen Sie es erneut.

Der Beutel muss ordnungsgemaf entlang der
Dichtungsstange platziert werden. Stellen Sie
sicher, dass sich der gesamte Beutel tiber der
Dichtungsstange befindet und keine Falten im
Beutelmaterial vorhanden sind.

Fehlercode-Identifikation

Fehler-
codes

Mdgliche
Ursache

Mégliche Losung

Probleme Mégliche Losung

Gerdt lasst sich | o Stellen Sie sicher, dass die Maschine

nicht einschal- ordnungsgemaB an eine geerdete Steckdose

ten angeschlossen ist.

* Uberprtifen Sie das Netzkabel auf Risse und
Ausfransungen. Die Maschine nicht verwen-
den, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

o Stellen Sie sicher, dass die Ein/Aus-Taste
richtig gedrlickt wurde. Der LED-Bildschirm
leuchtet auf, wenn er eingeschaltet ist.

E01 Wenn die Maschine
einige Zeit saugt,
schlieBen sich die
beiden Druck-
schalter nicht.

o Prifen Sie, ob der Vakuumde-
ckel geschlossen ist;

Priifen Sie, ob die Dichtungen
richtig montiert sind;

Prifen Sie, ob die Pumpe noch
funktioniert;

Priifen Sie, ob die Druckschalter
noch in Ordnung sind [Priifen
Sie das Verbindungsrohr, die
Druckschalter, das 10P-Daten-
kabel usw.)

E02 Wenn die
Maschine in den
Dichtungsmodus
wechselt, schlieft
sich der Mikro-

schalter nicht.

Prifen Sie, ob der Vakuumde-
ckel geschlossen ist;
Uberpriifen Sie, ob der Mikro-
schalter korrekt ist (GAS1-An-
schlusskabel, Mikroschalter,
10P-Datenkabel usw.)




LP Die Stromver-
sorgung geht
wahrend des
Maschinenbe-
triebs plotzlich
verloren.

* Driicken Sie die Taste ,STOP",
um die Luft abzulassen, dann
verschwindet die LP.

¢ Wenn es erneut erscheint, Uber-
priifen Sie bitte das Stromver-
sorgungssystem [wie Netzkabel,
Netzsteckdose, Netzplatine).

Garantie

Defekte, die die Funktionsfahigkeit des Gerats beeintrachtigen
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar werden,
werden durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, so-
fern das Gerat gemal den Anweisungen verwendet und gewar-
tet wurde und in keiner Weise missbraucht oder missbraucht
wurde. lhre gesetzlichen Rechte bleiben unberiihrt. Wenn das
Gerat im Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(. B. Beleg) bei.

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankiindigung zu &ndern.

Entsorgung und Umwelt
r————1 Bei der AuBerbetriebnahme des Gerats darf das
Produkt nicht mit anderem Hausmdll entsorgt
werden. Stattdessen liegt es in Ihrer Verantwor-
tung, Ihre Abfallausriistung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine dafiir vorgesehene Sammelstelle
ibergeben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung bestraft werden.
Die separate Sammlung und Wiederverwertung Ihrer Abfall-
ausriistung zum Zeitpunkt der Entsorgung tragt zum Schutz
natirlicher Ressourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine
Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und die
Umwelt schiitzt.
Fur weitere Informationen darlber, wo Sie Ihren Abfall zum
Recycling abgeben kdnnen, wenden Sie sich bitte an Ihr ortli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re ibernehmen weder direkt noch tber ein dffentliches System
die Verantwortung flr Recycling, Aufbereitung und dkologische
Entsorgung.

NEDERLANDS

Geachte klant,

Bedankt voor de aankoop van dit Hendi-apparaat. Lees deze
gebruikershandleiding zorgvuldig door en let vooral op de
hieronder beschreven veiligheidsvoorschriften voordat u dit
apparaat voor het eerst installeert en gebruikt.

| -

Veiligheidsinstructies

 Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor
het is ontworpen, zoals beschreven in deze handleiding.

¢ De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onjuiste bediening en onjuist gebruik.

. A GEVAAR! RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Pro-

beer het apparaat niet zelf te repareren. Dompel de

elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stro-

mend water.
* GEBRUIK NOOIT EEN BESCHADIGD APPARAAT! Controleer
de elektrische aansluitingen en het snoer regelmatig op
schade. Als het apparaat beschadigd is, koppelt u het los
van de stroomtoevoer. Reparaties mogen alleen worden uit-
gevoerd door een leverancier of gekwalificeerd persoon om
gevaar of letsel te voorkomen.
WAARSCHUWING! Leid bij het plaatsen van het apparaat het
netsnoer zo nodig veilig om onbedoeld trekken, beschadiging,
contact met het verwarmingsoppervlak of struikelgevaar te
voorkomen.
WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is
het apparaat aangesloten op de stroomvoorziening.
WAARSCHUWING! Schakel het apparaat ALTIJD uit voordat
u het loskoppelt van de stroomtoevoer, reiniging, onderhoud
of opslag.
Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de
spanning en frequentie die op het label van het apparaat
staan vermeld.
Raak de stekker/elektrische aansluitingen niet aan met natte
of vochtige handen.
Houd het apparaat en de elektrische stekker/aansluitingen
uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het appa-
raat in water valt, verwijder dan onmiddellijk de voedingsaan-
sluitingen. Gebruik het apparaat niet voordat het is gecontro-
leerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen
van deze instructies leidt tot levensbedreigende risico’s.
Sluit de voeding aan op een gemakkelijk toegankelijk stop-
contact, zodat u het apparaat in geval van nood onmiddellijk
kunt loskoppelen.
Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of
hete voorwerpen en houd het uit de buurt van open vuur. Trek
nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te halen,
trek altijd aan de stekker.
Draag het apparaat nooit aan het snoer.
Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.
Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.
Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel in
de keuken van het restaurant, kantines of barpersoneel, enz.
Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of per-
sonen met een gebrek aan ervaring en kennis.
Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid door kin-
deren worden gebruikt.
Houd het apparaat en de elektrische aansluitingen buiten het
bereik van kinderen.
Gebruik nooit accessoires of extra apparaten die niet bij het
apparaat zijn geleverd of door de fabrikant worden aanbevo-
len. Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen
voor de gebruiker en het apparaat beschadigen. Gebruik al-
leen originele onderdelen en accessoires.
e Gebruik dit apparaat niet met een externe timer of afstands-
bediening.
* Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine,
elektrisch, houtskoolfornuis, enz.).
* Dek het apparaat niet af als het in werking is.
e Plaats geen voorwerpen op het apparaat.
* Gebruik het apparaat niet in de buurt van open vuur, explo-
sieve of ontvlambare materialen. Gebruik het apparaat altijd
op een horizontaal, stabiel, schoon, hittebestendig en droog
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oppervlak.

¢ Het apparaat is niet geschikt voor installatie in een ruimte
waar een waterstraal kan worden gebruikt.

e [ aat een ruimte van ten minste 20 cm rond het apparaat voor
ventilatie tijdens gebruik.

¢ WAARSCHUWING! Houd alle ventilatieopeningen op het ap-
paraat vrij van obstakels.

Speciale veiligheidsinstructies

¢ Dit apparaat is bedoeld voor commercieel gebruik.

* BELANGRIJK! Zorg ervoor dat de pompolie zich ten minste
boven het OLIENIVEAU bevindt.

e Gebruik alleen de meegeleverde pompolie. Het oliepeil van
de pomp moet regelmatig worden gecontroleerd door een
gekwalificeerde onderhoudstechnicus. Gebruik geen oude
pompolie.

. VOORZICHTIGHEID! RISICO OP BRANDWONDEN!
HETE OPPERVLAKKEN! RAAK NOOIT DE AFDICH-
TINGSSTANG AAN. Raak de afdichtingsstang niet aan

terwijl deze in gebruik is. Zelfs na gebruik bestaat er gevaar
voor brandwonden. Wacht tot de afdichtingsstaaf is afgekoeld
voordat u deze aanraakt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door een speciaal snoer of samenstel dat verkrijgbaar is bij
de fabrikant of diens servicemonteur.

. GEVAAR VOOR HET VERPLETTEREN VAN

HANDEN! Wees voorzichtig bij het sluiten
van het deksel.

Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in commerciéle appara-
ten, bijvoorbeeld in keukens van restaurants, kantines, zie-
kenhuizen en in commerciéle ondernemingen zoals bakkerij-
en, slagerijen, enz., maar niet voor continue massaproductie
van voedsel.

¢ Het apparaat is ontworpen voor het stofzuigen en afdichten
van plastic zakken met voedsel erin. Elk ander gebruik kan
leiden tot schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

 Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden wordt be-
schouwd als misbruik van het apparaat. De gebruiker is als
enige aansprakelijk voor onjuist gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermingsklasse | en
moet worden aangesloten op een beschermende aarding. Aar-
ding vermindert het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom te leveren.

Dit apparaat is uitgerust met een netsnoer met aardingsstek-
ker of elektrische aansluitingen met aardingsdraad. De aan-
sluitingen moeten correct worden geinstalleerd en geaard.

Hoofdonderdelen van het product
(Afb. 1 op pagina 3)

1. Vaculimdeksel

2. Bedieningspaneel

«p‘lé

Reserveonderdelen of accessoires

1. Netsnoer

2. Afdichtingsstaaf

OPMERKING! Rol vacuiimzak is niet inbegrepen.

Bedieningspaneel

(Afb. 2 op pagina 3)

A. Aan/uit-knop [voeding)
Wanneer de machine is aangesloten op de stroom, geeft
LED (G) UIT weer, drukt u op de AAN/UIT-knop, LED (G)
geeft de vooraf ingestelde afdichttijd (of marinaattijd) weer
en vervolgens de vooraf ingestelde vacuiimgraad. De ma-
chine is nu klaar om te werken. Druk op de AAN/UIT-knop,
de machine gaat terug naar de stand-bymodus. LED (G)
wordt UIT weergegeven.

B. Startknop (Start)
Wanneer de machine klaar is om te werken, drukt u op de
Start-knop, de machine gaat naar de vaculimafdichtings-
modus of vacuim-marinaatmodus [volgens de instelmo-
dus).

C. Afdichtingsknop (afdichting)
Druk tijdens de vaculimmodus op de knop Afdichting, stop
het vaculimproces en ga naar de afdichtingsmodus.

D. Stopknop (Stop)
Druk op de Stop-knop, de machine stopt elk proces dat
wordt uitgevoerd.

E. Knop Instellen (Instellen)
Druk op de knop Instellen, kies de vaculimafdichtingsmo-
dus of de vacuimmarinaatmodus (het indicatielampje gaat
dienovereenkomstig branden). Druk op de knop “ +" en "-"
om de sealtijd of marinaattijd aan te passen (de tijd wordt
weergegeven op de LED).

F. Knop Vacuiimniveau (Vacuiimniveau)
Druk op de knop Vaculimniveau en kies de gewenste va-
cuiimgraad (het indicatielampje gaat dienovereenkomstig
branden, met een eenheid inHg). Wanneer u INSTELBAAR
kiest, drukt u op de knop " +" en “-" om de gewenste vacu-
umgraad in te stellen [de vacuiimgraad wordt op de LED
weergegeven).

G. LED-display
1. Toon de vacuiimgraad in realtime.
2. Toon de sealtijd of marinaattijd.

H. Knop Afstellen (" +" en "-"]
1. Afdichtingstijd aanpassen
2. Marinaattijd aanpassen
3. Vacuiimgraad aanpassen

|. Indicatielampjes
I1. Werkproces aangeven
12. Geef de vacuiimgraad aan

Voorbereiding voor gebruik

o Verwijder alle beschermende verpakkingen en wikkels.

e Controleer of het apparaat in goede staat verkeert en alle
accessoires heeft. Neem in geval van onvolledige of bescha-
digde levering onmiddellijk contact op met de leverancier.
Gebruik het apparaat in dit geval niet.

* Reinig de accessoires en het apparaat voor gebruik (zie == >
Reiniging en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

o Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en hittebe-
stendig oppervlak dat veilig is tegen waterspatten.



* Bewaar de verpakking als u van plan bent uw apparaat in de
toekomst op te bergen.

* Bewaar de gebruikershandleiding voor toekomstig gebruik.

OPMERKING! Vanwege productieresten kan het apparaat tij-

dens de eerste paar keer gebruik een lichte geur afgeven. Dit is

normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat

het apparaat goed geventileerd is.

Bedieningsinstructies

Voorbereidingen

o L ees de gebruikershandleiding zorgvuldig door voor gebruik.

o Steek een geaard stopcontact in het stopcontact.

* Open het deksel, druk op de aan/uit-knop, de machine is
klaar om te werken, LED toont de laatste keer de werkmo-
dus. Gebruik nu de machine voor vaculimpakking.

Hoe stofzuigen en afdichten met zakken

1. Selecteer vaculimzak
Selecteer de juiste maat vacuiimzak. Zorg voor minimaal
2,5 - 5 cm extra ruimte aan de bovenkant van het zakje om
een goede, luchtdichte afdichting te garanderen.

2. Druk op de instelknop. Wanneer het indicatielampje van
Afdichtingstijd brandt, wordt de afdichtingsmodus geselec-
teerd. Druk op de knop “+ " of =" om de sealtijd te verlen-
gen of te verkorten, het tijdsbereik is 0~6 seconden.

3. Vaculimgraad selecteren
Druk op Vaculimniveau en selecteer de gewenste vacuim-
graad. Er zijn 6 opties: Max (29,3 inHg), Hoog (29,0inHg), Ge-
middeld (27,5 inHg), Laag (26,0 inHg), Minimaal (23,5 inHg)
en Instelbaar. Het indicatielampje gaat branden in overeen-
stemming met de geselecteerde vacuiimgraad. Wanneer u
de optie Instelbaar selecteert, drukt u op de knop “+" en *-"
om een graad in te stellen tussen 23,5~29,3inHg.

4. Plaats de vacuimzak met voorwerpen in de vaculimkamer.
a. Zorg ervoor dat de hoogte van de verpakkingszak met

vloeibaar of vochtig voedsel lager is dan de hoogte van de
afdichtingsbalk.

. Leg de verpakkingszak neer en zorg ervoor dat de mond
van de zak zich over de afsluitbalk bevindt.

. Open de clip aan de voorkant van de kamer, klem de
onderkant van de mond van de zak vast en druk de clip
omlaag om de zak te vergrendelen.

Opmerking: de hele zak, inclusief de mond van de zak,
moet zich in de vacuiimkamer bevinden.

5. Werkproces (Vacuum-Seal)

a. Sluit het deksel, druk op de startknop, het apparaat is
klaar voor gebruik.

. De pomp begint te werken. Het indicatielampje van de
vooraf ingestelde vaculimgraad begint te knipperen
[wanneer de vacuiimgraad de vooraf ingestelde graad
bereikt, is het indicatielampje constant aan). Het getal op
de LED telt op van 0 tot de vooraf ingestelde vacuiim-
graad (als het tot 5 en 19 mmHg is, piept de machine].

. Wanneer de stofzuiger klaar is, gaat de machine automa-
tisch naar de afdichtingsmodus. LED toont de vooraf in-
gestelde sealtijd en begint af te tellen tot 0. Wanneer de
afdichting is voltooid, begint de machine lucht vrij te geven.

. Wanneer de machine drie keer piept, is het hele proces
voltooid. De machine is terug in de werkklare modus. De
LED- en indicatielampjes worden overeenkomstig weer-
gegeven.

o

o

o
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Opmerking: tijdens het bovenstaande proces “b” en “c” drukt
u op de knop Afdichting, deze gaat van tevoren naar de Af-
dichtingsmodus.

Vacuiimzuigen en MARINEREN met zakken
1. Selecteer vacuiimzak

NL
Selecteer de juiste maat vacuiimzak. Zorg voor minimaal -

2,5 - 5 cm extra ruimte aan de bovenkant van het zakje om
een goede, luchtdichte afdichting te garanderen.

2. Selecteer de afdichtingsmodus en stel de afdichtingstijd in
Druk op de knop Instellen. Als het indicatielampje Marina-
te Time aan staat, wordt de marinaatmodus geselecteerd.
Druk op de knop "+ " of "-" om de marinaattijd te verhogen
of te verlagen, het tijdsbereik is 9 - 99 minuten.

3. Vaculimgraad selecteren
Druk op Vaculimniveau en selecteer de gewenste vacuiim-
graad. Er zijn 6 opties: Max (29,3 inHg), Hoog (29,0 inHg), Ge-
middeld (27,5 inHg), Laag (26,0 inHg), Minimaal (23,5 inHg)
en Instelbaar. Het indicatielampje gaat branden in overeen-
stemming met de geselecteerde vacutimgraad. Wanneer u
de optie Instelbaar selecteert, drukt u op de knop " +" en "=
om een graad in te stellen tussen 23,5~29,3inHg

4. Plaats de vacuiimzak met voorwerpen in de vacuimkamer.
a. Zorg ervoor dat de hoogte van de verpakkingszak met

vloeibaar of vochtig voedsel lager is dan de hoogte van de
afdichtingsbalk.

. Leg de verpakkingszak neer en zorg ervoor dat de mond

van de zak zich over de afsluitbalk bevindt.

Open de clip aan de voorkant van de kamer, klem de

onderkant van de mond van de zak vast en druk de clip

omlaag om de zak te vergrendelen.
Opmerking: de hele zak inclusief de mond van de zak moet
zich in de vacuiimkamer bevinden

5. Werkproces [Vacuim-Marinaat)
.Sluit het deksel, de machine start op en schakelt over
naar vacutim en marineren. Eén cyclus duurt 9 minuten.
U kunt maximaal 11 cycli (99 minuten] instellen. Eén vol-
ledige cyclus ontvouwt zich als volgt: het genereren van
een vaculim - het vasthouden van een vacuiim - ontla-
ding. Tijd die nodig is om vaculim te genereren en onge-
veer 1 minuut te ontladen. Tijd van het vasthouden van
het vacuiim ongeveer 8 minuten.

De pomp begint te werken. Het indicatielampje van de

vooraf ingestelde vaculimgraad begint te knipperen

[wanneer de vaculimgraad de vooraf ingestelde graad

bereikt, is het indicatielampje constant aan). Het getal op

de LED telt op van 0 tot de vooraf ingestelde vacuiim-
graad (als het tot 5 en 19 mmHg is, piept de machine).

. Wanneer het vacuiim is voltooid, gaat de machine au-

tomatisch naar de Marinate-modus. De op het display

aangegeven marinatietijd wordt elke 1 minuut afgeteld.

Na het aftellen van de waarde van een veelvoud van 9,

begint de vacuimkamer lucht in de zak te laten. Wanneer

het proces van het toelaten van lucht eindigt, wordt de
vaculim- en marinatiemodus herhaald totdat het aftellen

0 bereikt. Het proces is voltooid.

Wanneer de machine drie keer piept, is het hele proces

voltooid. De machine is terug in de werkklare modus. De

LED- en indicatielampjes worden overeenkomstig weer-

gegeven.

Opmerking: tijdens het bovenstaande proces “b” en “c” drukt
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u op de knop Afdichting, deze gaat van tevoren naar de Af-
dichtingsmodus.

Tips voor het gebruik

Informatie over voedselverpakkingen in zakken

 Op het moment van verpakken moeten levensmiddelen zo vers
mogelijk zijn. De houdbaarheid van vaculim verpakte produc-
ten kan tot vijf keer worden verlengd in vergelijking met stan-
daard opslagomstandigheden.

Zachte, vochtige voedingsmiddelen of producten die hun
vorm moeten behouden, moeten voorafgaand aan de verpak-
king worden ingevroren.

Vlees, bessen of brood kunnen tot 24 uur worden ingevroren
om brandwonden in de vriezer te voorkomen. Wanneer de
producten bevroren en hard worden, zijn ze klaar om vacuim
verpakt te worden.

Als vers voedsel wordt verpakt zonder voorbevriezen, plaats
dan een gevouwen papieren keukenhanddoek tussen het
vlees en het bovenste deel van de rol. Papier absorbeert
vocht.

Vloeibare producten zoals soepen, ragouts of gratins moeten
worden ingevroren in een schaal of op een ijshak voordat ze va-
culim worden verpakt. Bevroren en verpakte producten moeten
worden geétiketteerd en in de vriezer worden geplaatst.

Alle producten met scherpe randen (bijv. botten, droge pasta,
rijst) moeten worden vastgezet met papieren handdoeken zodat
ze niet in de zak stoten.

* Verpakkingszakken mogen niet worden hergebruikt voor het
koken of in de magnetron. Gebruik zakken die zijn gebruikt
voor het bewaren van verse vis of vettige levensmiddelen niet
opnieuw.

Groenten moeten voorafgaand aan de verpakking worden
geblancheerd.

Blanching is een methode van thermische verwerking die be-
staat uit kortstondige maar intensieve verwarming. Groenten
kunnen worden geblancheerd in kokend water: ze moeten
een tijdje in kokend water worden gezet, vervolgens worden
verwijderd en onmiddellijk bij lage temperatuur worden ge-
blust.

* Voer de vaculimverpakkingsprocedure uit zoals gewoonlijk.
Vaculim geen champignons en knoflook.

Voedselopslag en veiligheidsinformatie

De verpakkingsmachine van de vacuiimkamer zal een revolutie
teweegbrengen in de manier waarop u voedsel koopt en be-
waart. Omdat vaculimverpakkingen branden in vriezers voor-
komen en voedselbederf vertragen, kunt u nu profiteren van
het kopen van voedsel in bulk zonder de dreiging van voedsel-
verspilling. Vaculimverpakking met het apparaat verwijdert tot
90% van de lucht uit de verpakking. Dit helpt voedsel tot 5 keer
langer vers te houden dan onder normale omstandigheden.
Droge voedingsmiddelen zoals pasta, granen en bloem blijven
van begin tot eind vers Plus vaculimverpakking voorkomt dat
weevils en andere insecten droge producten besmetten.

Voedingsmiddelen Opslag vacu- Opslag vacu-
umvriezer umkoelkast
Vers rundvlees 1-3jaar 1 maand
en kalfsvlees
Gemalen vlees 1 jaar 1 maand
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Vers varkensvlees 2-3 jaar 2-4 weken
Verse vis 2 jaar 2 weken
Vers gevogelte 2-3jaar 2-4 weken
Gerookt vlees 3jaar 6-12 weken
Verse producten, .
geblancheerd 2-3 jaar 2-4 weken
Vers fruit 2-3jaar 2 weken
Harde kaas 6 maanden 6-12 weken
vgisgeeﬁfantgieei niet aanbevolen 6-12 weken
Verse pasta 6 maanden 2-3 weken

Opmerking: Bovenstaande tabel is alleen ter referentie. Bij
het bepalen van de bewaartermijn altijd voorstellen van de
lokale sanitair-epidemiologische regelgeving en HACCP.

Reiniging en onderhoud

o AANDACHT! Koppel het apparaat altijd los van het elektrici-
teitsnet en koel het af voordat u het opbergt, reinigt en on-
derhoudt.

o Gebruik geen waterstraal of stoomreiniger voor het reinigen
en duw het apparaat niet onder water, omdat de onderdelen
nat worden en er een elektrische schok kan ontstaan.

o Als het apparaat niet in een goede staat van reiniging wordt
gehouden, kan dit een negatieve invloed hebben op de levens-
duur Ovan het apparaat en leiden tot een gevaarlijke situatie.

o Voedselresten moeten regelmatig worden gereinigd en uit het
apparaat worden verwijderd. Als het apparaat niet goed wordt
gereinigd, verkort dit de levensduur en kan dit leiden tot een
gevaarlijke situatie tijdens het gebruik.

Reiniging

* Reinig het gekoelde buitenoppervlak met een doek of spons
die licht bevochtigd is met een milde zeepoplossing.

¢ Om redenen van hygiéne moet het apparaat voor en na ge-
bruik worden gereinigd.

e Vermijd contact van water met de elektrische componenten.

 Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen, schuursponzen
of reinigingsmiddelen die chloor bevatten. Gebruik voor het
reinigen geen staalwol, metalen keukengerei of scherpe of
puntige voorwerpen. Gebruik geen benzine of oplosmiddelen!

¢ Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

Onderhoud

o Controleer regelmatig de werking van het apparaat om ern-
stige ongevallen te voorkomen.

o Als u ziet dat het apparaat niet goed werkt of dat er een pro-
bleem is, stop dan met het gebruik, schakel het uit en neem
contact op met de leverancier.

o Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerde en bevoeg-
de technici, of worden aanbevolen door de fabrikant.



Transport en opslag

e Zorg er voor opslag altijd voor dat het apparaat is losgekop-
peld van de stroomtoevoer en volledig is afgekoeld.

* Bewaar het apparaat op een koele, schone en droge plaats.

o Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat, omdat dit het
kan beschadigen.

o Verplaats het apparaat niet terwijl het in bedrijf is. Koppel het
apparaat tijdens het verplaatsen los van de voeding en houd
het aan de onderkant vast.

Problemen oplossen

Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan de onder-
staande tabel voor de oplossing. Als u het probleem nog steeds
niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/
dienstverlener.

Problemen Mogelijke oplossing

Apparaat wordt | e Zorg ervoor dat de machine goed is aangeslo-
niet ingescha- ten op een geaard stopcontact.

keld « Controleer het netsnoer op scheuren en rafels.
Gebruik de machine niet als het netsnoer
beschadigd is.

o Zorg ervoor dat de aan/uit-knop correct is
ingedrukt. Het LED-scherm brandt wanneer
het aan staat.

Apparaat trekt | ¢ De vacutim-/afdichtingstijd is mogelijk niet
niet aan hoog genoeg ingesteld. Stel de vaculim- en
een volledig afdichtingstijden hoger in en vacuiim opnieuw.
vaculim met * Om goed te stofzuigen en af te dichten, moet

zakje de opening van het zakje zich in de vaculimka-
mer bevinden.

Als de verpakking uit een rolzak komt, zorg
er dan voor dat de eerste afdichting compleet
is en dat er geen openingen in beide afdich-
tingen zijn.

Vacutimverpakkingsmachine en vacuimzak
moeten schoon, droog en vrij van vuil zijn

om het vaculimproces te laten slagen. Veeg
het oppervlak van de afdichtingsstang en de
binnenkant van het zakje schoon en probeer
het opnieuw.

Vacuiimzak
verliest vaculim
na afdichting

Scherpe voorwerpen kunnen kleine gaatjes
in zakjes doorboren. Om dit te voorkomen,
bedekt u scherpe randen met een papieren
handdoek en zuigt u deze op in een nieuw
zakje.

Sommige soorten fruit en groenten kunnen
gassen (uitgassen) afgeven als ze niet goed
geblancheerd of bevroren zijn voordat ze
worden verpakt. Open het zakje. Als u denkt
dat voedselbederf is begonnen, gooi het dan
weg. Als voedselbederf nog niet is begonnen,
moet u het onmiddellijk consumeren. Gooi bij
twijfel voedsel weg.

De afdichtingstijd is mogelijk niet lang genoeg.
Verhoog de sealtijd en probeer het opnieuw.
Zakken sluiten niet af als er vocht, voedsel-
deeltjes of vuil aanwezig is in het afdichtings-
gebied. Veeg de binnenkant van het zakje
schoon en probeer het opnieuw.

Het zakje moet goed langs de afdichtingsstang
worden geplaatst. Zorg ervoor dat het hele
zakije zich boven de afsluitbalk bevindt en dat
er geen kreukels in het materiaal van het
zakje zitten.

Het apparaat
sluit de zak niet
goed af

Identificatie foutcode

Fout- Mogelijke
codes oorzaak

Mogelijke oplossing

E01 Wanneer de
machine enige
tijd vaculim gaat,

o Controleer of het vaculimdeksel
dichtis;

* Controleer of de afdichtingspak-

sluiten de twee kingen correct zijn gemonteerd;

drukschakelaars | ¢ Controleer of de pomp nog

niet. steeds werkt;

Controleer of de drukschake-

laars nog goed zijn (controleer

de verbindingsleiding, drukscha-

kelaars, 10P datakabel, enz.)

E02 Wanneer de Controleer of het vacuiimdeksel
machine in de dichtis;

afdichtingsmodus | e Controleer of de microscha-
gaat, wordt de kelaar correct is (GAS1-aan-
microschakelaar sluitdraad, microschakelaar,
niet gesloten. 10P-datakabel, enz.)

Druk op de “STOP"-knop om de

LP De stroom gaat

plotseling uit lucht vrij te geven, waarna het
tijdens de werking LP verdwijnt.
van de machine. o Als het opnieuw verschijnt,
controleer dan het voedingssys-
teem (zoals het netsnoer, het
stopcontact, de voedingskaart).
Garantie

Elk defect dat de functionaliteit van het apparaat beinvloedt en
dat binnen een jaar na aankoop aan het licht komt, wordt gere-
pareerd door gratis reparatie of vervanging, mits het apparaat
is gebruikt en onderhouden volgens de instructies en op geen
enkele manier is misbruikt of verkeerd gebruikt. Uw wettelijke
rechten worden niet aangetast. Als het apparaat onder garantie
wordt geclaimd, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht
en voeg een aankoopbewijs (bijv. ontvangstbewijs) toe.

In overeenstemming met ons beleid van continue productont-
wikkeling behouden we ons het recht voor om de product-, ver-
pakkings- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande
kennisgeving te wijzigen.

Afvoeren en milieu
————— Bil het buiten gebruik stellen van het apparaat
mag het product niet worden afgevoerd met ander
huishoudelijk afval. In plaats daarvan is het uw
verantwoordelijkheid om uw afvalapparatuur weg
L=t gooien door het over te dragen aan een aange-
wezen inzamelpunt. Het niet naleven van deze regel kan wor-
den bestraft in overeenstemming met de toepasselijke regelge-
ving inzake afvalverwijdering. Het gescheiden inzamelen en
recyclen van uw afvalapparatuur op het moment van verwijde-
ring helpt natuurlijke hulpbronnen te behouden en ervoor te
zorgen dat het wordt gerecycled op een manier die de mense-
lijke gezondheid en het milieu beschermt.
Neem voor meer informatie over waar u uw afval kunt afgeven
voor recycling contact op met uw lokale afvalinzamelingsbe-
drijf. De fabrikanten en importeurs nemen geen verantwoor-
delijkheid voor recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks, hetzij via een openbaar systeem.

@




POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przed zainsta-
lowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

* Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie zgodnie z jego prze-
znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia spowodowane nieprawidtowa eksploatacja i nie-
witasciwym uzytkowaniem.

. A NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO PORAZENIA PRA-

DEM! Nie podejmowa¢ samodzielnych prob naprawy

urzadzenia. Nie zanurzac elektrycznych czesci urzadzenia w

wodzie ani innych ptynach. Nigdy nie trzymac urzadzenia pod

biezaca woda.

NIGDY NIE UZYWAJ USZKODZONEGO URZADZENIA! Nalezy

regularnie sprawdzac potaczenia elektryczne i przewodd pod

katem uszkodzen. W przypadku uszkodzenia nalezy odtaczy¢

urzadzenie od zasilania. Wszelkie naprawy powinny by¢ wyko-

nywane wytacznie przez dostawce lub wykwalifikowana oso-

be, aby uniknac niebezpieczenstwa lub obrazen ciata.

OSTRZEZENIE! Podczas ustawiania urzadzenia nalezy w ra-

zie potrzeby poprowadzi¢ przewdd zasilajacy bezpiecznie, aby

uniknac przypadkowego pociagniecia, uszkodzenia, kontaktu

z powierzchnia grzewcza lub zagrozenia potknieciem sie.

OSTRZEZENIE! Dopéki wtyczka jest podtaczona do gniazda,

urzadzenie jest podtaczone do zasilania.

OSTRZEZENIE! ZAWSZE nalezy wytacza¢ urzadzenie przed

odtaczeniem od zrodta zasilania, czyszczeniem, konserwacja

lub przechowywaniem.

Urzadzenie nalezy podtaczac¢ wytacznie do gniazdka elek-

trycznego o napieciu i czestotliwosci podanej na etykiecie

urzadzenia.

Nie dotyka¢ wtyczki/potaczen elektrycznych mokrymi lub wil-

gotnymi rekami.

Urzadzenie oraz wtyczke/potaczenia elektryczne nalezy prze-

chowywac z dala od wody i innych ptynéw. Jesli urzadzenie

przedostanie sie do wody, nalezy natychmiast odtaczyc je od

Zrédta zasilania. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie

sprawdzone przez certyfikowanego technika. Niezastosowa-

nie sie do tych instrukcji bedzie stanowi¢ zagrozenie dla zycia.

e Podtaczy¢ zasilacz do tatwo dostepnego gniazdka elektrycz-
nego, aby w razie nagtego wypadku mozna byto natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie.

¢ Upewnic sie, ze przewdd nie styka sie z ostrymi lub goracymi
przedmiotami i trzymac go z dala od otwartego ognia. Nigdy
nie ciagnac za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od gniazd-
ka. Zamiast tego zawsze wyciagac wtyczke.

« Nigdy nie przenosic¢ urzadzenia za przewdd.

* Nigdy nie nalezy samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadac zadnych przedmiotow do obudowy urzadzenia.

¢ Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

e Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony
personel w kuchni restauracji, stotéwki lub bar itp.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ogra-
niczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
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stowych, a takze przez osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ w zadnym wypadku uzywane
przez dzieci.

¢ Urzadzenie i jego potaczenia elektryczne nalezy przechowy-
wac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Nigdy nie uzywa¢ akcesoriow ani innych urzadzen innych niz
dostarczone z urzadzeniem lub zalecane przez producenta.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do zagrozenia bezpieczen-
stwa uzytkownika i uszkodzenia urzadzenia. Nalezy uzywac
wytacznie oryginalnych czesci i akcesoriow.

¢ Nie uzywac urzadzenia za pomoca zewnetrznego zegara lub
systemu zdalnego sterowania.

« Nie stawia¢ urzadzenia na elementach grzejnych (benzyno-
wych, elektrycznych, weglowych itp.).

¢ Nie zakrywac urzadzenia podczas pracy.

* Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

 Nie uzywa¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, materia-
tow wybuchowych lub tatwopalnych. Urzadzenie nalezy za-
wsze obstugiwac na poziomej, stabilnej, czystej, odpornej na
wysoka temperature i suchej powierzchni.

 Urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w miejscu, w ktorym
mozna uzy¢ strumienia wody.

¢ Podczas uzytkowania pozostawi¢ co najmniej 20 cm miejsca
wokot urzadzenia w celu zapewnienia wentylacji.

« OSTRZEZENIE! Wszystkie otwory wentylacyjne w urzadzeniu
powinny by¢ wolne od przeszkad.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

« WAZNE! Upewni¢ sie, ze poziom oleju w pompie jest co naj-
mniej powyzej POZIOMU OLEJU.

¢ Uzywac wytacznie dostarczonego oleju pompy. Poziom oleju
w pompie powinien by¢ regularnie sprawdzany przez wykwa-
lifikowanego technika serwisowego. Nie uzywac starego oleju
pompy. ,

o UWAGA! RYZYKO OPARZEN! GORACYCH PO-
WIERZCHNI! NIGDY NIE DOTYKAC LISTWY USZCZEL-
NIAJACEJ. Nie dotykac listwy uszczelniajacej podczas

uzytkowania. Istnieje niebezpieczenstwo oparzen nawet po
uzyciu. Przed dotknieciem nalezy odczekac¢, az drazek
uszczelniajacy ostygnie.

o Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢
na specjalny przewdd lub zespdt dostepny u producenta lub
jego przedstawiciela serwisowego.

. NIEBEZPIECZENSTWO ~ ZMIAZDZENIA

RAK! Nalezy zachowac ostroznos¢ pod-
czas zamykania pokrywy.

Przeznaczenie

* To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w urzadzeniach
komercyjnych, na przyktad w kuchniach restauracji, stoté-
wek, szpitalach i przedsiebiorstwach komercyjnych, takich
jak piekarnie, rzeznie itp., ale nie do ciagtej masowe] produk-
cji zywnosci.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do odkurzania i uszczelniania
plastikowych torebek z zywnoscia. Kazde inne uzycie moze
prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

¢ Uzywanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu nalezy uzna¢



za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik ponosi wytacz-
na odpowiedzialno$¢ za niewtasciwe korzystanie z urzadze-
nia.

Instalacja uziemienia

To urzadzenie jest sklasyfikowane jako urzadzenie klasy I i
musi by¢ podtaczone do uziemienia ochronnego. Uziemienie
zmniejsza ryzyko porazenia pradem elektrycznym poprzez za-
pewnienie przewodu ewakuacyjnego do pradu elektrycznego.
Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy z wtyczka
uziemiajaca lub w potaczenia elektryczne z przewodem uzie-
miajacym. Potaczenia musza by¢ prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

Gtowne czesci produktu
(Rys. 1 na stronie 3)

1. Pokrywa prozni

2. Panel sterowania

Czesci zamienne lub akcesoria

1. Przewdd zasilajacy

2. Pretuszczelniajacy

UWAGA! Rolka worka prézniowego nie jest dotaczona do ze-
stawu.

Panel sterowania

(Rys. 2 na stronie 3)

A. Przycisk zasilania (zasilanie)

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, dioda LED (G)
bedzie $wieci¢ sie na WYL, nacisniecie przycisku WE. /WYL,
dioda LED (G) wskaze wstepnie ustawiony czas uszczelnie-
nia (lub czas marynatu), a nastepnie wstepnie ustawiony
stopief podcisnienia. Maszyna jest teraz gotowa do pracy.
Nacisnac przycisk WE./WYL. - urzadzenie powrdci do trybu
czuwania. Dioda (G) bedzie $wieci¢ sie w sposob WYLACZO-
NY.

B. Przycisk Start (Start)

Gdy maszyna bedzie gotowa do pracy, nacisna¢ przycisk
Start. Maszyna przejdzie w tryb prézniowego uszczelniania
lub marynowania prézniowego (zgodnie z trybem ustawia-
nial.

C. Przycisk uszczelki (uszczelka)

W trybie prézniowym nacisnac przycisk Uszczelnianie, za-
trzymac proces prozniowy i przejs¢ do trybu uszczelniania.

D. Przycisk Stop (Stop)

Nacisna¢ przycisk Stop. Maszyna zatrzyma caty trwajacy
proces.

E. Przycisk Ustaw (Ustaw)

Nacisna¢ przycisk ,Ustaw”, wybrac tryb uszczelnienia préz-
niowego lub tryb marynacji prézniowej (odpowiednio zapali
sie kontrolka ). Nacisna¢ przyciski .+" i .-", aby dostosowa¢
czas uszczelnienia lub marynowania (czas pojawi sie na
diodzie LED).

F. Przycisk poziomu podcisnienia [poziom podcisnienia)
Nacisna¢ przycisk Poziom podciénienia, wybra¢ zadany sto-
pien podcisnienia (wskaznik bedzie odpowiednio wtaczony,
7 jednostka inHg). Wybierajac opcje REGULOWALNOSC,
nalezy nacisna¢ przyciski .+" i .-", aby ustawi¢ wymagany
stopien prézni (stopien prozni bedzie widoczny na diodzie
LED).

G. Wyswietlacz LED

1. Pokaz stopien prozni w czasie rzeczywistym.

2. Pokaz czas uszczelnienia lub czas marynowania.
H. Przycisk requlacji [+ .-")

1. Wyregulowac czas uszczelnienia

2. Dostosuj czas marynowania

3. Regulacja stopnia podcisnienia
I Kontrolki

I1. Wskazanie procesu roboczego

12. Wskaz stopien prozni

Przygotowanie przed uzyciem

¢ Usunac wszystkie opakowania ochronne i opakowania.

¢ Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w dobrym stanie i czy jest wy-
posazone we wszystkie akcesoria. W przypadku niepetnej lub
uszkodzonej dostawy nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z
dostawca. W takim przypadku nie nalezy uzywac urzadzenia.

* Przed uzyciem wyczy$ci¢ akcesoria i urzadzenie (patrz == >
Czyszczenie i konserwacja).

¢ Upewnic sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche.

e Ustawi¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej i odpornej na dzia-
tanie wysokiej temperatury powierzchni, ktora jest bezpiecz-
na przed rozpryskami wody.

¢ Opakowanie nalezy zachowac, jesli urzadzenie ma byc¢ prze-
chowywane w przysztosci.

¢ Nalezy zachowac instrukcje obstugi do wykorzystania w przy-
sztosci.

UWAGA! Ze wzgledu na pozostatosci produkcyjne urzadzenie

moze emitowac lekki zapach podczas kilku pierwszych zasto-

sowan. Jest to normalne i nie oznacza zadnych wad ani zagro-
zen. Upewnic sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane.

Instrukcja obstugi

Przygotowania

e Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

¢ Podtaczy¢ uziemione gniazdo zasilania.

¢ Otworzy¢ pokrywe, nacisnac przycisk zasilania. Urzadzenie
jest gotowe do pracy, a dioda LED wskaze ostatnio tryb pracy.
Teraz nalezy uzy¢ maszyny do pakowania prézniowego.

Jak odkurzac i uszczelnia¢ worki

1. Wybierz worek prozniowy
Wybrac¢ odpowiedni rozmiar worka prozniowego. Pozosta-
wi¢ co najmniej 2,5-5 cm dodatkowej przestrzeni gtowy u
gory worka, aby zapewnic¢ szczelno$¢ i wysoka jakosc.

2. Wybierz tryb uszczelnienia i ustaw czas uszczelnienia
Nacisna¢ przycisk Ustaw. Gdy lampka kontrolna Czasu
uszczelnien jest wtaczona, wybrany jest tryb uszczelek. Na-
cisnac¢ przycisk .+" lub .-", aby wydtuzy¢ lub skrécic¢ czas
uszczelnienia. Czas wynosi 0~6 sekund.

3. Wybierz stopien podci$nienia
Nacisnij Poziom podci$nienia, wybierz wymagany stopien
podciénienia. Dostepnych jest 6 opcji: Maks. (29,3 inHg),
Wysoki (29,0 inHg), Sredni (27,5 inHg), Niski (26,0 inHg),
Minimalny (23,5 inHg) i Regulowany. Kontrolka zaswieci sie
zgodnie z wybranym stopniem prézni. Po wybraniu opcji Re-
gulowane nacisna¢ przyciski ,+" i .-", aby ustawi¢ dowolny
stopien w zakresie od 23,5 do 29,3 inHg.

4. Wtozy¢ worek prézniowy z przedmiotami do komory
prézniowej.

a. Upewnic sie, ze wysokos¢ worka opakowaniowego z ptyn-
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na lub wilgotna zywnoscia jest mniejsza niz wysokos¢
listwy uszczelniajacej.

. Potozy¢ worek do pakowania, upewniajac sie, ze otwor
worka powinien znajdowac sie w poprzek listwy uszczel-
niajacej.

. Otworzy¢ zacisk z przodu komory, przypia¢ dolna czes¢
worka i nacisnac zacisk, aby zablokowac worek.

Uwaga: caty worek wraz z ustami worka powinien znajdo-
wac sie w komorze prozniowej.

5. Proces roboczy (Vacuum-Seal)

a. Zamknac pokrywe i nacisnac przycisk Start. Urzadzenie
bedzie gotowe do pracy.

.Pompa zaczyna dziata¢. Lampka kontrolna ustawio-

nego poziomu podcisnienia zacznie migac [gdy poziom

podcisnienia osiagnie ustawiony stopien, bedzie $wieci¢
sie stale). Liczba na diodzie LED bedzie odlicza¢ od 0 do

ustawionego poziomu podciénienia (gdy bedzie on do 5 i
19'Hg, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy).

Po zakonczeniu odkurzania maszyna automatycznie

przejdzie w tryb Uszczelniania. Dioda LED wskazuje

wstepnie ustawiony czas uszczelnienia i zaczyna odlicza¢
do 0. Po zakonczeniu uszczelniania urzadzenie zaczyna
uwalnia¢ powietrze.

. Gdy urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe, caty
proces zostanie zakofczony. Maszyna powrdci do trybu
gotowosci do pracy. Odpowiednia dioda LED i lampki
kontrolne beda sie Swiecic.

Uwaga: podczas powyzszego procesu ,b” i,.c” nalezy nacisna¢

przycisk Uszczelnianie, aby przejs¢ do trybu Uszczelniania z

wyprzedzeniem.

o

o

o

o

o

Jak odkurzac i marynowac za pomoca workow

1. Wybierz worek prézniowy
Wybra¢ odpowiedni rozmiar worka prézniowego. Pozosta-
wi¢ co najmniej 2,5-5 cm dodatkowej przestrzeni gtowy u
gory worka, aby zapewni¢ szczelnoS¢ i wysoka jakosc.

. Wybierz tryb uszczelnienia i ustaw czas uszczelnienia
Naciénij przycisk Ustaw. Gdy lampka kontrolna Marinate
Time jest wtaczona, wybrany jest tryb marynatu. Nacisna¢
przycisk ,+" lub .-", aby wydtuzy¢ lub skroci¢ czas maryna-
tu. Zakres czasu to 9-99 minut.

3. Wybierz stopier podcisnienia

Nacisnij Poziom podci$nienia, wybierz wymagany stopien

podciénienia. Dostepnych jest 6 opcji: Maks. (29,3 inHg),

Wysoki (29,0 inHg), Sredni (27,5 inHg), Niski (26,0 inHg),

Minimalny (23,5 inHg) i Regulowany. Kontrolka zaswieci sie

zgodnie z wybranym stopniem prézni. Po wybraniu opcji Re-

gulowane nacisnac przyciski ,+" i .-", aby ustawi¢ dowolny
stopien w zakresie od 23,5 do 29,3 inHg

4. Wtozy¢ worek prozniowy z przedmiotami do komory

prézniowej.

a. Upewnic sie, ze wysoko$¢ worka opakowaniowego z ptyn-
na lub wilgotna zywnoscia jest mniejsza niz wysokos¢
listwy uszczelniajacej.

b. Potozy¢ worek do pakowania, upewniajac sie, ze otwor
worka powinien znajdowac sie w poprzek listwy uszczel-
niajacej.

c. Otworzy¢ zacisk z przodu komory, przypia¢ dolna czes¢
worka i nacisnac zacisk, aby zablokowac¢ worek.

Uwaga: caty worek wraz z workiem powinien znajdowac

sie w komorze prozniowej

N
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5. Proces pracy (Vacuum-Marinate)

. Zamkna¢ pokrywe. Urzadzenie uruchomi sie i przetaczy
sie na odkurzanie i marynowanie. Jeden cykl trwa 9 mi-
nut, mozna ustawi¢ do 11 cykli (99 minut). Jeden petny
cykl rozwija sie w nastepujacy sposéb: generowanie proz-
ni - utrzymywanie prézni - roztadowanie. Czas wymagany
do wytworzenia podcisnienia i roztadowania wynosi okoto
1 minuty. Czas utrzymywania podcisnienia wynosi okoto 8
minut.

.Pompa zaczyna dziata¢. Lampka kontrolna ustawio-

nego poziomu podciénienia zacznie migac (gdy poziom
podciénienia osiagnie ustawiony stopien, bedzie Swieci¢
sie stalel. Liczba na diodzie LED bedzie odlicza¢ od 0 do
ustawionego poziomu podciénienia (gdy bedzie on do 5 i
19'Hg, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy).
Po zakoAczeniu odkurzania maszyna automatycznie
przejdzie w tryb marynarki. Czas marynowania wskazy-
wany na wyswietlaczu bedzie odliczany co 1 minute. Po
odliczeniu warto$ci wielokrotnosci 9, komora prézniowa
zaczyna wpuszczac powietrze do worka. Po zakofczeniu
procesu wprowadzania powietrza powtarza sie tryb proz-
ni i marynatu, az odliczanie osiagnie 0. Proces zostat za-
konczony.

. Gdy urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe, caty
proces zostanie zakonczony. Maszyna powrdci do trybu
gotowosci do pracy. Odpowiednia dioda LED i lampki
kontrolne beda sie $wiecic.

Uwaga: podczas powyzszego procesu ,b” i ,c” nalezy nacisnac

przycisk Uszczelnianie, aby przejs¢ do trybu Uszczelniania z

wyprzedzeniem.
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Wskazowki dotyczace obstugi

Informacje na temat opakowan na zywnos$¢ w workach

* W momencie pakowania produkty spozywcze powinny by¢ jak
najbardziej $wieze. Okres waznosci produktow pakowanych
prézniowo moze zosta¢ wydtuzony do pieciu razy w porownaniu
ze standardowymi warunkami przechowywania.

Miekkie, wilgotne produkty spozywcze lub produkty, ktére
powinny zachowa¢ swoj ksztatt, nalezy zamrozi¢ przed zapa-
kowaniem.

Mieso, jagody lub chleb mozna zamrozi¢ do 24 godzin, aby
unikna¢ poparzen w zamrazarce. Gdy produkty zamarzaja i
twarda, mozna je zapakowac pod préznia.

Jesli swieza zywnos¢ jest zapakowana bez wstepnego zam-
razania, umie$¢ ztozony papierowy recznik kuchenny miedzy
miesem a gorna czescia rolki. Papier pochtania wilgoc.
Ciekte produkty, takie jak zupy, ragouty lub zapiekanki, nale-
zy zamrozi¢ w naczyniu lub na tacy na 16d przed pakowaniem
prézniowym. Zamrozone i zapakowane produkty nalezy oznaczy¢
etykieta i umiesci¢ w zamrazarce.

Wszelkie produkty o ostrych krawedziach [np. kosci, suchy ma-
karon, ryz) nalezy zabezpieczy¢ recznikami papierowymi, aby
nie przebity worka.

Torebek do pakowania nie nalezy uzywac¢ ponownie do goto-
wania ani w kuchence mikrofalowej. Nie uzywa¢ ponownie
workéw uzywanych do przechowywania $wiezych ryb lub ttu-
stych produktow spozywczych.

Warzywa nalezy blanszowac przed zapakowaniem.
Blanszowanie to metoda obrébki termicznej, ktéra polega na
krétkotrwatym, ale intensywnym ogrzewaniu. Warzywa moga
by¢ blanszowane w wrzacej wodzie: nalezy je przez jakié czas



odstawi¢ do wrzacej wody, a nastepnie wyjac¢ i natychmiast
wygasi¢ w niskiej temperaturze.

* Wykonaj procedure pakowania prézniowego jak zwykle.

Nie odkurza¢ pieczarek i czosnku.

Informacje dotyczace przechowywania zywno-
$ci i bezpieczenstwa

Maszyna do pakowania w komorze prozniowej zrewolucjoni-
zuje sposob, w jaki kupujesz i przechowujesz zywnos¢. Ponie-
waz opakowania prézniowe eliminuja oparzenia zamrazarki
i spowalniaja psucie sie zywnosci, mozesz teraz korzysta¢ z
mozliwosci zakupu zywnosci luzem bez ryzyka marnowania
zywnosci. Opakowanie prozniowe z urzadzeniem usuwa do 90%
powietrza z opakowania. Dzieki temu Zywno$¢ pozostaje Swiez-
sza nawet 5 razy dtuzej niz w normalnych warunkach. Sucha
zywnos¢, taka jak makaron, ptatki zbozowe i maka, pozosta-
nie Swieza od poczatku do konca. Opakowania prozniowe Plus
zapobiegaja infestowaniu suchych produktow tkankom i innym
owadom.

) Przechowywanie Przechowywanie
Zywnos¢ w zamrazarce w chtodziarce
prozniowej prozniowej
Swieza wotowina 1-3 lata 1 miesiac
i cielecina '
Migso mielone 1 rok 1 miesiac
Swieza wie- 2-3 lata 2-4 tygodnie
przowina
Swieza ryba 2 lata 2 tygodnie
Swiezy dréb 2-3 lata 2-4 tygodnie
Mieso wedzone 3lata 6-12 tygodnie
Swieze produkly 23lata 2-4 tygodnie
zblanszowane
Swieze owoce 2-3 lata 2 tygodnie
Twarde sery 6 miesiecy 6-12 tygodnie
P%keﬂg?ss?vlve':a niezalecane 6-12 tygodnie
Swiezy makaron 6 miesiecy 2-3 tygodnie

Uwaga: Powyzsza tabela stuzy wytacznie do celow informacyj-
nych. Przy okreslaniu okresu przechowywania nalezy zawsze
sugerowac lokalne przepisy sanitarno-epidemiologiczne oraz
HACCP.

Czyszczenie i konserwacja

¢ UWAGE! Przed przechowywaniem, czyszczeniem i konserwa-
cja nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i ostygnac.

 Nie uzywac strumienia wody ani myjki parowej do czyszczenia
ani nie wpychac urzadzenia pod wode, poniewaz moze to spo-
wodowac zamoczenie czesci i porazenie pradem.

o Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie czy-
stosci, moze to niekorzystnie wptyna¢ na zywotnosc¢ urzadze-
nia i spowodowac niebezpieczenstwo.

¢ Pozostatosci zywnosci nalezy regularnie czyscic i usuwac z
urzadzenia. JeSli urzadzenie nie zostanie prawidtowo wy-
czyszczone, skroci to jego zywotno$¢ i moze spowodowac
niebezpieczne warunki podczas uzytkowania.

Czyszczenie

* Ochtodzona powierzchnie zewnetrzna nalezy czysci¢ Scie-
reczka lub gabka lekko zwilzona tagodnym roztworem mydta.

* Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie nalezy czysci¢ przed
i po uzyciu.

* Unikac¢ kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

¢ Nigdy nie uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych, Scier-
nych gabek ani srodkéw czyszczacych zawierajacych chlor. Do
czyszczenia nie nalezy uzywac wetny stalowej, metalowych
narzedzi ani zadnych ostrych lub spiczastych przedmiotow.
Nie uzywac benzyny ani rozpuszczalnikow!

¢ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Konserwacja

¢ Nalezy reqularnie sprawdzac dziatanie urzadzenia, aby unik-
nac¢ powaznych wypadkéw.

e Jesli zauwazysz, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo lub wy-
stapit problem, przestan z niego korzystac, wytacz je i skon-
taktuj sie z dostawca.

¢ Wszelkie prace konserwacyjne, montazowe i naprawcze mu-
sza by¢ wykonywane przez wyspecjalizowanych i autoryzowa-
nych technikéw lub zalecane przez producenta.

Transport i przechowywanie

e Przed przechowywaniem nalezy zawsze upewnic sie, ze urza-
dzenie zostato odtaczone od zasilania i catkowicie schtodzo-
ne.

¢ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w chtodnym, czystym i su-
chym miejscu.

¢ Nigdy nie umieszcza¢ na urzadzeniu ciezkich przedmiotéw,
poniewaz moze to spowodowac jego uszkodzenie.

e Nie przemieszczac urzadzenia podczas pracy. Podczas prze-
noszenia urzadzenia odtaczy¢ je od zasilania i przytrzymac je
u dotu.

Rozwiazywanie problemow

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy zapoznac sie z
ponizsza tabela. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac problemu,
skontaktuj sie z dostawca/dostawca ustug.

Problemy Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie
wtacza sie

o Upewnic sie, ze urzadzenie jest prawidtowo
podtaczone do uziemionego gniazdka.

e Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy pod katem
rozdar¢ i strzepien. Nie uzywac maszyny, jesli
przewdd zasilajacy jest uszkodzony.

o Upewnic sie, 7e przycisk zasilania zostat
prawidtowo nacisniety. Ekran LED bedzie
podswietlony, gdy bedzie wtaczony.
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Urzadzenie o Czas podci$nienia/uszczelnienia moze nie by¢
nie wytwarza wystarczajaco dtugi. Ustawic czasy podci-
kompletne $nienia i uszczelnienia wyzsze i ponownie
go podcisnienia podciénienie.
z saszetka e Aby prawidtowo odkurzac i uszczelniac,
otwor worka musi znajdowac sie w komorze
prozniowej.

o Wprzypadku pakowania z worka rolki nalezy
upewnic sie, ze pierwsze uszczelnienie jest
kompletne i nie ma zadnych szczelin w zad-
nym z uszczelnien.

e Aby proces prozniowy zakonczyt sie sukcesem,
maszyna do pakowania prozniowego i worek
prozniowy musza by¢ czyste, suche i wolne od
zanieczyszczen. Wytrzyj powierzchnie listwy
uszczelniajacej i wnetrze woreczka i sprobuj
ponownie.

Worek o Ostre przedmioty moga przebi¢ mate otwory w
prézniowy traci woreczkach. Aby temu zapobiec, zakryj ostre
podcisnienie krawedzie recznikiem papierowym i odkurz w
po szczelnym nowym woreczku.

zamknieciu o Niektdre owoce i warzywa moga uwalniac gazy

(odgazowaniel, jesli nie zostana odpowiednio
blanszowane lub zamrozone przed zapako-
waniem. Otworzyc torebke. Jesli sadzisz, ze
rozpoczeto sie psucie sie zywnosci, wyrzuc ja.
Jeslijeszcze nie rozpoczeto sie psucie sie zyw-
nosci, nalezy je natychmiast spozy¢. W razie
watpliwosci nalezy wyrzuci¢ zywno$¢.

Urzadzenie nie
zamyka prawi-
dtowo worka

Czas uszczelnienia moze nie by¢ wystarcza-
jaco dtugi. Wydtuz czas zgrzewania i sprobuj
ponownie

Worki nie uszczelniaja sie, jesli w obszarze
uszczelnienia znajduja sie wilgoc, resztki zyw-
nosci lub zanieczyszczenia. Wytrzyj wnetrze
worka do czysta i sprébuj ponownie.

Worek musi by¢ odpowiednio umieszczony
wzdtuz listwy uszczelniajacej. Upewni¢

sie, ze cata torebka znajduje sie nad listwa
uszczelniajaca | ze w materiale torebki nie ma
zmarszczek.

Identyfikacja kodu btedu

Kody Mozliwa
btedow przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

E01 Gdy maszyna
odkurza przez

o Sprawdzi¢, czy pokrywa podci-
$nienia jest zamknieta.

pewien czas, e Sprawdzi¢, czy uszczelki sa
oba przetaczniki prawidtowo zmontowane.
cisnienia nie e Sprawdzi¢, czy pompa nadal
zamykaja sie. dziata;

e Sprawdzi¢, czy przetaczniki
cisnieniowe sa nadal sprawne
[sprawdzi¢ rure przytaczeniowa,
przetaczniki cisnieniowe, kabel
danych 10P itp.)

E02 | Gdy maszyna
przejdzie w tryb
Uszczelniania,
mikroprzetacznik
nie zamyka sie.

e Sprawdzi¢, czy pokrywa podci-
Snienia jest zamknieta.

e Sprawdzi¢, czy mikroprzetacznik
Jest prawidtowy (przewdd pota-
czeniowy GAST, mikroprzetacz-

nik, kabel danych 10P itp.)

LP Zasilanie zostaje
nagle utracone
podczas pracy

o Nacisna¢ przycisk ,STOP", aby
uwolni¢ powietrze, a LP zniknie.
o Jesli pojawi sie ponownie, nalezy

maszyny. sprawdzi¢ uktad zasilania [np.
przewdd zasilajacy, gniazdo
zasilania, uktad zasilanial.
Gwarancja

Kazda wada badZ usterka powodujaca niewtasciwe funkcjo-
nowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od daty zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie
zostanie wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konser-
wowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane
w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznaczeniem. Posta-
nowienie to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkow-
nika wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia
urzadzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowdd zaku-
pu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobéw za-
strzegamy sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia
zmian w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych poda-

wanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne
sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakoniczeniu eksploatacji produktu nie wolno gromadzic ra-
zem z odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawic¢ do punktu
odbioru odpadéw elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik
ponosi odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzytko-
wania urzadzenia do punktu gospodarowania odpadami. Nie-
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie z lokalnie
obowiazujacymi przepisami dotyczacymi gospodarowania od-
padami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest popraw-
nie odebrane jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone i
zutylizowane w sposéb przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpaddw, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma od-
bierajaca odpady.

ze tego produktu nie wolno wyrzucac do zwyktych
pojemnikéw na odpady.

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawierac niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje przedostana
sie w sposob niekontrolowany do Srodowiska, spowoduja ska-
zenie wody i gleby, a takze wptyna niekorzystnie na zdrowie
ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega poten-
cjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska natural-
nego i ludzkiego zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby naszej Ziemi
wykorzystujac powtérnie surowce uzyskane z przetwarzania
sprzetu.

< 1 Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,

| E—



FRANCAIS

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement
ce manuel d’utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d'installer et d'utiliser cet appareil pour la premiére
fois.

Consignes de sécurité

* Utilisez l'appareil uniqguement pour l'usage prévu pour lequel
il a été concu, comme décrit dans ce manuel.

e Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés
par un fonctionnement incorrect et une utilisation incorrecte.

. A DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE! N'essayez

pas de réparer lappareil vous-méme. N'immergez
pas les composants électriques de 'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides. Ne tenez jamais l'appareil sous l'eau cou-
rante.

« NE JAMAIS UTILISER UN APPAREIL ! Vérifiez régulierement
que les connexions électriques et le cordon ne sont pas en-
dommagés. Lorsqu'il est endommagé, débranchez l'appareil
de lalimentation électrique. Toute réparation ne doit étre
effectuée que par un fournisseur ou une personne qualifiée
pour éviter tout danger ou blessure.

o AVERTISSEMENT! Lors du positionnement de lappareil,
acheminez le cable d'alimentation en toute sécurité si néces-
saire pour éviter toute traction involontaire, tout dommage,
tout contact avec la surface chauffante ou tout risque de tré-
buchement.

¢ AVERTISSEMENT! Tant que la prise est branchée, l'appareil
est branché sur l'alimentation.

¢ AVERTISSEMENT! TOUJOURS éteindre lappareil avant de
le débrancher de lalimentation électrique, du nettoyage, de
l'entretien ou du stockage.

¢ Raccordez 'appareil a une prise électrique uniqguement avec
la tension et la fréquence mentionnées sur ['étiquette de l'ap-
pareil.

 Ne touchez pas la prise/les connexions électriques avec des
mains mouillées ou humides.

e Tenez l'appareil et les prises/raccordements électriques a
l'écart de l'eau et d'autres liquides. Si l'appareil tombe dans
l'eau, retirezimmédiatement les connexions de l'alimentation
électrique. N'utilisez pas 'appareil tant qu'il n'a pas été véri-
fié par un technicien certifié. Le non-respect de ces instruc-
tions entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.

¢ Branchez lalimentation sur une prise électrique facilement
accessible afin de pouvoir débrancher immédiatement l'ap-
pareil en cas d'urgence.

¢ Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des
objets tranchants ou chauds et tenez-le a écart du feu. Ne
tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
de la prise, tirez toujours sur la prise a la place.

* Ne portez jamais appareil par son cordon.

¢ N'essayez jamais d'ouvrir vous-méme le boitier de l'appareil.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de 'appareil.

¢ Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant l'uti-
lisation.

e Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la
cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes qui manquent d'expérience et de
connaissances.

e Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

e Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-
tée des enfants.

¢ N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que
ceux fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant.
Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque
pour la sécurité de lutilisateur et endommager l'appareil.
Utilisez uniquement des pieces et accessoires d'origine.

* N'utilisez pas cet appareil au moyen d’une minuterie externe
ou d'un systeme de télécommande.

e Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant (essence,
électrigue, cuisiniére a charbon, etc.).

* Ne couvrez pas 'appareil en fonctionnement.

* Ne placez aucun objet sur lappareil.

* N'utilisez pas l'appareil a proximité de flammes nues, de ma-
tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
sur une surface horizontale, stable, propre, résistante a la
chaleur et séche.

* L'appareil ne convient pas a une installation dans une zone ot
un jet d'eau pourrait étre utilisé.

e Laissez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour
la ventilation pendant l'utilisation.

¢ AVERTISSEMENT! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de Uappareil ne soient pas obstruées.

Instructions de sécurité spéciales

e Cet appareil est destiné a un usage commercial.

¢ IMPORTANT! S'assurer que l'huile de la pompe est au moins
au-dessus du NIVEAU D'HUILE.

e Utiliser uniquement lhuile de pompe fournie. Le niveau
d'huile de la pompe doit étre vérifié régulierement par un
technicien de maintenance qualifié. Ne pas utiliser d'huile
pour pompe usageée.

. & LA PRUDENCE ! RISQUE DE BROLURES ! SURFACES
CHAUDES ! NE TOUCHEZ JAMAIS LA BARRE
D’ETANCHEITE. Ne touchez pas la barre d'étanchéité

pendant lutilisation. Il existe un risque de brdlure, méme
apres utilisation. Attendez que la barre d'étanchéité ait refroi-
di avant de la toucher.

¢ Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par un cordon ou un ensemble spécial disponible au-
prés du fabricant ou de son agent d’entretien.

. RISQUE D'ECRASEMENT DES MAINS!

Faites attention lorsque vous fermez le
couvercle.

Utilisation prévue

e Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les appareils com-
merciaux, par exemple dans les cuisines de restaurants, les
cantines, les hopitaux et dans les entreprises commerciales
telles que les boulangeries, les boucheries, etc., mais pas
pour la production de masse continue d'aliments.

e 'appareil est concu pour aspirer et sceller les sacs en plas-
tique contenant des aliments. Toute autre utilisation peut
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endommager l'appareil ou causer des blessures corporelles.
e Lutilisation de lappareil a toute autre fin sera considérée

comme une mauvaise utilisation de l'appareil. Lutilisateur sera

seul responsable de ['utilisation inappropriée de l'appareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit le
risque de choc électrique en fournissant un fil de fuite pour le
courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit
(Fig. 1 3 la page 3)

1. Couvercle sous vide

2. Panneau de commande

Piéces de rechange ou accessoires
1. Cordon d'alimentation

2. Barre d'étanchéité

NOTE! Le rouleau de sac a vide n’est pas inclus.

Panneau de commande

(Fig. 2 4 la page 3)

A. Bouton d'alimentation (alimentation)
Lorsque la machine est branchée a l'alimentation, la LED
[G) s'éteint, appuyez sur le bouton ON/OFF, la LED (G) af-
fichera le temps d'étanchéité prédéfini (ou temps de mari-
natel, puis le degré de vide prédéfini. La machine est main-
tenant préte a fonctionner. Appuyez sur le bouton MARCHE/
ARRET pour que la machine revienne en mode veille. La
DEL (6] s'éteint.

B. Bouton de démarrage (Démarrage)
Lorsque la machine est préte a fonctionner, appuyez sur le
bouton Démarrer, la machine passe en mode d'étanchéi-
té sous vide ou en mode de navigation sous vide (selon le
mode de réglage).

C. Bouton d’ étanchéité (joint)
En mode vide, appuyez sur le bouton Seal, arrétez le pro-
cessus de vide et passez en mode scellage.

D. Bouton d'arrét [Arrét]
Appuyez sur le bouton Arréter, la machine arrétera tout pro-
cessus en cours.

E. Bouton de réglage (Réglage)
Appuyez sur le bouton Set, choisissez le mode vide-scel-
lage ou le mode vide-marinat (le voyant s'allume en consé-
quence). Appuyez sur les boutons « + » et « -» pour régler
le temps d'étanchéité ou le temps de marinade (le temps
s'affiche sur la LED).

F. Bouton de niveau de vide [niveau de vide)
Appuyez sur le bouton Niveau de vide, choisissez le degré
de vide requis (le voyant s"allume en conséquence, avec une
unité de inHg). Lorsque vous choisissez AJUSTABLE, ap-
puyez sur les boutons « + » et « -» pour régler le degré de
vide requis (le degré de vide s'affichera sur la LED).

G. Affichage LED

1. Afficher le degré de vide en temps réel.
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2. Indiquer 'heure de scellage ou de marinade.
H. Bouton de réglage [« + » et « -»)

1. Régler le temps d'étanchéité

2. Ajuster le temps de marinade

3. Ajuster le degré de vide
I Voyants lumineux

I1. Indiquer le processus de travail

12. Indiquer le degré de vide

Préparation avant utilisation

o Retirez tous les emballages et emballages de protection.

o \érifiez que lappareil est en bon état et avec tous les ac-
cessoires. En cas de livraison incompléte ou endommagée,
veuillez contacter immédiatement le fournisseur. Dans ce
cas, n'utilisez pas l'appareil.

« Nettoyez les accessoires et l'appareil avant utilisation (voir ==
> Nettoyage et entretien).

¢ Assurez-vous que lappareil est complétement sec.

o Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d'eau.

» Conservez l'emballage sivous avez lintention de ranger votre
appareil a lavenir.

 Conserver le manuel d'utilisation pour référence ultérieure.

NOTE! En raison des résidus de fabrication, lappareil peut

émettre une légere odeur lors des premiéres utilisations. Cela

est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assurez-vous
que l'appareil est bien ventilé.

Mode d’emploi

Préparations

o Lire attentivement le manuel d'utilisation avant utilisation.

 Branchez la prise de courant mise a la terre.

e Ouvrez le couvercle, appuyez sur le bouton d'alimentation, la
machine est préte a fonctionner, la LED affichera le mode de
fonctionnement la derniére fois. Utilisez maintenant la ma-
chine pour le conditionnement sous vide.

Comment aspirer et sceller avec des sacs

1. Sélectionner le sac a vide
Sélectionnez la poche a vide de taille appropriée. Laisser
au moins 2,5a 5 cm d'espace supplémentaire en haut de la
poche pour assurer une étanchéité a lair et de qualité.

2. Sélectionnez le mode Joint et définissez 'heure du joint
Appuyez sur le bouton Set, lorsque le voyant de la durée
d'étanchéité est allumé, le mode d'étanchéité est sélection-
né. Appuyez sur le bouton « +» ou « -» pour augmenter ou
diminuer le temps d'étanchéité, la plage de temps est de 0
a 6 secondes.

3. Sélectionner le degré de vide
Appuyez sur Niveau de vide, sélectionnez le degré de vide
requis. Il existe 6 options : Max (29,3 inHg), Elevé (29,0 inHg),
Moyen (27,5 inHg), Faible (26,0 inHg), Minimum (23,5 inHg)
et Réglable. Le voyant s'allume en fonction du degré de vide
sélectionné. Lorsque vous sélectionnez loption Réglable,
appuyez sur les boutons « + » et « -» pour régler un degré
entre 23,5 et 29,3 inHg.

4. Placez le sac a vide contenant les articles dans la chambre
avide.

a. S'assurer que la hauteur du sac d'emballage avec des
aliments liquides ou humides doit étre inférieure a la
hauteur de la barre d'étanchéité.



b. Posez le sac d’emballage, assurez-vous que la bouche du
sac doit se trouver a travers la barre d'étanchéité.

c. Ouvrir le clip a l'avant de la chambre, clipser la partie
inférieure de la bouche du sac et appuyer sur le clip pour
verrouiller le sac.

Remargue : le sac entier, y compris la bouche du sac, doit

se trouver dans la chambre a vide.

5. Processus de travail (Vacuum-Seal)

a. Fermez le couvercle, appuyez sur le bouton de démar-

rage, lappareil est prét a fonctionner.

. La pompe commence a fonctionner. Le voyant du degré

de vide prédéfini commence & clignoter (lorsque le degré

de vide atteint le degré prédéfini, le voyant reste allumé

en permanence). Le nombre sur la LED va compter de 0

au degré de vide prédéfini (lorsqu'il est jusqu'a 5 et 19

mmHg, la machine émet un bip).

Lorsque le vide est terminé, la machine passe auto-

matiqguement en mode Seal. La LED indique le temps

d'étanchéité prédéfini et commence a compter jusqu'a 0.

Lorsque le scellage est terminé, la machine commence a

libérer de lair.

. Lorsque la machine émet trois bips, tout le processus est
terminé. La machine reviendra en mode prét a fonction-
ner. Le voyant et les voyants saffichent en conséquence.

Remarque : au cours des processus « b » et « ¢ » ci-des-

sus, appuyez sur le bouton Seal pour passer en mode Seal

alavance.

o

o

a

Comment aspirer et MARINER avec des sacs

1. Sélectionner le sac a vide
Sélectionnez la poche a vide de taille appropriée. Laisser
au moins 2,5 a 5 cm d'espace supplémentaire en haut de la
poche pour assurer une étanchéité a lair et de qualité.

2. Sélectionnez le mode Joint et définissez 'heure du joint
Appuyez sur le bouton Set. Lorsque le voyant de l'option Ma-
rinate Time est allumé, le mode marinate est sélectionné.
Appuyez sur le bouton « + » ou « -» pour augmenter ou
diminuer le temps de marinade, la plage de temps est de 9
a 99 minutes.

3. Sélectionner le degré de vide
Appuyez sur Niveau de vide, sélectionnez le degré de vide
requis. Il existe 6 options : Max (29,3 inHg), Elevé (29,0 inHg),
Moyen (27,5 inHg), Faible (26,0 inHg), Minimum (23,5 inHg)
et Réglable. Le voyant s'allume en fonction du degré de vide
sélectionné. Lorsque vous sélectionnez loption Réglable,
appuyez sur les boutons « + » et « -» pour régler un degré
entre 23,5 et 29,3 inHg

4. Placez le sacavide contenant les articles dans la chambrea
vide.

a. S'assurer que la hauteur du sac d’emballage avec des
aliments liquides ou humides doit étre inférieure a la
hauteur de la barre d'étanchéité.

. Posez le sac d'emballage, assurez-vous que la bouche du
sac doit se trouver a travers la barre d'étanchéité.

. Ouvrir le clip a lavant de la chambre, clipser la partie
inférieure de la bouche du sac et appuyer sur le clip pour
verrouiller le sac.

Remarque : le sac entier, y compris la bouche du sac, doit

se trouver dans la chambre a vide

5. Processus de travail vide-marine)

a. Fermez le couvercle, la machine démarre et passe a l'as-

o

o

piration et a la marinade. Un cycle dure 9 minutes, vous
pouvez configurer jusqu'a 11 cycles (99 minutes). Un cy-
cle complet se déroule comme suit : génération d'un vide
- maintien d'un vide - décharge. Temps nécessaire pour
générer le vide et décharger environ T minute. Durée de
maintien du vide d’environ 8 minutes.

. La pompe commence a fonctionner. Le voyant du degré
de vide prédéfini commence a clignoter (lorsque le degré
de vide atteint le degré prédéfini, le voyant reste allumé
en permanence). Le nombre sur la LED va compter de 0
au degré de vide prédéfini (lorsqu'il est jusqu'a 5 et 19
mmHg, la machine émet un bip).

. Lorsque le vide est terminé, la machine passe automa-

tiquement en mode Marinate. Le temps de marinade in-

diqué sur l'écran sera compté toutes les minutes. Apres

avoir compté la valeur d'un multiple de 9, la chambre a

vide commence a laisser de lair entrer dans la poche.

Lorsque le processus d'admission d'air se termine,

le mode vide et marinate est répété jusqu'a ce que le

compte a rebours atteigne 0. Le processus est terminé.

Lorsque la machine émet trois bips, tout le processus est

terminé. La machine reviendra en mode prét a fonction-

ner. Le voyant et les voyants s'affichent en conséquence.

Remarque : au cours des processus « b » et « ¢ » ci-des-

sus, appuyez sur le bouton Seal pour passer en mode Seal

alavance.

o

o

o

Conseils d’utilisation

Informations sur 'emballage des aliments dans des sacs

e Au moment de lemballage, les aliments doivent étre aus-
si frais que possible. La durée de conservation des produits
sous vide peut étre prolongée jusqu'a cinq fois par rapport aux
conditions de stockage standard.

e Les aliments ou produits mous et humides qui doivent
conserver leur forme doivent étre congelés avant 'emballage.

e La viande, les baies ou le pain peuvent étre congelés jusqu’a
24 heures pour éviter de brler le congélateur. Lorsque les
produits sont congelés et durs, ils sont préts a étre emballés
sous vide.

¢ Sides aliments frais sont emballés sans précongélation, pla-
cez un essuie-tout de cuisine plié entre la viande et la partie
supérieure du rouleau. Le papier absorbe Uhumidité.

e Les produits liquides tels que les soupes, les ragolts ou les
gratins doivent étre congelés dans un plat ou sur un bac a gla-
cons avant lemballage sous vide. Les produits congelés et em-
ballés doivent étre étiquetés et mis au congélateur.

* Tous les produits & bords tranchants (par ex. os, pates
séches, riz) doivent étre fixés avec des serviettes en papier
afin qu'ils ne perforent pas le sac.

e Les sacs d'emballage ne doivent pas étre réutilisés pour la
cuisson ou au micro-ondes. Ne réutilisez pas les sacs utilisés
pour stocker du poisson frais ou des aliments gras.

e Les l[égumes doivent étre blanchis avant l'emballage.

e Le blanchiment est une méthode de traitement thermique
qui consiste en un chauffage court mais intensif. Les légumes
peuvent étre blanchis dans de l'eau bouillante : ils doivent étre
mis pendant un certain temps dans de ['eau bouillante, puis sor-
tis et immédiatement trempés a basse température.

o Effectuez la procédure d’emballage sous vide comme d'ha-
bitude.

Ne pas aspirer les champignons et lail.
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Informations sur le stockage et la sécurité des
aliments

La machine d'emballage de la chambre a vide va révolutionner
la facon dont vous achetez et stockez les aliments. Etant donné
que lemballage sous vide permet d'éliminer les brilures du
congélateur et la détérioration lente des aliments, vous pouvez
désormais profiter de l'achat d'aliments en vrac sans risque
de gaspillage alimentaire. Lemballage sous vide avec l'appareil
élimine jusqu'a 90 % de l'air de lemballage. Cela permettra de
conserver des aliments plus frais jusqu'a 5 fois plus longtemps
que dans des circonstances normales. Les aliments secs tels
que les pates, les céréales et la farine resteront frais du début a
la fin. De plus, l'emballage sous vide empéche les béquilles et
autres insectes d'infester les produits secs.

. Stockage du Stockage du
Aliments . o L L.
congélateur avide | réfrigérateur a vide
Beeuf frais et veau Ta3ans 1 mois
Viande hachée Tan 1 mois
Porc frais 2a3ans 2 a4 semaines
Poisson frais 2ans 2 semaines
Volaille fraiche 2a3ans 2 a4 semaines
Viandes fumées 3ans 6a 12 semaines
Produit frais, 2a3ans 2 a4 semaines
blanchi
Fruits frais 2a3ans 2 semaines
Fromages durs 6 mois 6a 12 semaines
Viandes de charcu- . s )
non recommandé 6a 12 semaines
terie en tranches
Pates fraiches 6 mois 2 a3 semaines

Remarque : Le tableau ci-dessus est uniquement a titre de
référence. Lors de la détermination de la période de conser-
vation, toujours suggérer les réglementations sanitaires-épi-
démiologiques locales et HACCP.

Nettoyage et entretien

¢ ATTENTION! Débranchez toujours lappareil du secteur et
refroidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de len-
tretenir.

¢ N'utilisez pas de jet d'eau ou de nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage et ne poussez pas lappareil sous leau, car les
pieces risquent d'étre mouillées et un choc électrique pour-
rait en résulter.

e Silappareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté,
cela peut nuire a la durée de vie 0 de appareil et entrainer
une situation dangereuse.

e Les résidus alimentaires doivent étre régulierement nettoyés
et retirés de lappareil. Si lappareil n'est pas nettoyé correc-
tement, sa durée de vie sera réduite et cela peut entrainer
une situation dangereuse pendant l'utilisation.

Nettoyage

¢ Nettoyez la surface extérieure refroidie avec un chiffon ou
une éponge légerement humidifié avec une solution de savon
doux.
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 Pour des raisons d’hygiene, lappareil doit étre nettoyé avant
et apres utilisation.

o Eviter tout contact avec l'eau des composants électriques.

o N'utilisez jamais d'agents nettoyants agressifs, d'éponges
abrasives ou d'agents nettoyants contenant du chlore. N'uti-
lisez pas de laine d'acier, d'ustensiles métalliques ou d'objets
pointus ou pointus pour le nettoyage. N'utilisez pas d’essence
ou de solvants!

o N'immergez jamais l'appareil dans de leau ou d'autres li-
quides.

Maintenance

o Vérifiez régulierement le fonctionnement de lappareil pour
éviter les accidents graves.

 Sivous constatez que l'appareil ne fonctionne pas correcte-
ment ou qu'ily a un probléme, arrétez de lutiliser, éteignez-le
et contactez le fournisseur.

e Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens spécialisés et au-
torisés, ou recommandés par le fabricant.

Transport et stockage

 Avant de ranger l'appareil, assurez-vous toujours qu'il a été
débranché de l'alimentation et completement refroidi.

* Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

o Ne placez jamais d'objets lourds sur l'appareil, car cela pour-
rait lendommager.

* Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez l'appareil de lalimentation électrique
vlorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.

Dépannage

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.

Problemes Solution possible
Lappareil ne o Assurez-vous que la machine est correcte-
s‘allume pas ment branchée sur une prise mise a la terre.
o \érifiez que le cordon d'alimentation n'est ni
déchiré ni effiloché. Ne pas utiliser la machine
si le cordon d'alimentation est endommage.
o Assurez-vous que le bouton d'alimentation
a été correctement enfoncé. L'écran LED
s'allume lorsqu'il est allumé.
L'appareil ne * Le temps de vide/scellage peut ne pas étre
tire pas réglé suffisamment haut. Réglez les temps

un vide complet
avec la poche

d'aspiration et d'étanchéité plus hauts et
passez a nouveau l'aspiration.

Pour aspirer et sceller correctement,
l'ouverture de la poche doit se trouver dans la
chambre a vide.

Silemballage provient d'un sachet en rouleau,
s'assurer que le premier joint est terminé et
quiiln’y a pas d’espace dans l'un ou lautre
des joints.

La machine d’emballage sous vide et le
sachet sous vide doivent étre propres, secs
et exempts de débris pour que le processus
sous vide réussisse. Essuyez la surface de la
barre d'étanchéité et lintérieur de la poche
et réessayez.




Le sachet sous
vide perd le
vide apres avoir
été scellé

¢ Les objets tranchants peuvent percer de
petits trous dans les poches. Pour éviter cela,
couvrez les bords tranchants avec du papier
absorbant et passez l'aspirateur dans une
nouvelle pochette.

Certains fruits et légumes peuvent libérer des
gaz (gazage) s'ils ne sont pas correctement
blanchis ou congelés avant l'emballage. Ouvrir
la poche. Sivous pensez que la détérioration
des aliments a commencé, jetez-les. Sila
détérioration des aliments n'a pas encore
commencé, consommez immeédiatement. En
cas de doute, jetez les aliments.

Lappareil ne
scelle pas
correctement
la poche

Le temps d'étanchéité peut ne pas étre assez
long. Augmentez le temps d'étanchéité et
réessayez.

Les poches ne seront pas étanches si de
[humidité, des particules alimentaires

ou des débris sont présents dans la zone
d'étanchéité. Essuyez lintérieur de la poche
et réessayez.

La pochette doit étre correctement placée le
long de la barre d'étanchéité. Assurez-vous
que la poche entiére est sur la barre
d'étanchéité et qu'il n'y a pas de plis dans le
matériau de la poche.

Identification du code d’erreur

Codes
d'erreur

Cause possible Solution possible

E01 Lorsque la o Vérifier i le couvercle du vide
machine est fermé ;

aspire pendant un | ¢ Vérifier que les joints d'étan-
certain temps, les chéité sont correctement
deux pressostats assemblés ;

ne se ferment Vérifier si la pompe fonctionne
pas. toujours ;

Vérifiez si les pressostats sont
toujours en bon état (vérifiez
le tuyau de raccordement,

les pressostats, le cable de
données 10P, etc)

Veérifier si le couvercle du vide
est fermé ;

Vérifiez si le micro-inter-
rupteur est correct (fil de
connexion GAST, micro-in-

E02 Lorsque la
machine passe
en mode Joint, le
micro-interrup-
teur ne se ferme

pas. terrupteur, cable de données
10P, etc))
LP Lalimentation est | ¢ Appuyez sur le bouton « STOP

soudainement
coupée pendant
le fonctionnement
de la machine.

» pour libérer Lair, puis le BP
disparatt.

S'il apparait & nouveau, veuillez
vérifier le systeme d'alimen-
tation [comme le cordon d'ali-
mentation, la prise de courant,

a carte d'alimentation).

Garantie

Tout défaut affectant le fonctionnement de lappareil qui devient
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé
gratuitement a condition que l'appareil ait été utilisé et entre-
tenu conformément aux instructions et qu'il n'ait pas été utilisé
de maniere abusive ou incorrecte de quelque maniére que ce
soit. Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si l'appareil est
revendiqué sous garantie, indiquez ol et quand il a été acheté

et incluez une preuve d'achat (par ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifi-
cations du produit, de l'emballage et de la documentation sans
préavis.

Mise au rebut et environnement
— Lors de la mise hors service de l'appareil, le pro-
duit ne doit pas étre mis au rebut avec d'autres
déchets ménagers. Au lieu de cela, il est de votre
responsabilité de jeter vos déchets en les remet-
L= tant 3 un point de collecte désigné. Le non-res-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux
réglementations applicables en matiére d'élimination des dé-
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au
moment de leur élimination contribueront a préserver les res-
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d’'une ma-
niere qui protége la santé humaine et lenvironnement.
Pour plus d'informations sur Uendroit ol vous pouvez déposer
vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa-
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et
de l'élimination écologique, que ce soit directement ou par le
biais d'un systéme public.

ITALIANO

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico Hendi.
Prima di installare e utilizzare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il presente manuale d’u-
so, prestando particolare attenzione alle norme di sicurezza
descritte di seguito.

Istruzioni di sicurezza

o Utilizzare l'apparecchiatura solo per lo scopo per cui € stata
progettata, come descritto nel presente manuale.

e |l produttore non & responsabile per eventuali danni causati
da un funzionamento errato e da un uso improprio.

. PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non

tentare di riparare lapparecchiatura da soli. Non im-
mergere le parti elettriche dell'apparecchiatura in acqua o altri
liquidi. Non tenere mai lapparecchiatura sotto lacqua corrente.

¢ NON UTILIZZARE MAI UN APPARECCHIO DANNEGGIATO!
Controllare regolarmente che i collegamenti elettrici e il cavo
non presentino danni. Se danneggiato, scollegare l'appa-
recchiatura dall'alimentazione. Eventuali riparazioni devono
essere eseguite solo da un fornitore o da una persona qualifi-
cata per evitare pericoli o lesioni.

* AVVERTENZA! Quando si posiziona l'apparecchiatura, instra-
dare il cavo di alimentazione in modo sicuro, se necessario,
per evitare di tirare involontariamente, danneggiarsi, venire
a contatto con la superficie di riscaldamento o causare un
pericolo di inciampo.

¢ AVWERTENZA! Finché la spina & nella presa, l'apparecchiatu-
ra e collegata all'alimentazione.

¢ AVWERTENZA! Spegnere SEMPRE l'apparecchiatura prima di
scollegarla dallalimentazione, dalla pulizia, dalla manuten-
zione o dalla conservazione.
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¢ Collegare l'apparecchiatura solo a una presa elettrica con la
tensione e la frequenza indicate sull'etichetta dell'apparec-
chiatura.

* Non toccare la spina/i collegamenti elettrici con le mani ba-
gnate o umide.

* Tenere l'apparecchiatura e la spina/le connessioni elettriche

lontane dall'acqua e da altri liquidi. Se l'apparecchiatura cade

in acqua, rimuovere immediatamente i collegamenti dell'a-

limentazione. Non utilizzare U'apparecchiatura finché non &

stata controllata da un tecnico certificato. La mancata os-

servanza di queste istruzioni causera rischi potenzialmente

letali.

Collegare lalimentatore a una presa elettrica facilmente ac-

cessibile in modo da poter scollegare immediatamente l'ap-

parecchiatura in caso di emergenza.

Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti af-

filati o caldi e tenerlo lontano da fiamme libere. Non tirare

mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa, tirare

sempre la spina.

Non trasportare mai l'apparecchiatura per il cavo.

Non tentare mai di aprire autonomamente lalloggiamento

dell'apparecchiatura.

Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchiatura.

Non lasciare mai l'apparecchiatura incustodita durante l'uso.

Questo apparecchio deve essere utilizzato da personale quali-

ficato in cucina del ristorante, mense o personale del bar, ecc.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone

con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone

che non hanno esperienza e conoscenza.

Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato dai bam-

bini.

Tenere l'apparecchiatura e i relativi collegamenti elettrici fuo-

ri dalla portata dei bambini.

Non utilizzare mai accessori o altri dispositivi diversi da quelli

forniti con l'apparecchiatura o raccomandati dal produtto-

re. La mancata osservanza di questa indicazione potrebbe

rappresentare un rischio per la sicurezza dell'utente e dan-

neggiare l'apparecchiatura. Utilizzare solo parti e accessori

originali.

Non utilizzare l'apparecchiatura mediante un timer esterno o

un sistema di controllo remoto.

Non posizionare l'apparecchiatura su un oggetto riscaldante

(benzina, elettrica, cucina a carbone, ecc.).

Non coprire l'apparecchiatura in funzione.

Non posizionare oggetti sopra l'apparecchiatura.

Non utilizzare ['apparecchiatura in prossimita di fiamme libe-

re, materiali esplosivi o infiammabili. Utilizzare sempre l'ap-

parecchiatura su una superficie orizzontale, stabile, pulita,

resistente al calore e asciutta.

e L'apparecchiatura non ¢ adatta per linstallazione in un‘area
in cui & possibile utilizzare un getto d'acqua.

e Lasciare uno spazio di almeno 20 cm intorno all'apparecchia-
tura per la ventilazione durante l'uso.

¢ AWERTENZA! Mantenere tutte le aperture di ventilazione
dell'apparecchiatura libere da ostruzioni.

Istruzioni di sicurezza speciali

¢ Questo apparecchio e destinato all'uso commerciale.

¢ IMPORTANTE! Assicurarsi che lolio della pompa sia almeno
superiore al LIVELLO DELL'OLIO.

e Utilizzare solo l'olio della pompa fornito. IL Livello dell'olio del-

«DSO

la pompa deve essere controllato regolarmente da un tecnico
qualificato. Non utilizzare olio vecchio per pompe.

. ATTENZIONE! RISCHIO DI USTIONI! SUPERFICI CAL-
DE! NON TOCCARE MAI LA BARRA DI TENUTA. Non
toccare la barra di tenuta durante luso. Esiste il peri-

colo di ustioni anche dopo l'uso. Attendere che la barra di te-
nuta si sia raffreddata prima di toccarla.

e Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere so-

stituito con uno speciale cavo o gruppo disponibile presso il
produttore o il suo agente di assistenza.

. PERICOLO DI SCHIACCIARE LE MANI!
Fare attenzione quando si chiude il co-
perchio.

Uso previsto

e Questo apparecchio & destinato alluso per elettrodomestici
commerciali, ad esempio nelle cucine di ristoranti, mense,
ospedali e imprese commerciali come panetterie, macellerie,
ecc., ma non per la produzione di massa continua di alimenti.
L'apparecchiatura e progettata per aspirare e sigillare sac-
chetti di plastica con alimenti allinterno. Qualsiasi altro
utilizzo puo causare danni all'apparecchiatura o lesioni per-
sonali.

Il funzionamento dell'apparecchiatura per qualsiasi altro
scopo deve essere considerato un uso improprio del dispo-
sitivo. L'utente sara l'unico responsabile per 'uso improprio
del dispositivo.

Installazione di messa a terra

Questa apparecchiatura é classificata come classe di protezio-
ne | e deve essere collegata a una messa a terra di protezione.
La messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche fornendo
un filo di fuga per la corrente elettrica.

Questo apparecchio & dotato di un cavo di alimentazione con
spina di messa a terra o di collegamenti elettrici con filo di
messa a terra. | collegamenti devono essere installati e messi
a terra correttamente.

Parti principali del prodotto
(Fig. 1 a pagina 3)

1. Coperchio per vuoto

2. Pannello di controllo

Parti di ricambio o accessori

1. Cavo di alimentazione

2. Barra ditenuta

NOTA! Il rotolo della sacca sottovuoto non & incluso.

Pannello di controllo

(Fig. 2 a pagina 3)

A. Pulsante di accensione (alimentazione)
Quando la macchina & collegata all'alimentazione, il LED
(G si spegne, premere il pulsante ON/OFF, il LED (G) mo-
strerd il tempo di tenuta preimpostato (o il tempo di mari-
natura) e quindi il grado di vuoto preimpostato. La macchina
& ora pronta per funzionare. Premere il pulsante ON/OFF, la
macchina tornera in modalita standby. Il LED (G) si spegne.

B. Pulsante di awio (Awio)



Quando la macchina & pronta per il funzionamento, preme-
re il pulsante Awvio per attivare la modalita di tenuta sot-
tovuoto o la modalita di marinato sottovuoto (in base alla
modalita di impostazione).

C. Pulsante di tenuta (Seal)
Durante la modalita di vuoto, premere il pulsante Sigilla,
interrompere il processo di vuoto ed entrare in modalita di
tenuta.

D. Pulsante di arresto (Stop)
Premere il pulsante Stop, la macchina interrompera qualsi-
asi processo in corso.

E. Pulsante Set (Set]
Premere il pulsante Set, scegliere la modalita tenuta sot-
tovuoto o la modalita marinata sottovuoto (la spia si ac-
cendera di conseguenza). Premere i pulsanti “+" e "-" per
regolare il tempo di tenuta o di marinatura (il tempo verra
visualizzato sul LED).

F. Pulsante livello vuoto (livello vuoto)
Premere il pulsante Livello vuoto, scegliere il grado di vuoto
necessario (la spia dellindicatore si accendera di conse-
guenza, con un'unita di inHg). Quando si sceglie REGOLA-
BILE, premere i pulsanti “ +" e "-" per impostare il grado
di vuoto necessario (il grado di vuoto verra visualizzato sul
LED).

G. Display LED
1. Mostra il grado di vuoto in tempo reale.
2. Mostrare il tempo di tenuta o di marinatura.

H. Pulsante di regolazione (" +" e "-"]
1. Regolare il tempo di tenuta
2. Regolare il tempo di marinatura
3. Regolare il grado di vuoto

I Spie luminose
11. Indicare il processo di lavoro
12. Indicare il grado di vuoto

Preparazione prima dell'uso

* Rimuovere tutte le confezioni protettive e Uinvolucro.

e Controllare che il dispositivo sia in buone condizioni e con
tutti gli accessori. In caso di consegna incompleta o danneg-
giata, contattare immediatamente il fornitore. In questo caso,
non utilizzare il dispositivo.

* Pulire gli accessori e l'apparecchiatura prima dell'uso (vedere
== > Pulizia e manutenzione).

e Assicurarsi che l'apparecchiatura sia completamente asciut-
ta.

* Posizionare 'apparecchiatura su una superficie orizzontale,
stabile e resistente al calore, sicura contro gli schizzi d'acqua.

¢ Conservare la confezione se si intende conservare 'apparec-
chiatura in futuro.

¢ Conservare il manuale utente per riferimento futuro.

NOTA! A causa dei residui di produzione, lapparecchiatura

puo emettere un odore leggero durante i primi utilizzi. Cio &

normale e non indica alcun difetto o pericolo. Assicurarsi che
l'apparecchiatura sia ben ventilata.

Istruzioni operative

Preparazioni

L eggere attentamente il manuale dell'utente prima dell'uso.

e Collegare la presa di corrente con messa a terra.

e Aprire il coperchio, premere il pulsante di accensione, la
macchina € pronta per funzionare, il LED mostrera l'ultima

volta la modalita di funzionamento. Ora utilizzare la macchina
per il confezionamento sottovuoto.

Come aspirare e sigillare con i sacchetti
1. Selezionare il sacchetto sottovuoto

Selezionare la sacca da vuoto della misura corretta. La-

sciare un minimo di 2,5 - 5 cm di spazio extra sulla parte

superiore della busta per garantire una tenuta ermetica e di

qualita.

2. Selezionare la modalita di tenuta e impostare il tempo di
tenuta

Premere il pulsante Set, quando la spia del tempo di tenuta

& accesa, viene selezionata la modalita di tenuta. Premere

il pulsante "+ "0 "-" per aumentare o diminuire il tempo di

tenuta; lintervallo di tempo & 0~6 secondi.

3. Seleziona grado di vuoto
Premere Livello di vuoto, selezionare il grado di vuoto desi-
derato. Sono disponibili 6 opzioni: Max (29,3 inHg), Alto (29,0
inHg), Medio (27,5 inHg, Basso (26,0 inHg), Minimo (23,5
inHg) e Regolabile. La spia si accendera in base al grado di
vuoto selezionato. Quando si seleziona l'opzione Regolabile,
premere i pulsanti “ +" e "-" per impostare un grado com-
preso tra 23,5 e 29,3 inHg.
4. Inserire il sacchetto sottovuoto con gli articoli nella cam
era sottovuoto.
a. Assicurarsi che laltezza della busta contenente cibo li-
quido o umido sia inferiore all'altezza della barra di tenu-
ta.
b. Appoggiare la sacca di imballaggio, assicurarsi che la
bocca della sacca si trovi attraverso la barra di tenuta.
c. Aprire la clip nella parte anteriore della camera, aggan-
ciare la parte inferiore della bocca della sacca e premere
verso il basso la clip per bloccare la sacca.
Nota: Uintera sacca, compresa la bocca della sacca, deve
trovarsi all'interno della camera di depressione.
5. Processo di lavoro (Vacuum-Seal)

a. Chiudere il coperchio, premere il pulsante di awio, il di-
spositivo & pronto per il funzionamento.
La pompa inizia a funzionare. La spia del grado di vuo-
to preimpostato inizia a lampeggiare [quando il grado
di vuoto raggiunge il grado preimpostato, la spia si ac-
cendera costantemente). Il numero sul LED contera da
0 a un grado di vuoto preimpostato (quando & fino a 5 e
19'Hg, la macchina emettera un segnale acustico).
c. Al termine del vuoto, la macchina entrera automatica-
mente in modalita Sigillatura. Il LED mostra il tempo di
tenuta preimpostato e inizia a contare fino a 0. Al termine
della sigillatura, la macchina inizia a rilasciare aria.
Quando la macchina emette tre segnali acustici, lintero
processo € terminato. La macchina tornera alla modalita
pronta per il lavoro. Il LED e le spie luminose verranno
visualizzati di conseguenza.
Nota: durante il processo “b” e “c” di cui sopra, premere il
pulsante Sigilla, entrera in modalita Sigillatura in anticipo.

o

o

Come aspirare e MARINARE con i sacchetti

1. Selezionare il sacchetto sottovuoto
Selezionare la sacca da vuoto della misura corretta. La-
sciare un minimo di 2,5 - 5 cm di spazio extra sulla parte
superiore della busta per garantire una tenuta ermetica e di

qualita.
. @




2. Selezionare la modalita di tenuta e impostare il tempo di
tenuta

Premere il pulsante Set, quando la spia del tempo di mari-

natura e accesa, viene selezionata la modalita di marinatu-

ra. Premere il pulsante "+ " 0 "-" per aumentare o diminuire

il tempo di marinatura; Uintervallo di tempo € compreso tra

9 e 99 minuti.

3. Seleziona grado di vuoto

Premere Livello di vuoto, selezionare il grado di vuoto desi-

derato. Sono disponibili 6 opzioni: Max (29,3 inHg), Alto (29,0

inHg), Medio (27,5 inHg, Basso (26,0 inHg), Minimo (23,5

inHg) e Regolabile. La spia si accendera in base al grado di

vuoto selezionato. Quando si seleziona l'opzione Regolabile,

premere i pulsanti “ +" e "-" per impostare un grado com-
preso tra 23,5 e 29,3 inHg

4. Inserire il sacchetto sottovuoto con gli articoli nella cam
era sottovuoto.

a. Assicurarsi che l'altezza della busta contenente cibo liqui-

do o umido sia inferiore all'altezza della barra di tenuta.

b. Appoggiare la sacca di imballaggio, assicurarsi che la
bocca della sacca si trovi attraverso la barra di tenuta.

c. Aprire la clip nella parte anteriore della camera, aggan-
ciare la parte inferiore della bocca della sacca e premere
verso il basso la clip per bloccare la sacca.

Nota: lintera sacca, compresa la bocca della sacca, deve

trovarsi all'interno della camera di depressione
5. Processo di lavoro (Vacuum-Marinate)

a. Chiudere il coperchio, la macchina si awia e passa al
vuoto e alla marinatura. Un ciclo richiede 9 minuti, & pos-
sibile impostare fino a 11 cicli (99 minutil. Un ciclo com-
pleto si sviluppa come segue: generazione di un vuoto -
mantenimento di un vuoto - scarico. Tempo necessario
per generare vuoto e scaricare circa 1 minuto. Tempo di
mantenimento del vuoto di circa 8 minuti.

La pompa inizia a funzionare. La spia del grado di vuo-
to preimpostato inizia a lampeggiare [quando il grado
di vuoto raggiunge il grado preimpostato, la spia si ac-
cendera costantemente). Il numero sul LED contera da
0 a un grado di vuoto preimpostato (quando & fino a 5 e
19'Hg, la macchina emettera un segnale acustico).

Al termine del vuoto, la macchina entrera automatica-
mente in modalita Marinato. Il tempo di marinatura indi-
cato sul display verra conteggiato ogni minuto. Dopo aver
contato il valore di un multiplo di 9, la camera di depres-
sione inizia a lasciare entrare aria nella sacca. Quando il
processo di ammissione dell'aria termina, la modalita di
vuoto e marinatura viene ripetuta fino al raggiungimento
del conto alla rovescia 0. Il processo e completato.
Quando la macchina emette tre segnali acustici, l'intero
processo e terminato. La macchina tornera alla modalita
pronta per il lavoro. Il LED e le spie luminose verranno
visualizzati di conseguenza.

Nota: durante il processo “b” e “c” di cui sopra, premere il
pulsante Sigilla, entrera in modalita Sigillatura in anticipo.

o

o

o

Consigli per Uuso

Informazioni sulla confezione di alimenti in sacchetti

e AL momento dellimballaggio, gli alimenti devono essere il
pit freschi possibile. La durata di conservazione dei prodotti
sottovuoto puo essere estesa fino a cinque volte rispetto alle
condizioni di conservazione standard.
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e Gli alimenti morbidi e umidi o i prodotti che devono mante-

nere la loro forma devono essere congelati prima della con-

fezione.

Carne, frutti di bosco o pane possono essere congelati fino a

24 ore per evitare ustioni da congelatore. Quando i prodotti si

congelano e diventano duri, sono pronti per essere confezio-

nati sotto vuoto.

Se il cibo fresco € confezionato senza pre-congelamento, po-

sizionare un asciugamano da cucina di carta ripiegato tra la

carne e la parte superiore del rotolo. La carta assorbe lu-

midita.

| prodotti liquidi come zuppe, stracci o gratin devono essere

congelati in un piatto o su un vassoio del ghiaccio prima dell'im-

ballaggio sottovuoto. | prodotti congelati e confezionati devono

essere etichettati e messi nel congelatore.

Eventuali prodotti con bordi taglienti (ad es. ossa, pasta secca,

riso) devono essere fissati con salviette di carta in modo che

non pungano la sacca.

Le buste di imballaggio non devono essere riutilizzate per cu-

cinare o nel microonde. Non riutilizzare i sacchetti utilizzati

per conservare pesce fresco o alimenti grassi.

Le verdure devono essere sbollentate prima dell'imballaggio.

La sbiancatura ¢ un metodo di elaborazione termica che

consiste in un riscaldamento breve ma intensivo. Le verdure

possono essere shollentate in acqua bollente: devono essere

messe per un po’ in acqua bollente, quindi tolte e immediata-

mente spente a bassa temperatura.

o Esequire la procedura di confezionamento sottovuoto come
di consueto.

Non aspirare funghi e aglio.

Informazioni sulla conservazione e la sicurezza
degli alimenti

La macchina per il confezionamento della camera a vuoto rivo-
luzionera il modo in cui acquisti e conservi gli alimenti. Poiché
limballaggio sottovuoto ¢ efficace per eliminare le ustioni del
congelatore e il deterioramento lento degli alimenti, ora € pos-
sibile trarre vantaggio dall'acquisto di alimenti in blocco senza
la minaccia degli sprechi alimentari. Limballaggio sottovuoto
con l'apparecchiatura rimuove fino al 90% dell'aria dalla con-
fezione. Questo aiutera a mantenere il cibo pit fresco fino a 5
volte pit a lungo rispetto alle normali circostanze. | cibi secchi
come pasta, cereali e farina rimarranno freschi dall'inizio alla
fine. Limballaggio sottovuoto Plus impedisce a malvagi e altri
insetti di infestare i prodotti secchi.

Conservazione Conservazione
Alimenti del congela- del frigorifero
tore a vuoto sottovuoto
Manzo fresco
: 1-3 anni T mese
e vitello
Carne macinata 1anno 1 mese
Maiale fresco 2-3anni 2-4 settimane
Pesce fresco 2anni 2 settimane
Pollame fresco 2-3anni 2-4 settimane
Carni affumicate 3anni 6-12 settimane
Prodotti fres;hl, 2-3anni 2-4 settimane
sbollentati




Frutta fresca 2-3anni 2 settimane

Formaggi duri 6 mesi 6-12 settimane

Carni delizio- non consigliato 6-12 settimane
se a fette

Pasta fresca 6 mesi 2-3 settimane

Nota: La tabella di cui sopra & solo a scopo di riferimento. Nel
determinare il periodo di conservazione, suggerire sempre le
normative sanitarie-epidemiologiche locali e 'THACCP.

Pulizia e manutenzione

o ATTENZIONE! Scollegare sempre l'apparecchiatura dalla rete
elettrica e raffreddarla prima di riporla, pulirla e sottoporla a
manutenzione.

* Non utilizzare getti d'acqua o scovolino per la pulizia e non
spingere l'apparecchiatura sotto l'acqua, in quanto le parti si
bagnano e potrebbero verificarsi scosse elettriche.

 Se l'apparecchiatura non viene mantenuta in un buon stato di
pulizia, cio puo influire negativamente sulla durata 0 dell'ap-
parecchiatura e causare una situazione pericolosa.

o | residui di cibo devono essere puliti e rimossi regolarmente
dall'apparecchiatura. Se l'apparecchiatura non viene pulita
correttamente, ridurra la sua durata e potrebbe causare con-
dizioni pericolose durante l'uso.

Pulizia

o Pulire la superficie esterna raffreddata con un panno o una
spugna leggermente inumiditi con una soluzione detergente
delicata.

o Per motivi di igiene, l'apparecchiatura deve essere pulita pri-
ma e dopo l'uso.

« Evitare che l'acqua entri in contatto con i componenti elettrici.

e Non utilizzare mai detergenti aggressivi, spugne abrasive
o detergenti contenenti cloro. Non utilizzare lana d'acciaio,
utensili metallici 0 oggetti appuntiti o appuntiti per la pulizia.
Non utilizzare benzina o solventi!

* Non immergere mai l'apparecchiatura in acqua o altri liquidi.

Manutenzione

« Controllare regolarmente il funzionamento dell'apparecchia-
tura per evitare gravi incidenti.

e Se si nota che l'apparecchiatura non funziona correttamente
o che c’é un problema, smettere di usarla, spegnerla e con-
tattare il fornitore.

o Tutti i lavori di manutenzione, installazione e riparazione de-
vono essere eseqguiti da tecnici specializzati e autorizzati o
raccomandati dal produttore.

Trasporto e stoccaggio

¢ Prima della conservazione, assicurarsi sempre che lappa-
recchiatura sia stata scollegata dall'alimentazione e comple-
tamente raffreddata.

e Conservare l'apparecchiatura in un luogo fresco, pulito e
asciutto.

* Non posizionare mai oggetti pesanti sull'apparecchiatura, in
quanto ci¢ potrebbe danneggiarla.

* Non spostare l'apparecchiatura mentre & in funzione. Scollev-
gare l'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica durante lo
spostamento e tenerla in basso.

Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente, controllare
la tabella seguente per la soluzione. Se il problema persiste,
contattare il fornitore/fornitore di servizi.

Problemi Possibile soluzione

L'apparecchia- | * Assicurarsi che la macchina sia collegata
tura non si correttamente a una presa con messa a
accende terra.

Controllare che il cavo di alimentazione non
presenti lacerazioni e sfilacciature. Non utiliz-
zare la macchina se il cavo di alimentazione &
danneggiato.

Assicurarsi che il pulsante di accensione sia
stato premuto correttamente. Lo schermo
LED siillumina quando & acceso.

L'apparecchia- | ¢ Iltempo di vuoto/sigillo potrebbe non essere

tura non tira sufficientemente alto. Impostare i tempi di
un vuoto vuoto e di tenuta pit alti e di nuovo il vuoto.
completo conla | * Peraspirare e sigillare correttamente, laper-
sacca tura della sacca deve trovarsi allinterno della

camera di depressione.

Se limballaggio proviene da una busta a rullo,
assicurarsi che la prima guarnizione sia com-
pleta e che non vi siano spazi vuoti in nessuna
delle guarnizioni.

Affinché il processo di vuoto abbia successo, la
macchina per il confezionamento sottovu oto
e il sacchetto sottovuoto devono essere puliti,
asciutti e privi di detriti. Pulire la superficie
della barra di tenuta e linterno della busta e

riprovare.
La sacca sot- o Gli oggetti affilati possono perforare piccoli fori
tovuoto perde nelle sacche. Per evitare cio, coprire i bordi
vuoto dopo taglienti con carta assorbente e aspirare in
essere stata una nuova busta.
sigillata o Alcuni tipi i frutta e verdura possono rilascia-

re gas (degassamento) se non correttamente
shollentati o congelati prima dellimballaggio.
Aprire la busta. Se pensi che il deterioramento
del cibo sia iniziato, getta il cibo. Se il dete-
rioramento alimentare non & ancora iniziato,
consumare immediatamente. In caso di dubbi,
gettare il cibo.

L'apparecchia- [Ltempo di tenuta potrebbe non essere

tura non sigilla sufficiente. Aumentare il tempo di tenuta e
correttamente riprovare.
la sacca o Le buste non sigillano se nell'area di tenuta

sono presenti umidita, particelle di cibo o
detriti. Pulire linterno della busta e riprovare.
La sacca deve essere posizionata corretta-
mente lungo la barra di tenuta. Assicurarsi
che lintera sacca sia sopra la barra di tenuta
e che non vi siano pieghe nel materiale della
sacca.




Identificazione codice di errore

Codicidi | Possibile causa Possibile soluzione
errore
E01 Quando la mac- « Controllare che il coperchio del

vuoto sia chiuso;
Controllare che le guarnizioni

china aspira per
un certo periodo

di tempo, i due di tenuta siano assemblate
pressostati non si correttamente;
chiudono. o Controllare se la pompa

funziona ancora;

Controllare se i pressostati
sono ancora in buono stato
[controllare il tubo di collega-
mento, i pressostati, il cavo
dati 10P, ecc.)

E02 Quando la

Controllare che il coperchio del

macchina vuoto sia chiuso;
entrain modalita | ¢ Controllare che il microinter-
Sigillatura, il ruttore sia corretto [cavo di
microinterruttore collegamento GAST, microin-
non si chiude. terruttore, cavo dati 10P, ecc)
LP Lalimentazione o Premere il pulsante "STOP"
siinterrompe per rilasciare [aria, quindi la
improwvisamente LP scomparira.

durante il funzio-
namento della
macchina.

Se ricompare, controllare

il sistema di alimentazione
(come cavo di alimentazione,
presa di corrente, scheda di
alimentazione).

Garanzia

Qualsiasi difetto che comprometta la funzionalita dell'apparec-
chiatura che diventi evidente entro un anno dall'acquisto sara
riparato mediante riparazione o sostituzione gratuita, a condi-
zione che l'apparecchiatura sia stata utilizzata e sottoposta a
manutenzione in conformita alle istruzioni e non sia stata in
alcun modo abusata o utilizzata in modo improprio. | Suoi diritti
legali non sono compromessi. Se l'apparecchiatura é richiesta
in garanzia, indicare dove e quando € stata acquistata e inclu-
dere la prova di acquisto (ad es. ricevuta).

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo del prodotto,
ci riserviamo il diritto di modificare le specifiche del prodotto,
dellimballaggio e della documentazione senza preawviso.

Smaltimento e ambiente
<1 Durante lo smantellamento dell'apparecchiatura,
il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiu-
ti domestici. Al contrario, & responsabilita dell'u-
tente smaltire le apparecchiature di scarto conse-
gnandole a un punto di raccolta designato. La
mancata osservanza di questa regola puo essere penalizzata in
conformita con le normative applicabili sullo smaltimento dei
rifiuti. La raccolta e il riciclaggio separati delle apparecchiature
di scarto al momento dello smaltimento contribuiranno a pre-
servare le risorse naturali e a garantire che vengano riciclate in
modo da proteggere la salute umana e l'ambiente.
Per ulteriori informazioni su dove e possibile depositare i rifiuti
per il riciclaggio, contattare la societa locale di raccolta rifiuti. |
produttori e gli importatori non si assumono alcuna responsa-
bilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ecologi-
co, né direttamente né tramite un sistema pubblico.
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MANA

Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat electrocas-
nic Hendi. Cititi cu atentie acest manual de utilizare, acordand o
atentie deosebita reglementarilor de siguranta evidentiate mai
jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru prima data.

Instructiuni de siguranta

o Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput,
conform descrierii din acest manual.

 Producatorul nu este rdspunzator pentru nicio dauna cauzata
de functionarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare.

. PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE! Nu incercati sa

reparati aparatul singur. Nu scufundati componentele

electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu tineti
niciodata aparatul sub jet de apa.
NU UTILIZATI NICIODATA UN APARAT DETERIORAT! Verifi-
cati periodic conexiunile electrice si cablul pentru a depista
eventualele deteriorari. Dacd este deteriorat, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare. Orice reparatii trebuie
efectuate numai de catre un furnizor sau o persoana califica-
ta pentru a evita pericolul sau vatdmarea.

AVERTISMENT! Cand pozitionati aparatul, directionati cablul

de alimentare in sigurantd, dacd este necesar, pentru a evita

tragerea accidentald, deteriorarea, contactul cu suprafata de
ncalzire sau riscul de impiedicare.

AVERTISMENT! Atat timp cét stecherul este in prizd, aparatul

este conectat la sursa de alimentare.

AVERTISMENT! Opriti INTOTDEAUNA aparatul inainte de a-l

deconecta de la sursa de alimentare, curatare, intretinere

sau depozitare.

Conectati aparatul la o priza electricd numai cu tensiunea si

frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

Nu atingeti stecherul/conexiunile electrice cu mainile umede

sau umede.

o Tineti aparatul si stecherul/conexiunile la distantd de apa si

alte lichide. Daca aparatul cade in apa, scoateti imediat cone-

xiunile sursei de alimentare. Nu utilizati aparatul pana cand
nu a fost verificat de un tehnician certificat. Nerespectarea
acestor instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

Conectati sursa de alimentare la o priza electrica usor ac-

cesibild, astfel incat sa puteti deconecta imediat aparatul in

caz de urgenta.

e Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite

sau fierbinti si tineti-1 la distanta de foc deschis. Nu trageti

niciodata de cablul de alimentare pentru a-1 scoate din priza,
trageti intotdeauna de fisa.

Nu transportati niciodatd aparatul de cablu.

Nu incercati niciodatd sd deschideti singur carcasa apara-

tului.

Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

Nu l@sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utili-

zarii.

o Acest aparat trebuie utilizat de personal instruit in bucataria
restaurantului, cantinelor sau barului etc.

o Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane care nu
au experientd si cunostinte suficiente.

 Acest aparat nu trebuie utilizat de copii in niciun caz.



* Nu l3sati aparatul si conexiunile sale electrice la Tndeména
copiilor.

* Nu utilizati niciodatd accesorii sau alte dispozitive suplimen-
tare in afara de cele furnizate impreund cu aparatul sau re-
comandate de producator. Nerespectarea acestei instructiuni
poate reprezenta un risc pentru utilizator si poate deteriora
aparatul. Utilizati numai piese si accesorii originale.

 Nu utilizati acest aparat cu ajutorul unui cronometru extern
sau al unui sistem de telecomanda.

 Nu asezati aparatul pe un obiect de incilzire (benzing, electri-
¢, aragaz cu cirbune etc.).

 Nu acoperiti aparatul in timpul functiondrii.

* Nu asezati obiecte pe aparat.

 Nu utilizati aparatul Tn apropierea flacarilor deschise, a ma-
terialelor explozive sau inflamabile. Utilizati intotdeauna apa-
ratul pe o suprafata orizontald, stabild, curatd, rezistentd la
caldurd si uscata.

* Aparatul nu poate fi instalat intr-o zona in care poate fi utilizat
un jet de apa.

e [ 3sati un spatiu de cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru
ventilare in timpul utilizarii.

o AVERTISMENT! P3strati toate orificiile de ventilatie de pe
aparat ferite de obstructii.

Instructiuni speciale privind siguranta

o Acest aparat este destinat utilizarii comerciale.

¢ IMPORTANT! Asigurati-va ca uleiul din pompa este cel putin
peste NIVELUL ULEIULUL

o Utilizati numai uleiul furnizat pentru pompa. Nivelul uleiului
din pompa trebuie verificat in mod regulat de un tehnician de
service calificat. Nu utilizati ulei de pompd vechi.

-& PRECAUTIE! RISC DE ARSURI! SUPRAFETE FIER-

BINTI! NU ATINGETI NICIODATA BARA DE SIGILARE.

Nu atingeti bara de sigilare in timpul utilizarii. Exista
pericol de arsuri chiar si dupd utilizare. Asteptati pand cand
bara de sigilare s-a racit inainte de a o atinge.

o Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, aces-
ta trebuie inlocuit cu un cablu special sau cu un ansamblu
disponibil de la producator sau de la agentul sau de service.

. PERICOL DE ZDROBIRE A MAINILOR!

Aveti grija cand inchideti capacul.

Domeniu de utilizare

o Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de
exemplu Tn bucatariile restaurantelor, cantinelor, spitalelor si
intreprinderilor comerciale precum brutariile, buticiile etc.,
dar nu si pentru productia continud in masa a alimentelor.

* Aparatul este conceput pentru aspirarea si sigilarea pungilor
de plastic cu alimente in interior. Orice alta utilizare poate
duce la deteriorarea aparatului sau la vatdmare corporala.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop va fi considerata o utili-
zare incorectd a dispozitivului. Utilizatorul va fi singurul res-
ponsabil pentru utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.

Instalarea impamantarii

Acest aparat este clasificat ca fiind din clasa de protectie | si
trebuie conectat la 0 imp3mantare de protectie. Impamantarea
reduce riscul de electrocutare prin asigurarea unui fir de eva-

cuare pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu de alimentare cu stecar cu
fmpamantare sau conexiuni electrice cu cablu de impamanta-
re. Conexiunile trebuie instalate si Tmpamantate corespunzator.

Principalele componente ale produsului
(Fig. 1 de la pagina 3)

1. Capac de vid

2. Panou de comanda

Piese de schimb sau accesorii

1. Cablu de alimentare

2. Bara de etansare

NOTA! Rola sacului de aspiratie nu este inclusa.

Panou de comanda

(Fig. 2 de la pagina 3)

A. Buton de alimentare [alimentare)
Cand masina este conectatd la alimentare, LED-ul (G) va
fi OPRIT, apésati butonul PORNIT/OPRIT, LED-ul (G) va in-
dica timpul de etansare presetat [sau timpul de marinare)
si apoi gradul de vid presetat. Masina este acum gata de
lucru. Apasati butonul PORNIT/OPRIT, masina va reveni in
modul standby. LED-ul (G) se va stinge.

B. Buton de pornire (Start)
Cand masina este gata de lucru, apdsati butonul Start,
masina va intra in modul de sigilare in vid sau Tn modul de
marinare in vid (conform modului de setare).

C. Butonul de etansare (Sigiliu)
Tn timpul modului de vidare, apasati butonul Sigilare, opriti
procesul de vidare si intrati in modul de sigilare.

D. Buton oprire (Stop)
Apdsati butonul Stop, masina va opri orice proces care este
n desfasurare.

E. Butonul Setare (Setare)
Apdsati butonul Setare, alegeti modul sigilare in vid sau
modul marinat in vid (indicatorul luminos se va aprinde co-
respunzator). Apdsati butoanele . +" si .-" pentru a regla
timpul de sigilare sau timpul de marinare (timpul va aparea
pe LED).

F. Buton nivel vacuum (Nivel vacuum)
Apdsati butonul Nivel vacuum, alegeti gradul de vacuum
necesar (indicatorul luminos se va aprinde corespunzator,
cu o unitate de inHg). Cand alegeti REGLABIL, apdsati buto-
nul”+"si "-" pentru a seta orice grad de vid necesar (gradul
de vid va aparea pe LED).

G. Afisaj LED
1. Ardtati gradul de vidare n timp real.
2. Afisati timpul de sigilare sau timpul de marinare.

H. Reglati butonul [, +" si .-")
1. Reglati durata garniturii
2. Reglati timpul de marinare
3. Reglati gradul de vacuum

I Lumini indicatoare
I1. Indicati procesul de lucru
12. Indicati gradul de vid

Pregatirea inainte de utilizare
« Indepirtati toate ambalajele si ambalajele de protectie.
e Verificati dacd dispozitivul este in stare buna si cu toate ac-
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cesoriile. In cazul unei livrari incomplete sau deteriorate, va
rugdm s contactati imediat furnizorul. Tn acest caz, nu uti-
lizati dispozitivul.

o Curatati accesoriile si aparatul inainte de utilizare (consultati
== > Curatare si intretinere).

e Asigurati-va cd aparatul este complet uscat.

 Punetiaparatul pe o suprafata orizontald, stabila si rezistenta
la caldurd, care este sigura iImpotriva stropirii cu apa.

e Pastrati ambalajul daca intentionati s3 depozitati aparatul in
viitor.

¢ Pastrati manualul de utilizare pentru consultare ulterioara.

NOTA! Din cauza reziduurilor rezultate din fabricatie, aparatul

poate emite un miros usor in timpul primelor cateva utilizari.

Acest lucru este normal si nu indica niciun defect sau pericol.

Asigurati-va ca aparatul este bine aerisit.

Instructiuni de utilizare

Pregatiri

o Cititi cu atentie manualul de utilizare Tnainte de utilizare.

e Conectati priza de alimentare cu fmpamantare.

¢ Deschideti capacul, apasati butonul de alimentare, masina
este pregatita de lucru, LED-ul va afisa modul de lucru ultima
data. Acum utilizati masina pentru ambalarea in vid.

Cum sa aspirati si sa sigilati cu pungi
1. Selectati punga de vidare

Selectati punga de vid de dimensiunea corespunzatoare.

Ldsati un spatiu suplimentar de minimum 2,5 -5 cmin par-

tea superioara a pungii pentru a asigura o etansare etansa,

de calitate.
2. Selectati modul Sigilare si setati timpul de sigilare

Apasati butonul Setare, cand lumina indicatoare a Timp de

sigilare este aprinsd, este selectat modul de sigilare. Apa-

sati butonul .+ " sau ,-" pentru a mari sau micsora durata
de sigilare, intervalul de timp este de 0~6 secunde.
3. Selectati gradul de vid

Apasati Nivel vid, selectati gradul de vidare necesar. Existd

6 optiuni: Max (29,3 inHg), Ridicat (29,0 inHg), Mediu (27,5

inHg), Scazut (26,0 inHg), Minim (23,5 inHg) si Reglabil. In-

dicatorul luminos se va aprinde n functie de gradul de vid

selectat. Cand selectati optiunea Reglabila, apasati butonul

“+" i "-" pentru a seta orice grad intre 23,5~29,3inHg.

4. Puneti punga vidata cu obiecte in camera vidata.

a. Asigurati-va cd indltimea pungii de ambalare cu alimente
lichide sau umede trebuie sa fie mai mica decat inaltimea
barei de etansare.

b. Asezati punga de ambalare, asigurati-va ca gura pungii
trebuie sa fie peste bara de etansare.

c. Deschideti clema din partea frontald a camerei, prindeti
partea inferioard a gurii pungii si apasati clema pentru a
bloca punga.

Nota: intreaga punga, inclusiv gura pungii, trebuie sa se

afle in camera de vidare.

5. Procesul de lucru (Vacuum-Seal)

a. Tnch\deﬂ capacul, apasati butonul de pornire, dispozitivul
este pregatit pentru functionare.

b. Pompa incepe s& functioneze. Lumina indicatoare a gra-
dului de vid presetat incepe s3 clipeasca [cand gradul
de vid atinge gradul presetat, lumina indicatoare va fi
aprinsa constant]. Numarul de pe LED va creste de la 0
la gradul de vid presetat (cAnd acesta este de pan3 la 5 si
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19'Hg, masina va emite un semnal sonor).

c. Cand vidul este finalizat, masina va intra automat in mo-
dul Sigilare. LED-ul indica durata presetata de sigilare si
ncepe numaratoarea inversa pana la 0. Dupa terminarea
etansarii, masina incepe sa elibereze aer.

d. Cand masina emite trei semnale sonore, intregul proces
este finalizat. Masina va reveni la modul gata de lucru.
LED-ul si indicatoarele luminoase vor fi afisate cores-
punzator.

Nota: in timpul proceselor ,b” si .c” de mai sus, apasati buto-
nul Sigilare, acesta va intra in modul Sigilare in avans.

Cum sa aspirati si sa MARINATI cu pungile

1. Selectati punga de vidare

Selectati punga de vid de dimensiunea corespunzatoare.

Ldsati un spatiu suplimentar de minimum 2,5 - 5 cmin par-

tea superioara a pungii pentru a asigura o etansare etansa,

de calitate.

2. Selectati modul Sigilare si setati timpul de sigilare

Apasati butonul Setare, cand lumina indicatoare a Marina-

te Time este aprinsa, este selectat modul marinat. Apasati

butonul .+ " sau .-" pentru a mari sau micsora timpul de
marinare, intervalul de timp este de 9 - 99 minute.

3. Selectati gradul de vid

Apasati Nivel vid, selectati gradul de vidare necesar. Exista

6 optiuni: Max (29,3 inHg), Ridicat (29,0 inHg), Mediu (27,5

inHg), Scazut (26,0 inHg), Minim (23,5 inHg) si Reglabil. In-

dicatorul luminos se va aprinde n functie de gradul de vid

selectat. Cand selectati optiunea Reglabild, apasati butonul

“+"si"-" pentru a seta orice grad intre 23,5~29,3inHg

4. Puneti punga vidata cu obiecte in camera vidata.

a. Asigurati-va cd indltimea pungii de ambalare cu alimente
lichide sau umede trebuie sa fie mai mica decat inaltimea
barei de etansare.

b. Asezati punga de ambalare, asigurati-va ca gura pungii
trebuie sa fie peste bara de etansare.

c. Deschideti clema din partea frontald a camerei, prindeti
partea inferioara a gurii pungii si apasati clema pentru a
bloca punga.

Notd: intreaga pungd, inclusiv gura pungii, trebuie sa se

afle in camera vidata

5. Procesul de lucru (vacuum-marinare)

a. Inchideti capacul, masina porneste si trece la aspirare si
marinare. Un ciclu dureaza 9 minute, puteti seta pana la
11 cicluri (99 de minute). Un ciclu complet se desfasoa-
ra dupa cum urmeaza: generarea unui vid - mentinerea
unui vid - descarcarea. Timpul necesar pentru a genera
vid si a descarca aproximativ 1 minut. Durata de pastrare
a vidului este de aproximativ 8 minute.

. Pompa ncepe sd functioneze. Lumina indicatoare a gra-
dului de vid presetat incepe sa clipeasca [cand gradul
de vid atinge gradul presetat, lumina indicatoare va fi
aprinsd constant). Numarul de pe LED va creste de la 0
la gradul de vid presetat (cdnd acesta este de pana la 5 si
19'Hg, masina va emite un semnal sonor).

Dupa finalizarea vidului, masina va intra automat in mo-
dul Marinate. Timpul de marinare indicat pe afisaj va fi
contorizat la fiecare 1 minut. Dupd numdrarea valorii
unui multiplu de 9, camera de vidare incepe sa lase aerul

n punga. Atunci cand procesul de admitere a aerului se

va incheia, modul de vidare si marinare se repetd pana

o

o



cand numaratoarea inversa ajunge la 0. Procesul este
finalizat.

d. Cand masina emite trei semnale sonore, intregul proces
este finalizat. Masina va reveni la modul gata de lucru.
LED-ul si indicatoarele luminoase vor fi afisate cores-
punzator.

Nota: in timpul proceselor ,.b” si.c” de mai sus, apasati buto-
nul Sigilare, acesta va intra in modul Sigilare in avans.

Sfaturi de functionare

Informatii despre ambalajul alimentelor in pungi

o in momentul ambalrii, alimentele trebuie s3 fie cat mai
proaspete posibil. Perioada de valabilitate a produselor amba-
late in vid poate fi prelungita de pana la cinci ori in comparatie
cu conditiile standard de depozitare.

Alimentele sau produsele moi si umede care trebuie sa fsi
pastreze forma trebuie congelate inainte de ambalare.
Carnea, fructele de padure sau painea pot fi congelate timp
de pana la 24 de ore pentru a evita arderea congelatorului.
Atunci cand produsele sunt congelate si se intdresc, acestea
sunt gata pentru a fi ambalate n vid.

Dacd alimentele proaspete sunt ambalate fara pre-congela-
re, puneti un prosop de bucatarie din hartie pliatd intre carne
si partea superioara a rolei. Hartia va absorbi umezeala.
Produsele lichide, cum ar fi supele, excavatoarele sau gratina-
tele, trebuie congelate intr-un vas sau pe o tavd pentru gheata
nainte de ambalarea in vid. Produsele congelate si ambalate
trebuie etichetate si puse in congelator.

Orice produse cu muchii ascutite (de ex. oase, paste uscate,
orez] trebuie fixate cu prosoape de hartie, astfel incat sd nu lo-
veasca punga.

Pungile de ambalare nu trebuie reutilizate pentru gatit sau in
cuptorul cu microunde. Nu reutilizati pungile care au fost uti-
lizate pentru a depozita peste proaspat sau alimente grase.
Legumele trebuie albastrite inainte de ambalare.

Albirea este 0 metoda de procesare termica care constd in incal-
zire de scurtd duratd, dar intensiva. Legumele pot fi fierte in apa
clocotita: acestea trebuie puse pentru o vreme in apa clocotitd,
apoi scoase si stinse imediat la temperaturd scazuta.

o Efectuati procedura de ambalare n vid ca de obicei.

Nu aspirati in vid ciupercile si usturoiul din ambalaj.

Informatii privind depozitarea alimentelor si
siguranta

Masina de ambalare a camerei vidate va revolutiona modul in
care cumparati si depozitati alimentele. Deoarece ambalajul
n vid functioneaza pentru a elimina arderea congelatorului si
pentru a incetini alterarea alimentelor, acum puteti profita de
cumpararea de alimente in vrac, fard a va face griji ca irositi
alimente. Ambalajul sub vid Tmpreund cu aparatul elimina pana
la 90% din aerul din ambalaj. Acest lucru va ajuta la mentine-
rea prospetimii alimentelor de pana la 5 ori mai mult decat in
conditii normale. Alimentele uscate, cum ar fi pastele, cereale-
le si faina, vor rémane proaspete de la inceput pana la sfarsit.
Ambalajul Tn vid Plus previne infuzarea salcioarelor si a altor
insecte.

Alimente Depozitarea con- Depozitarea
gelatorului cu vid frigiderului cu vid
Vits proasps- 1-3ani 1 luns
ta sivitel
Carne mdcinata Tan 1 luna
Porc proaspat 2-3 ani 2-4 saptamani
Peste proaspat 2ani 2 saptdmani
Pasari proaspete 2-3 ani 2-4 saptamani
Carne afumata 3ani 6-12 saptamani
Produse proas- 2-3ani 2-4 s3ptamani
pete, aldine
Fructe proaspete 2-3 ani 2 saptamani
Branzeturi tari 6 luni 6-12 saptamani
Carne Deli feliatd nerecomandat 6-12 saptamani
Paste proaspete 6 Luni 2-3 saptamani

Observatie: Tabelul de mai sus este doar pentru referinta.
La determinarea perioadei de depozitare, intotdeauna se
sugereaza reglementdrile sanitare-epidemiologice locale si
HACCP.

Curatare si intretinere

¢ ATENTIE! Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electrica si raciti-l Tnainte de depozitare, curdtare si intreti-
nere.

¢ Nu utilizati jet de apa sau un aparat de curatat cu aburi pentru
curatare si nu impingeti aparatul sub apd, deoarece compo-
nentele se vor uda si se pot produce socuri electrice.

e Dacd aparatul nu este pastrat intr-o stare buna de curatenie,
acest lucru poate afecta negativ durata de viata 0a aparatului
si poate duce la o situatie periculoasa.

* Reziduurile alimentare trebuie curatate regulat si scoase din
aparat. Daca aparatul nu este curatat corespunzator, durata
sa de viatd va fi redusa si poate duce la o stare periculoasa
n timpul utilizarii.

Curatare

e Curatati suprafata exterioara racita cu o laveta sau un burete
usor umezit cu o solutie slabd de sapun.

* Din motive de igiend, aparatul trebuie curatat inainte si dupa
utilizare.

e Evitati contactul cu apa al componentelor electrice.

* Nu utilizati niciodatd agenti de curatare agresivi, bureti abra-
zivi sau agenti de curatare care contin clor. Nu utilizati bureti
de sarmd, ustensile metalice sau orice obiecte ascutite sau
taioase pentru curatare. Nu utilizati benzina sau solventi!

¢ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

intretinere

e Verificati regulat functionarea aparatului pentru a preveni
accidentele grave.

 Dacd vedeti ca aparatul nu functioneaza corespunzator sau
ca exista o problemd, opriti-1 si contactati furnizorul.

e Toate lucrdrile de intretinere, instalare si reparatii trebuie
efectuate de tehnicieni specializati si autorizati sau recoman-
date de producator.
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Transport si depozitare

« Inainte de depozitare, asigurati-va intotdeauna c& aparatul a
fost deconectat de la sursa de alimentare si s-a racit complet.

 Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si uscat.

* Nu puneti niciodata obiecte grele pe aparat, deoarece acesta
se poate deteriora.

¢ Nu mutati aparatul in timp ce acesta este in functiune. De-
conectati aparatul de la sursa de alimentare cand il mutati si
tineti-11n partea de jos.

Depanare

Dacd aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati tabelul
de mai jos pentru a gasi solutia. Daca in continuare nu puteti
rezolva problema, va rugdm sa contactati furnizorul/furnizorul
de servicii.

Probleme Solutie posibild

Aparatul nu
porneste

o Asigurati-vd ca masina este conectatd corect
la o prizd Tmpdmantata.

Verificati cablul de alimentare pentru rupturi
sirupturi. Nu utilizati masina in cazul in care
cablul de alimentare este deteriorat.
Asigurati-va ca butonul de alimentare a fost
apasat corespunzator. Ecranul LED se va
aprinde cand este pornit.

Aparatul nu Este posibil ca timpul de vidare/sigilare sd nu

trage fie setat suficient de sus. Setati duratele de
un vid complet vidare si etansare mai mari si apoi aspirati
cu sdculeful din nou.

Pentru a aspira si a sigila corespunzator, des-
chiderea pungii trebuie s se afle in camera
de vidare.

Dacd ambalajul dintr-o punga tip rold, asigu-
rati-va ca prima etansare este completa si ca
nu existd goluri in niciuna dintre garnituri.
Masina de ambalat in vid si punga de vid
trebuie sa fie curate, uscate si fara reziduuri
pentru ca procesul de vidare sd aiba succes.
Stergeti suprafata barei de etansare siinterio-
rul pungii si incercati din nou.

Punga de vid o Articolele ascutite pot perfora mici gauri in
pierde vidul pungi. Pentru a preveni acest lucru, acoperiti
dupa ce este marginile ascutite cu un prosop de hartie si
sigilatd aspirati intr-0 pungd noud.

Unele fructe si legume pot elibera gaze (fara
gaz) dacd nu sunt decolorate sau congelate
corespunzator inainte de ambalare. Deschideti
punga. Daca credeti ¢d a inceput alterarea ali-
mentelor, aruncati alimentele. Daca alterarea
alimentelor nu a inceput inca, consumati ime-
diat. Daca aveti indoieli, aruncati alimentele.

Aparatul nu
sigileaza corect
punga

Este posibil ca timpul de sigilare sa nu fie
suficient de lung. Mariti timpul de etansare si
incercati din nou.

Pungile nu se vor sigila dacd existd umezeals,
particule de alimente sau resturiin zona de
etansare. Stergeti interiorul pungii si incercati
din nou.

Saculetul trebuie amplasat corespunzator
de-a lungul barei de etansare. Asigurati-va ca
intreaga punga se afld peste bara de etansare
sicd nu existd cute in materialul pungii.

Identificarea codului de eroare

Coduri
de
eroare

Cauza posibila Solutie posibila

E01 Cénd aspiratorul
masinii dureazd

o Verificati daca capacul aspirato-
rului este inchis;

un timp, cele doud | o Verificati dacd garniturile de

comutatoare de etansare sunt asamblate corect;

presiune nu se o Verificati dacd pompa functio-

nchid. neaza in continuare;

Verificati dacd presostatele sunt

in continuare bune (verificati

teava de legdturd, presostatele,

cablul de date 10P etc)

E02 | Cand masina intra
in modul Sigilare,
micro-comutato-
rul nu se inchide.

o Verificati daca capacul aspirato-
rului este inchis;

o Verificati dacd micro-comutato-
rul este corect (firul de conectare
GAZ1, micro-comutatorul, cablul
de date 10P etc.)

Apdsati butonul ,OPRIRE"
electricd se pentru a elibera aerul, dupd care
pierde brusc in LPva disparea.

timpul functionarii | e Dacd apare din nou, verificati
masinii. sistemul de alimentare (cum ar
fi cablul de alimentare, priza de
alimentare, placa de alimentare].

LP Alimentarea

Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea aparatului care de-
vine evident in termen de un an de la achizitie va fi reparat prin
reparatii gratuite sau inlocuire, cu conditia ca aparatul s3 fi fost
utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile si sa nu fi
fost abuzat sau utilizat necorespunzator in niciun fel. Drepturile
dvs. legale nu sunt afectate. Dacd aparatul este revendicat in
garantie, specificati unde si cand a fost achizitionat si includeti
dovada achizitiondrii (de ex. chitanta).

In conformitate cu politica noastra de dezvoltare continud a
produselor, ne rezervam dreptul de a modifica fard preaviz pro-
dusul, ambalajul si specificatiile documentatiei.

Aruncati si protejati mediul inconjurator
————— La scoaterea din uz a aparatului, produsul nu tre-
buie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere.
Tn schimb, este responsabilitatea dvs. s& eliminati
deseurile de echipamente prin predarea acestora
la un punct de colectare desemnat. Nerespecta-
rea acestei requli poate fi penalizatd in conformitate cu regle-
mentarile aplicabile privind eliminarea deseurilor. Colectarea si
reciclarea separatd a deseurilor dvs. de echipamente la mo-
mentul eliminarii va ajuta la conservarea resurselor naturale si
va asigura reciclarea acestora intr-o manierd care protejeazd
sanatatea umana si mediul inconjurator.

Pentru mai multe informatii despre locul in care va puteti ldsa
deseurile pentru reciclare, va rugam sé contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si importatorii nu
fsi asuma responsabilitatea pentru reciclarea, tratarea si elimi-
narea ecologicd, fie direct, fie printr-un sistem public.



EAAHNIKA

Ayannté neAarn,

Lag euxaploToUpE Nou ayopacate auth Tn cuckeun Hendi. Awa-
BdaoTe NPooEKTIKA auTO To EyXeLpidlo xpnoTn, divovrag WLaire-
PN NPOCOXN OTOUG KaVOVIOHOUG acpaAeiag nou neptypagovrat
napakaTw, NP and Tnv Np@TN £yKATAoTacn Kat XpAon autig
TNG GUOKEUNG,

00nyieg aopaleiag
* XpnolWonoleite Tn OUOKEUA UOVO yla Tov npoBAendpevo oko-
no yla Tov onolo oxedLAOTNKE, ONWG NEPLYPAPETAL GTO NAPOV
EYXELPIDL0.
0 KataokeuaoTng Oev QEPEL EUBUVN yLa TUXOV ZNULEC NOU MPo-
kAnBnkav ané eopalpévn Aetroupyia kat akataAMnAn xpnon.
KINAYNOZ! KINAYNOZ HAEKTPOMAHEIAL! Mnv ent-
XELPNOETE Va EMNIOKEUAOETE TN OUOKEUN PovolL oac. Mnv
epBanTizete Ta NAEKTPLKG PEPN TNG OUCKEUNG O€ vePO N AN
uypa. Mnv kpat@Te NOTE TN CUCKEUN KATW MO TPEXOUPEVO VEPO.
MH XPHZIMOMOIEITE MOTE IYIKEYH MOY ‘EXEl YMOZLTEI
ZHMIA! EAéyxeTe TAKTIKG TLC NAEKTPLKEC OUVOECELG KaL TO Ka-
AWOLO YL@ TUXOV ZNPLEG. L€ MEPINTWON ZNPLAG, ANoouVOEDTE TN
oucKeun ané Tnv napoxn pedpatog. ONoleadnnoTe ENOKEVEG
NPENEL VA Mpayparonolouvtal Jovo ano npopnBeutn n e€etdt-
KEUPEVO ATOWO YLa TNV ano@uyn KvdUVou h TpaupaTiopou.
NMPOEIAONGIHZH! Kara Tnv TonoBetnon Tng oUoKeUNG, Opopio-
AoynaTe To KaAWOLO PEUPATOC e aopaeLa, €av eivat anapaitn-
T0, YLO VO GNOQUYETE TUXOV aKoUoLo TpaBnypa, znptd, enagn pe
TV entpaveta Béppavonc n kivduvo napanarnpaToc.
NPOEIAONOIHZH! Epooov o @i elval otnv npiza, n ouokeun
efval ouvdedepevn aTNV NaPOXN PEUPATOC.
NPOEIAONOIHIH! Anevepyonoteire MANTOTE 1 ouokeun
npwv anoé Tnv anocuvoeon anoé Tnv napoxn peluarog, Tov kaba-
pLOpO, TN OUVTAPNON N TNV anoBrkeuon.
YUVOEETE TN CUOKEUN POVO OE MPIZa e TNV TAON KaL TN OUXVOTN-
T4 MOU AVAQPEPOVTAL OTNV ETIKETA TNG GUGKEUNG,.
Mnv ayyizee To QLG/TIC NAEKTPIKEG OUVOETELG pE Bpeyueva n
uypa xépla.
AQTNPELTE TN CUOKEUN KaL TO PLG/TLG NAEKTPLKEG OUVBETELG Ha-
Kpla ano vepd kat GMa uypd. Eav n ouokeun néacet oe vepo,
Q(ALPEOTE APEOWE TIG OUVOEDELC Tpopodoaiac. Mn xpnoto-
notelre TN ouoKeun Péxpt va eAeyxBel ano NLaTonotnPEVo TEXVL-
KO. H pn tnpnon autev Twv 0dnylev Ba npokakéoel KvdUvoug
anewnTikoUg yla Tn Zwn.
YuvdeoTe TO Tpo@odOTIKO OE pla eUkoha npooBaoin npiza,
()OTE VA PMOPELTE Va aNoCUVOETETE TN GUOKEUN OUECWG OF Me-
pINTWON €KTAKTNG AVAYKNG.
BeBatwBeire 011 T0 KAADOLO OEV EPXETAL OE ENAPN HE ALXUNPG
N ZeoTd avTikelpeva Kat QUAGETE To HaKPLA ano avolxTh ewTLA.
Mnv 1paBare note 1o kahwdLo PEUHATOG YLa va TO ANOCUVOEDETE
ané Tnv npiza, aAAa va TpaBate navra 10 QIG.
Mnv PETAQEPETE MOTE TN GUOKEUN aNo To KAAWOLO TNG.
Mnv npoonaBnoete noté va avoifete povol oag 1o nepiBAnpa
TNG OUOKEUNG.
Mnv eloGyete aviikeipeva oto nepiBAnpa TnG OUOKEUNG.
Mnv apnAveTe NoTE TN oUOKEUN Xwpig eniBAewn kata Tn GLapKeLa
NG XPAONG.
0 Xelplopog TNG GUGKEUNG QUTAG MPENEL va yiveTal anod eknat-
OEUPEVO NPOOWNLKO OTNV KOUZIva TOU £0TLATOPIOU, OE KAVTIVEG
N o€ pnap K.An.

* H ouoKeUn auth dev Npénet va xpnotuonoleiral ano aropa pe
UELWHEVEG OWHATIKEG, ALOBNTNPLOKEG N NVEUUATIKEG LKAVOTN-
TEG N aTopa pe EMewn epnelplac Kat yvwong.

H ouokeun autn dev npénet oe Kapla nepinTwon va xpnatpo-
noteirat and nawdid.

¢ ALlGTNPELTE TN GUOKEUN KAL TG NAEKTPLKEG TNG OUVOETELG HAKPLA
and nawdid.

Mn xpnowonoteite noté e§aptnuara n npooBETEG OUOKEUES
€KTOC aNO QUTEC MOU NAPEXOVTAL UE TN GUOKEUN N OUVLOTGVTAL
ano Tov KAaTaokeuaoTn. Ala@opeTika, pnopet va undp&et Kivou-
VoG yla TNV ao(QAAELa Tou XpNoTn Kat va npokAnBet znptd otn
ouokeun. Xpnalponoleite povo yvnola e€apTnpata kat napei-
KOpEva.

Mn xpnotponoteite auTh Tn OUGKEUN PE EEWTEPLKO XPOVOOLAKO-
nTN A 0UCTNUA TNAEXELPLOPOU.

Mnv TonoBeteire TN oUoKeUN NaAvw e BepUavTLKO AVTIKELIEVO
(BevzwokivnTo, nAekTpiko, kapBouvo KAn.).

Mnv kaAUnTETE TN OUOKEUN O€ AetToupyla.

Mnv TonoBeTeire avTikeideva eNavw oTN GUCKEUN.

Mn XpnaolonoLeiTe TN CUCKEUN KOVTG € YUUVEG PAOYEG, EKPN-
KTIKG 1 eUPAekTa UNKG. Na xelpizeaTe navia Tn OUOKEUA o€
optzovra, otaBepn, kabBapn, avBekTikn otn BeppotnTa Kat ate-
yvh enpavela.

H ouokeun Gev eivat kataMnAn yia eyKataoTaon o€ Xwpo 0Mnou
unopet va xpnowonotnBel nidakag vepou.

¢ Apnate xwpo Touhaxtotov 20 cm yUpw ano Tn GUOKEUN yia e€a-
€PLOKO KATA TN XpAON.

MPOEIAONOIHEH! Awatnpeire 0Aa Ta avolypata e€aeptopol atn
ouokeun eheuBepa anod epnodia.

Eldikég odnyieg agpaleiag

* H ouoKeun autn NPoopIZETal yla ePNopLKn xpnon.

¢ THMANTIKO! BeBawwBeire ot o Aadt Tng avrAiag eivat Touha-
xtotov navw and  ZTABMH AAAIQY.

 Xpnotponoteite povo 1o napexopevo Aadt avriag. H o1éBpn Aa-
OLoU TNG aVTALaG NPENEL Va EAEYXETAL TAKTIKA aNO EEELOIKEUPE-
vo TeXVIkO o€pBLg. Mn xpnotponoteite naio Aot avrAiag.

-& NPOXOXH! KINAYNOX EFKAYMATON! 8EPMEL ENI-

OANEIEZ! MHN ATTIZETE NOTE TH PABAO ITETA-

NONOIHZHEI. Mnv ayyizeTe Tn paBoo oppaylong kata tn
xpnon. Ynapxet kivduvog eyKaupaTwv akopa Kat JETa T xpAon.
MepLpevete PEXpL VA KPUMOEL N paBAOC 0PPAYLONG NpLY TNV ay-
yi€ete.

e Edv 10 KaAwdlo Tpopodooiag ExeL UMOCOTEL ZNpLd, NPENEL va
avTikataoTaBel ano e1dtko kahwoto n ouykpoTNpa nou otatiBe-
TaL GNO TOV KATAOKEUAOTA N TOV avTinpoowno oépBLc.

. KINAYNOZ ZYNBAIWHE TON XEPION! Na

eloTe NPOOEKTLKOL OTAV KAELVETE TO KANAKL.

MpoBAendyevn xpnon

* AUTA N GUOKEUN NPOOPIZETaL y1a XpAON OE EUNOPLKEG OUOKEUEG,
ylo napadelypa o€ KoUZiveg e0TLaTOPIWY, KUAIKELWY, VOOOKO-
pelwv Kat epnoplk@v eNXelphoewy, ONwg aptonoleia, BouTteg
K.An., aAAG OXL yLa OUVEXN PAZLKA Napaywyn TPOPIHVY.

* H ouokeun éxel oxedlaoTel yla 1o okoUMLOPA Kat TN oppayL-
0N NAQOTIKGV 0AKWV PE TPOPLUA 0To e0wTepIkO. Onotadnmnote
aMn xphon pnopet va NpokaA€oeL Znptd oTn GUCKEUA N Tpau-

yartopo.
- @




¢ H Aewroupyia TnG oUOKEUAG yla onotovdnnote aMo okono Ba
npénet va Bewpeirat eaparpévn xpnan g ouakeunc. O xpn-
oTng Ba eivat anokAetoTika uneuBuvog yia Tnv akatdAANAN xpn-
0N TNG OUOKEUNG.

EykardaoTtacn yeiwong

Auth n ouokeun éxet TalvopnBet wg katnyoplac npoctaciag | kat
npénetL va ouvoeBel oe npooTaTeuTkn yelwan. H yelwan petavet
Tov Kivduvo nAektponAn€iac napexoviag €va kaAwodlo dlapuyng
Y10 T0 NAEKTPLKO peupa.

Auth n ouokeun dtaBeTel kKahwdlo peupatog pe Buopa yeiwong n
NAEKTPLKEG OUVOEDELG e KaAmOLo yelwong. Ot ouvdEaelg npenet
va elval owoTd EYKATEGTNPEVEG KAl YELWUEVEC.

KuUpua pépn Tou npoiovrog
(Ew. 1 oTn oghida 3)

1. Kanakt kevou

2. Mivakag eréyxou

AvraAAakTiKa i a§eooudp

1. Kahwdlo pevparog

2. PaBdog appayiong

IHMEIQZH! To poAd Tng oakoUAag kevou Oev nepthapBaverat.

Mivakag eAéyxou

(Ewk. 2 oTn o€hida 3)

A. Koupni Aeroupyiag (Evepyonoinon)
Orav To pnxavnpa eivat ouvoedepévo oe Tpopodaatia, n Au-
xvia LED (G) Ba dei€el OFF, narnote 1o koupni ON/OFF, n
\uxvia LED (G) Ba dei€et Tov npokaBoptopévo xpovo o@payL-
ong [ Tov xpévo papwapioparog) kat aTn cuvéXela Tov Mpo-
kaBoplopévo BaBUo kevou. To pnxdvnpa elvat Topa €Tolpo
yia Aetroupyia. Matnate 1o koupni ON/OFF, 1o unxavnpa Ba
€NLOTPEYEL o€ Katdataon avapovng. H Auxvia LED (G) Ba ep-
@aviatel otn Beon OFF.

B. Koupnt évapénc (Evapén)
Otav 1o pnxavnya eivat €ToLuo yla Aetroupyia, NaTAGTE TO KOU-
pnt ‘Evapén, 1o unxavnua Ba eloéABet oe Aetroupyia oppayL-
ong kevou N g AetToupyia papvapioparog kevou (avahoya pe
™ Aewroupyia puButong).

I Koupni oppayiong (Zppayida)
Kara Tn Oldpketa TG Aettoupylag KevoU, nathate To Koupnt
0ppayLong, dlakoyte Tn OLadLkacia kevou Kat pneite atn Aet-
Toupyla oppaytonc.

A. Koupni duakonng (Awakonn)
Marnate To koupni Awakonn, To pnxavnya Ba oTrapathoet
onotadnnote dladkacia BplokeTal oe eGEAEN.

E. Koupni puButong (PuBptan)
Mathote 1o Koupni PuButon, enthé€re Tn Aetroupyla oppa-
ylong Kevou n Tn Aetroupyia papwvapioparog kevou (n eviel-
KTIKN Auxvia Ba avayet avahoya). Matmote 10 KOUPMLA « +»
KaL «-» yia va puBpioeTe Tov XpOvo a@PayLoNg A ToV Xpovo
papwapioparog (o xpovog Ba epgpavizetat otn Auxvia LED).

IT. Koupni entnédou kevou (Eninedo kevou)
MathoTe 10 Koupnt Z1aBung Kevou, enthére 1o BaBuo kevou
nou anaueirat {n evdekTkn Auxvia Ba avayet avaloya, pe pia
povada inHg). Otav entéyere PYBMIZH, natiote Ta koupnta
« +» Kal «-» yia va puBpioete 1o BaBuod Kevol nou anatreirat
[0 BaBuog kevou Ba eppavizerat ot Auxvia LED).

Z. 066vn LED

«ploﬂ

1. Aei€re To BaBUO KevoU o€ NpaypaTikod xpovo.

2. Aei€re TOV XpOVO 0(QPAYLONG N TOV XpOVO Haplvapioparog.
H. Koupni puBuiong [« +» kat «-»)

1. PUBpton xpovou oteyavonoinong

2. PUBpton xpovou papvapiopartog

3. PuBpiote 10 BaBpo kevou
|, OEIKTIKEC huxvieg

I1. Ynodei€re tn dladikaoia epyaciag

12. Ynodei€re 10 BaBuo kevou

MpoeTolpacia nptv anod Tn xpnon

* ApalpeaTe OAN TNV NPOOTATEUTIKA OUOKEUAOLA Kal TO MEPLTU-
Aypa.

* EAEyETe OTL N ouoKeun eival oe KAAN KaTaoTaon Kat e oAa Ta
napeAkopeva. e nepinTwon aTeAoUc M KATEGTPAPEVNG NAPA-
000NG, ENKOWWVNOTE AUECWG PE TOV MpounBeutn. Ze auTh TNV
nepinTwaon, Pn XpnolonoleiTe Tn OUOKeUN.

* KaBaplote Ta €€apThpata Kal Tn oUCKEUN NP ano Tn xpnan
[BA. == > KaBaplopog kat ouvrnpnon).

¢ BeBatwBeire 011 n quokeun elvat eviehmg aTeyvn.

» TonoBeTnoTe Tn oUCKEUN O€ OpLzoVTLa, 0TaBEPN Kat avBEKTIKN
otn BepudTnTa £MLPAveLa, n onola elvat a0PAANG yla NITONEG
vepou.

o QUAAETE TN OuUOKeuaoia €av OKOMEUETE va anoBnkeUoeTe TN
OUGKEUN 00G 0TO PEANOV.

o OUAGETE TO EyxeLPldLO XPNAONG yLa HEMNOVTIKA avapopa.

IHMEIQZH! Adyw unohelparwy ané tnv KaTaokeun, N OUOKEUN

pnopet va eKNEPWeL eEAappLd 0opN KaTa TN OLAPKELD TWV NPWTWV

Nywv xpnogwv. Auto eivat puoLoAoyLKO Kat Oev UNOOELKVUEL Kaveva

eAaTTwpa n kivduvo. BeBalwBelre 0Tt N ouokeun aepigetat Kakd.

0dnyieg Aetroupyiag

Mpoetolpaoieg

¢ AlaBaoTe NPOCEKTIKA TO yXeLPiOLO XPAONG NPV Anod T Xpnon.

® TuvBEaTe Tn yelwpévn npiza.

 Avoi€Te T0 KaNAKL, NATAOTE TO KOUKMNL AetToupylac, To pnxavn-
pa elvat €100 yia Aetroupyia, n Auxvia LED Ba epgavicet Tov
TpOMO Aettoupylac epyaotag Tnv TeAeutata popd. Twpa xpnotpo-
NOLACTE TO PNXAVNKA YL TN OUOKEUAoLa Kevou.

Md¢ va oKounizeTe KAl va oQPAYIZETE PE CAKOUG

1. En\é€re oakoUAa kevou
Enw\é€re aakoUha KevoU agpog KataAnAou peyéBoug. Apn-
oTe TouhdxtaTov 2,5 - 5 cm enwniéov eheUBepou XxwpPouU 0To
€NAvw HEPOG TOU 0AKOU yia va e6a0PANOETE NOLOTIKNA, AEPO-
oTeyn oppayLon.

2. Enwé€re Tn Aettoupyla Zreyavonoinong Kat puBpioTe Tov xpo-
VO 0ppaylong
Miéate 10 Koupnt PUBULON, 6TaV N eVOELKTIKA AUXvia TOU XpO-
VoU 0ppayLong elvat avappévn, entAéyerat o 1pdMog Aetroup-
ylag oppaytong. MatnoTe To KOUPNL «+ » A «-» yLa va augnoe-
TE N VA HELWOETE TO XpOVO 0ppAyLong. To Xpoviko eUpog elvat
0~6 deutepohenTa.

3. Enthoyn BaBpou kevou
Marnote Eninedo kevoU kat enth\é€re To Babuo kevou mou
anaueirat. Yaapxouv 6 enoyeg: Méyiaro (29,3 inHg), Yunho
(29,0inHg), Meaaio (27,5 inHg), XapnAo (26,0 inHg), Exaxwoto
(23,5 inHg) kat PuBuizopevo. H evdewrkn Auxvia Ba eivat
avappevn oUppwva pe Tov entheydévo BaBuod kevou. Otav
enéyere Pubpizopevo, niéate 1a nhnktpa * + kat “-" ywa va
puBpioete onotadnnorte TN peragu 23,5~29,3 inHg.



4. TonoBeTnoTe Tn 6akoUAQ KEVOU P Ta QVTIKELHEVA PECT OTO

Bakapo kevou.

a. BeBalwBeire 671 T0 Uyog Tou 0aKoU cUTKeUAoLag e uypa n
uypa TPOQLa Ba Npénetva elvat ptkpoTepo anoé 1o UYWog TG
paBoou oppaylonc.

B. AkouunnaTe Tov aoko ouokeuaoiag kat BeBalwBeite o1t TO
01Ol Tou aokoU Ba npénel va BplokeTal Katd pAKog NG
paBdou oppayLong.

v Avoi€Te To KALM 0TO PnpOOTIVO PEPOC Tou BaAapou, KOUUNG-
0TE TNV KAT® MAEUPA TOU OTOPATOG TOU GOKOU Kal MIECTE
NpOG Ta KATW TO KALM YL va a0PAALCETE TOV A0KO.

Inpeiwon: oAOKANPOG 0 aoKoG, cupnepllapBavopévou Tou

0TOpATOG TOU a0KoU, Ba npénel va Bpiokeral evrog Tou Ba-

Adpou kevoU agpog.

5. Awdwkaoia epyaoiag (Vacuum-Seal)

a. KheloTe T0 KaNAKL, Nathate To Koupni EvapEnc, n oUOKEUN
elvat €Tolun yla Aetroupyia.

B.H avrAia apxizet va Aetroupyel. H evdelktikn Auxvia Tou
npokaBoplopévou BaBuou kevou apxizel va avaBooBavet
[61av 0 BaBuog kevou racet atov npokaboptopévo BaBpo,
n evdelkTikn Auxvia Ba eivat ataBepa avappévn). O apBpog
otn Auxvia LED Ba petpnBet ano 1o 0 éwg Tov npokaBopt-
opévo BaBpo kevou (otav elvat éwg 5 kat 19°Hg, To pnxavn-
pa Ba eknéPweL eva nxNTKO onpal.

Otav TEAELOOEL TO KEVO, TO PNXAVNHA ELOEPXETAL QUTOATA
otn Aetroupyia Zpayiong. H Auxvia LED deixvet tov npo-
KaBoplopévo xpovo oTeyavonoinong Kat apxizet va petpd
avriotpoga éwg 10 0. Otav odokAnpwBei n ogpayton, 1o
pnxavnua apxizet va aneleuBepwvet agépa.

.Otav 10 pnxavnpa napayet TpeLg Nxoug pntm, oAOKANpN n
oladikacia éxet ohokAnpwBel. To pnxavnpa Ba entotpeyet
otn Aetroupyla €ToWWOTNTAG Yl epyacia. Ba eppaviaTouy
avaloya ot Auxvieg LED kat ot evdelKTIKEC Auxvieg.

Inpeiwon: Kata Tn SLapKeLa Tng napanave dladikasiag “b” kat

“c”, naThoTE To Koupni oPPAyLong Kat Ba el0EABeL TN AetToup-

Yia oQpayLong €K TWV NPOTEPWV.

=
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Mg va okounizeTe Kal va TEAELONOLEITE PE TOAVTEG

1. Eni\é€re oakoUAa kevou
Enw\é€re oakoUula KevoU aépog kataAnAou peyéBoug. Apn-
oTe ToUAGxLoTov 2,5 - 5 cm entnAéov eheUBepou Xx@pPoU 0To
€navw JEPOG TOU 0GKOU yLa va eEA0PAALETE MOLOTIKN, AEPO-
oTeyh oppayLon.

2. Ené€re tn Aewroupyia Zteyavonoinong kat puBpiore Tov
XpOVO 0(pPAYLONG
Matnaote To koupni PUBpLoN, 6Tav n evOELKTKA Auxvia Tou Xpo-
VoU papivapiopatog eivat avappévn, ent\éyerat n Aetroupyia
papwapioparog. MatnoTe To KOUPNL «+ » A «-» yLa va augnoe-
T€ A VO JELWOETE TO XpOVO Papvapioparog, To Xpoviko eUpog
eivat 9 - 99 Aenra.

3. Enthoyn BaBpou kevou
Marnote Eninedo kevou kat enthé€re 1o Babuo kevou nou
anaweirat. Ynapxouv 6 enthoyéc: Méywato (29,3 inHg), Yynho
(29,0inHg), Meoatio (27,5 inHg), XapnAd (26,0 inHg), Eaxwato
(23,5 inHg) kat PuBuizopevo. H evdewrikn Auxvia Ba elvat
avappévn oupgwva de Tov entheydévo BaBud kevou. Otav
en\éyere PuBuizopevo, niéote Ta nhnktpa "+ kat "-" yia va
puBpioete onotodnnote Babuo peragu 23,5~29,3 inHg

4. TonoBeTnaTe Tn 6akoUAQ KEVOU P Ta QVTIKELUEVA UEDT OTO
Bakapo kevou.
a. BeBalwBeire o1t 10 Uog ToU 0GKOU oUKEUaaiac pe uypa h

uypa TpOQLHa Ba Npénetva eivat pikpoTePo anod 1o UYoG TG
paBdou oppaylong.

B. AkoupnnoTe Tov aoko ouokeuaoiac kat BeBalwBeite 6Tt TO
0TOHLO0 TOU aokoU Ba npénet va BplokeTal katd PAKoG TnG
paBoou oppaylong.

y. Avoi€Te To KALN 0TO PNpPOaTVO PEPOG ToU BaAdPou, KOUUN®-
0Te TNV KAT®w MAEUPA TOU OTOHATOG TOU AOKOU Kat MECTE
MPOG T KATW TO KA yLa va a0QAALCETE TOV AOKO.

Inpeiwon: 0AOKANPOG 0 aokog, oupnepilapBavopévou Tou

oTOpaATOG TOU aokoU, Ba npénet va Bpiokeral vrog Tou Ba-

Adpou unonieang

5. Awdwkaotia epyaotag (Vacuum-Marinate)

a. KAeloTe 10 kanakl, 1o pnxavnya Eekwda kal aMazet oe
avappo@naon kat papwaptopa. ‘Evag kUkAog Stapkel 9 Ae-
n1a, unopeire va pubuioete Ewg kat 11 kukhoug (99 Aentd).
‘Evag nAnpng Kukhog Eedtnhaverat wg e€ng: Onptoupyla
KevoU - OLaTnpnaon Kevou - eKKEVWON. Xpovog nou anat-
TelTal yla Tnv napaywyn Kevou Kat Tnv ekpopTion nepinou 1
AenTou. Xpovog dlathpnaong kevou nepinou 8 Aenrd.

B.H avrhia apxizet va Aetroupyel. H evdelktikn Auxvia Tou
npokaBoplopévou BaBuol kevou apxizel va avaBooBnvel
[oTav 0 BaBuog kevou eraceL aTov npokaboplopévo Babpo,
n evdelkTikn Auxvia Ba eivat otaBepa avappévn). O aptBpog
otn huxvia LED Ba petpnBet and o 0 €wg Tov npokaBopt-
opévo BaBuo kevou [otav eivat ewg 5 kat 19°Hg, To pnxavn-
pa Ba eknEPYeL Eva NXNTIKG onpal.

‘Otav TeAELWOEL TO KEVO, TO PNXAVNUA ELOEPXETAL QUTOATA
otn Aewroupyia papwapiopatog. O xpovog papvapiopa-
T0G Nou unodelkvueTal otnv oBovn Ba petparat avrioTpo-
@a kaBe 1 Aentod. Meta Tnv avrioTpogn pETpnon TnG TIUNAG
evog noManiactaopoU Twv 9, o BaAapog kevou apxizet va
apnvet agpa otov aoko. Otav n dadikacia e0600u aépa Ba
ohokAnpwBel, n Aetroupyla kevou Kat papvapiopatoc ena-
vahapBaverat péxpt n avriotpopn perpnon va pracetto 0. H
dladikacia oAokAnpwBnke.

.Otav 10 pnxavnpa napayet Tpetg NXoug pntm, oAOkAnpn n
dtadikaoia exet ohokAnpwBet. To pnxavnua Ba entotpeyet
oTn Aetroupyla eTolwoTNTAG Yla epyacia. Ba eppavioTouy
avaAoya ot Auxviec LED kat ot evdelkTikéG Auxviec.

Inpeiwon: katd Tn SLapkeLa Tng napandvw dladikaaiag “b” kat

“¢”, naThoTE To Koupni o@paylong Kat Ba £L0éABeL oTn AetToup-

yia o@payLong €K TWV NPOTEPWV.

=
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LupBouA€g Aettoupyiag

M\npo@opieg yla Tn CUCKEUOGia TPOPIHWY OE CAKOUAEG

e Tn oTlyn TNG OUOKEUAaiag, Ta TPOQLUA MpENEL va eivat 600 T0
duvarov N epeoka. H dlapKela Zwng Twv NPoiovTwy nou eivat
OUOKEUAOPEVa OE KeVO aepog pnopet va napatabel éwg kat né-
VTE (OPEG OE OUYKPLON HIE TLG TUMLKEG OUVBNKeG anoBnkeuong.

 Ta pahakad, uypd TpO@LUa 1 npotovra nou Ba npénet va Ola-
TnpoUV TO OXNpa Toug Ba MPEMEeL va karayuxovial npwv ano n
ouokeuaota.

* To KpEag, T HoUpa N 10 Ywpi UNopouv va katayuxBouv yia Ewg
Kal 24 wpec yia va ano@euxBel To Eykaupa ano Tov KaTayukn.
‘OTav Ta npotovia naymoouv Kat okAnpuvBolv, elvat €Toua va
0UOKEUAOTOUY UMO KEVO.

e EGv 10 @pEoKa TPOPLUA €lval OUCKEUAOPEVA XwpiG va €xouv
katayuxBet, TonoBetnoTe pla dNAWUEVN XAPTOMETOETA KOUZL-
vag avapeoa oTo KPEAG Kat 1o navw PEPOG Tou poAou. To xapri
anoppo@a Ty uypaoia.

* Yypa npolovra 6nwg ouneg, payol N oykpatév Ba npenet va kata-
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WUxovTaL o€ €va NLATo N o€ pta nayoBnkn npv ané Tn cuokeuaoia
KevoU. Ta KATEWUYPEVT KL OUGKEUAOUEVA NPOiovTa NpéneLva ent-
onpaivoviat kat va TonoBeTouvrat oTnv Katayugn.

o Tuxov npolovia pe axpnpeg akpeg (n.x. 0otd, €npa zupapika,
pUzU) NPEMEL va a0QANZOVTAL PE XPTONETOETES, WOTE VA NV TPU-
nouv T 0aKoUAQ.

* O odkol ouokeuaotag Oev NpENeL va enavaxpnotyonotolvrat
070 payelpepa n oTov POUPVO PIKPOKUPATWY. Mnv enavaxpnot-
ponoleite 0akoUAEC Mou xpnotgonotnBnkav yia Tnv anobnkeu-
ON PPETKWY Yaplav n ANapmv TpoQiuwy.

* Ta Aaxavik@ NpeneL va Zepatizovat Npv ané Tn oUoKeUaoia.

¢ To zepatiopa eivat pa péBodog Bepuikng eneCepyaotag nou
ouviotaTat oe oUvTopn aAAa eviovn Bépuavon. Ta Aaxavikd pno-
pel va geparizoviat oe BpaoTo vepo: npenet va TonoBetouviat
yla Aiyo o€ BpaoTd vepd, oTn OUVEXELD va aatpolvral Kat va
oBrvovrat apéowg oe xapnAn Beppokpacia.

o EkTeléaTe T 01AOIKAGLO CUOKEUAGLAC KEVOU WG ouvnBwc.

Mnv akounigeTe Ta pavitapla kat To 6K6PJO TNG GUCKEUATLaG.

MAnpo@opieg oXeTka pe Tnv anoBnkeuen Kat
TNV A0QPAAELD TWV TPOPIHWY

To pnxavnya cuokeuaoiag Tou BaAdpou kevou Ba gépet enava-
0Taon aTov TPOMO NoU ayopdzeTe Kat anoBnkeUeTe Ta TpOGLUA.
Eneldn n ouokeuaoia kevou agpog Aettoupyet yia va e€aleiyet
TNV KaUon Tou KaTayuKTN Kat va entBpadlvet Tnv aholwon Twv
TPOPIHWY, Unopeite NAEov va eKUETAMEUTELTE TNV ayopa Tpo@i-
pwv xUdnv xwpig TNV anethn g onaraAng Tpogidwy. H ouokeu-
aola KevoU a€poc pe Tn ouokeun agatpel €wg kat 10 90% Tou
agpa ano T ouokeuaoia. Auto Ba BonBnaet otn datnpnon Twv
TPOPIHWY N0 PPETKWY EWG Kal 5 PopEC NepLocdTEPO anod 6,1t
uno Kavovikég ouvBnkec. Ta §npd TPOQLUA, ONWG T4 ZUMAPLKA,
70 ONUNTPLAKA Kat To aAeupl, Ba napapeivouv ppeaka and tnv
apxn pexpl 1o TEAoG TNG auokeuaaiag Plus kevoU, anotpénoviag
T KOKA Kat GMa évtopa ano tn poAuven Twv Enpav NpotovTwy.

Toboua Anoer‘.meucn e Anoehxeucn.
KaTaWUKTN KEVOU yuyeiou kevou
Fresh Beef & Veal 1-3€ém 1 prvag
Ground Meat 1 €10¢ 1 privag
Fresh Pork 2-3&m 2-4 eBoopadeg
Fresh Fish 2 €m 2 eBoopadeg
Fresh Poultry 2-3€m 2-4 eBdopadeg
Smoked Meats 3ém 6-12 eBoopadeg
FreBsFaﬁcrﬁtigce, 2-3ém 2-4 eBoopadeg
Fresh Fruits 2-3€m 2 eBdopadec
Hard Cheeses 6 unveg 6-12 eBoopadeg
Sliced Deli Meats Oev ouvioTarat 6-12 eBoopadeg
Fresh Pasta 6 nveg 2-3 eBdopadeg

Mapatapnon: 0 napandvw nivakag npoopizeTat Hovo yia ava-
popd. Kard Tov npoodloplopd Tng neptddou anoBnkeuang, va
NPOTEIVETE NAVTA TOUG TONLKOUG KAVOVLOHOUG UYLEWVAG-EMONHL-
oloyiag kat HACCP.

o -

KaBapiopog kat guvtnpnon

¢ [IPOZOXH! Anoouvdéete NAvTa TN OUGKEUN anod To NAEKTPLKO
OIKTUO Kal TN GQAVETE va KPUWOEL NPV ano tnv anoBnkeuan,
1OV KaBapLopo Kal Tn ouvthpNoN.

* Mn xpnotgonoteire nidaka vepou n atgokaBaptoTn yia Tov Ka-
Baplopd kat unv NIEZETE TN OUOKEUN KATW ano 1o vepo, Kabag
10 e€aptnpata Ba Bpaxouv kat propet va npokAnBet nAektpo-
nAngla.

¢ Eav n ouokeun Oev dlatnpeirat oe Kakn kataoraon kaBaptoTn-
T0G, QUTO Pnopel va eNnpeacet apvnTika Tn dtapketa zwng 0 Tng
OUGKEUNG KL Va 00NYNOEL 0€ ENMKIVOUVN KATAOTAON.

¢ Ta unoAeippata Tpo@ipwv npénet va kabapizovrat TakTika Kat
va apatpouvtat ano m ouckeun. Eav n ouokeun dev kaBaptotel
0woTd, Ba pelwBel n OLApKeLa ZWAG TNG KAl PNopel va NPokAN-
Bel entkivouvn kataataon kata Tn xpnan.

KaBapiopog

* KaBaploTe Tnv kpUa eEWTEPLKA ENLGAVELD PIE Eva Navi N oQOUy-
Yapt ENaPPOC VOTLOPEVO e NMLo dtaAupa oanouviou.

[0 Adyoug uyLewng, n ouokeun npénet va kaBapizetat npv Kat
ETA TN XpAON.

* AnogpuyeTe TNV €Na@n Tou vepou PE Ta NAEKTPLKA £€apThpaTa.

* Mn xpnotuonoleiTe NMOTE LoXUpa KABAPLOTIKA, AELAVTLKG 0pOUY-
yapta n kaBaploTika nou neptéxouv xAapto. Mn xpnatponoteite
atoahoouppa, HETAMIKG epyaAela n axpnpa aviikelpeva yla
Tov kaBaplopo. Mnv xpnotponoteite Bevzivn n dtaAlTeg!

o [loté un BuBizgeTe Tn ouokeun o€ vepo N GAAa uypa.

Luvtiipnon

® EAEyxeTe TaKTIKG TN AetToupyia TNG GUOKEUNG yLa TNV ano@uyn
00Bapwv aTuXNpATwV.

¢ Eav danotoere OTL N oUoKeun Oev AetToupyel owoTad n o1t
unapxet NpoBAnpa, oTapaTAOTE va TN XpNoLonoleiTe, anevep-
YOMOLAGTE TNV KAl ENKOWWVNCTE WE TOV NPopNBeuTn.

¢ ‘OAeg ol epyacieg oUVTRPNONG, EYKATAOTAONG KAl EMIOKEUNG
npéneLva npaypatonotouvtat and eEEOIKEUPEVOUG Kat E§OUOL-
000TNPEVOUG TEXVIKOUG N Va OUVLOTGVTAL MO TOV KATAOKEUAOTN.

Metagopa kat anoBnkeuon

o [lpwv ano Tnv anoBnkeuan, va BeBatwveaTe NAvia 6Tt N CUOKEUN
€xel anoouvdeBel and Tnv napoxn pelpaTog Kat EXel KPUWOEL
EVTEA®C.

¢ AnoBnkeUaTe TN OUOKEUN o€ 0pO0EPO, KaBapo Kal aTeyo Xwpo.

* Mnv TonoBereite noté Baptd avrikeiyeva enavw oTn GUOKEUN,
kaBwg pnopet va npokAnBet znuta oe authv.

* Mnv petakwvelre Tn ouokeun eva BplokeTal o Aetroupyia. Ano-
OUVOEQTE TN GUOKEUN AMO TNV NAPOXN PEUPATOC KATA TN PETAK-
VNON KAl KPAaTRaTe TNV 0T0 KATW PEPOG.



Avrigetronion npoBAnpdrwv

Av n ouokeun Oev Aettoupyel 0woTa, eAEyETE Tov NapakaTw nivaka
yla 1o dtaAupa. Eav e€akolouBeire va pnv pnopeire va enthuoete
70 NPOBANPA, ENKOWWVACTE pe Tov npopnBeutn/napoxo unnpe-
ol@V.

MpoBAnara MiBavn Auon

Houokeun dev | ¢ BeBawwBeite oTL 10 pnxavnya elvat owota
evepyonoleirat OUVOEDENIEVD O€ YELWPEVN Npiza.

EXéyEre 1o kahwolo peuparog yia oxiotpara kat
¢Bopéc. Mn xpnatponotetre To unxavnpa eav 1o
kahwdlo peUpaTog ExeLUNOOTEL ZNLA.
BeBawwBeire ott 10 koupni Aetroupylag exet
nanBet oword. H 0Bovn LED Ba gwrizeta otav
elvat avappévn.

H ouokeun dev | » O xpovog avappopnong/ateyavonoinang pnopet

Tautonoinon KwdKoU cpAaApaTog

Kwdtkol MBavn atria MBavA AUon
opakuarog
E01 ‘0rav n nAekTpLKA o EAéyEre €4V 10 KANAKL Kevou
oKouna Tou €lvat KAeLoTo.

Eéy€re edv Ta napepBuopa-
T OTEYAVONOINONG EXOUV
ouvapporoynBet owortd.
EéyEre edv n avihia e€ako-
houBet va heroupyel.

ENéyEre edv ol dlakonTeg
nieong e€akohouBouv va eivat
kahot (ehéyEre Tov awhiva
olvdeong, Toug OLaKONTES Mi-
€0N¢, 70 KAA®OL0 dedopEVWY
10P kAn.)

pnxavAparog na-
papElveL KAELOTA
Y10 KAMOLO XPOVIKG
oLaoTnya, ot dUo
dlaKoNTES Nieang
eV KAEIVOUV.

KevoU XaveL 1o
KEVO PETa TN
oppaylon

HIKpEG onég og Bnkeg. Ta va To anotpéyere
auTO, KAAUYTE TIG AXUNPEG AKPEG PE XapTOnE-
TOETA KL QVAPPOPNOTE OE VEO GAKO

Optapéva ppouTa Kat haxavika pnopet va
aneleuBepaoouy agpta [ekTog aeplwv] eav dev
£xouv ZepaTioTel N katayuxBet owotd npv and
n ouokeuaota. Avoi€re Tn Bnkn. Edv niotetere
1L €XeL EekvnoeL n aMolwon TV TPORLUWY,
anoppiyre Ta popua. Eav dev Exel Eekvnael
aKopa n aMoiwon Twv TPoRIHwY, kaTavaA@aTe
apéowc. Le nepintwon apptBoAiac, anoppiyte
70 TPOQIUA

avappog va pnv elvat apkera uynhoc. PuBliote 1o kevo E02 Orav 10 pnxa- o EAéyEre edv To kanakL kevoy
0 0M0 TO KeVO HE KaL TOUG XpOVOUG G(PAyLonG UYnAoTepa Kat Vnja e10EABeL £IvaL KAELOTO.
™ Bnkn €navordBere 10 kevo. ) o€ Aetroupyla o EAéyEre eav 0 pikpodiako-
* lla ™ owotn avappognon Kat agpayen, To Iteyavoroinong, nmNg givat 6wotog (kahddio
avotypa Tng BAkng npénet va Bpiokerat eviog 0 HtkpodiakonTng oUvdeong GAST, pikpodta-
Tou Bakapou kevou. 0gv KAelveL. KoNTNG, kahwdLo dedopévmy
 Eav n ouokeuaola npoepxerat and KUAOPeVN 10P K An.)
Bnkn, BeBawwBeire 01 n NPwTN 0PpayLan €xet
ohokAnpwBet kat Tt Oev UNAPXOUV KeVa o€ LP H 1oxUg xdverat o Matnote 1o koupni «AIAKO-
kapia oppdytan. €apvika kata T [H» yia va aneheuBepwoete
* To pnxdvnpa ouokeuaoiag Kevou kat n BAkn Aewroupyia Tou TOV 0€pa KaL, 0TN OUVEXELD, N
KevoU npénet va eivat kaBapd, oTeyva kat xwpig UNXavApaTog. LP 8a e€apaviorel.
unoletppata yia va eivat entruxic n dladikaota o Eav eppaviotel §ava, eAéyEre
Kevou. Zkouniote Tnv entpaveta g paBoou 70 0UOTNPA TPOPOdOCiag
0TEYAVONOiNGNG KAl TO E0WTEPLKO TOU 0KOU Kal [onwg kakadto Tpogodootag,
npoonadnore Eava. npiga, nhakéra tpogodootag).
0 aaKog * Ta awxunpd aviikelpeva pnopoly va Tpunncouv

H ouokeun
Oev oppayizet
0woTa T BNKN

0 xpovog 0ppaylong UMopet va pnv elvat apketa
peyahoc. Au€nare 1o xpovo oppaylong Kat
npoonadnare ava.

0L Bnkec dev appayizouv eav unapxet uypaoia,
owpaTidla TPOPGV h UNoAeippaTa o1V NEPLOXA
0TEYaVONoiNGNG. LKOUMIATE TO E0WTEPLKO TOU
0Kou Kat npoanabnarte §ava.

H Bnkn npénet va TonoBernBet owotd katd pn-
K0G TnG ateyavonotnTikng paBdou. BeBawwBeire
o1t 0AOKANPO To oakouhakt Bploketat navw ano
n paBoo oppayLong kat OTL eV UNApXoUV ZAPES
070 UALKO TOU OGKOU.

Eyyunon

K&Be eAdTTwpa nou ennpedzel Tn AETOUPYLKOTNTA TNG CUOKEUAG
Kal NapousLazeTal eviog evog €ToUG WETG TNV ayopd Ba entokeu-
azeTal ge dwpedv ENOKEUA A avTikataoTaon, Pe Tnv npolinéBeon
OTL N OUOKEUN €xel xpnatuonotnBel kat ouvrnpnBel ouPwva e
TG 00nYyleG Kal Oev EXeL UNOOTEL 0MOLAONMOTE KATAXPNON N KAKA
xpnon. Ta vopla dikawwpara oag dev ennpeazoviat. Eav n ou-
OKEUN KAAUNTETAL aNo eyyunon, dnA(OTE MoU Kal NoTe ayopdoTn-
Ke Kat oupnep\aBete anodet€n ayopag (n.x. anodet€n).
LUP@Wva e TNV NOMTIKA JaG yLa Tn ouvexn avanTugn npoioviwy,
dlarnpoupe To dkaiwpa va aAagoupe TG Npodlaypageg npoio-
VTV, 0UOKEUaolac Kat Tekunplwonc xwplg npoetdonoinon.

Anoppwyn Kat neptBaiiov
————— Kara 1ov naponAwpd TG GUOKEUNG, To mpoiov dev
npeneL va anoppintetal pazgt e GAAG olKlakd
anoppippata. Avt’ autoU, eivat 8ikn oag eubuvn va
anoppiyete Tov anoBAnto e€onAopo oag napadi-
—— dovrag Tov o€ €va kabBoplopévo anpeio ouloyng. H
un TpnoN autou Tou Kavéva unopet va TipwpnBel olppwva pe
TOUG LoXUOVTEG KavoviopoUg yla Tnv anoppuyn anoBAntwv. H ge-
XwPLOTH oUMOYN Kat avakukAwon Tou axpnaTou e€onALoHoU 0ag
Kara n oTypn Tng anoppuyng Ba BonBroel otn dlathpnon Twv
GUOLK®V NopwV Kat Ba Olao@aAioel OTL aVaKUKAGVETAL HE TPOMO
nou npoatateVel Tnv avBpmnivn uyela kat 1o neptBaiiov.
la neploodTepeg NANPOPOPIEC OXETIKA HE TO MOU pnopeire va
anoBéoete Ta anoppippata yla avakUKAwon, ENKOWWVACTE {E
TNV TOMKN eTatpeta ouMoyng anopplppdtav. Ot KaTaOKEUaoTEG
Kat oL eloaywyeic Oev avaiapBavouv euBuvn yia TV avakUkAwon,
TNV enegepyacta kat TNV olkohoylkn anoppuyn, eite aneubelag

elTe pEoW £vHG ONPOGLOU OUCTAKATOG.
- @




LEPBIZ EAAAAOL:
Tnk.: 2130998989 (10 ypappéc)
info@pks-hendi.com

HRVATSKI

Postovani korisnice,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj Hendi uredaj. Pazljivo procitajte
ovaj prirucnik za uporabu i pritom obratite posebnu pozornost
na nize navedene sigurnosne propise, prije prve ugradnje i
uporabe uredaja.

Sigurnosne upute

* Uredaj upotrebljavajte samo u svrhu za koju je namijenjen
kako je opisano u ovom prirucniku.

* Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva oStecenja uzrokovana
neispravnim radom i nepravilnom uporabom.

-A OPASNOST! OPASNOST 0D STRUJNOG UDARA! Ne

pokusavajte sami popraviti uredaj. Elektricne dijelove
uredaja nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu. Ni-
kada nemojte drzati uredaj pod teku¢om vodom.

* NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Redovito provjeravajte
elektricne spojeve i kabele za eventualna ostecenja. Ako je
oStecen, uredaj iskljucite iz elektricne mreze. Popravke smi-
je obavljati samo dobavljac ili kvalificirana osoba kako bi se
izbjegle opasnosti ili ozljede.

¢ UPOZORENJE! Prilikom postavljanja uredaja, ako je potreb-
no, kabel za napajanje usmjerite na siguran nacin kako biste
izbjegli nenamjerno povlacenje, ostecivanje, kontakt s povrsi-
nom za grijanje ili opasnost od spoticanja.

¢ UPOZORENJE! Dok god je utika¢ u uticnici, uredaj je priklju-
¢en na napajanje.

¢ UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite uredaj prije iskljucivanja iz
napajanja, Cis¢enja, odrzavanja ili pohrane.

e Uredaj spajajte samo na elektri¢nu uticnicu s naponom i fre-
kvencijom navedenim na naljepnici uredaja.

* Ne dodirujte utika¢/elektriéne spojeve vlaznim rukama.

e Uredaj i elektriéne prikljucke/prikljucke drzite podalje od
vode i drugih tekucina. Ako uredaj padne u vodu, odmah uklo-
nite elektricne prikljucke. Uredaj ne upotrebljavajte dok ga
nije provjerio ovlasteni tehnicar. Nepridrzavanje ovih uputa
moze dovesti do po Zivot opasnih rizika.

e Spojite napajanje u lako dostupnu elektricnu uticnicu kako
biste mogli odmah iskljuciti uredaj u hitnom slucaju.

e Pazite da kabel ne dode u dodir s ostrim ili vru¢im predme-
tima i drZite ga dalje od otvorenog pozara. Nikada nemojte
povlaciti kabel za napajanje kako biste ga iskljucili iz uti¢nice,
uvijek povucite utikac.

¢ Nikada nemojte nositi uredaj za kabel.

¢ Nikad sami nemojte pokusSavati otvoriti kuciste uredaja.

 Ne stavljajte predmete u kuciste uredaja.

* Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.

e Uredajem treba upravljati osposobljeno osoblje u kuhinji re-
storana, kantine ili osoblja bara, itd.

¢ Ovim uredajem ne smiju rukovati osobe sa smanjenim fizi¢-
kim, osjetilnim odnosno umnim sposobnostima ili osobe koje
nemaju dovoljno iskustva i znanja.

e Ovaj uredaj djeca ne smiju upotrebljavati ni pod kojim okol-
nostima.

e Uredaj i elektricne spojeve drZite izvan dohvata djece.
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» Nikada ne upotrebljavajte pribor niti bilo koje dodatne uredaje
osim onih koje je isporucio uredaj ili preporucio proizvodac.
Ako to ne ucinite, moze do¢i do sigurnosnog rizika za korisni-
ka i moZze ostetiti uredaj. Koristite samo originalne dijelove i
dodatnu opremu.

¢ Ne upravljajte ovim uredajem pomocu vanjskog tajmera ili
sustava daljinskog upravljanja.

» Nemojte stavljati uredaj na grijaci predmet (benzin, elektri¢nu
struju, tednjak s ugljenom itd.).

* Ne prekrivajte uredaj u radu.

* Ne stavljajte predmete na uredaj.

* Uredaj ne upotrebljavajte u blizini otvorenih plamena, eksplo-
zivnih ili zapaljivih materijala. Uredaj uvijek koristite na vo-
doravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.

* Uredaj nije prikladan za postavljanje u prostor gdje se moze
koristiti mlaz vode.

* Ostavite najmanje 20 cm prostora oko uredaja radi prozraci-
vanja tijekom uporabe.

* UPOZORENJE! Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju
nisu blokirani.

Posebne sigurnosne upute

o Ovaj je uredaj namijenjen za komercijalnu uporabu.

« VAZNO! Provjerite je li razina ulja u pumpi barem iznad RA-
ZINE ULJA.

o Koristite samo isporuceno ulje u pumpi. Razina ulja u pumpi
mora biti redovito provjeravana od strane kvalificiranog servi-
snog tehnicara. Nemojte koristiti staro ulje za pumpu.

. UPOZORENJE! OPASNOST 0D OPEKLINA! VRUCE
POVRSINE! NIKAD NEMOJTE DODIRIVATI SIPKU ZA
BRTVLJENJE. Nemojte dodirivati brtvenu Sipku dok je

u upotrebi. Postoji opasnost od opekotina ¢ak i nakon upora-
be. Prije dodirivanja, pricekajte da se brtvena Sipka ohladi.

o Ako je elektric¢ni kabel oStecen, potrebno ga je zamijeniti spe-
cijalnim kabelom ili kompletom koji je dostupan kod proizvo-
daca ili servisera.

. OPASNOST 0D PRIGNJECENJA RUKU!
Budite oprezni prilikom zatvaranja po-
klopca.

Namjena

¢ Ovaj je uredaj namijenjen uporabi u komercijalnim uredaji-
ma, na primjer u kuhinjama restorana, kantini, bolnicama i
komercijalnim poduzecima kao Sto su pekarnice, pekare, itd.,
ali ne i u neprestanoj masovnoj proizvodnji hrane.

¢ Uredaj je namijenjen vakumiranju i brtvljenju plasti¢nih vre-
¢ica s hranom u unutradnjosti. Svaka druga uporaba moZe
dovesti do oStecenja uredaja ili osobnih ozljeda.

¢ Uporaba uredaja za bilo koju drugu svrhu smatra se pogres-
nom uporabom uredaja. Korisnik je iskljucivo odgovoran za
neprimjerenu uporabu uredaja.

Ugradnja uzemljenja

Ovaj je uredaj klasificiran kao zastitna klasa | i mora se spoji-
ti na zastitno uzemljenje. Uzemljavanjem se smanjuje rizik od
strujnog udara time $to uredaj dobiva dodatnu Zicu za odvod
elektricne struje.

Ovaj je uredaj opremljen strujnim kabelom sa utikacem za uze-
mljenje ili elektricnim prikljuccima s uzemljenjem. Prikljucci



moraju biti pravilno instalirani i uzemljeni.

Glavni dijelovi proizvoda
(Slika 1 na stranici 3)
1. Poklopac usisivaca
2. Upravljacka ploca

Rezervni dijelovi ili dodatna oprema
1. Kabel napajanja

2. Sipka za brtvljenje

BILJESKA! Vakuumska vreca nije ukljucena.

Upravljacka ploca

(Slika 2 na stranici 3)

A. Tipka za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje (napajanje)
Kada je stroj spojen na napajanje, LED (G) ¢e prikazati IS-
KLJUCENO, pritisnite tipku UKLJ/ISKLJ., LED (G) ¢e pri-
kazati unaprijed postavljeno vrijeme brtvijenja (ili vrijeme
marinatea), a zatim prethodno postavijen stupanj vakuu-
ma. Stroj je sada spreman za rad. Pritisnite gumb ON/OFF
(ukljucivanje/isklju¢ivanje), stroj ¢e se vratiti u nacin rada u
mirovanju. LED lampica (G) ¢e prikazivati OFF (ISKLJUCE-
NO).

B. Tipka Start (Pokretanje]
Kada je stroj spreman za rad, pritisnite gumb Start i stroj ¢e
udi u nacin vakuumskog zatvaranja ili u nacin rada s vakuu-
mom (prema nacinu rada postavljanja).

C. Gumb za brtvjenje (zatvaranje)
Tijekom nacina vakuuma pritisnite gumb za zatvaranje, za-
ustavite proces vakuuma i prijedite u nacin brtvljenja.

D. Gumb za zaustavljanje (zaustavljanje)
Pritisnite tipku “Zaustavljanje”, stroj ce zaustaviti sve po-
stupke koji su u tijeku.

E. Tipka za postavljanje (Postavi]
Pritisnite gumb Set, odaberite nacin vakuumskog zatvaraca
ili nacin rada s vakuumskimmarinatom (lampica indikatora
¢e biti ukljuéena sukladno tome). Pritisnite gumb .+" i .-"
da biste prilagodili vrijeme brtvljenja ili marinatsko vrijeme
[na LED diodi prikazat ¢e se vrijeme).

F. Gumb za razinu vakuuma (razina vakuuma)
Pritisnite gumb za razinu vakuuma, odaberite potreban stu-
panj vakuuma (lampica indikatora ce biti ukljucena u skladu
s tim, s jedinicom inHg). Kada odaberete PODESAVANJE,
pritisnite gumb , +" i ,-" da biste postavili potreban stupan]
vakuuma [na LED diodi se prikazuje stupanj vakuuma).

G. LED zaslon
1. PokaZite stupanj vakuuma u stvarnom vremenu.
2. Prikazite vrijeme brtvljenja ili marinate.

H. Gumb za podedavanje (" +"i "-")
1. Podesite vrijeme brtvljenja
2. Prilagodba vremena marinate
3. Podesite stupanj vakuuma

I Indikatorska svjetla
11. Navedite radni postupak
12. Naznacite stupanj vakuuma

Priprema prije uporabe

o Uklonite svu ambalazu i omot.

 Provjerite je li uredaj u dobrom stanju i sa svim dodacima. U
slucaju nepotpune ili oStecene isporuke, odmah kontaktirajte

dobavljaca. U tom slucaju nemojte upotrebljavati uredaj.
* Prije uporabe oistite pribor i uredaj (Pogledajte == > Ciécenje
i odrzavanje).
e Provjerite je li uredaj potpuno suh.
e Uredaj postavite na vodoravnu, stabilnu i otpornu povrsinu
koja je sigurna protiv prskanja vode.
o Cuvajte ambala?u ako namjeravate i ubuduce spremati ure-
daj.
* Sacuvajte korisnicki prirucnik za buducu upotrebu.
BILJESKA! Zbog ostataka proizvodnje, uredaj tijekom prvih ne-
koliko uporaba moZe ispustati blagi miris. To je normalno i ne
ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost. Provjerite je li
uredaj dobro prozracen.

Upute za rad

Pripreme

* Prije uporabe paZljivo procitajte korisnicki prirucnik.

e Ukopcajte uzemljenu uti¢nicu.

e Otvorite poklopac, pritisnite tipku Power i uredaj je spreman
za rad; LED ce posljednji put prikazati nacin rada. Sada upo-
trijebite uredaj za vakuumsko pakiranje.

Kako vakumirati i zatvoriti pomocu vrecica

1. Odaberite vrecicu koja se moze hermeticki zatvoriti
Odaberite vakuumsku vrecicu odgovarajuce veli¢ine. Dopu-
stite da se na vrhu vrecice postavi barem 2,5 - 5 cm dodat-
nog prostora za glavu kako biste osigurali kvalitetno nepro-
pusno brtvljenje.

2. Odaberite nacin zatvaraca i podesite vrijeme brtvljenja
Pritisnite gumb Set (Postavi), kada je ukljuceno svjetlo in-
dikatora vremena plombe, odabran je nacin rada brtve. Za
povecanje ili smanjenje vremena brtvljenja pritisnite tipku

.+ "ili,-", a vremenski raspon je 0~6 sekundi.

3. Odaberite stupanj vakuuma

Pritisnite Razina vakuuma, odaberite potreban stupanj va-
kuuma. Postoji 6 opcija: Maks. (29,3 in¢a Hg, Visoko (29,0
in¢aHg), Srednji (27,5 in¢aHg), Niski (26,0 in¢aHg), Prila-
godljivo. Indikatorsko svjetlo ukljucuje se prema odabra-
nom stupnju vakuuma. Kada odaberete opciju Prilagodljivo,
pritisnite tipke .. +" i ,-" kako biste postavili bilo koji stupan]
izmedu 23.5~29,3 uHg.

4. Stavite vrecicu usisavaca s odgovaraju¢im stavkama u ko-

moru vakuumskog zatvaraca.

a. Uvjerite se da visina vrecice za pakiranje s tekucinom ili
vlaznom hranom treba biti manja od visine Sipke za za-
tvaranje.

b. Spustite vrecicu za pakiranje i pobrinite se da se otvor
vredice nalazi iznad Sipke za zatvaranje.

c. Otvorite kopcu s prednje strane komore, zakacite donju
stranu otvora vrecice i pritisnite kvacicu prema dolje kako
biste blokirali vrecicu.

Napomena: cijela vrecica ukljucujuci otvor vrecice mora se

nalaziti unutar vakuumske komore.

5. Radni postupak (Vacuum-Seal)

a. Zatvorite poklopac, pritisnite gumb za pokretanje, uredaj
je spreman za rad.

b. Pumpa pocinje raditi. Indikatorsko svjetlo postavljenog
stupnja vakuuma pocinje treperiti (kada stupanj vakuuma
dosegne prethodno postavljen stupanj, indikatorsko svje-
tlo stalno svijetli). Broj na LED Zaruljici odbrojava od 0 do
zadanog stupnja vakuuma (kad dosegne 51 19'Hg, stroj ¢e
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se oglasiti zvuénim signalom.

. Kad vakuum zavrsi, uredaj ¢e automatski uci u nacin za
zatvaranje. LED pokazuje unaprijed postavljeno vrijeme
zatvaranja, i pocinje odbrojavati do 0. Kad se brtvljenje
dovrsi, stroj pocinje ispustati zrak.

. Kad se stroj oglasi tri puta, cjelokupni postupak je dovr-
Sen. Stroj ¢e se vratiti u nacin rada spremno za rad. LED
i indikatorska svjetla bit ¢e prikazana sukladno tome.

Napomena: tijekom gornjeg “b” i “c” postupka, pritisnite

gumb Seal, on e unaprijed uci u nacin rada Seal.

o

a

Kako vakumirati i 0ZNACITI s vre¢icama

1. Odaberite vredicu koja se moze hermeticki zatvoriti
Odaberite vakuumsku vrecicu odgovarajuce veli¢ine. Dopu-
stite da se na vrhu vrecice postavi barem 2,5 - 5 cm dodat-
nog prostora za glavu kako biste osigurali kvalitetno nepro-
pusno brtvljenje.

2. Odaberite nacin zatvaraca i podesite vrijeme brtvljenja
Pritisnite gumb Set kada je ukljuceno svjetlo Marinate vre-
mena, odabran je nacin rada marinate. Da biste povecali ili
smanjili vrijeme rada marinate, pritisnite gumb ..+"ili ,-", a
vremenski raspon je 9 - 99 minuta.

3. Odaberite stupanj vakuuma
Pritisnite Razina vakuuma, odaberite potreban stupanj va-
kuuma. Postoji 6 opcija: Maks. (29,3 in¢a Hg, Visoko (29,0
in¢aHg), Srednji (27,5 in¢aHg), Niski (26,0 in¢aHg), Prila-
godljivo. Indikatorsko svjetlo ukljucuje se prema odabra-
nom stupnju vakuuma. Kada odaberete opciju Prilagodljivo,
pritisnite tipke .. +" i ,-" kako biste postavili bilo koji stupan]
izmedu 23.5~29,3 uHg

4. Stavite vrecicu usisavaca s odgovaraju¢im stavkama u ko-
moru vakuumskog zatvaraca.

a. Uvjerite se da visina vrecice za pakiranje s tekucinom ili
vlaznom hranom treba biti manja od visine Sipke za za-
tvaranje.

b. Spustite vrecicu za pakiranje i pobrinite se da se otvor
vreice nalazi iznad Sipke za zatvaranje.

c. Otvorite kopcu s prednje strane komore, zakacite donju
stranu otvora vrecice i pritisnite kvacicu prema dolje kako
biste blokirali vre¢icu.

Napomena: cijela vrecica ukljucujuci otvor vrecice mora se

nalaziti unutar vakuumske komore

5. Radni postupak (kraljev-Marinate]

. Zatvorite poklopac, uredaj se pokrece i prebacuje se na
vakumiranje i mariniranje. Za jedan ciklus potrebno je 9
minuta. Mozete postaviti najvide 11 ciklusa (99 minuta).
Jedan puni ciklus otvara se kako slijedi: stvaranje vakuu-
ma - odrzavanje vakuuma - praznjenje. Vrijeme potrebno
za generiranje vakuuma i praznjenje za oko 1 minutu. Vri-
jeme drzanja vakuuma za oko 8 minuta.

. Pumpa pocinje raditi. Indikatorsko svjetlo postavljenog
stupnja vakuuma pocinje treperiti (kada stupanj vakuuma
dosegne prethodno postavljen stupanj, indikatorsko svje-
tlo stalno svijetli]. Broj na LED Zaruljici odbrojava od 0 do
zadanog stupnja vakuuma (kad dosegne 5i19'Hg, stroj ¢e
se oglasiti zvuénim signalom).

. Kad vakuum zavrsi, stroj ¢e automatski prijeci u nacin
rada Marinate. Vremena maramica naznacena na zaslo-
nu odbrojavat e se svake 1 minute. Nakon $to se odbroja
visekratnik od 9, vakuumska komora pocinje pustati zrak
u vrecicu. Kada se proces ugradivanja zraka zavrsi, vaku-
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umski i marinatni nacin rada se ponavlja dok se brojenje
ne poveca na 0. Postupak je dovrsen.
d. Kad se stroj oglasi tri puta, cjelokupni postupak je dovr-
Sen. Stroj e se vratiti u nacin rada spremno za rad. LED
i indikatorska svjetla bit ¢e prikazana sukladno tome.
Napomena: tijekom gornjeg “b” i “c” postupka, pritisnite
gumb Seal, on ¢e unaprijed u¢i u nacin rada Seal.

Savijeti za rukovanje

Informacije o pakiranju namirnica u vre¢icama

o U trenutku pakiranja, namirnice bi trebale biti Sto svjeZije. Rok
trajanja vakumiranih proizvoda moze se produljiti do pet puta u
usporedbi sa standardnim uvjetima ¢uvanja.

¢ Mekane, vlazne namirnice ili proizvode koji bi trebali zadrZati
oblik pakiranja trebaju se zamrznuti prije pakiranja.

* Meso, bobicasto voce ili kruh mogu se Cuvati i do 24 sata kako
bi se izbjeglo izgaranje zamrzivaca. Kada se proizvodi zalede i
otvrdnu, spremni su za usisavanje.

* Ako je svjeza hrana pakirana bez prethodnog zamrzavanja,
poloZite presavijeni papirnati kuhinjski ru¢nik izmedu mesa i
gornjeg dijela role. Papir ¢e upiti vlagu.

o Tekuci proizvodi poput juha, juha ili zapecenih proizvoda treba-
ju se zamrznuti u posudi ili na posudi za led prije vakumiranja.
Zamrznute i zapakirane proizvode treba oznaditi i staviti u za-
mrzivac.

* Sve ostre proizvode [npr. kosti, suha tjestenina, riza) treba ucvr-
stiti papirnatim rucnicima kako ne bi probusili vrecicu.

o Vredice za pakiranje ne smiju se ponovno upotrebljavati za
kuhanije ili u mikrovalnoj pecnici. Vrecice za ponovnu uporabu
koje su se upotrebljavale za pohranjivanje svjeze ribe ili ma-
snih namirnica.

 Povrce treba blanizirati prije pakiranja.

 Blansenje je metoda toplinske obrade koja se sastoji od krat-
kog vremena, ali intenzivnog zagrijavanja. Povrée se moze
prevrnuti u kipucoj vodi: treba ih neko vrijeme staviti u kipucu
vodu, izvaditi i odmah usisiti na niskoj temperaturi.

o [zvrsite postupak vakuumskog pakiranja kao i obi¢no.

Ne vakumirajte gljive i CeSnjak.

Informacije o cuvanju i sigurnosti hrane

troj za pakiranje vakuumske komore revolucionirat ¢e nacin
na koji kupujete i pohranjujete hranu. Buduci da vakuumska
ambalaza radi u eliminiranju izgaranja zamrzivaca i sporog
kvarenja hrane, sada mozete iskoristiti prednosti kupnje hrane
u rinfuzi bez prijetnje bacanjem hrane. Vakuumsko pakiranje s
uredajem uklanja do 90% zraka iz pakiranja. To ¢e vam pomoci
da namirnice bude svjeZije i do 5 puta dulje nego u normalnim
uvjetima. Suha hrana kao Sto su tjestenina, zitarice i brasno
ostat ¢e svjeza od pocetka do kraja te ¢e hermeticki zatvorena
ambalaZa sprijeciti dakov i ostale kukce pokazu suhu robu.

H Vakuumski zamr- Vakuumski spre-
rana P . ) .
zivaC | spremiste mnik za hladnjak
Sv#;z‘atgloev?adi— 1-3 godine 1 mjesec
MreZica na tlu 1 godina 1 mjesec
Svjeza svinjetina 2-3godine 2 - 4tjedna
Svjeza riba 2 godine 2 tjedna




Svjeze peradi 2 -3 godine 2 - 4tjedna
Dimljeno meso 3 godine 6-12tjedana
Proizvodi svjeze

koZe, slabog 2 -3 godine 2 - 4tjedna

bradanja
Svjeze voce 2-3godine 2 tjedna
Tvrdi sirovi 6 mjeseci 6- 12 tjedana
Nagzz;neasjaela nije preporuceno 6 - 12 tjiedana
Svjeza tjestenina 6 mjeseci 2-3tjedna

Napomena: Gornja tablica sluzi samo kao referenca. Prilikom
utvrdivanja razdoblja pohrane, uvijek se predlazu lokalni higi-
jenski propisi i odredbe HACCP-a.

Ciscenje i odrzavanje

« PAZNJA! Prije pohrane, ¢is¢enja i odrzavanja uvijek iskljucite
uredaj iz elektricne mreZe i ohladite.

¢ Ne upotrebljavajte vodeni mlaz ili parni ¢istac za Ciscenje i ne
gurajte uredaj pod vodom jer ce se dijelovi smociti i moze doci
do elektri¢nog udara.

¢ Ako se uredaj ne odrzava u dobrom stanju Cistoce, to moze
negativno utjecati na vijek trajanja uredaja 0 i dovesti do opa-
sne situacije.

e Ostaci hrane moraju se redovito Cistiti i uklanjati iz uredaja.
Ako se uredaj ne Cisti pravilno, smanijit ¢e njegov vijek trajanja
i moZe rezultirati opasnim stanjem tijekom upotrebe.

Ciscenje

¢ Rashladenu vanjsku povrsinu o€istite krpom ili spuzvom na-
vlaZenom otopinom blagog sapuna.

¢ |z higijenskih razloga uredaj je potrebno oCistiti prije i poslije
upotrebe.

o [zbjegavajte kontakt vode s elektricnim komponentama.

 Nikada nemojte koristiti agresivna sredstva za ciscenje, abra-
zivne spuzve ili sredstva za Ciscenje koja sadrze klor. Nemojte
upotrebljavati Celicnu vunu, metalno posude ni ostre ili Silja-
ste predmete za Cis¢enje. Nemojte koristiti benzin i otapalal

* Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Odrzavanje

* Redovito provjeravajte rad uredaja kako biste sprijecili ozbilj-
ne nesrece.

o Ako vidite da uredaj ne radi pravilno ili da postoji problem,
prestanite s koristenjem, iskljucite ga i kontaktirajte s dobav-
ljacem.

 Sve radove vezane uz odrzavanje, instalaciju i popravke mora
obavljati specijalizirani i ovlasteni tehnicar, ili ih mora prepo-
ruciti proizvodac.

Prijevoz i skladiStenje

o Prije skladistenja uvijek provjerite je li uredaj iskljucen iz na-
pajanja i potpuno rashladen.

o Uredaj Cuvajte na hladnom, ¢istom i suhom mjestu.

¢ Nikada nemojte stavljati teSke predmete na uredaj jer biste
ih mogli ostetiti.

¢ Ne pomicite uredaj dok je u radu. Uredaj iskopcCajte iz napaja-
nja dok ga pomicete i drzite ga na dnu.

Rjesavanje problema

Ako uredaj ne radi ispravno, pogledajte donju tablicu za rjese-
nje. Ako i dalje ne mozZete rijesiti problem, obratite se dobavlja-
¢u/ pruzatelju usluga.

Problemi Moguce rjesenje

Uredaj se ne
moze ukljuciti

o Provjerite je li stroj pravilno ukopcan u
uzemljenu uticnicu

Provjerite da strujni kabel nije istroSen i ot-
krhnut. Ne upotrebljavajte stroj ako je napojni
kabel ostecen.

Uvjerite se da je gumb za ukljucivanje i isklju-
¢ivanje pravilno pritisnut. LED zaslon e biti
ukljucen kada je ukljuceno.

Uredaj ne vadi
komplet

an vakuum s
vrecicom

Vrijeme vakuuma/pecatljenja mozda nije
dovoljno visoko. Postavite vrijeme usisavanja i
brtvljenja te ponovno usisajte.

TZa pravilno usisavanje i brtvijenje otvor
vrecice mora se nalaziti unutar vakuumske
komore..

Ako se ambalaZa razvija iz vrecice koja se
otvara povlacenjem folije, pobrinite se da je
prvo brtvljenje potpuno i da nema razmaka u
bilo kojoj od zalijepljenih dijelova.

Stroj za vakuumsko pakiranje i vrecica za usi-
sivaC moraju biti Cisti i suhii bez otpadaka da
bi postupak usisavanja bio uspjesan. Obrisite
povrsinu brtvene Sipke i unutrasnjost vrecice i
pokusajte ponovno.

Vakuumska
vrecica gubi
vakuum nakon
zatvaranja

Q0stri predmeti mogu probusiti male rupe
uvrecicama. Da biste to sprijecili, prekrijte
ostre rubove papirnatim rucnikom i usisajte u
novoj vrecici.

Neke vrste voca i povréa mogu osloboditi pli-
nove [koji nestaju] ako nisu pravilno okrivljeni
ili zamrznuti prije pakiranja. Otvorite vrecicu.
Ako mislite da je zrnje hrane zapocelo, bacite
hranu. Ako problem kvarenja hrane jos nije
zapoceo, odmah je konzumirajte. U slucaju
nedoumica, bacite namirnice.

Uredaj ne
brtvi pravilno
vrecicu

Vrijeme zatvaranja mozda nije dovoljno dugo.
Povecajte vrijeme brtvljenja i pokusajte
ponovno.

Vrecice nece zabrtviti ako na podruju brtvi
ima vlage, Cestica hrane ili necistoca. Obrisite
unutrasnjost vrecice i pokusajte ponovno.
Vre¢ica mora biti ispravno postavijena duz
brtvene precke. Provjerite nalazi li se cijela
vrecica iznad brtvene Sipke i da nema nabora u
materijalu vrecice.

Identifikacija Sifre pogreske

Kodovi

po-
greske

Moguci uzrok Moguci uzrok

E01 Ako uredaj neko
vrijeme vakumira,

* Provjerite je li poklopac za
vakuum zatvoren;

dvije sklopke * Provjerite jesu li brtvene brtve
za tlak se ne pravilno sklopljene;
zatvaraju. * Provjerite radi li pumpa jo$

uvijek;

* Provjerite jesu li tlacni prekidaci
jo3 uvijek dobri [provjerite spojnu
cijev, tlacne prekidace, podatk-

ovni kabel 10P, itd.)
@




E02 Kada uredaj ude * Proyjerite je li poklopac za

u nacin rada Seal, vakuum zatvoren;
mikrosklopka se Provjerite je i mikrosklopka

ne zatvara. ispravna (GAST spojna Zica,
mikrosklopka, podatkovni kabel
10P, itd.)

LP Struja se iznena-
da qubi tijekom
rada stroja.

Pritisnite gumb ,STOP" i otpus-
tite zrak te ¢e LP nestati.

Ako se ponovno pojavi, provjerite
sustav napajanja (kao Sto je
kabel napajanja, uti¢nica, ploca
napajanjal.

Jamstvo

Neispravnosti koje utjeCu na funkcionalnost uredaja koje se
pojave u roku od jedne godine nakon kupnje popravljat ce se
besplatnim popravkom ili zamjenom, pod uvjetom da je uredaj
koristen i odrzavan u skladu s uputama i da nije na bilo koji
nacin bio zlouporabljen ili pokvaren. To ne utjece na vasa za-
konska prava. Ako je uredaj pokriven jamstvom, navedite gdje i
kada je kupljen i ukljucite dokaz o kupnji (npr. racun).

U skladu s nasim pravilima o kontinuiranom razvoju proizvoda
pridrzavamo pravo na promjenu opisa proizvoda, pakiranja i do-
kumentacije bez prethodne obavijesti.

Odbacivanje otpada i okolis
———— Kada prestaje s uporabom uredaja, proizvod se ne
smije odlagati s drugim ku¢nim otpadom. Umje-
K sto toga, vasa je odgovornost odlagati na vasu ot-
fr— pavdnu opremu E)redaj:uc’i je na gdredevno Sabirn‘o
—— mjesto. NepridrZavanje tog pravila moZe se kazni-
ti u skladu s primjenjivim propisima o odlaganju otpada. Zaseb-
nim sakupljanjem i recikliranjem vase otpadne opreme u vrije-
me odlaganja Cuvaju se prirodni resursi i osigurava se njezino
recikliranje na nacin koji titi [judsko zdravlje i okolis.
Za vise informacija o tome gdje moZete uskratiti svoj otpad radi
recikliranja, obratite se lokalnoj tvrtki za prikupljanje otpada.
Proizvodadi i uvoznici ne preuzimaju odgovornost za reciklira-
nje, tretman i ekolosko zbrinjavanje, bilo izravno ili putem jav-
nog sustava.

CESTINA
Vazeny zakazniku,
Dékujeme vam za zakoupeni tohoto spotrebice Hendi. Pred
prvni instalaci a pouzitim tohoto spotrebice si pozorné precté-
te tuto uzivatelskou pFirucku a vénujte zvlastni pozornost nize
uvedenym bezpe&nostnim predpisiim.

Bezpecnostni pokyny

* Spotfebi¢ pouzivejte pouze k uréenému Gcelu, k némuz byl
navrZen, jak je popsano v této prirucce.

* Wrobce neodpovida za 7adné Skody zplsobené nespravnym
provozem a nespravnym pouzivanim.

. A NEBEZPECi! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM! Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat

sami. Elektrické ¢asti spotiebice neponofujte do vody ani ji-
nych kapalin. Nikdy nedrzte spotrebi¢ pod tekouci vodou.

+ NIKDY NEPOUZIVEJTE POSKOZENY SPOTREBIC! Pravidelné
kontrolujte, zda elektrické spoje a kabely nejsou poskozeny.

%48

Poskozeny spotrebic odpojte od napajeni. Opravy smi prova-
dét pouze dodavatel nebo kvalifikovana osoba, aby se zabra-
nilo nebezpedi nebo zranéni.

« VAROVANI! PFi umistovani spotiebice vedte napajeci kabel
bezpecné, pokud je to nutné, aby nedoslo k nedmysltnému vy-
tazeni, poskozeni, kontaktu s topnou plochou nebo nebezpeci
zakopnuti.

« VAROVANI! Dokud je zastréka v zasuvce, spotiebié je pFipojen
k napéjeci siti.

« VAROVANI! Pred odpojenim od napajen, ¢idténim, Gdrzbou
nebo skladovanim spotebi¢ VZDY vypnéte.

 Spotiebi¢ pripojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a
frekvenci uvedenou na stitku spotrebice.

 Nedotykejte se zastréek / elektrickych spojd mokryma nebo
vlhkyma rukama.

* Spotfebi¢ a elektrické zastréky/piipojky udrzujte mimo do-
sah vody a jinych kapalin. Pokud spotfebi¢ spadne do vody,
okamzité odpojte napajeci pripojky. Spotiebi¢ nepouzivejte,
dokud jej nezkontroluje kvalifikovany technik. NedodrZenf
téchto pokynl bude mit za nasledek Zivot ohrozujici rizika.

* Napéjeci zdroj zapojte do snadno pristupné elektrické zasuv-
ky, abyste mohli v pfipadé nouze spotrebi¢ okamzité odpojit.
 Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
nebo horkymi pfedméty, a chrante jej pred otevienym ohném.
Nikdy netahejte za napéjeci kabel, abyste jej vypojili ze zasuv-

ky, ale vzdy vytdhnéte zastrcku.

 Nikdy neprenasejte pfistroj za kabel.

* Nikdy se nepokousejte sami otevrit kryt spotFebice.

Do krytu spotfebice nevkladejte zadné predméty.

* Béhem pouzivani nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

 Tento spotiebi¢ by mél obsluhovat vyskoleny personal v ku-
chyni restaurace, pracovnici jidelny nebo baru atd.

* Tento pristroj by nemély obsluhovat osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti.

o Tento spotrebic by za zadnych okolnosti nemély pouzivat déti.

* Uchovavejte spotrebic a jeho elektrické pripojky mimo dosah
déti.

 Nikdy nepouzivejte jiné prislusenstvi nebo jina zafizeni nez ta,
kterd jsou dodavana se spotfebicem nebo ktera doporucuje
vyrobce. Pokud tak neucinite, miZe to predstavovat bezpec-
nostni riziko pro uZivatele a poskodit spotiebi¢. PouZivejte
pouze originalni dily a prisluSenstvi.

« Tento spotrebi¢ nepouzivejte pomoci externiho ¢asovace nebo
dalkového ovladani.

» Nepokladejte spotiebi¢ na topné téleso [benzin, elektricky,
uhlikovy sporak atd.).

* Nezakryvejte provoz spotfebice.

 Na spotrebi¢ nepokladejte Zadné predméty.

* NepouZivejte spotfebi¢ v blizkosti otevieného ohné, vybus-
nych nebo hoflavych materild. Spotfebi¢ vzdy provozujte na
vodorovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém
povrchu.

 Spotfebi¢ nenivhodny k instalaci v misté, kde lze pouzit vodni
trysku.

¢ Béhem pouzivani nechte kolem spotiebice prostor alespon
20 cm pro vétrani.

« VAROVANI! Udrzujte viechny vétraci otvory na spotFebici bez
prekazek.



Zvlastni bezpecnostni pokyny

 Tento spotrebic je urcen ke komerénimu pouZiti.

« DOLEZITE! Ujistéte se, Ze je olej erpadla alespofi nad HLA-
DINOU OLEJE.

¢ Pouzivejte pouze dodany olej Cerpadla. Hladinu oleje v cerpa-
dle by mél pravidelné kontrolovat kvalifikovany servisni tech-
nik. Nepouzivejte stary olej ¢erpadla.

. COPATRNOST! NEBEZPECI POPALENi! HORKE PO-

VRCHY! NIKDY SE NEDOTYKEJTE TESNICi LISTY.

Béhem pouzivani se nedotykejte tésnici tyce. Hrozf
nebezpeci popaleni’i po pouziti. Nez se dotknete, vyckejte, do-
kud tésnici ty¢ nevychladne.

» Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi byt vyménén za spe-
cialni kabel nebo sestavu, které ziskate u vyrobce nebo jeho
servisniho technika.

. NEBEZPEC{ ROZDRCENi RUKOU! P¥i za-

virani vika budte opatrni.

Urcené pouziti

 Tento spotfebic je urcen k pouZiti v komercnich spotrebicich,
napriklad v kuchynich restauraci, jidelen, nemocnicich a ko-
mercnich podnicich, jako jsou pekarny, butchery atd., ale ni-
koli k nepretrzité hromadné vyrobé potravin.

* Spotfebi¢ je urten k vysavani a uzavirani plastovych sackd s
potravinami uvnitf. Jakékoli jiné pouziti miZe vést k poskoze-
ni spotrebice nebo zranéni osob.

 Provozovani spotiebiCe za jakymkoli jinym Ucelem se pova-
Zuje za nespravné pouziti pristroje. UZivatel nese vyhradnf
odpovédnost za nespravné pouZiti zafizeni.

Instalace uzemnéni

Tento spotfebi¢ je klasifikovan jako ochranny typ | a musi byt
pripojen k ochrannému uzemnéni. Uzemnéni snizuje riziko
Grazu elektrickym proudem tim, Ze poskytuje Gnikovy vodi¢ pro
elektricky proud.

Tento spotrebic je vybaven napajecim kabelem se zemnici za-
strckou nebo elektrickymi pripojkami se zemnicim vodicem.
PFipojky musi byt fadné nainstalovany a uzemnény.

Hlavni casti vyrobku
(Obr. 1 na strané 3)

1. Viko vysavace

2. Ovladaci panel

Nahradni dily nebo prislusenstvi

1. Napajeci kabel

2. Tésnici ty¢

POZNAMKA! Role vakuového satku neni soucasti baleni.

Ovladaci panel

(Obr. 2 na strané 3)

A. Tlacitko napajeni (napajeni)
Kdyz je stroj pFipojen k napéjeni, kontrolka LED (G) se zob-
razi VYPNUTO, stisknéte tlatitko ZAP/VYP, kontrolka LED
(G) zobrazi prednastavenou dobu utésnéni (nebo Cas ma-
rinovani] a poté prednastaveny stupen vakua. Stroj je nyni
pripraven k praci. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP, zafizeni se

vrati do pohotovostniho rezimu. Kontrolka LED (G) se zob-
razi VYPNUTO.

B. Tlagitko Start (Start)
Kdy? je stroj pripraven k praci, stisknéte tlacitko Start, stroj
prejde do rezimu vakuového tésnéni nebo vakuového mari-
novani (podle rezimu nastaveni).

C. Tla&itko t&snénf (utésnéni)
Béhem vakuového rezimu stisknéte tlacitko Tésnéni, za-
stavte proces vakuovani a vstupte do tésniciho rezimu.

D. Tlacitko Stop (Stop)
Stisknéte tlacitko Stop, stroj zastavi probihajici proces.

E. Tlacitko nastaveni (Set]
Stisknéte tlacitko Set, zvolte rezim vakuového tésnéni nebo
rezim vakuového marinovani (kontrolka indikatoru se od-
povidajicim zplsobem rozsviti]. Stisknéte tlacitko . +" a .-"
pro nastaveni ¢asu tésnéni nebo ¢asu marinovani (Cas se
zobrazi na LED).

F. Tlagitko Grovné vakua (Uroven vakua)
Stisknéte tlacitko Uroven vakua, zvolte potiebny stupefi
vakua (kontrolka indikatoru se odpovidajicim zpdsobem
rozsviti, s jednotkou inHg). Pfi volb& NASTAVITELNE stisk-
néte tlacitka , +" a .-" k nastaveni potfebného stupné vakua
[stuper vakua se zobrazi na LED).

G. Displej LED
1. Zobrazte stupen podtlaku v redlném case.
2. UkaZte ¢as tésnéni nebo ¢as marinovani.

H. Tlacitko nastaveni (. +"a .-")
1. Nastaveni ¢asu tésnéni
2. Upravit dobu marinovani{
3. Nastaveni stupné podtlaku

I~ Kontrolky
I1. 0znaceni pracovniho procesu
12. 0znaceni stupné podtlaku

Priprava pred pouzitim

e Odstrante vechny ochranné obaly.

e Zkontrolujte, zda je pfistroj v dobrém stavu a s veskerym
prislusenstvim. V pfipadé netplného nebo poskozeného do-
ruceni prosim okamzité kontaktujte dodavatele. V takovém
pripadé zafizeni nepouzivejte.

* Pred pouzitim vycistéte prisluenstvi a spotiebic (viz == > Cié-
téni a Udrzbal.

« Ujistéte se, Ze je spotrebic zcela suchy.

e Spotfebic poloZte na vodorovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch,
ktery je bezpecny proti strikajici vodé.

e Pokud chcete spotfebic¢ uloZit v budoucnu, uschovejte jeho
obal.

¢ Navod k pouziti si uschovejte pro budouci pouZiti.

POZNAMKA! Z diivodu zbytkd z vyroby mize spotiebi¢ béhem

prvnich nékolika pouZiti vydavat lehky zapach. To je normalni a

neznamena to zadnou zavadu ani nebezpedi. Ujistéte se, Ze je

spotrebic dobfe vétrany.

Navod k obsluze

Pripravy

e Pred pouzitim si peclivé prectéte uzivatelskou prirucku.

e Zapojte uzemnénou napajeci zasuvku.

e Otevrete viko, stisknéte tlacitko napajeni, stroj je pfipraven
k provozu, LED indikator naposledy zobrazi provozni rezim.

Nyni pouZijte stroj k vakuovému balenf.
. @




Jak vysavat a zatavovat sacky

1.

Vyberte vakuovy sacek

Vyberte vakuovy sacek spravné velikosti. Aby bylo zajisté-

no kvalitni a vzduchotésné utésnéni, ponechte v horni ¢asti

sacku nejméné 2,5-5 cm volného prostoru nad hlavou.

Vlyberte rezim tésnéni a nastavte dobu tésnénf

Stisknéte tlacitko Nastavit, kdyZz kontrolka Casu utésnéni

sviti, je zvolen reZim utésnéni. Stisknutim tlacitka .+ nebo

.- zvysite nebo snizite ¢as tésnéni, ¢asovy rozsah je 0~6

sekund.

Zvolte stupen podtlaku

Stisknéte tlacitko Urovefi vakua a zvolte poZadovany stupefi

vakua. K dispozici je 6 moznosti: Max (29,3 inHg), vysoka

[29,0 inHg), stfedni (27,5 inHg), nizka (26,0 inHg), minimalni

[23,5 inHg) a nastavitelna. Kontrolka se rozsviti podle zvo-

leného stupné podtlaku. PFi vybéru nastavitelné moznosti

stisknéte tlacitka , +" a .-" pro nastaveni jakéhokoliv stupné

mezi 23,5~29,3 palce Hg.

Vlozte vakuovy sacek s predméty do vakuové komory.

a. Ujistéte se, Ze vyska sacku s tekutymi nebo vlhkymi po-
travinami musi byt mensi nez vyska tésnic listy.

b. PoloZte sacek a ujistéte se, Ze Usta sacku musi byt pres
tésnici tyc.

c. Oteviete sponu v predni ¢asti komory, zacvaknéte spodni
stranu Ust vaku a stlacte sponu dol0, aby se vak uzamkl.

Poznamka: Cely sacek véetné ust sacku by mél byt ve va-

kuové komore.

Pracovni proces (Vacuum-Seal)

a. Zavrete viko, stisknéte tlacitko Start a pristroj je pripra-

ven k provozu.

Cerpadlo zacne pracovat. Kontrolka prednastaveného

stupné podtlaku zacne blikat (kdyZ stupen podtlaku do-

sahne nastaveného stupné, kontrolka bude trvale svitit).

Cislo na LED bude odpocitavat od 0 do nastaveného stup-

né podtlaku [pokud je to az 5 a 19 mmHg, stroj vyda zvu-

kovy signal).

. Po dokonceni vakua se stroj automaticky prepne do rezi-

mu tésnéni. LED zobrazuje prednastavenou dobu tésnénf

a zacing odpocitavat do 0. Po dokonceni tésnéni zacne

stroj uvolnovat vzduch.

Kdyz stroj tikrat zapipd, je cely proces dokoncen. Stroj se

vrati do rezimu pripravenosti k praci. LED a kontrolky se

odpovidajicim zpdsobem rozsviti.

o

I}

o

Pozndmka: béhem vySe uvedeného procesu ,b” a ,c” stisk-
néte tlacitko tésnéni, ¢imz se predem prepnete do rezimu
tésnéni.

Jak vysavat a MARINAT se sacky

1.

N

Vyberte vakuovy sacek

Vyberte vakuovy sacek spravné velikosti. Aby bylo zajisté-
no kvalitni a vzduchotésné utésnéni, ponechte v horni ¢asti
sacku nejméné 2,5-5 cm volného prostoru nad hlavou.

. Vyberte rezim tésnéni a nastavte dobu tésnénf

Stisknéte tlacitko Nastavit, kdyZ kontrolka Marinate Time
sviti, je zvolen reZim marinovani. Stisknutim tladitka .+
nebo .-" prodlouzite nebo zkréatite dobu marinovani, casovy
rozsah je 9-99 minut.

. Zvolte stupen podtlaku

Stisknéte tlacitko Urovefi vakua a zvolte pozadovany stupefi
vakua. K dispozici je 6 moznosti: Max (29,3 inHg), vysoka
(29,0 inHg), stredni (27,5 inHg), nizka (26,0 inHg), minimalni
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(23,5 inHg) a nastavitelna. Kontrolka se rozsviti podle zvo-
leného stupné podtlaku. KdyZ vyberete nastavitelnou moz-
nost, stisknéte tlacitko .. +" a .-" pro nastaveni jakéhokoliv
stupné mezi 23,5~29,3 palce Hg

4. Vlozte vakuovy sacek s predmeéty do vakuové komory.

a. Ujistéte se, Ze vySka sacku s tekutymi nebo vihkymi po-
travinami musi byt mensi nez vyska tésnici listy.

b. Polozte sacek a ujistéte se, Ze Usta sacku musi byt pres
tésnici tyC.

c. Otevrete sponu v piedni ¢asti komory, zacvaknéte spodni
stranu Ust vaku a stlacte sponu dold, aby se vak uzamkl.

Poznamka: cely sacek véetné st sacku by mél byt ve vaku-

ové komore

5. Pracovni proces [vakuum-marinat)

. Zavrete viko, stroj se spusti a prepne se na vakuum a ma-
rinovani. Jeden cyklus trva 9 minut, mdZete nastavit az 11
cykld (99 minut]. Jeden cely cyklus se rozvine nasledovné:
vytvorenivakua - udrzenivakua - vypusténi. Doba potfeb-
nd k vytvoreni vakua a vypusténi priblizné 1 minutu. Doba
udrZovani vakua priblizné 8 minut.

.Cerpadlo zacne pracovat. Kontrolka prednastaveného
stupné podtlaku zacne blikat (kdyZ stupen podtlaku do-
sahne nastaveného stupng, kontrolka bude trvale svitit).
Cislo na LED bude odpo¢itavat od 0 do nastaveného stup-
né podtlaku (pokud je to az 5 a 19 mmHg, stroj vyda zvu-
kovy signall.

. Po dokonceni vakua se stroj automaticky prepne do re-
zimu Marinate. Doba marinovani uvedena na displeji se
bude odpocitavat kazdou 1 minutu. Po odpocitani hodnoty
nasobku 9 zacne vakuova komora propoustét vzduch do
vaku. Kdyz proces vpousténi vzduchu skonci, rezim vaku-
ovania marinovani se opakuje, dokud odpocitavani nedo-
sahne 0. Proces je dokoncen.

d.KKdyz stroj trikrat zapipd, je cely proces dokoncen. Stroj
sevratido rezimu pripravenosti k praci. LED a kontrolky
se odpovidajicim zplsobem rozsviti.

Poznamka: béhem vySe uvedeného procesu ,b“ a ,c” stisk-

néte tlacitko tésnéni, ¢imZz se predem prepnete do rezimu

tésnéni.

)

o

o

Provozni tipy

Informace o baleni potravin v saccich

oV okamziku baleni by potraviny mély byt co nejéerstvéjsi. Zivot-
nost vakuové balenych vyrobkd lze ve srovnani se standardnimi
skladovacimi podminkami prodlouzit aZ pétkrat.

o Mékké, vlhké potraviny nebo vyrobky, které si musi udrzet svij
tvar, je tfeba pred zabalenim zmrazit.

¢ Maso, bobulovité ovoce nebo chléb lze zmrazit aZ na 24 hodin,
aby se zabrénilo popéleni v mraznicce. KdyZ jsou produkty
zmrzlé a tvrdé, jsou pripraveny k vakuovému baleni.

* Pokud jsou Cerstvé potraviny zabaleny bez predmrazenti, vloz-
te mezi maso a horni ¢ast role sloZzenou papirovou kuchyn-
skou utérku. Papir absorbuje vlhkost.

o Tekuté produkty, jako jsou polévky, ragli nebo zapékané potravi-
ny, je tfeba pred vakuovym zabalenim zmrazit v misce nebo na
misce na led. Zmrazené a zabalené produkty by mély byt ozna-
Ceny a ulozeny do mraznicky.

« V&echny produkty s ostrymi hranami [napf:. kosti, suché tésto-
viny, ryze) by mély byt zajidtény papirovymi utérkami, aby ne-
propichly sacek.

* Obalové vaky by se nemély pouzivat k vareni nebo v mikrovln-



né troubé. NepouZzivejte opakované sacky, které byly pouZzity k
uchovavani ¢erstvych ryb nebo mastnych potravin.

 Zelenina by méla byt pred zabalenim zbélena.

* Blednuti je metoda tepelného zpracovani, ktera se sklada z
kratkodobého, ale intenzivniho ohfevu. Zelenina mlze byt
blansirovana ve vrouci vodé: je tfeba ji na chvili vloZit do vrouci
vody, poté vyjmout a okamzité zahasit pri nizké teploté.

* Provedte postup vakuového balenfi jako obvykle.

Nevysavejte houby a Cesnek.

Informace o skladovani a bezpecnosti potravin
Balici stroj vakuové komory zpGsobi revoluci ve zplsobu, jakym
nakupujete a skladujete potraviny. JelikoZ vakuové obaly elimi-
nuji popaleniny v mraznicce a pomalé znehodnoceni potravin,
muzete nyni vyuzit vyhod hromadného ndkupu potravin bez rizi-
ka plytvani potravinami. Vakuové baleni se spotfebicem odstra-
ni az 90 % vzduchu z obalu. PomUze to udrZet potraviny Cerstvé
az bkrat déle nez za normalnich okolnosti. Suché potraviny, jako
jsou téstoviny, obiloviny a mouka, zlstanou od zacatku do konce
Cerstvé. Vakuovy obal Plus zabranuje zamoreni suchého zbozi
plevelem a jinym hmyzem.

Potraviny Skladovéni_\fakuové Skladovani vvakuové
mraznicky chladnicky
(Vlerstvéyhovézw' 1-3 roky 1 misic
a telecf maso
Pozemni maso 1 rok 1 mésic
Cerstvé veprové 2-3 roky 2-4 tydny
Cerstvé ryby 2 roky 2 tydny
Cerstva dribez 2-3 roky 2-4 tydny
Uzené maso 3 roky 6-12 tydnd
Cerstvé ovoce 2-3 roky 2 tydny
Turdy syr 6 mésicd 6-12 tydn(
Lahggrgégée;éaso nedoporucuje se 6-12 tydn(
Cerstvé téstoviny 6 mésicl 2-3tydny

Poznamka: VysSe uvedena tabulka slouzi pouze pro referenci.
PFi uréovani doby skladovani vzdy navrhujte mistni hygienic-
ko-epidemiologické predpisy a HACCP.

Cisténi a Gdrzba

¢ POZORNOST! Pred skladovanim, ¢isténim a Udrzbou vzdy od-
pojte spotrebic od elektrické sité a vychladnéte.

o K Cisténi nepouzivejte vodni trysku ani parni Cisti¢ a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, protoZe by se ¢asti namocily a mohlo by
dojit k razu elektrickym proudem.

* Pokud nenf spotfebi¢ udrZovan v dobrém stavu Cistoty, mlze
to nepfiznivé ovlivnit Zivotnost 0 spotiebice a zplsobit nebez-
pecnou situaci.

o Zbytky potravin je treba pravidelné Cistit a odstranovat ze spo-
trebice. Pokud nenfi spotfebic Fadné vycistén, snizi se jeho Zi-
votnost a béhem pouzivani mize dojit k nebezpecnému stavu.

Cisteni

e Ocistéte ochlazeny vnéjsi povrch hadfikem nebo houbickou
mirné navlhcenou v jemném mydlovém roztoku.

* 7 hygienickych divodd je nutné spotfebic pred pouzitim a po
ném vycistit..

e Zabrante kontaktu vody s elektrickymi sou¢astmi.

* Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, abrazivni hou-
bicky nebo Cistici prostfedky obsahujici chlér. K Cisténi ne-
pouzivejte ocelovou vinu, kovové nacini ani Zadné ostré nebo
Spicaté predméty. NepouZzivejte benzin ani rozpoustédlal

* Spotebic nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

Udriba

e Pravidelné kontrolujte provoz spotrebice, abyste zabranili
vaznym nehodam.

¢ Pokud vidite, Ze spotiebi¢ nefunguje spravné nebo Ze se vy-
skytl problém, prestanite jej pouZivat, vypnéte jej a kontaktujte
dodavatele.

e VeSkerd (drzba, instalace a opravy musi byt provadény spe-
cializovanymi a autorizovanymi techniky nebo doporuceny
vyrobcem.

Preprava a skladovani

e Pred uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze byl spotrebic odpojen
od zdroje napéjeni a zcela vychladl.

e Spotrebic skladujte na chladném, Cistém a suchém misté.

 Na spotebi¢ nikdy nepokladejte tézké predméty, protoze by
se mohly poskodit.

* Spotfebi¢ nepremistujte, kdyZ je v provozu. PFi premistovani
odpojte spotrebic od napajeni a drzte jej ve spodni ¢asti.

Odstrafiovani problémd

Pokud spotrebi¢ nefunguje spravné, zkontrolujte prosim, zda je
roztok v nize uvedené tabulce. Pokud problém stale nemizete
vyfesdit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.

Problémy MoZné resenf

Spotrebic se
nezapne

o Ujistéte se, Ze je stroj spravné zapojen do
uzemnéné zasuvky.

Zkontrolujte, zda napajeci kabel nenf roztrzeny
nebo roztrepeny. NepouZivejte zafizeni, pokud
je napajeci kabel poskozeny.

Ujistéte se, Ze tlacitko napajeni bylo sprav-

né stisknuto. PFi zapnuti se rozsviti LED
obrazovka.

Spotrebic nevy Cas vakua/tésnéni nemusf bt dostatetné

tahuje Uplny vysoky. Nastavte dobu vakua a tésnéni na vyssi
podtlak se hodnotu a vakuum znovu.
sackem * Pro spravné vysavani a utésnéni mus byt otvor

sacku ve vakuové komore.

Pokud obal z valeckového sacku, ujistéte se, Ze
je prvni tésnéni kompletni a Ze v ném nejsou
zadné mezery.

Vakuovy obal a vakuovy sacek musf byt Cisté,
suché a bez necistot, aby byl proces vakuovani
(spésny. Otrete povrch tésnici listy a vnitrek
sacku a zkuste to znovu.




Vakuovy sacek
po utésnénf
ztraci podtlak

e Ostré predméty mohou propichnout malé
otvory v saccich. Abyste tomu zabrénili, pre-
kryjte ostré hrany papirovou utérkou a v novém
sacku je vysajte.

Neékteré druhy ovoce a zeleniny mohou ped
zabalenim uvoliovat plyny (odplyfiovani,
pokud nejsou radné zataveny nebo zmrazeny.
Otevrete sacek. Pokud si myslite, Ze zacalo
zkaZenf potravin, potraviny zlikvidujte. Pokud
jesté nezacalo zkazenf potravin, spotfebujte
okamzité. V pripadé pochybnosti potraviny
zlikvidujte.

Spotrebic * Doba utésnéni nemusi byt dostatecné dlouha.
spravné netésni Zvyste Cas tésnéni a zkuste to znovu.

sacek Sécky se neuzaviou, pokud sev oblasti tésnénf
nachdzi vhkost, ¢astice jidla nebo necistoty.
Otrete vnitfek sacku doCista a zkuste to znovu.
Sacek musi byt spravné umistén podél tésnici
tyce. Ujistéte se, ze cely sacek je pres tésnici
tycinku a Ze materidl sacku neni pomackany.

Identifikace kodu chyby

Chybo- Mozné reseni

vé kady

Mozna pricina

E01 Kdyz je stroj
vysavan po
urcitou dobu, oba
tlakové spinace se
neuzaviou.

« Zkontrolujte, zda je vakuové viko
zaviené;

Zkontrolujte, zda jsou tésnénf
spravné namontovana;
Zkontrolujte, zda cerpadlo stale
funguje;

Zkontrolujte, zda jsou tlakové
spinace stale v poradku (zkont-
rolujte spojovacf potrubi, tlakové
spinace, datovy kabel 10P atd.)

E02 Kdyz stroj prejde
do rezimu tésné-
ni, mikrospinac se

Zkontrolujte, zda je vakuové viko
zaviené;
Zkontrolujte, zda je mikrospinac

nezavre. spravny (pipojovaci kabel GAS,
mikrospina¢, datovy kabel
10P atd.)

LP Béhem provozu o Stisknutim tlacitka ,.STOP"
stroje dojde vzduch uvolnite, poté LP zmizi.
nahle k vpadku e Pokud se objevi znovu, zkon-
napajent. trolujte system napajeni (jako

je napajeci kabel, zasuvka,
napéjeci deska.

Zaruka

Jakakoliv zavada ovliviujici funkci spotrebice, ktera se objevi do
jednoho roku od zakoupeni, bude opravena bezplatnou opravou
nebo vyménou za predpokladu, Ze byl spotfebic pouzivan a udr-
Zovan v souladu s pokyny a Ze nebyl zadnym zpClsobem zneuZit
ani zneuzit. Vase zakonna prava nejsou dotcena. Pokud je spo-
trebic reklamovan v ramci zaruky, uvedte, kde a kdy byl zakou-
pen, a priloZte doklad o zakoupeni (napf. doklad o zakoupeni).
V souladu s nadimi zasadami neustalého vyvoje produktl si
vyhrazujeme pravo bez predchoziho upozornéni zménit speci-
fikace produktu, baleni a dokumentace.

Likvidace a prostredi

————— 1 Pfi vyFazovani spotfebice z provozu se tento spo-
trebi¢ nesmi likvidovat s jinym domacim odpa-
dem. Namisto toho je vasi odpovédnosti zlikvido-

mmmm | Vet odpadni zafizeni pfedanim na uréené sbérné
L1

O =

misto. NedodrZeni tohoto pravidla mdZe byt penalizovano v
souladu s platnymi predpisy o likvidaci odpadu. Samostatny
sbér a recyklace vasich odpadnich zafizeni pfi likvidaci pom0ze
zachovat prirodni zdroje a zajisti, Ze budou recyklovany zpUso-
bem, ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Dalsi informace o tom, kde mdzZete odpad odevzdat k recyklaci,
ziskate od mistni spolecnosti pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci
nenesou odpovédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou li-
kvidaci, a to ani pfimo, ani prostiednictvim vef'ejného systému.

MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjiik, hogy megvasarolta ezt a Hendi késziiléket. A ké-
sziilék els6 lizembe helyezése és hasznalata el6tt figyelme-
sen olvassa el ezt a felhasznaldi kézikonyvet, kiilonds figyel-
met forditva az aldbb ismertetett biztonsagi eldirasokra.

Biztonsagi utasitasok

o A késziiléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt rendelteté-
sének megfelelden hasznalja.

A gyarté nem vallal feleldsséget a helytelen hasznalatbol és
hasznélatbdl eredd karokért.

. A VESZELY! ARAMUTES VESZELYE! Ne kisérelje meg

sajat maga megjavitani a késziiléket. Ne meritse a

késziilék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.
Soha ne tartsa a késziiléket folyé viz alatt.
SOHA NE HASZNALJON SERULT KESZULEKET! Rendszere-
sen ellendrizze az elektromos csatlakozasokat és a vezeté-
ket, hogy nem sériiltek-e. Ha sérilt, valassza le a késziiléket
az elektromos halézatrol. A veszély vagy sériilés elkeriilése
érdekében a javitdsokat csak beszallitd vagy képzett személy
végezheti.

FIGYELMEZTETES! A késziilék elhelyezésekor sziikség ese-

tén biztonsagosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkerilje a

véletlen meghlzast, a karosodast, a fltéfellettel vald érint-

kezést vagy a botlasveszélyt.

FIGYELMEZTETES! Amig a dugasz az aljzatban van, a készii-

lék csatlakoztatva van a tapegységhez.

FIGYELMEZTETES! MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt

levalasztja az aramellatasrol, tisztitdsrol, karbantartasrol

vagy tarolasrol.

A késziiléket csak a késziilék cimkéjén feltiintetett fesziilt-

séggel és frekvencidval rendelkezd elektromos aljzathoz

csatlakoztassa.

Ne érintse meg a dugaszt/elektromos csatlakozasokat ned-

ves vagy nedves kézzel.

Tartsa tavol a készlléket és az elektromos dugaszt/csat-

lakozokat viztél és mas folyadékoktol. Ha a késziilék vizbe

esik, azonnal tavolitsa el a tapcsatlakozokat. Ne hasznélja

a készlléket addig, amig azt szakképzett technikus nem el-

lendrizte. Ezen utasitasok be nem tartasa életveszélyes koc-

kéazatokat okozhat.

Csatlakoztassa a tapegységet egy konnyen hozzaférheté

elektromos aljzathoz, hogy vészhelyzet esetén azonnal le

tudja vélasztani a készlléket.

« Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles vagy forré
targyakkal, és tartsa tavol nyilt t(izt6l. Soha ne hizza ki a tap-
kébelt az aljzatbol, hanem inkabb mindig hizza ki a dugét.

* Soha ne szallitsa a késziiléket a kdbelénél fogva.



 Soha ne prébalja meg sajat maga kinyitni a késziilék burko-
latat.

 Ne helyezzen targyakat a késziilék hazaba.

¢ Hasznalat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készi-
1éket.

o A késziiléket kizarélag képzett személyzet hasznalhatja az
étterem konyhajaban, étkezdéjében vagy barjaban stb.

* A készliléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkez8 személyek, illetve megfeleld

tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd személyek.

o A késziiléket gyermekek semmilyen korilmények kozott nem
hasznélhatjak.

o A készliléket és elektromos csatlakozasait gyermekektdl el-
zarva tarolja.

¢ Soha ne hasznéljon a késziilékhez mellékelt vagy a gyartd
altal ajanlott tartozékoktél vagy kiegészité eszkozoktol eltérd
tartozékokat. Ennek elmulasztasa biztonsagi kockazatot je-
lenthet a felhasznalé szdmara, és karosithatja a készuléket.
Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

o Ne mlkadtesse a késziiléket kiilsd iddzitével vagy tavvezérld
rendszerrel.

o Ne helyezze a késziiléket fitétargyra (benzin, elektromos,
széntiizhely stb.).

* Ne takarja le a késziiléket mlikodés kozben.

 Ne helyezzen semmilyen targyat a késziilék tetejére.

* Ne haszndlja a késziléket nyilt lang, robbanasveszélyes vagy
gyulékony anyagok kozelében. A késziiléket mindig vizszin-
tes, stabil, tiszta, hGallo és szaraz fellleten Uzemeltesse.

o A készlilék nem alkalmas olyan helyre torténé beszerelésre,
ahol vizsugar hasznalhato.

¢ Hagyjon legaldbb 20 cm-es helyet a késziilék kéril, hogy
hasznalat kdzben szellézhessen.

« FIGYELMEZTETES! A késziilék szelléznyilasait tartsa aka-
dalymentesen.

Specialis biztonsagi utasitasok

o A késziilék kereskedelmi hasznalatra készilt.

¢ FONTOS! Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szivattylolaj legalabb
az OLAJSZINT felett van.

o Kizarélag a mellékelt szivattylolajat hasznalja. A szivattyu
olajszintjét szakképzett szerviztechnikusnak kell rendszere-
sen ellendriznie. Ne hasznéljon régi szivattydolajat.

. LEGYEN OVATOS! EGESI SERULES VESZELYE! FOR-
RO FELULETEK! SOHA NE ERINTSE MEG A TOMi-
TORUDAT. Hasznalat kézben ne érintse meg a tomi-

térudat. Hasznalat utanis fennall az égési sériilések veszélye.
Varjon, amig a témitérud leh(l, mielétt megérintené.

¢ Ha a tapkabel megséril, ki kell cserélni a gyartotdl vagy an-
nak szervizétél szarmazd specialis kabelre vagy szerelvényre.

. KEZZUZAS VESZELYE! A fedél lezérasa-

kor legyen dvatos.

Rendeltetésszerii hasznalat

o A készlléket kereskedelmi készilékekhez tervezték, példaul
éttermek, étkezdék, korhazak konyhdihoz és kereskedelmi
vallalkozasokhoz, példaul pékségekhez, stitodékhez stb., de
nem hasznalhaté folyamatos témegtermelésre.

o A késziiléket Ugy tervezték, hogy felszivia és lezérja a
mianyag zacskokat, ha élelmiszer van benniik. Minden egyéb
hasznélat a késziilék karosodasahoz vagy személyi sériilés-
hez vezethet.

o A késziilék barmilyen mas célbol térténd tzemeltetése a ké-
szUilék helytelen hasznalatanak mindsiil. Kizarélag a felhasz-
nalo felelds az eszkéz nem megfeleld hasznalataért.

Foldelés

Ez a készilék |. védelmi osztalyba tartozik, és véddfoldeléshez
kell csatlakoztatni. A foldelés csckkenti az dramiités veszélyét
azéltal, hogy az elektromos dramhoz elvezeté vezetéket bizto-
sit.

Ez a készllék foldelt dugdval ellatott tapkabellel, vagy foldelt
vezetékkel ellatott elektromos csatlakozasokkal van felszerel-
ve. A csatlakozasokat megfelelden kell felszerelni és féldelni.

A termék fo részei
(1. &bra a 3. oldalon)

1. Vakuumos fedél

2. Kezeldpanel

Potalkatrészek vagy tartozékok

1. Tapkabel

2. Tomitérad

MEGJEGYZES! A vakuumtasak-tekercs nem tartozék.

Kezeldpanel

(2. 4braa 3. oldalon)

A. Bekapcsolé gomb (bekapcsold)
Amikor a gép aramra van csatlakoztatva, a LED (G) KI,
nyomja meg a BE/KI gombot, a LED (G) mutatja az elére be-
allitott lezarasi idét (vagy a kikapcsolasi idét), majd az elére
beallitott vakuumszintet. A gép ekkor készen all a munka-
ra. Nyomja meg a BE/KI gombot, a gép visszatér készenléti
modba. A LED (G) KIKAPCSOL.

B. Inditégomb (Indités)
Amikor a gép készen all a munkara, nyomja meg a Start
gombot, a gép vakuumzaras lizemmodba vagy vakuumma-
rinat tizemmodba ép (a beéllitasi modnak megfeleléen).

C. Témités gomb (Témités)
Vakuumos lzemmodban nyomja meg a Témités gombot,
allitsa le a vakuumos folyamatot, és lépjen a Tomités izem-
madba.

D. Stop gomb (Stop)
Nyomja meg a Stop gombot, a gép ledllitja a folyamatban
[év6 folyamatokat.

E. Gomb bedllitdsa (Beallitas)
Nyomja meg a Beallitds gombot, valassza a vakuumzaras
tizemmadot vagy a vakuum-marinat Gzemmadot (a jelzé-
fény ennek megfeleléen vildgit). Nyomja meg a . +" és .-"
gombot a tomitési id6 vagy a marinacios idé beallitdsdhoz
(az id6 a LED-en jelenik meg).

F. Vakuumszint gomb (Vakuumszint)
Nyomja meg a Vakuumszint gombot, valassza ki a sziiksé-
ges vakuumfokot (a jelzéfény ennek megfelelden vilagitani
kezd, egy inHg mértékegységgel]. Az ALLITHATQ lehetdség
kivalasztasakor nyomja mega ., +" és .-" gombot a szliksé-
ges vakuumfokozat beallitdsahoz (a vakuumfok megjelenik
a LED-en).

- @




G. LED-kijelzé

1. Avakuum fokanak valds idejd megjelenitése.

2. A zarasi id6 vagy a marinacios id6 megjelenitése.
H. Allitsa be a gombot [, + és ,-")

1. Témitési id6 beallitasa

2. A marinacios idd beallitasa

3. Vakuum fokanak beallitasa
I Jelzofények

I1. Adja meg a munkafolyamatot

12. Vakuum fokanak jelzése

Hasznalat eldtti elokészités

e Tavolitson el minden védécsomagolast és csomagolast.

e Ellendrizze, hogy a késziilék j6 &llapotban van-e és az 9sszes
tartozékkal egyutt. Hidnyos vagy sérilt szallitds esetén kér-
juk, azonnal lépjen kapcsolatba a szallitéval. Ebben az eset-
ben ne hasznalja a készUléket.

¢ Hasznalat eldtt tisztitsa meg a tartozékokat és a készlléket
(l&sd == > Tisztitas és karbantartas).

e Ellendrizze, hogy a készllék teljesen széraz-e.

¢ Helyezze a készlléket vizszintes, stabil és hdallo fellletre,
amely biztonsagosan ellenall a kifroccsend viznek.

« Orizze meg a csomagolast, ha a jovben tarolni kivanja a ké-
szliléket.

o Orizze meg a hasznalati Gtmutat6t késsbbi hasznélatra.

MEGJEGYZES! A gyartasi maradvanyok miatt a készilék enyhe

szagot bocsathat ki az elsé néhany hasznalat soran. Ez norma-

lis jelenség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt. Gy6-

z6dj6n meg arrél, hogy a készulék jol szell6zik.

Uzemeltetési utasitasok

El6késziiletek

¢ Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznélati Gtmuta-
tot.

e Csatlakoztassa a foldelt halozati aljzatot.

* Nyissa fel a fedelet, nyomja meg a fékapcsolé gombot, a gép
készen all a mikodésre, a LED-es kijelzé pedig utoljara mu-
tatja az izemmadot. Most hasznalja a gépet vakuumcsoma-
golasra.

A porzsakok porszivozasa és lezarasa

1. Valassza ki a vakuumtasakot
Vélassza ki a megfeleld méretl vakuumtasakot. Hagyjon
legaldbb 2,5 - 5 cm extra térkozt a tasak tetején, hogy bizto-
sitsa a levegdbiztos témitést.

2. Valassza ki a Témités madot, és allitsa be a tomitési idot
Nyomja meg a Beéllitds gombot, amikor a Zarolasi id6 jel-
z6fénye be van kapcsolva, a lezarasi maod van kivalasztva.
Nyomja meg a .+" vagy .-" gombot a zarasi id6 noveléséhez
vagy csékkentéséhez, az idGtartomany 0-6 masodperc.

3. Vakuum fokozat kivalasztasa
Nyomja meg a Vakuumszint gombot, valassza ki a sziiksé-
ges vakuumfokozatot. 6 lehetdség kozul valaszthat: Max.
[29,3 inHg), Magas (29,0 inHg), Kézepes (27,5inHg), Ala-
csony (26,0inHg), Minimalis (23,5inHg) és Allithaté. A jelzé-
fény a kivalasztott vakuumfokozatnak megfelelden vildgit.
Az allithatd opcid kivalasztasakor nyomja mega . +" és ,-"
gombot a 23,5-29,3 inHg kozotti barmilyen fok beallitasa-
hoz.

4. Tegye a vakuumtasakot a vakuumkamraba.

a. Ugyeljen arra, hogy a folyadékkal vagy nedves élelmiszer-

o -

rel feltoltott csomagolétasak magassaga kisebb legyen,

mint a tomitérad magassaga.

Fektesse le a csomagoldzsakot, és gy6z6djon meg arrol,

hogy a zsak szaja a tomitéradon keresztil legyen.

. Nyissa ki a csiptet6t a kamra elején, csiptesse a zsak
szdjanak also részét, és nyomja le a csiptetét a zsak leza-
raséhoz.

Megjegyzés: az egész zsaknak, beleértve a zsak szajat is,
a vakuumkamraban kell lennie.

5. Munkafolyamat (Vacuum-Seal)

a. Zéarja le a fedelet, nyomja meg az inditégombot, és a ké-
szlilék készen ll a mikaodésre.

. A szivattyd mikaodni kezd. Az eldre bedllitott vakuumfok
jelzélampaja villogni kezd (amikor a vakuumfok eléri az
elére bedllitott fokot, a jelz8ldmpa folyamatosan vilagit).
A LED-en [év6 szam 0-t6l az eldre beallitott vakuumfokig
szamlal (5 és 19 Hg kozotti érték esetén a gép sipoll.

. Amikor a vékuum befejezédik, a gép automatikusan To-
mités modba lép. A LED az eldre beallitott tomitési iddt
mutatja, és elkezd visszaszamolni 0-ra. Amikor a tdmités
befejezdddtt, a gép elkezdi a levegd kiengedését.

. Amikor a gép haromszor sipol, az egész folyamat befe-
jezédik. A gép visszatér munkakész modba. A LED és a
jelzéfények ennek megfelelden jelennek meg.

Megjegyzés: a fenti ,.b” és ,c” folyamat soran nyomja meg a

Lezaras gombot, és a Lezaras modba lép eldre.

o

o

o

o

a

Hogyan kell porszivézni és MARINALNI a zsékokkal

1. Valassza ki a vakuumtasakot
Valassza ki a megfeleld méretl vakuumtasakot. Hagyjon
legalabb 2,5 - 5 cm extra térkozt a tasak tetején, hogy bizto-
sitsa a levegdbiztos tomitést.

2. Valassza ki a Tomités modot, és &llitsa be a tomitési idét
Nyomja meg a Beallitds gombot, amikor a Velesziiletett id8
jelz6fénye vilagit, a marinaciés tizemmad van kivalasztva.
Nyomja meg a ..+" vagy .-" gombot a marinacids idé novelé-
séhez vagy csokkentéséhez, az idétartomany 9-99 perc.

3. Vakuum fokozat kivalasztasa
Nyomja meg a Vakuumszint gombot, valassza ki a sziiksé-
ges vakuumfokozatot. 6 lehet8ség kozil valaszthat: Max.
(29,3 inHg), Magas (29,0 inHg), Kézepes (27,5inHg), Ala-
csony (26,0inHg), Minimalis (23,5inHg) és Allithat6. A jelzd-
fény a kivalasztott vadkuumfokozatnak megfelelden vilagit.
Az allithaté opcié kivalasztasakor nyomjamega . +" ésa.-"
gombot a 23,5-29,3 inHg kozotti barmilyen fok beallitasahoz

4. Tegye a vakuumtasakot a vakuumkamraba.

. Ugyeljen arra, hogy a folyadékkal vagy nedves élelmiszer-
rel feltoltott csomagolotasak magassaga kisebb legyen,
mint a témitérid magassaga.

. Fektesse le a csomagoldzsakot, és gy6z6djon meg arrol,
hogy a zsak széja a tomitéradon keresztil legyen.

. Nyissa ki a csiptet6t a kamra elején, csiptesse a zsak
szajanak alsd részét, és nyomja le a csiptet6t a zsak leza-
rasahoz.

Megjegyzés: az egész zsaknak, beleértve a zsak szajat is,
a vakuumkamraban kell lennie

5. Munkafolyamat [vékuum-Marinat)

a. Zarja le a fedelet, a gép elindul, és vékuumra és marina-
ciéra kapcsol. Egy ciklus 9 percet vesz igénybe, legfeljebb
11 ciklust allithat be (99 perc). Egy teljes ciklus a kovet-
kezGképpen bonthatd ki: vakuum létrehozasa - vakuum

)

o

o



tartdsa - Urités. A vakuum létrehozaséhoz és a kibocsa-
tashoz sziikséges id6 korulbelll 1 perc. A vakuum meg-
tartdsanak ideje korilbelil 8 perc.

. A szivattyd mikodni kezd. Az eldre beallitott vakuumfok
jelz8lampaja villogni kezd (amikor a vakuumfok eléri az
elbre beallitott fokot, a jelzélampa folyamatosan vilagit).
A LED-en [év6 szam 0-tdl az elére beallitott vakuumfokig
szamlal (5 és 19 Hg kozotti érték esetén a gép sipol).

. Amikor a vakuum befejezddik, a gép automatikusan Ma-
rinate moédba [ép. A kijelz6n jelzett marinacids id6 1 per-
cenként szémolddik. A 9-es tobbszoros érték szamitasa
utdn a vékuumkamra elkezd levegét engedni a zsakba.
Amikor a leveg6beengedés folyamata befejezédik, a va-
kuum és a marinaciés izemmad addig ismétlédik, amig a
visszaszamlalas el nem éri a 0-t. A folyamat befejez6ddtt.

d. Amikor a gép haromszor sipol, az egész folyamat befe-
jezédik. A gép visszatér munkakész modba. A LED és a
jelzéfények ennek megfelelden jelennek meg.

Megjegyzés: a fenti ,.b” és ,.c” folyamat soran nyomja meg a

Lezaras gombot, és a Lezaras modba ép eldre.

o

o

Uzemeltetési tippek

Informacié a tasakban Lévé élelmiszercsomagolasrol

¢ A csomagolas pillanatéban az élelmiszereknek a lehetd leg-
frissebbnek kell lennitik. A vakuumcsomagolt termékek eltart-
hatdsagi ideje a standard tarolasi korilményekhez képest akar
Otsz0r is meghosszabbithato.

¢ A puha, nedves élelmiszereket vagy termékeket, amelyeknek
meg kell drizniiik formajukat, a csomagolés elétt le kell fa-
gyasztani.

o Amélyhitd égési sériilésének elkeriilése érdekében a his, a
bogyds gylimaélesck vagy a kenyér akar 24 6ran at is fagyaszt-
haté. Amikor a termékek megfagynak és megkeményednek,
készen allnak a vékuumcsomagolasra.

e Ha a friss élelmiszert eléfagyasztas nélkil csomagolja be,
tegyen egy hajtogatott papir konyhai térl6t a his és a tekercs
felsé része kozé. A papir felszivja a nedvességet.

« Afolyékony termékeket, mint példaul leveseket, ragoutokat vagy
szemcséket a vakuumcsomagolas el6tt egy edényben vagy jég-
talcan kell fagyasztani. A fagyasztott és csomagolt termékeket
fel kell cimkézni, és a fagyasztoba kell tenni.

» Minden éles szél(i terméket [pl. csontokat, szaraz tésztat, rizst)
papirtorldvel kell rogziteni, hogy ne lyukassza ki a tasakot.

¢ A csomagoldtasakokat nem szabad Ujra felhasznalni f6zés-
hez vagy mikrohulldmi siitében valé hasznélatra. Ne hasz-
nalja fel djra azokat a zsdkokat, amelyeket friss halak vagy
zsiros élelmiszerek taroldsara hasznaltak.

A zoldségeket a csomagolas el6tt el kell blansirozni.

¢ A blansirozas a héfeldolgozas egyik modszere, amely rovid
idejd, de intenziv melegitésbél all. A zéldségeket forrasban
lévé vizben lehet blansirozni: egy ideig forrasban [évé vizben
kell tarolni, majd kivenni és azonnal alacsony hémérsékleten
kionteni.

* Végezze el a vdkuumcsomagoldsi eljarast a szokdsos modon.

Ne porszivozza a gombat és a fokhagymat.

Elelmiszertarolasi és biztonsagi informaciok

A vakuumkamra-csomagologép forradalmasitja az élelmi-
szerek vasdrlasat és tarolasat. Mivel a vékuumcsomagoléds
megszlinteti a fagyasztoban keletkezd égési sériiléseket és az
élelmiszerek lassi megromlasat, most kihasznalhatja az élel-

miszerek 6mlesztett aruként valé megvasarlasanak eldnyeit az
élelmiszer-pazarlds veszélye nélkil. A vakuumcsomagolds a
késziilékkel egyltt a levegd akar 90%-at is eltavolitja a csoma-
golashol. igy az élelmiszerek akar 5-szor hosszabb ideig fris-
sek maradnak, mint a szokédsos korilmények kozott. A szaraz
élelmiszerek, mint példaul a tészta, a gabonafélék és a liszt
frissen maradnak az elejétdl a végéig Plus vakuumcsomagolas
megakadalyozza, hogy a sirok és mas rovarok megfertézzék a
szaraz arukat.

. Vakuumos Vakuumos hiité
Elelmiszerek POV P
fagyasztd tarolasa tarolasa
Friss marha- . .
his és borjl 13 I hénap
Foldi hus Tév 1 honap
Friss sertés 2-3év 2-4 hét
Friss hal 2év 2 hét
Friss szarnyas 2-3év 2-4 hét
Fustolt hisok 3év 6-12 hét
Friss termé- . ,
kek, csiszolt Z3e Z-hhet
Friss gylimdlcsok 2-3év 2hét
Kemény sajtok 6 honap 6-12 hét
Szetitfégaelfln nem ajanlott 6-12 hét
Friss tészta 6 hénap 2-3 hét

Megjegyzés: A fenti tablazat csak tajékoztato jellegii. A taro-
lasi id6 meghatarozasakor mindig javasolni kell a helyi egész-
ségligyi-epidemioldgiai eldirasokat és a HACCP-t.

Tisztitas és karbantartas

¢ FIGYELEM! Tarolds, tisztitds és karbantartas el6tt mindig va-
lassza le a készliléket az elektromos halézatrél, és hiitse le.

 Ne hasznaljon vizsugarat vagy géztisztitot a tisztitdshoz, és ne
nyomja a késziiléket viz ald, mert az alkatrészek benedvesed-
hetnek, és dramiités kovetkezhet be.

¢ Ha a készliléket nem tartjak megfeleld tisztasagu allapotban,
ez hatranyosan befolyasolhatja a késziilék 0 élettartamat, és
veszélyes helyzetet okozhat.

e Az ételmaradvanyokat rendszeresen meg kell tisztitani, és el
kell tavolitani a készilékbdl. Ha a késziiléket nem tisztitjak
meg megfeleléen, az csokkenti annak élettartamat, és hasz-
nalat kézben veszélyes allapotot okozhat.

Tisztitas

e Enyhe szappanos oldattal enyhén megnedvesitett ruhaval
vagy szivaccsal tisztitsa meg a h(tott kilso felletet.

* Higiéniai okokbdl a késziiléket hasznalat el6tt és utan meg
kell tisztitani.

¢ Ne érjen viz az elektromos alkatrészekhez.

¢ Soha ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket, sdrolésziva-
csokat vagy klortartalmu tisztitoszereket. A tisztitdshoz ne
hasznaljon acélgyapotot, fémeszkdzoket vagy éles vagy he-
gyes targyakat. Ne hasznaljon benzint vagy oldészereket!

* Soha ne meritse a készliléket vizbe vagy mas folyadékba.

- @




Karbantartas

¢ Asllyos balesetek megel6zése érdekében rendszeresen elle-
nérizze a késziilék mikodését.

* Ha azt latja, hogy a késziilék nem mikddik megfelelden, vagy
probléma van, ne hasznalja tovabb, kapcsolja ki, és forduljon
a forgalmazéhoz.

¢ Minden karbantartasi, telepitési és javitdsi munkat szakkép-
zett és felhatalmazott technikusoknak kell elvégeznitik, vagy
a gyartonak kell javasolnia.

Szallitas és tarolas

e Tarolas elétt mindig gy6zddjon meg arrol, hogy a készllék le
lett valasztva a halozatrol, és teljesen leh(ilt.

o Akésziiléket hlivos, tiszta és szaraz helyen téarolja.

¢ Soha ne helyezzen nehéz targyakat a késziilékre, mert ez ka-
rosithatja azt.

¢ Ne mozgassa a késziiléket miikodés kézben. Mozgatés kéz-
ben valassza le a késziiléket az elektromos haldzatrél, és
tartsa alul.

Hibaelharitas

Ha a készllék nem mikadik megfeleléen, kérjik, ellendrizze az
alabbi tablazatban a megoldast. Ha tovabbra sem tudja megol-
dani a problémat, kérjik, forduljon a szallitéhoz/szolgaltatshoz.

Problémak

Lehetséges megoldas

Akészilék nem
kapcsol be

o Ellendrizze, hogy a gép megfelelden csatlako-
zik-e egy foldelt aljzathoz.

Ellendrizze, hogy a tapkabelen nincs-e
szakadas vagy kopas. Ne hasznélja a gépet, ha
a tapkabel sérilt.

Gydz6djon meg arrol, hogy a bekapcsols-
gombot megfeleléen megnyomta. Bekapcsolt
allapotban a LED-képerny6 vildgit.

Akésziilék

Eldfordulhat, hogy a vakuum/lezarés ideje nem
nem huz teljes elég magasra van allitva. Allitsa a vakuumot és
vakuum a tomitési id6t magasabbra, majd porszivdzza
ot a tasakkal Gjra.

Amegfeleld vakuumozashoz és lezarashoz

a tasak nyildsanak a vakuumkamraban kell
lennie.

Ha tekercses tasakbol érkezik a csomagolds,
gy6z6djon meg arrol, hogy az elsé tomités
teljes, és egyik tomitésben sincs rés.
Avakuumos csomagologépnek és a vakuum-
tasaknak tisztanak, szaraznak és térmeléktél
mentesnek kell lennie a vakuumos folyamat
sikeressége érdekében. Tordlje le a tomitérad
felliletét és a tasak belsejét, majd probalja
Gjra.

Avakuumtasak
a lezaras utan
elveszitia
vakuumot

Az éles targyak atlyukaszthatjak a tasakokban
[évé kis lyukakat. Ennek megeldzése érdeké-
ben papirtorilkozével fedje le az éles széleket,
és (] tasakban porszivozza fel.

Egyes gyimolcsok és zoldségek gazt bocsat-
hatnak ki [gaztalanitas), ha nem megfelelden
blansirozzak vagy fagyasztjak meg a csomago-
l&s el6tt. Nyissa ki a tasakot. Ha Ugy gondolja,
hogy az étel megromlott, dobja ki az ételt. Ha
az étel megromlasa még nem kezdddatt el,
azonnal fogyassza el. Ha kétségei vannak,
dobja ki az ételt.

Akészilék o Eléfordulhat, hogy a lezarasi id6 nem lesz elég
nem zarja le hossz(. Novelje a tomités idejét, és probalja
megfelelden a Gjra.

tasakot ¢ Atasakok nem zarodnak le, ha nedvesség,

ételmaradék vagy tormelék van a lezarasi
teriileten. Tordlje tisztara a tasak belsejét, és
probalja Gjra.

Atasakot megfeleléen kell elhelyezni a
tomitrad mentén. Gy6zddjon meg arrol,
hogy a teljes tasak a tomitérud felett van, és
nincsenek rancok a tasak anyagaban.

Hibakod azonositasa

Hiba-
kodok

Lehetséges ok Lehetséges megoldas

EOT | Amikora gép egy
ideig vakuumozik,
a két nyomaskap-
csol6 nem zar.

Ellendrizze, hogy a vakuumfedél
Zarva van-e;

Ellendrizze, hogy a tomitések
megfelelden vannak-e ssze-
szerelve;

Ellendrizze, hogy a szivattyl
tovabbra is mikodik-e;
Ellendrizze, hogy a nyomas-
kapcsolok tovabbra is jok-e
lellendrizze a csatlakozdcsovet,
nyomaskapcsoldkat, 10P adat-

kabelt stb.)
E02 | Amikora o Ellendrizze, hogy a vakuumfedél
gép Tomités zarva van-e;

tizemmadba lép,
a mikrokapcsolo
nem zar.

Ellendrizze, hogy a mikrokapcso-
10 megfelel6-e [GAST csatlako-
z6vezeték, mikrokapcsolo, 10P
adatkébel stb.)

LP Agép miko-
dése kozben az
aramellatas hirte-
len megszakad.

Nyomja meg a .STOP” gombot a
levegd kiengedéséhez, majd az
LP eltdinik.

Ha ismét megjelenik, ellendriz-
ze a tapegységet (példaul a
tapkabelt, a haldzati aljzatot, a
tapegységet).

Jotallas

A készilék mikodését befolydsold minden olyan hiba, amely
a vasarlast kovetd egy éven belil valik nyilvanvaléva, javitasra
vagy cserére szorul, feltéve, hogy a késziiléket az utasitasok-
nak megfeleléen hasznaltak és karbantartottak, és semmilyen
modon nem hasznaltak fel helyteleniil vagy hasznaltak fel hely-
teleniil. Az On térvényben biztositott jogait ez nem érinti. Ha a
készllékre garancialis igény vonatkozik, adja meg, hogy hol és
mikor vasarolta meg, és mellékelje a vasarlast igazold bizony-
latot [pl. nyugtat).

A folyamatos termékfejlesztésre vonatkozo iranyelviinkkel 8sz-
szhangban fenntartjuk a jogot a termék, a csomagolas és a do-
kumentacio elézetes értesités nélkili modositasara.

Elvetés és kornyezet
M= 1A késziilék Uzemen kivil helyezése soran a ter-
Ef méket nem szabad mas haztartasi hulladékkal
egyiitt artalmatlanitani. Ehelyett az On felelssé-
ge, hogy a hulladékgyjté berendezéseket a kije-
lolt gyGjtéhelyre széllitsa. Ennek a szabalynak a
figyelmen kivil hagyasa a hulladék artalmatlanitdsara vonat-
kozd hatalyos eldirasokkal Gsszhangban biintetést vonhat
maga utan. A hulladéktarold berendezések artalmatlanitaskori



elkilonitett gy(jtése és Ujrahasznositasa segit a természeti
eréforrdsok meglrzésében, és biztositja, hogy az emberi
egészséget és a kornyezetet védé maédon keriil Gjrahasznosi-
tasra.

Ha tébbet szeretne megtudni arrél, hogy hova lehet a hulla-
dékot Ujrahasznositani, forduljon a helyi hulladékgydijtd valla-
lathoz. A gyartok és az importérok nem vallalnak felelésséget
az Ujrahasznositasért, a kezelésért és az dkoldgiai hulladék-
kezelésért sem kézvetlenil, sem pedig nyilvdnos rendszeren
keresztil.

YKPAITHCbKUW

LLlaHoBHWIA KnieHTe!

Dakyemo, wo npupbanu ueit npunag Hendi. YBaxxHo npouu-
TauTe Leii NociBHMK KopUCTyBaya, 3BepTatouu ocobnuey yBary
Ha npaBuna TexHikn be3neku, onucaHi HUXYe, Nepes NepLnM
BCTAHOBIEHHSM | BAKOPUCTAHHAM LibOro npunagy.

IHCTPYKUii 3 TeXHiku 6e3nekn
* BukopucToByiiTe npunag nnie 3a Npu3HayeHHsaM, sk onuca-
HO B LIbOMY MOCIBHMKY.
BuipobHuk He Hece BignoBifanbHocTi 3a byab-aki 36uTky,
CMPUYMHEH] HENPaBWIIbHOI eKcrnyaTalliel Ta HeNpPaBUALHAM
BUKOPUCTAHHSM.
A HEBE3NEKA! PU3NK YPAXXEHHA ENIEKTPUYHUM
CTPYMOM! He HamaraiiTecs peMoHTyBaT\ npunag ca-
MOCTI/iHO. He 3aHyploiTe enekTpUYHI YaCcTUHW Npunagdy y soay
abo iHWi pignHu. Hikonn He TpumMaliTe npunag nig npoTo4Hoio
BOALOM0.
HIKONIN HE BWKOPWUCTOBYWTE MOLUKOAXKEHWMA MPU-
JNIAD! PerynspHo nepesipsiiTe enekTpuyHi 3'€AHaHHA Ta WHYp
Ha HasfBHICTb NOLUKOAXEHb. Y pa3i NOLWKOAXEHHS Bif efHaliTe
npunag Bif AXepena XusneHHs. byab-akuii peMoHT Mae BY-
KOHYBATUCS NWILLIe NOCTa4anbHUKOM abo KBanidikoBaHow oco-
6010, 1106 YHVKHYTV Hebe3nekwn abo TpaBMK.
NONEPEMKEHHA! Mig yac posmilieHHs npunapy besney-
HO NpOKNafiTh kabenb XWBNEHHS, AKWO Le HeobXxigHo, Lwob
YHUKHYT HEHAaBMUCHOTO HATAry, MOWKOAXEHHS, KOHTaKTy 3
noBepxHelo HarpiBaHHa abo Hebe3aneky BiAKOYEHHS.
NONEPEMKEHHA! Moku WwTekep 3HaXoAUTbCS Y THI3AIN, Npu-
n1aj NiAKN0YaETLC 40 eeKTpoMepexi.
NONEPEMKEHHA! 3ABX[M BumMukaiite npunag, nepuw Hix
Bif, €jHYBaTV MOrO Bif, €NeKTpoMepexi, YnLieHHs, obcnyroBy-
BaHHs abo 3bepiraHHs.
[MigknioyaiTe nprnag 4o eneKTpuYHoT po3eTku nLLle 3a 4ono-
MOTOI0 HaMpyry Ta YacToTy, 3a3Ha4YeHNX Ha eTUKETL Npuaagy.
He Topkaiitecs BMAKW/eNeKTPUUHOTO 3'€fHAHHS BOAOMMU
abo BosorMMu pykamu.
Tpumalite npunag Ta eNeKTPUYHY BUAIKY/3 €AHaHHS NoAan Bif,
BO/AY Ta iHWMX PiuH. K0 NpUNag noTpanus y BoAy, HeranHo
BUIMITb 3'€[JHAHHS 3 LXEPENOM XWBNEHH:. He BuKopucTo-
BylTe npunag, [OKW 10ro He nepesipuTb CepTUdiKoBaHMil
cneujanict. HeoTpUMaHHS UyX IHCTPYKUi npu3Bene 4o pu-
3UKIB, LLLO 3arpOXYIOTh XUTTIO.
[Min'epHalTe [Xepeno XWBAEHHs [0 NerkofoCTynHoi enek-
TPUYHOT po3eTky, Wob MoxHa byno HeraliHo Bif'efHaTH Npu-
Najy pasi BUHUKHEHHs Hafi3BUYaitHoT cuTyallii.
o MepekoHaiTecs, Wo WHYP He KOHTAKTYE 3 FOCTPUMM Yu rapsi-
YUMU NpefMeTamu, Ta TpUMaiiTe 1Moro nofani Bif BiAKPUTOro

BOrHi0. Hikonu He TAMHITH 3a LWHYpP XUBAEHHS, 106 Bif eAHaTH
11070 Bifj PO3ETKM; HATOMICTb 3aBX/AMN TATHITb 33 BUJIKY.

Hikonu He HociTb Npunag 3a LWHyp.

Hikonu He HamaraiiTecs caMoCTIHO BIAKPUBATY KOPMYC Npu-
nagy.

He BcTaBnaiiTe npefMeTyt B KOpryc npunagy.

Hikonu He 3anuwwaiite npunag 6e3 Harnagy nif Yac BUKOpU-
CTaHHS.

LIm npunagom noBuHeH kepysaTu kBanidikoBaHNil nepcoHan
Ha KyxHi pecTopaHy, inanbHi abo bapy Touo.

e Lleit npunag He NoBWHHI ekcnnyaTyBaTi 0cobu 3 0bMexeHMu
Pi3nyHUMK, ceHcopHUMN abo po3ymMoBKUMU 3iBHOCTAMM abo
0C0bM 3 HeAOCTATHIM [OCBIAOM | 3HAHHAMU.

Lleit npunag 3a XoaHMX 06CTaBUH He MOBUHEH BUKOPUCTOBY-
BaTUCH 4iTbMU.

36epiraiiTe npunag Ta 1oro enekTpUYHI NiAKNI0UEHHS B Hef0-
CTYNHOMY AN AiTel Micui.

Hikonu He BUKopuCTOBYITE akcecyapy abo byab-ski L04ATKOBI
NPUCTPOT, OKPIM TWX, LLO MOCTaYaloTbCs pasoM i3 Npunafom
abo pekoMeHfoBaHI BUPOBHMKOM. AKWIO LbOro He 3pobuTy,
Lie MOXe CTaHOBMTYM 3arposy beaneLi KopucTyBaya Ta noLuKo-
anTv npunag. BukopucToByiiTe nuwe opuriHanbHi getani Ta
akcecyapu.

He BuKopucToByiiTe Uit Npunag i3 30BHilHiIM TaliMepoM abo
CUCTEMOIO ANCTAHLINHOMO KepyBaHHS.

* He cTasTe npunap Ha HarpisanbHuit 06'ekt (beHsuH, enek-
TpWYHa NANTA, BYrifbHa NKTa TOWo).

He HakpuBaiite npunag nig yac pobotu.

He cTaBTe Ha npunag XoaHux npeameTis.

He BukopucToByiiTe npunag nobausy BifKPUTOrO BOTHIO, BU-
byxorebe3neunnx abo nerkosaiMucTux matepianis. 3asxau
eKcnnyaTyiiTe Npunaj Ha ropu3oHTanbHIN, CTIAKIA, YUCTIAKINA,
XaPOCTINKINA | CyXiil NOBEPXHI.

Mpunap He MOXHa BCTAHOBIOBATY B MICLIAX, fie MOXHA BUKO-
pUCTOBYBATU CTPYMiHb BOAM.

Mig yac poboTn 3annLTe MicLie Ha BIACTaHI NpuHariMHi 20 cM
HaBKO0 NpuUnagy ANs BEHTUASLT.

NONEPEMKEHHA! Tpumaiite BCi BeHTUNALINHI 0TBOpPU Ha
npunagi BiNbHUMM Bifl MePELLKOA,.

CneuianbHi iHCTPYKLUiT 3 6e3neku

e Lleli npunag npusHayeHunii s KoMepLIiHOro BUKOPUCTaHHS.

¢ BAXKJIMBO! MepekoHaittecs, Lo onviBa ANs NOMNU NpUHANM-
Hi nepesuuye PIBEHb OJINBW.

* BuKopuCTOBYIiTe TibkW 0AMBY Hacoca, WO MOCTa4aEThes B
KoMnnekTi. PiBeHb 0IMBI B HACOC MOBUHEH PerynspHo nepe-
BIipSTY KBanipikoBaHWit cepsicHWiA daxiselp. He BrkopucTo-
BYIiTe CTape Macno Ans NoMmu.

. OBEPEXXHICTb! PU3UK OMIKIB! FAPAYI MOBEPXHI!
HIKONW HE TOPKAMTECA  YLLINbHIOBANbHO!
CTPIYKW. He TopkaliTecs yLyinbHIOBaNbHOT CTPIUKM Mif,

yac BUKOPUCTaHHA. IcHye Hebe3neka onikiB HaBITb NICAs BU-
KopucTaHHs. Tlepi Hix TOpKHYTWCS, 3ayekaiiTe, LOKM yLuinb-
HI0BaNbHa CMYXKa OXOJIOHE.

o Axuio kabesib XUBNEHHA MOLIKOAXEHWIA, MOro CAif 3aMiHUTH
cnevianbHKM WHypoM abo By3nom Big BUpobHIKa abo cepsic-
HOro areHTa.
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. HEBE3MEKA PO3[ABJ/IIOBAHHA PYK!
Bynbte obepexHi, 3akpnBaloym KpULLIKY.

[pusHayeHHs

o Lleit npunag npusHadeHui 4As BUKOPUCTAHHS B KOMEPLiHNX
npunajax, HanpuKNag, Ha KyxHsx pectopaHis, ifanbHi, nikap-
HSIX | KOMEPLiHWX NIANPUEMCTBAX, Takux K NekapHi, nuporu
TOLLO, ane He AN1S NOCTIHOro MacoBOro BUPOBbHMLTBA iXi.

o Mpunag npusHadeHnin 4ns npubupans Ta repMeTn3alii nnac-
TUKOBWX NakeTiB i3 ket BcepeauHi. byab-aike iHwe BUKOpY-
CTaHHs MOXe MPU3BECTU 40 MOWKOAKEHHS npuaady abo Tpasm.

e Excnnyatauis npunagy 3 6yab-fkol iHWOI MeTol BBaxa-
€TbCS HEMPaBUIbHUM BUKOPUCTaHHAM npunagdy. Kopuctysay
Hece OfHOOCIOHY BIAMOBIAANBHICTE 3@ HeHanexHe BUKOPU-
CTaHHs NPUCTPOIO.

BcTaHOBNEeHHSA 3a3eMNIeHHS

Llett npunag HanexuTb o knacy 3axucty | i Mae bytv nig'ea-
HaHWI 0 3aXMCHOro 3a3emseHHs. 3a3eMIeHHs 3HUXYE PU3UK
YPaxeHHs efeKkTpUYHIM CTPYMOM, HaZatoun NpoBig Ans BUXoAY
e1eKTPUYHOrO CTPYMY.

Lleit npunap ocHalueHnit kabeneM XnBAEHHS 3 BUIKOIO 3a3eM-
neHHst abo enekTPUYHUMIA 3'€4HAHHAMU 3 APOTOM 3a3eMIeHHS.
3’elHaHHs NOBUHHI ByTW HaneXHUM YWHOM BCTAHOBNEHI Ta 3a-
3eMAeHi.

OCHOBHi YacTUHU BUpPOGY
(Puc. 1 Ha cTop. 3)

1. Kpuiwka Bakyymy

2. TaHenb kepyBaHHs

3anacHi yacTuHu abo akcecyapu

1. WHyp xuBneHHs

2. TepmeTnynuii bap

MPUMITKA! Pynon ans BakyyMHOro naketa He BXOAMUTb [0
KOMMIEKTY NoCTa4aHHA.

MaHenb KepyBaHHS

(Puc. 2 Ha cTop. 3)

A. KHorka XusnenHs xuenena)

Konn MawwnHa nigknioyera 4o axepena X1BeHHs, Ha CBiT-
nogiogHomy iHavkatopi (G) BinobpaxaeTbea noBiLOMIEHHS
BWMK., HamvcHiTb kHonky YBIMK./BMMK., Ha csitnogioa-
Homy iHgukaTopi (G) BigobpasuTbes nonepeaHso BCTaHOB-
neHnit vac repmeTnsauii (abo yac mapuhysaHHs), a notim
nornepefHbO BCTAHOBNEHMIA CTyMiHb BakyyMyBaHHs. Temep
MaluHa rotosa Ao pobotu. HatucHits kHonky YBIMK./
BNMK., MalinHa noBepHeTbCA B pexxuM odikyBaHHs. Ha iH-
avikatopi (G) sinobpasutbes BUMK.

Kronka 3anycky (Myck]

Konu mawwHa 6byge rotosa fo poboTW, HATUCHITL KHOMKY
Myck, MalunHa nepeife B pexuM BakyyMyBaHHs abo pexnm
BaKyyMyBaHHs (BIfNOBIAHO 4O PEXMMY HaNALWTyBaHHS).
KHonka 3akputta (neyatka)

Y BaKyyMHOMY PEXWMi HaTUCHITb KHOMKY 3amneyaTyBaHHs,
3YNUHITL NPOLEC BaKyyMyBaHHS Ta MepeifiTb y pexuM 3a-
neyaTyBaHHs.
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D. Knonka synunku (3ynuka)
HaTtucHitb kHonky Stop, MalwvHa 3ynuHNTL Bysb-akuii npo-
LLeC, LU0 TPUBAE.

E. KHonka HanawTtysaHHa [HanawrysaHHs)
HatucHiTb kHomky Set, BMbepiTh pexum BakyyMHOI repme-
TM3aUiT abo pexum BakyyMHOro mMapuHarty (iHankatop 3aro-
pUTLCS BIAMOBIAHUM YMHOM). HaTncKaiTe KHOMKY «+» | «-»,
W06 HanalwTysaTi Yac ywinbHeHHs abo yac MapuHaty (dac
BiL0Bpa3nTLCA Ha CBITNOAIOAHOMY iHAMKATOPI).

F. VKnorika pisHsa sakyymy (Vacuum Level)
HaTucHiTb kHonKy «BakyyMHWi piBeHb», BMOEpiTh NOTPIOHUI
piBeHb BakyyMy (iHAMKaTOp 3aropuTbCs BIAMOBIAHNAM YMHOM
3 oguHuuamn pt. ct.). Mpwu Bubopi nyHkty PEMY/TIOBAHHS
HATUCHITb KHOMKM «+» Ta «-», 10D BCTAaHOBUTW MOTPIOHMI
CTyniHb Bakyymy (rpagyc BakyyMy BifobpaxaTumeTbcs Ha
caitnopiogi).

G. CsitnogiogH nit gucnnei
1.Moka3aTn cTyniHb BakyyMyBaHHsS B pPeXUMi peansHoro

yacy.

2. [okasaTu yac yLwinbHeHHs abo Yac MapuHyBaHHs.

H. PerynioanHs KHOMKY («+» Ta «-»)
1. PerynioBaHHs Yacy yLinbHeHHs
2. PerynioBaHHs 4acy MapuHyBaHHs!
3. PeryntoBaHHs cTyneHs Bakyymy

I, IHAvkaTopu
I1. Mo3Hayae poboynit npoec
12. Mo3Hayae cTyniHb BakyyMyBaHHs

MigroToBKa nepea BUKOPUCTAHHAM

© BHiMITb 3aXMCHY yNaKoBKY Ta ynakoBky.

o [TepekoHaliTecs, LLO NPUCTPIil Y XOPOLIOMY CTaHi Ta 3 yciMa
akcecyapamu. Y pasi HenoBHoi abo MoLIKoAXeHOi 4oCTaBkM
HeralHo 3BEPHITLCA 40 NOCTa4anbHIMKa. Y UboMy BUNALKY He
BVKOPVCTOBYIMTE NPUCTPIN.

o [epes BUKOPUCTAHHSM O4UCTITb aKcecyapy Ta npunag (ane. =
= > YnweHns Ta gornag).

o MepekoHaiiTecs, Wo NpuNag NoBHICTIO CyxXuii.

o [ToMicTiTb Npunag Ha ropusoHTanbHy, CTINKY Ta XapocTiiky
nosepxHio, beaneuy ans bpusok soau.

* 3bepiraiiTe ynakoBky, AKLi0 BU NnaHyeTe 3bepirati BaL npu-
nag y ManbyTHboMy.

 36epiraitte nocibHMK KOpUCTyBaya ANs NOAANbLLIOTO BUKOPU-
CTaHHS.

MPUMITKA! Yepes BupobHuyi 3anuiukv npunag Moxe Bunycka-

TW Nerkuii 3anax nig yac nepLumx AeKinbkox 3actocysaHb. Lle

HOPMasbHO | He BKasye Ha byab-sikuit fedekT abo Hebesneky.

[MepekoHaliTecs, Wo npunag Aobpe NpoBiTPIOETLCS.

IHCTpyKUii 3 excnnyaTauii

MigroToBka

o [lepef BUKOPUCTaHHAM YBaXHO NpoYNTaiTe IHCTPYKLiO 3 eKc-
nnyataur.

o [1igKnioyiTh 3a3eMeHy po3eTky.

 BigkpuiiTe KpULUKy, HaTUCHITb KHOMKY XMBJEHHS, MalluHa
roToBa Ao poboTW, CBITAOAIOAHMIA IHAMKATOP MOKaxe Pexum
poboTu MuHynoro pasy. Ternep BUKOPUCTOBYITE MalLMHY AAS
BaKyyMHOI0 NakyBaHHs.

flk nMnococuTH Ta 3aneyaTaTu nakeTu
1. Bubpatut BakyyMHWiA Miok
Bunbepitb BakyyMHWIA nakeT BignoBigHoro po3mipy. 3anute



MiHiMyM 2,5-5 cM [,0faTKOBOTO MPOCTOPY Y BEPXHIN YaCTuHI

nakeTa, Wob 3abe3neynTi AKicTb i FepMETUYHICTb.

Bnbepitb pexM repmeTn3allii Ta BCTaHOBITb Yac repmeTu-

33yl

HaTucHiTb kHonky «BcTaHoBITW», KOAM 3aropuThes iHANKa-

Top Yacy repmeTn3aliii, byse BubpaHo pexum repmeTusadii.
HaTucHITb KHOMKy «+» abo «-», o6 36inbwuTh abo 3MeH-

LT Yac 3aKpUTTS, AianasoH Yacy cTaHoBuTb 0-6 cekyHA.
Bunbepitb cTyniHb Bakyymy
HatucHits PiBeHb Bakyymy, BubepiTb noTpibHuii piBeHb Ba-

kyymy. IcHye 6 BapianTie: Makc. (29,3 aioiima.pr.cT.), Brcokuii

(29,0 proiima.pr.ct), cepeaniit (27,5 poima.), Husbknin (26,0

ajoiMa.), MiiMansHuit (23,5 moiiMa.pr.ct) i perynbosaHuii.

IHavikaTop byge cBiTMTMCS BIANOBIAHO [0 BMBpaHoro cTy-

neHs BakyymyBaHHs. [1py BubOpI ONUT, Wo perynoeTses,

HATUCHITb KHOMKW «+» Ta «-», W06 BCTaHOBUTU Byab-sKkuit

CTYNiHb Mix 23,5~29,3 fioiima.

[MoMiCTiTb BaKyyMHMIA MIlIOK 3 eNeMeHTaMu y BakyyMHY Ka-
Mepy.

a. MepekoHaitTecs, Wo BUCOTA Milika AN1st NakKyBaHHS 3 pif-

KMy abo BonorMMK NpofykTamn Mae byTu MeHLolo 3a

BMCOTY YL|iNbHIOBABHOT CTPIYKM.

[ToknafiTe NakyBanbHWUIA NaKeT, NepekoHanTecs, Lo nakeT

L1 POTa 3HaX0AUTbCS Ha YLLINBHIOBAbHINA CMYXLUi.

. Bigkpuiite 3aTckay y nepefHiit yacTuHi kamepw, 3akpi-
NiTb 10ro 3HM3y B POTi Ta HATUCHITb Ha 3aTuckad, Wob
3abnokyBaTi naker.

MpuMiTKa: Becb MilLoK, BKIOYaO4M NaKeT Y poTi, NOBUHEH

3HAXOAUTUCH Y BaKyYMHili kamepi.

Poboyuit npouec (BakyymHa neyarka)

a. 3aKpuilTe KPULLKY, HAaTUCHITb KHOMKY 3anycky, NpucTpii

roToBWiA 0 poboTy.

Hacoc nounHae npauosaty. [HANKaTOp NonepesHbO BCTa-

HOBNEHOTO PIBHA BaKyyMy nounHae 6aumatut [Konn piseHb

BakyyMy [0CAra€ nonepefHbo BCTAHOBNEHOMO PiBHS, iH-

AVKATOp CBITUTLCA MOCTINHO). Yncno Ha caitnogiogHoMy

iHavkaTopi byne Bpaxosysatuca Bif 0 fo nonepedHbo

BCTaHOBNEHOMO PIBHA BakyyMy [konw BiH CTaHOBMTL A0 5

i 19" pT. CT., MalWMHa Noaae 3BYKOBMIA cUrHan).

. Micns 3akiHYeHHs BakyyMy MallWHa aBTOMaTU4HO me-
pelifie B pexum repMeTu3sauii. CBiTnogiogHNiA iHAMKaTOP
nokasye nonepefHbO BCTAHOBIEHWIA Yac 3aKpUTTs Ta Mno-
YiHae 38opoTHUI Bianik Ao 0. Micns 3aBepLueHHs repme-
TM3alil MaliMHa NOYWHAE BUMYCKaTW NOBITPS.

. Konu MaluHa Tpuyi BUAaE 3BYKOBUIA CUTHaN, BeCb Mpo-
Liec 3aBepluyeTbcs. MalluHa NoBepHeTbCS B PeXUM ro-
TOBHOCTI 10 poboTi. CBITNOAIOAHI IHAMKATOPY Ta IHAMKA-
TopW ByAyTb CBITUTUCS BIANOBIAHNM YNHOM.
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Mpumitka: nig yac Buwe3rapaHoro npouecy «b» Ta «c», Ha-
TUCHITb KHOMKY «Seal», BoHa nepeipae B pexuM «Seal 3a3pa-
nerigb».

flk nunococutu Ta MARINATE 3 Miwkamm

1.

Bubpati BakyyMHUiA Mitok

Bnbepitb BakyyMHWIA NakeT BigNoBIAHOro po3mipy. 3anuTe
MiHiMyM 2,5-5 cM [j0aTKOBOrO NpOCTOPY Y BEPXHIl YacTWHi
nakeTa, wob 3abe3neyunT AKiCTb | FepMETUYHICTb.

BubepiTb pexwum repmeTn3alii Ta BCTaHOBITL Yac repMeTy-
3auil

HaTucHiTs KHOMKy «BCTaHoBNUTW», KO 3aropuThCs iHANKa-
Top «Yac mapuHaTy», byae BubpaHo pexum MapuHaty. Ha-

TUCHITb KHOMKY «+» abo «-», 106 36inbwnTh abo 3MeHWNTYH

4ac MapuHaTy, 4acoBUi iana3oH CTaHoBUTL 9-99 XBUAUH.

3. BubepiTb cTyninb Bakyymy

HaTucHits PiBeHb Bakyymy, BubepiTb NoTpibHUit piBeHb Ba-

Kyymy. IcHye 6 BapianTie: Makc. (29,3 gioima.pr.cT.), Bucokmii

(29,0 gorima.pr.cT.), cepeanint (27,5 aoiiMa.), Husbknit (26,0

mioiMa.), MiHimansHuit (23,5 poriMa.pr.ct) i perynbosaHnii.

IHamKaTop byme cBiTMTMCS BIANOBIAHO [0 BMOpPaHOro CTy-

neHs BakyymysaHHs. [Tpu Bubopi onuii, Wo perynoeTses,

HaTWCHITb KHOMKM «+» Ta «-», W00 BCTaHOBUTK Byab-sKuit

cTyniHb Mix 23,5~29,3 ploiiMa

4. TloMiCTITb BaKyyMHWIA MiLLOK 3 eNleMeHTaMu y BakyyMHy Ka-

Mepy.

a. [MepekoHaiiTecs, Lo BUCOTa Millika 15 NaKyBaHHS 3 Pif-
kumi abo BONOTUMM NPOAYKTaMU Mae ByTV MeHLIol 3a
BMCOTY YLLiNbHIOBABHOT CTPIUKM.
lMoknaaiTe nakyBanbHWit NakeT, nepekoHaiTecs, Wwo naket
L/191 POTa 3HAXOAUTHCS Ha YLLNbHIOBATBHIN CMYXLI.
Bigkpuitte 3aTnckay y nepefHiit 4acTUHI kamepu, 3akpi-
NiTb MOr0 3HM3Yy B POTI Ta HATUCHITb Ha 3aTuCKaY, Wob
3abnokyBaTi naker.

MpumiTka: Becb MilLoK, BKlOYalouMn NakeT y poTi, NOBUHEH

3HaX0/MUTMCA Y BaKYyMHIi kamepi

5. Pobounii npouec (Vacuum-Marinate)

a. 3aKpuiiTe KPULLKY, | MaLlLMHa 3anyCTUTbCS | NepeMiKaeTb-
csl Ha BakyyM i MapuHyBaHHs. OfuH uykn Tpusae 9 xsu-
JIUH, MOXHa BCTaHoBMTU 4o 11 umknis (99 xBuaunn). Ogunu m
NOBHUI LWKN PO3KNAJAETCS HACTYMHUM YMHOM: TeHe-
pyBaHHS BaKyyMy - YTPUMaHHS BakyyMmy — pO3psifiXaHHs.
Yac, HeobXigHWit A reHepyBaHHs BakyyMy Ta po3paf-
XaHH npubansHo 1 XBUAWHY. Hac yTpuMaHHs Bakyymy
npubanaHo 8 XBUNVH.

Hacoc nounHae npauioBaty. IHAMKaTop nonepesHLO BCTa-
HOB/IEHOTO PiBHA BaKyyMy nounHae 6aumati (konm piseHb
BaKyyMy [0CArae nonepeiHb0 BCTAHOBMEHOrO PiBHS, iH-
LMKaTOp CBITUTLCS NoCTiinHo). Yncno Ha ceitnogiogHoMy
iHakaTopi byae BpaxosyBaTucs Bif 0 fo nonepefHbo
BCTaHOBNEHOMO PiBHA BakyyMy (konu BiH CTaHOBUTL 10 5
i 19" pr. CT., MalwmHa Nofjae 3BYKOBUI curhan).

. Micns 3akiHYeHHs BakyyMy MaluyiHa aBTOMaTV4YHO nepeii-

fie B pexum MapuHaTy. Yac MapuHyBaHHS, 3a3HaueHuit
Ha aucnnel, byne BigpaxoByBaTACH KOXHI 1 XBUAWHY.
Micns nigpaxyHKy 3HaYeHHs, KpaTHOro 9, BakyyMHa kame-
pa nourHae nponyckatv noBiTpst B Miwok. Konu npouec
BBE/JEHHS MOBITPS 3aKiHUNTLCS, BaKyyM Ta MapuHaTHWNA
pEeXWM MOBTOPIOIOTHCS, MOKM 3HayeHHs He pocsirHe 0.
Mpouec 3aBepLieHo.
Konu MalmHa Tpuyi Buaae 3ByKoBUIA CUrHal, BECh NPo-
LieC 3aBepluyeTbes. MalunHa NoBEpPHETLCS B PEXUM ro-
TOBHOCTI 10 poboTi. CBITNOAIOAHI IHAMKATOPY Ta iHAMKA-
Topy ByyTb CBITUTUCS BIANOBIAHIM YNHOM.

MpumMiTka: nig yac BULe3rafgaHoro npouecy «b» Ta «c», Ha-

TUCHITb KHONKY «Seal», BOHa nepeiae B pexxum «Seal 3a3pa-

nerigb».
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Mopapm 3 excnayaTauii

IH$opMaLis Npo ynakoBKy NpoAyKTiB y nakeTax

© Ha MOMeHT nakyBaHHs NpoaykTV NoBUHHI byTW sikomora CBixi-
wymu. TepMiH 3bepiraHHs NpoayKTiB, ynakoBaHUX y BakyyMHy
ynakoBky, Moxe ByTV NofoBXeHO 0 N'STV pasiB y NOPIBHSAHHI 3

CTaHLAPTHUMK YyMOBaMK 369p\raHHﬂ.
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o M'ski, Bonori npodykTit abo npoaykTu, siki NoBUHHI 36epirati
cBO GOpMY, Nepes, yNakoBKOK CJlif 3aMOpO3nTH.

* M'aco, sroau abo xnib MoxHa 3amopoxyBaTi [0 24 TOAWH,

1406 YHWUKHYTW oniKiB y MOpo3unbHYKy. Konv npogyktu 3amo-

po3ATbCS | ByAyTh XKOPCTKUMI, BOHM Dy yTb rOTOBI 40 NakyBaH-

HS Y BaKyyM.

AKLLO CBixXI NPOAYKTW ynakosaHi be3 nonepeaHbOro 3aMopo-

XYBaHHS!, NOKNaAITb CKNaLeHUI NanepoBuit pyLIHUK ANs KyxHi

MIX M'ACOM | BEPXHBOW YacTWHOW pynoHy. [1anip nornnHae

Bosnory.

Piaki npogykTn, Taki sk cynu, pary abo 3anikaHku, nepes naky-

BaHHAM Y BakyyM CJlif, 3aMOpo3NTV B TapinLi abo Ha noTky ans

Nbofy. 3aMOpOXeHi Ta yNakoBaHi MpOAYKTY CAif MapKyBaTu Ta

NOMICTUTM B MOPO3UNBHY KaMmepy.

Byab-siki rocTpi npoaykTi [Hanpuknag, KicTki, cyxa nacra, puc)

CNify 3aKpINUTW NanepoBMMU PyLUHUKaMU, o6 BOHWM He NpoKo-

N0BaNM MiLLIOK.

MakeTu Ans nakyBaHHsi He Cif BMKOPUCTOBYBATK MOBTOPHO

INS NpuroTyBaHHs xi abo B MikpoxBubOBI neyi. He Buko-

PUCTOBYITE MOBTOPHO MIllIKM, Ki BYKOPUCTOBYBANNCS A5

36epiraHHs cBiXnx prb abo XMpHUX NpoayKTIB.

OBoui cnig bnaHLwyBaTh nepes ynakoBKow.

BraHuwyBaHHs — Lie cnocib TepmiyHoi 06pobku, sknit cknaga-

€TbCS 3 KOPOTKOUACHOTO, aNle IHTEHCHMBHOTO HarpisaHHs. OBoui

MOXHa bnaHLyBaTVt y KMNASYii BOAI: TX NOTPIBHO NoKNacTh Ha

LEesKWiA 4ac y KUN'aueHy Bofy, NOTiM BURHATY | HeraitHo racu-

TV NPU HU3bKIN TemnepaTypi.

¢ BuikoHy/iTe NpoLefypy BakyyMHOro NakyBaHHs sk 3a3B14ali.

He ounwyiite rpubu Ta YacHMK ynakoBKu.

IHpopMauis npo 36epiraHHa Ta 6esneky npo-
BYKTiB Xap4yBaHHSA

BakyyMHa MaluHa Ans nakyBaHHs 3MiHWTb cnoci® npuabanHs
Ta 3bepiratHs npoaykTiB. Ockinbku BakyyMHe nakyBaHHs 4omno-
Marae YHWUKHYTW OMiKiB MOPO3W/IbHIKA Ta MOBINLHOIO NCYBaHHS
NpOZYKTIB, Tenep BW MOXeTe CKOPUCTATUCS Nepesarami npu-
10aHHS MPOMYKTIB Y BENMKMX NapTiax be3 3arposn xapyoBux
Bifxonis. BakyymHa ynakoska 3 npunagom suaanse fo 90% no-
BITPs 3 ynakoBku. Lie fonomoxe 36epertu npodykTt CBiKMMH 10
5 pasiB foBLUE, HIX 3a 3BMYaiHKX 0bcTaBuH. Cyxi nposykTH, Taki
K MakapoHHi B1pobu, 3naku Ta BOpoLLHO, 3aNMLIATUMYTLCS CBI-
XVMY BifZL noyaTky Ao KiHus. [unococHa ynakoska Plus 3anobi-
rae 3apaxeHHio Cyxux MPOAYKTIB MUNAMM Ta iHLMMI KOMaxaMiu.

n 3bepiraHHs 3bepiraHHs
POAYKT Xap-
nMn0coca-mo- BaKyyMHOrO
4yBaHHs
pO3bHMKa XONOANNbHUKA
Csixa Anosu4nHa .
1-3 pokm 1 Micaup
Ta TeNsTHa
HasemHe M'aco 1 pik 1 Micaub
CBixa cBuHuHa 2-3 poku 24 TXHi
Cixa pnba 2 poku 2 TXKHI
Caixa nTuug 2-3 poku 2-4 TAXHI
KonueHe m'sico 3 poku 6-12 TUXHiB
Cabxuit Bupobrur- 2-3 poku 2-b TWXHI
LiTBO, bnaHLoBaHMit
Cixi pykTi 2-3 poku 2 TUXHI

%60

JXopcTkuii cup 6 MicsuiB 6-12 TUXHIB
HapisaHi M'acHi He peKoMeH- ’
P P 6-12 TXHIB
ZLenikatech LyeTbest
Csixa nacra b MicaLiB 2-3 TUXHI

3ayBaxeHHs: HaBefeHa BuLLe Tabnuus npusHayeHa nuwwe gns
noBiaku. Busnavatoun nepion 36epiraHHs, 3aBXan BKasyiTe
MicueBi caHiTapHo-enigeMionoriuni HopMmu Ta HACCP.

OuuLLEeHHS Ta TeXHiYHe 06cNyroByBaHHS

o YBATA! 3aBxan Bigk/oyalite npunag Bif enektpomepexi ta
oxonogxyiitecs nepeg 3bepiraHHaM, ounLieHHsM Ta obenyro-
BYBAHHAM.

¢ He BuKopucToByiiTe CTpyMmiHb Bogu abo napooyuuysay ans
OYMLLEHHS Ta He MPOLUTOBXYATE Mpunag nif BOAY, OCKiNbKM
[eTasli MOXyTb NPWU3BECTU [0 BONOTW Ta YpaxXeHHs enekTpuy-
HIM CTPYMOM.

© JKILO NPUNag He 3HaXOANUTLCSA B rapHOMY CTaHi YMCTOTH, Le
MOXE HeraTMBHO BMUIMHYTW Ha TepMiH cnyxbu npunagy Ta
npu3BecTy o Hebe3neyHol cuTyauil.

* 3anniwku iXi Cig perynsipHo YUCTATY Ta BUAANATY 3 NpUnagy.
SIKLLO NpUNag He OYMLLYETBCS HANEXHUM YMHOM, Lie CKOpo-
TUTb Oro TepMiH cyxbu i Moxe Npu3BecTy o HebeaneyHux
YMOB Mif} 4ac BUKOPUCTAHHS.

OuunieHHs

® OunCTiTb OXONOAKEHY 30BHILLUHIO MOBEPXHIO raHyipkol abo
rybKoio, 371erka 3MOYEHOI0 M'IKUM MUTTBHIM PO3YMHOM.

© 3 MipkyBaHb FirieHn Npunag chif YACTUTY [0 Ta Nics BUKO-
pUCTaHHS.

 YH1KaliTe KOHTAKTY BOAM 3 €NeKTPUYHUMI KOMMOHEHTaMM.

© Hikonn He BUKOPKCTOBYATE arpecuBHi 3acobu ANs YMLLEHHS,
abpaswsHi rybku abo 3acobu AN YMLLEHHS, WO MICTATb X10p.
He BuKopucTOBYIiTE AN9 YULLEHHS CTanesi Moyanku, MeTane-
Be npunaaas abo byab-ski rocTpi Yu 3arocTpeHi npeametun. He
BUKOPUCTOBYIATe BEH3UH abo po3unHHMKN!

* Hikonu He 3aHyploliTe Npunag y Bofy abo iHwWi piguHu.

TexHiuHe obcnyroByBaHHs

¢ PerynsipHo nepesipsiiite poboTy npunagy, Wob yHUKHYTU cep-
03HMX HELLaCHMX BUNaaKIB.

© JKILO BU MOMITUAM, WO NPUIAL He MPaLioe HanexHUM Yu-
HOM abo BMHWKNA Npobaema, NpUNMHITL 100 BUKOPMUCTAHHS,
BUMKHITb /1070 Ta 3BEPHITLCS [0 NOCTaYanbHUKa.

® Yci poboTH 3 TEXHIYHOr0 0DCNYroBYBaHHS, MOHTaXy Ta PEMOHTY
MaloTb BUKOHYBATUCS CMeLiani3oBaHnMu Ta yroBHOBaXeHUMI
daxisuamu abo pekomeHL0BaHI BUPOOHUKOM.

TpaHcnopTyBaHHA Ta 36epiraHHs

o [lepep 36epiraHHaM nepekoHaiTecs, Lo Npunag Bif eAHaHo
Bif, AKEPeNa XMBAEHHS Ta NOBHICTIO OXONOAXEHO

o 3bepiraiiTe npunag y npoxoso4HOMY, YUCTOMY Ta CyXOMy MiCLyi.

¢ Hikonu He cTaBTe Ha Npunag Baxki NpeaMeTH, ocKinbku Lie
MOXe MOLIKOANTH MOTO.

* He nepemiwyiite npunag nig vac toro pobotu. ig yac ne-
peMilLeHHs Bif €fHalTe Npunag Bif [Xepena XMBEHHs Ta
TPUMaiTe AOro BHU3Y.



YcyHeHHs HecnpaBHoCTeN

FIKLLO NpYNag He MpaLIoe HaMeXHUM YNHOM, 3BEPHITLCS [0 Ha-
BefleHOT Huxye Tabnuli ANs 0TpUMaHHS pilleHHs. SKuo BU BCe
Lle He MOXeTe BMpIWNTK Npobnemy, 3BepHITbCS 40 NocTayans-
HMKa nocyr/nocTayansHuka nocayr.

Mpobnemm MoxnuBe pitlerHs

Mpunag He * [lepekoHaiiTecs, Lo MaLUKHa HanexHM
BMUKAETLCA YMHOM MiAKNIYEHa [0 333eMNEHOT PO3eTKM.
[epeBipTe LUHYP XMBAEHHS Ha HasBHICTb
pO3pHBIB | NOTEMHIHHS. He BukopucToByiite
MaLLVHY, AKLLO LHYP KVBNEHHS MOLKOLKEHMH.
lepekoHaliTecs, Lo KHOMKY X1BNEHHS HaTMC-
HYTO HanexHuM YnHoM. CaiTnogiosHuil ekpax
CBITUTUMETCS, KON BiH YBIMKHEHHIA.

Mpunag He Uac BakyymyBaHHS/yLLNbHEHHS Moxe ByTu
BUTAT HefloCTaTHbO BUCOKIM. BCTaHoBITS Yac

Y€ MOBHMI BaKyyMyBaHHs Ta YLW{NbHEHHS BILLE, @ NOTIM
BaKyyM i3 3HOBY BaKyyM.
MilLKOM o [Ins HanexHoro BakyyMyBaHH: Ta repmeTy-

3aLii OTBip NaKeTa NOBUHEH 3HAXOANTUCA Y
BaKyyMHili kamepi.

FKILL0 yNaKoBKa 3 pyNIOHHOT0 NaKeTa, nepeko-
HaliTecs, LU0 NepLUe YLLNbHEHHS 33BepLUeHe
Ta HEMAE NPOMIXKIB Y XOAHOMY neyartw.

[lns yeniwHoro npouecy BakyyMyBaHHs
BaKyyMHa NakyBanbHa MaLUMHa Ta BakyyMHMit
NaKeT NOBWHHI BYTV YNCTAMM, CyXvMU Ta He
MICTUTV CMiTTst. [POTPITB MOBEPXHIO YLLiNbHIO-
Ba/IbHOI CTPIUKM Ta BHYTPILUHIO YaCTUHY NakeTa
Ta NOBTOPITb CNIPObY.

BakyymHuit mi-
LIeYOK BTpayae
BakyyM nicnq
repMeT3aLi

[ocTpi NpeaMeTM MOXYTb MPOKONIOBATY Hese-
ki 0TBOpY B nakeTax. LLlob 3anobirtu upomy,
HaKpuiATe rocTpi kpal nanepoBuM PyLIHUKOM i
BaKyyMy/iTe B HOBOMY MILLIEYKY.

[lesiki GpykTv Ta 0BOYI MOXYTb BURINATY ra3u
[BrKMaV], AKWLO BOHN He Bynu HanexH!M
41HOM BnaHLLOBaHi abo 3aMOpOXeHi nepep
ynakoBKoio. BinkpuiiTe nakeT. Akwio su
BBAXAETe, LU0 N04aN0CS NCyBaHHS iXi, yTuni-
3yiiTe 1i. AKLLO0 NcyBaHHs i Lue He noyanocs,
3'IXTe 1oro HeraiHo. AKLO BY CyMHIBaETeCs,
BUKMHbTE IXY.

Mpunag He
repMeTu3ye na-
KeT HafexXH!M
4UHOM

Yac 3aKpuTTs Moxe ByTv HefloCTaTHBO JOBIUM.
3binbLUTe Yac repMeTu3aLii Ta NoBTOPIT
cnpoby.

TakeTu He repMeTinyHO 3aKpUBAIOTBCS, AKLLOB
0bnacTi yLWiNbHEHHs € BOAOTa, YaCTOuKM iXi
abo cMiTTs. MpoTpiTh BHYTPILLHIO YaCTHY
nakeTa Ta NoBTOpiTb CNpoby.

TakeT HeobXifHO NPaBUILHO PO3MICTUTH
B3[0BX yLL|iNbHIOBaNbHOT CTpiuky. Mepeko-
HaifTecs, WO BECb NaKeT 3HAXOAMTLCS Haf
YULiNBHIOBANBHOIO CMYXKOI0 Ta He MICTUTb

3MOPLUOK Ha MaTep\aﬂi naketa.

IpeHTUdiKaLia Koy NOMUAKK

Komn Moxnusa Moxnee pilieHHs
TOMUNOK npuunHa
E01 Konn MawuHa * [lepesipTe, 4n BakyyMHa KpuLLKa

Ha NeBHuit Yac 3aKpuTa;

nunococuT, Aga | ¢ lepesipTe NPaBusbHICTs MOHTa-
nepemuKayi TUCky XY YLLINBHIOBASIbHIX MPOKIAA0K.
He 3aKp1BaKTLCS. nepeBipuTy, Y MoMMa Bee Le
npaLioe;

Mepesipre, 4n Lobpe npaLioioTh
nepemmkayi Teky (nepesipre
3'efiHyBanbHy Tpyby, nepemukadi
Tucky, kabenb aanmx 10P Toulo)

E02 Konn MawwuHa ne-
PEXOANTb Y PEXUM
repmeTi3aLi,
Mikpornepemmkay
He 3aKpuBAETHLCA.

[epesipTe, 4 BakyyMHa KpuLIKa
3aKpuTa;

[epeBipTe NpaBUABHICTL Mikpo-
nepemykaya (3'eaHyBansHuit Apit
GAST, Mikponepemukay, kabenb
nq nepepadi garmx 10P Towo)

LP KusnerHs pan-
TOBO BTPAYaETHCH
nig 4ac pobotn
MaLUMHY.

HatucHiTb kHonky «CTONM», wob
BUMYCTUTI NOBITPS, NICAS 4Oro
LP 3HuKkHe.

FIKLLLO BIH 3HOBY 3'ABAAETHCH,
nepeBipTe CHCTEMY enek-
TpOXVBAEHHS (Hanpukiag,
LUHYP XMBNEHHS, po3eTka, bnok
XUBNEHHS).

FapaHTis

Bynb-aki gedekTy, Lo BNANBAIOTL Ha dYHKLIOHANLHICTE NpU-
napy, AKi CTalTb 04EBUAHUMM NPOTATOM OLHOTO POKY MicAs no-
Kynku, BymyTb BIAPEMOHTOBaHI 3a AOMOMOrow He3koWToBHOrO
peMOoHTy abo 3aMiHu 3a yMOBY, LLO NpWiaj BUKOPUCTOBYBABCS
Ta NiATPYMYBaBCS BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKLiM, a Takox He byB
3710BXMBaHNiA abo He ByB BMKOPUCTAHWI HEHANEXHWM YUHOM.
Lle He BnnvBae Ha Balwi 3akoHHi npasa. fkuwo npunag BiMMa-
raBcs 3a rapaHTielo, BKaxiTb, e i Koau BiH byB npuabdaHuii, i
LOfianTe NiATBEPAXEHHS NoKynKu [Hanpuknag, keutauio).
BignosigHo [0 Haloi NOAITUKW MOCTIRHOT po3pobku npoayKuil
M 3anMWaEemMo 3a cobolo NpaBo 3MiHIOBATU TeXHIYHI XxapakTe-
pUCTMKM BUPODY, ynakoBkW Ta AOKyMeHTallii be3 nonepesHboro
MOBIfOM/IEHHS.

YTunisauis Ta goBKinnsg
M=, | [lpn BnBepeHHI npunagy 3 ekcnnyatauil oro He
MOXHa YTVNI3yBaTW PasoM 3 iHLWUMK NobyToBUMM
Bigxofamu. 3aMicTb UbOTrO BU HeceTe BiAMOBI-
NanbHICTb 3@ yTuAi3auiio CBOro obnagHaHHa ang
BIAX0AiB, Nepefaloyn Moro NpuU3HaYeHOMy NyHKTY
360py. HeoTpuMaHHs Liboro npasuna Moxe byTu nokapaHe Big-
NOBIAHO A0 YWHHWX npaBwun yTunisauii sigxoais. Okpeme 36u-
paHHs Ta nepepobka Balworo obnafgHaHHs ANs BIAXOAIB Nif Yac
yTUNi3aLii fonoMmoxe 3bepertu NpupoaHi pecypcy Ta 3abesne-
unTK ix nepepobky y cnoci6, skuii 3axuLlae 300poB’s NOAUHY Ta
N0BKINNS.
[lns oTprMaHHs foaaTkoBol iHGopMaLlii po Te, Ae MOXHa nepe-
KUHYTV BIAXOAW ANS Nepepobku, 3BepHITLCA [0 MicLeBOI koMna-
HiT 3 3b0py Bigxonis. BvpobHuki Ta iMnopTepn He HecyTb Bigno-
BiZlaNbHOCTI 3a nepepobky, NikyBaHH: Ta eKoNoriyHy yTunizaLito,
Ak be3nocepefiHbO, Tak i Yepes 3arafbHOLOCTYMNHY CUCTEMY.
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EESTI KEEL

Lugupeetud klient!

Taname, et ostsite selle Hendi seadme. Lugege kdesolev ka-
sutusjuhend tahelepanelikult labi, pddrates erilist tdhelepanu
allpool toodud ohutusnduetele, enne kui seadme esmakord-
selt paigaldate ja kasutate.

Ohutusjuhised

¢ Kasutage seadet ainult ettendhtud otstarbel, nagu kaesole-
vas juhendis kirjeldatud.

¢ Tootja ei vastuta mis tahes kahjude eest, mis on péhjustatud
ebadigest kasutamisest voi ebadigest kasutusest.

. OHT! ELEKTRILOGGIOHT! Arge piiiidke seadet ise pa-

randada. Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega
muudesse vedelikesse. Arge kunagi hoidke seadet voolava
vee all.

* RGE KUNAGI KASUTAGE KAHJUSTATUD SEADET! Kontrolli-
ge elektritihendusi ja toitejuhet regulaarselt kahjustuste suh-
tes. Kui seade on kahjustatud, eemaldage see vooluvdrgust.
Ohu ja vigastuste valtimiseks tohib parandustéid teha ainult
tarnija voi kvalifitseeritud isik.

* HOIATUS! Seadme paigutamisel suunake toitejuhe ohutult, et
valtida juhuslikku sissetémbamist, kahjustamist, kokkupuu-
tes kuuma pinnaga voi komistusohtu.

¢ HOIATUS! Kui pistik on seinakontaktis, on seade toiteallikaga
ihendatud.

¢ HOIATUS! Enne vooluvérgust lahutamist, puhastamist, hool-
damist voi ladustamist lilitage seade ALATI valja.

* Uhendage seade pistikupessa ainult seadme etiketil toodud
pinge ja sagedusega.

* Arge puudutage pistikut/elektrilisi iihendusi méargade vdi
niiskete katega.

* Hoidke seade ja elektripistikud veest ning teistest vedelikest
eemal. Kui seade kukub vette, eemaldage kohe toiteiihendu-
sed. Arge kasutage seadet enne, kui kvalifitseeritud tehnik
on seda kontrollinud. Nende juhiste eiramine voib péhjustada
eluohtlikke riske.

» Uhendage toiteallikas kergesti ligipaasetavasse pistikupessa,
et saaksite seadme hadaolukorras kohe vooluvdrgust eemal-
dada.

e Veenduge, et juhe ei puutu kokku teravate voi kuumade ese-
metega ja hoidke seda eemal lahtisest tulest. Arge kunagi
tommake toitejuhtmest, et see pistikupesast eemaldada, vaid
tommake selle asemel alati pistikust.

* Arge kunagi kandke seadet selle juhtmest.

* Arge kunagi piilidke seadme korpust ise avada.

o Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.

* Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

e Seda seadet peaks kasutama ainult koolitatud personal res-
torani kddgis, sodklates, baarides jne.

* Seda seadet ei tohi kasutada flitsilise, sensoorse voi vaimse
puudega inimesed ega isikud, kellel puuduvad vastavad koge-
mused ja teadmised.

* Lapsed ei tohi seda seadet mingil juhul kasutada.

* Hoidke seade ja selle elektrilihendused lastele kattesaama-
tus kohas.

* Arge kunagi kasutage muid tarvikuid ega lisaseadmeid peale
nende, mis on seadmega kaasas voi tootja poolt soovitatud.
Vastasel juhul riskite kasutaja ohutusega ja voite seadet kah-
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justada. Kasutage ainult originaalvaruosi ja -tarvikuid.

* Arge kasutage seadet valise taimeri vai kaugjuhtimissiistee-
mi abil.

o Arge asetage seadet kuumutusobjektile (bensiin, elektripliit,
sdepliit jne).

* Arge katke to6tavat seadet kinni.

« Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.

* Arge kasutage seadet lahtise tule, plahvatusohtlike véi kerges-
tistittivate materjalide l&heduses. Kasutage seadet alati hori-
sontaalsel, stabiilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pinnal.

* Seade ei sobi paigaldamiseks kohta, kus vdib olla veejuga.

o Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi
ventileerimiseks.

* HOIATUS! Hoidke kdik seadme ventilatsiooniavad takistus-
teta.

Ohutusalased erijuhised

e See seade on moeldud &riliseks kasutamiseks.

« TAHTIS! Veenduge, et pumbadli on vahemalt OLI TASEME
kohal.

» Kasutage ainult kaasasolevat pumbadli. Pumba dlitaset peab
requlaarselt kontrollima kvalifitseeritud hooldustehnik. Arge
kasutage vana pumbabdli.

. & ETTEVAATUST! POLETUSOHT! KUUMAD PINNAD!

ARGE KUNAGI PUUDUTAGE TIHENDUSVARRAST.

Arge puudutage tihendilatti kasutamise ajal. P3letus-
oht! Enne puudutamist oodake, kuni tihenduslatt on maha
jahtunud.

o Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see asendada spetsiaalse
juhtme voi koostuga, mille saate tootjalt voi selle esindajalt.
o KATE MULJUMISE OHT! Olge kaane sul-
gemisel ettevaatlik.

Kasutusotstarve

e See seade on mdeldud kasutamiseks kaubanduslikes sead-
metes, nditeks restoranide kookides, soklates, haiglates ja
kaubanduslikes ettevotetes, nagu pagariarid, lihakarud jne,
kuid mitte pidevaks masstootmiseks.

e Seade on moeldud kilekottide puhastamiseks ja sulgemiseks
koos toiduainetega. Muul viisil kasutamine vdib seadet kah-
justada voi pohjustada kehavigastusi.

* Seadme mis tahes muul otstarbel kasutamist loetakse sead-
me vadrkasutuseks. Kasutaja vastutab ainuisikuliselt sead-
me ebadige kasutamise eest.

Maanduspaigaldus

See seade on klassifitseeritud kaitseklassi | ja tuleb ihendada
kaitsemaandusega. Maandus vahendab elektrilédgi ohtu, taga-
des elektrivoolule lekkejuhtme.

See seade on varustatud toitejuhtmega, millel on maandusjuhe
vdi elektritihendused ja maandusjuhe. Uhendused peavad ole-
ma digesti paigaldatud ja maandatud.

Toote pdhiosad
(Joon.1 Lk 3)

1. Imuri kaas

2. Juhtpaneel



Varuosad véi tarvikud

1. Toitekaabel

2. Tihenduslatt

MARKUS! Vaakumkoti rull ei ole komplektis.

Juhtpaneel

[Joonis.2 k 3)

A. Toitenupp [toide)
Kui masin on iihendatud vooluvarku, kuvatakse LED (G) OFF
[VALJAS), vajutage ON/OFF (SEES/VALJAS) nuppu, LED (G)
naitab eelseadistatud sulgemisaega [vdi marinaadi aegal ja
seejarel eelseadistatud vaakumi kraadi. Masin on niitid t66-
valmis. Vajutage SISSE/VALJA-nuppu, seade lheb tagasi
ootereziimi. LED (G) kuvatakse VALJAS.

B. Kaivitusnupp (kdivitamine)
Kui masin on téoks valmis, vajutage nuppu Start, seade
laheb vaakumkinnitusreZiimi voi vaakum-marinaadi reZiimi
[vastavalt seadistusreziimile).

C. Tihendinupp (tihend)
VaakumreZiimis vajutage sulgemisnuppu, peatage vaa-
kumprotsess ja sisenege tihendusreziimi.

D. Seiskamisnupp (peatamine)
Vajutage Seiska-nuppu, masin katkestab poolelioleva prot-
sessi.

E. Seadistusnupp (Seadistamine)
Vajutage nuppu Set (Maara), valige vaakumtihendi reziim voi
vaakummarinaadi reziim (indikaatori tuli poleb vastavalt).
Vajutage nuppu “+" ja “-", et reguleerida sulgemisaega voi
marinaadi aega (aeg kuvatakse LED-il).

F. Vaakumi taseme nupp (imuri tase]
Vajutage nuppu Vaakumi tase ja valige vajalik vaakumi tase
(indikaatori tuli pdleb vastavalt, kasutades thikut inHg). Va-
lides REGULEERITAVA, vajutage nuppu “+" ja "-", et valida
vajalik vaakumi tase [vaakumi kraadi nditab LED).

G. LED-naidik
1. Naidake vaakumi kraadi reaalajas
2. Naita tihendi vdi marinaadi aega.

H. Adjust button (" +" and "-")
1. Adjust seal time
2. Adjust marinate time
3. Adjust vacuum degree

| Margutuled
I1. Naita tooprotsessi
12. Néita vaakumi kraadi

Ettevalmistus enne kasutamist

* Eemaldage kogu kaitsepakend ja pakend.

 Kontrollige, kas seade on heas seisukorras ja koos kéigi tar-
vikutega. Ebatdieliku voi kahjustatud tarne korral votke kohe
Uhendust tarnijaga. Sel juhul arge seadet kasutage.

* Enne kasutamist puhastage tarvikud ja seade (vt == > Puhas-
tamine ja hooldus).

* Veenduge, et seade on tdiesti kuiv.

 Asetage seade horisontaalsele, stabiilsele ja kuumakindlale
pinnale, mis on kaitstud veepritsmete eest.

» Hoidke pakend alles, kui kavatsete seadet tulevikus hoius-
tada.

¢ Hoidke kasutusjuhend alles, et saaksite seda edaspidi vaa-
data.

MARKUS! Tootmisjaakide tdttu véib seade esimesel paaril ka-

sutamisel eralduda kerget [6hna. See on normaalne ega viita

defektile ega ohule. Veenduge, et seade on hasti ventileeritud.

Kasutusjuhised

Ettevalmistused

¢ Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

« Uhendage maandatud toitepistik.

e Avage kaas, vajutage toitenuppu, seade on téovalmis ja LED
nditab eelmisel korral tooreziimi. Nuid kasutage masinat
vaakumpakendamiseks.

Kuidas kottidega tolmuimejat imeda ja kottidega sulgeda

1. Valige vaakumkott
Valige dige suurusega vaakumkott. Jatke stoomikoti dla-
osas vahemalt 2,5-5 cm lisaruumi, et tagada ohukindel
sulgemine.

2. Valige tihendamisreziim ja seadke tihendamisaeg
Vajutage Set (Maara) nuppu, kui sulgemisaja indikaatortuli
poleb, valitakse sulgemisreziim. Vajutage “+" vai “-" nuppu,
et suurendada véi vahendada sulgemisaega, ajavahemik on
0~6 sekundit.

3. Vaakumkraadivalimine
Vajutage nuppu Vaakumi tase, valige vajalik vaakumi tase.
Saadaval on 6 valikut: Max (29,3 tolli Hg), High (Korge), Me-
dium [Keskmine] (27,5 tolli Hg), Low [Madal) (26,0 tolli Hg),
Minimum (Minimaalne) (23,5 tolli Hg) ja Adjustable (Regu-
leeritav). Indikaatortuli siittib vastavalt valitud vaakumi
kraadile. Kui valite kohandatava, vajutage nuppu + ja -, et
seada mis tahes kraad vahemikku 23,5~29,3 inHg.

4. Pange imuri kott koos esemetega imuri kambrisse.

a. Veenduge, et vedeliku véi niiske toidu pakkekoti kdrgus
peab olema vaiksem kui sulgurlati kdrgus.

b. Asetage pakkekott alla ja veenduge, et koti suu jadks tle
tihenduslati.

c. Avage kambri esikiljel olev klamber, kinnitage koti suu
alumine pool ja vajutage klamber koti lukustamiseks alla.

Markus: kogu kott koos koti suuga peab jadma vaakum-

kambrisse.

5. Tooprotsess vaakumtihend)

a. Sulgege kaas, vajutage kaivitusnuppu, seade on tdoval-

mis.
Pump hakkab tédle. Eelseadistatud vaakumi kraadi in-
dikaatortuli hakkab vilkuma (kui vaakumi tase jouab
eelseadistatud tasemeni, jaab indikaatortuli pusivalt
polema). LED-i number loeb nullist nullist eelseadista-
tud vaakumitasemeni (kui see on kuni 5 ja 19 Hz, piiksub
masin).

. Kui vaakum on |6ppenud, ldheb masin automaatselt
hermeetilisele reziimile. LED néitab eelseadistatud sul-
gemisaega ja hakkab lugema nullini. Kui tihendamine on
l6petatud, hakkab masin 6hku vabastama.

d. Kui masin teeb kolm piiksu, on kogu protsess loppenud.
Masin ldheb tagasi tédvalmis olekusse. LED ja margutu-
led sittivad vastavalt.

Markus: ilaltoodud ,b” ja ,c” protsessi ajal vajutage sulge-

misnuppu ning see ldheb eelnevalt sulgemisrezZiimi.

o

o

Kuidas tolmuimejaga tootada ja kottidega MARGISTADA

1. Valige vaakumkott
Valige Gige suurusega vaakumkott. Jatke stoomikoti dla-
osas vahemalt 2,5-5 cm lisaruumi, et tagada ohukindel

sulgemine.
« @




2. Valige tihendamisreziim ja seadke tihendamisaeg

Vajutage nuppu Set (Maara), kui sisselilitatud Marinate

Time indikaatortuli on sees, on valitud marinaadi reziim.

Vajutage nuppu “+" v&i “-", et suurendada v&i vdhendada

marinaadi aega; vahemik on 9-99 minutit.

3. Vaakumkraadivalimine

Vajutage nuppu Vaakumi tase, valige vajalik vaakumi tase.

Saadaval on 6 valikut: Max (29,3 tolli Hg), High (Karge), Me-

dium [Keskmine] (27,5 tolli Hg), Low [Madal) (26,0 tolli Hg),

Minimum (Minimaalne) (23,5 tolli Hg) ja Adjustable (Regu-

leeritav). Indikaatortuli siittib vastavalt valitud vaakumi

kraadile. Kui valite kohandatava, vajutage nuppu + ja -, et
seada mis tahes kraad vahemikku 23,5~29,3 inHg

4. Pange imuri kott koos esemetega imuri kambrisse.

a. Veenduge, et vedeliku véi niiske toidu pakkekoti kdrgus
peab olema vaiksem kui sulgurlati kdrgus.

b. Asetage pakkekott alla ja veenduge, et koti suu jadks tle
tihenduslati.

c. Avage kambri esikiiljel olev klamber, kinnitage koti suu
alumine pool ja vajutage klamber koti lukustamiseks
alla.

Markus: kogu kott koos koti suuga peab jadma vaakum-

kambrisse

5. T6oprotsess [vaakummarinaat)

a. Sulgege kaas, seade kaivitub ning lilitub sisse tolmui-
meja ja marineerimise reZiimi. Uhe tsiikli kestus on 9
minutit, vdite valida kuni 11 tsiiklit (99 minutit). Uks taist-
siikkel avaneb jargmiselt: vaakumi tekitamine - vaakumi
hoidmine. Vaakumi tekitamiseks ja tlihjendamiseks ku-
lub ligikaudu 1 minut. Vaakumi hoidmise aeg on ligikau-
du 8 minutit.

. Pump hakkab toole. Eelseadistatud vaakumi kraadi in-
dikaatortuli hakkab vilkuma [kui vaakumi tase jouab
eelseadistatud tasemeni, jaab indikaatortuli pusivalt
polema). LED-i number loeb nullist nullist eelseadista-
tud vaakumitasemeni (kui see on kuni 5 ja 19 Hz, piiksub
masin).

. Kuivaakum on [5ppenud, Lilitub masin automaatselt Ma-
rinate reZiimile. Kuval ndidatav Marinamisaeg loetakse
mahaiga 1 minuti jarel. Kui vaakumkamber on loendatud
Uheksast kordajast, hakkab dhk kotti laskma. Kui chu
sisselaskmine Gppeb, korratakse vaakum- ja marinaadi-
reziimi, kuni mahalugemine jouab vaartuseni 0. Protsess
on (Gpule viidud.

. Kui masin teeb kolm piiksu, on kogu protsess l6ppenud.
Masin laheb tagasi téovalmis olekusse. LED ja margutu-
led siittivad vastavalt.

Mirkus: ilaltoodud ,.b” ja ,c” protsessi ajal vajutage sulge-

misnuppu ning see laheb eelnevalt sulgemisreziimi.

o

o

o

Toonouanded

Teave toidupakendite kohta kottides

¢ Pakendamise hetkel peavad toiduained olema véimalikult
varsked. Vaakumpakendis toodete sdilivusaega voib tavaparas-
te sailitamistingimustega vorreldes pikendada kuni viis korda.

* Pehmed niisked toiduained voi tooted, mille kuju peab séilita-
ma, tuleks kiilmutada enne pakendamist.

e Liha, marjad voi saiad véib kilmutada kuni 24 tundi, et véltida
kilmumisohtu. Kui tooted killmuvad ja kdvenevad, on need
valmis vaakumpakendamiseks.

e Kuivarske toit on pakendatud ilma eelkiilmuta, asetage voldi-
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tud paberrétik liha ja rulli ilaosa vahele. Paber imab niiskust.
¢ Enne vaakumpakendamist tuleks vedelaid tooteid, nagu suppe,
ragette voi gratdane, killmutada anumas voi jddalusel. Kilmuta-
tud ja pakendatud tooted tuleb sildistada ja stigavkiilma panna.

* Koik teravaservalised tooted (nt luud, kuiv pasta, riis) tuleb kin-
nitada paberratikutega, et need ei muljuks kotti.

e Pakenduskotte ei tohi uuesti kasutada kiipsetamiseks ega
mikrolaineahjus. Arge kasutage korduvalt kotte, mida kasu-
tati varske kala voi rasvaste toiduainete sailitamiseks.

* Kodgiviljad tuleb enne pakendamist blanseerida.

* Blanseerimine on termot6dtlemise meetod, mis holmab lGhi-
ajalist, kuid intensiivset kuumutamist. Juurvilju voib blansee-
rida keevas vees: neid tuleb panna natuke aega keevas vees,
seejarel votta vélja ja koheselt madalal temperatuuril jahu-
tada.

* Viige vaakumpakendamine labi nagu tavaliselt.

Arge vaakumpakendage seeni ja kiiiislauku.

Toidu sédilitamise ja ohutuse teave
Vaakumkambriga pakendusmasin muudab toidu ostmise ja
sdilitamise viisi murranguliseks. Kuna vaakumpakend kor-
valdab sigavkilmikust poletushaavad ja aeglustab toidu
riknemist, on teil nitd véimalik ilma toidu raiskamise ohuta
hulgi ostes kasu loigata. Seadme vaakumpakend eemaldab
pakendist kuni 90% 6hust. See aitab hoida toitu kuni 5 korda
kauem varskena kui tavalistes tingimustes. Kuivad toidud nagu
pasta, teraviljad ja jahu jdavad algusest lGpuni varskeks. Plusi
vaakumpakend hoiab dra umbsed ja muud putukad, mis voivad
sattuda kuivade toiduainete sisse.

ot _| i |
Varske veiseliha 1-3 aastat 1 kuu
Hakkliha 1 aasta 1 kuu
Varske sealiha 2-3 aastat 2-4 nadalat
Varske kala 2 aastat 2 nadalat
Varske kodulind 2-3 aastat 2-4 nadalat
Suitsuliha 3 aastat 6-12 nadalat
r:/fg?&leadngﬂgﬁitada 2-3 aastat 2-4 nadalat
Varsked puuviljad 2-3 aastat 2 nadalat
Kovad juustud 6 kuud 6-12 nadalat
Viilutatud liha ei ole soovitatav 6-12 nadalat
Varske pasta 6 kuud 2-3 nadalat

Markus: Ulalolev tabel on ainult viitamiseks. Siilitusaja
kindlaksmaaramisel soovitatakse alati kohalikke sanitaar-
seid-epidemioloogilisi eeskirju ja HACCP-d.



Puhastamine ja hooldus

« TAHELEPANU! Enne hoiulepanekut, puhastamist ja hooldust
eemaldage seade alati vooluvérgust ning laske sel maha jah-
tuda.

o Arge kasutage puhastamiseks veejuga ega aurupuhastit ega
suruge seadet vee alla, kuna selle osad voivad marjaks saada
ja tekitada elektrilddgi.

 Kui seadet ei hoita heas korras, vdib see negatiivselt mojuta-
da seadme kasutusiga 0 ja tekitada ohtliku olukorra.

* Toidujadgid tuleks regulaarselt puhastada ja seadmest ee-
maldada. Kui seadet korralikult ei puhastata, lihendab see
selle eluiga ja voib kasutamise ajal tekitada ohtliku olukorra.

Puhastamine

¢ Puhastage jahtunud valispinda érnatoimelise seebilahuses
kergelt niisutatud lapi voi kdsnaga.

¢ Hlgieeni eesmargil tuleb seadet enne ja parast kasutamist
puhastada.

o Valtige vee sattumist elektrilistele osadele.

o Arge kunagi kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid,
abrasiivseid Svamme ega kloori sisaldavaid puhastusvahen-
deid. Arge kasutage puhastamiseks terasvilla, metallese-
meid ega teravaid vdi terava otsaga esemeid. Arge kasutage
bensiini ega lahusteid!

o Arge kunagi kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

Hooldus

* Tosiste onnetuste valtimiseks kontrollige regulaarselt sead-
me t60d.

¢ Kui mdrkate, et seade ei todta korralikult voi esineb prob-
leem, lGpetage seadme kasutamine, Lilitage see valja ja votke
Uhendust tarnijaga.

¢ Koik hooldus-, paigaldus- ja parandustédd peab teostama
selleks volitatud voi tootja soovitatud tehnik.

Transport ja hoiustamine

¢ Enne hoiule panemist veenduge, et seade oleks vooluvérgust
eemaldatud ja taielikult maha jahtunud.

 Hoidke seadet jahedas, puhtas ja kuivas kohas.

* Arge kunagi asetage seadmele raskeid esemeid, sest see
Vvoib seadet kahjustada.

* Arge liigutage todtavat seadet. Liikkumisel eemaldage seade
vooluvérgust ja hoidke seda all.

Torkeotsing

Kui seade ei tddta korralikult, kontrollige lahuse kohta allolevat
tabelit. Kui te ei suuda probleemi ikkagi lahendada, vétke tihen-
dust tarnija/teenusepakkujaga.

Probleemid Voimalik lahendus

Seade ei lilitu « Veenduge, et masin on korralikult ihendatud

sisse maandatud pistikupessa.

* Kontrollige toitejuhet rebendite ja kulumise
0sas. Arge kasutage masinat, kui toitejuhe on
kahjustatud.

* Veenduge, et toitenuppu vajutati digesti.
LED-ekraan siittib, kui see poleb.

Seade ei tomba | ¢ Vaakum/sulgemisaeg ei pruugiolla piisavalt
kotiga korged. Seadistage vaakum ja tihend suure-
taielikku maks ja puhastage uuesti.

vaakumit QOigeks vaakumi tekitamiseks ja sulgemiseks
peab stoomikoti ava olema vaakumkambris.
Kui pakendatakse rullikotist, veenduge, et esi-
mene tihend on taielik ja kummaski tihendis ei
ole tlihimikke.

Vaakumpakendusmasin ja vaakumkott peavad
edukaks vaakumprotsessiks olema puhtad,
kuivad ja prahivabad. Piihkige tihendiriba pind
ja koti sisemus ning proovige uuesti.

Vaakumkott
kaotab parast
sulgemist
vaakumi

Teravad esemed vdivad [dbistada taskutesse
véikesed augud. Selle valtimiseks katke
teravad servad paberratikuga ja imege need
uude kotti.

Maned puu- ja juurviljad voivad eraldada gaasi
[véljagastades), kui need ei ole enne paken-
damist korralikult blanseeritud véi kilmunud.
Avage kott. Kui arvate, et toidu riknemine on
alanud, visake toit ra. Kui riknenud toit ei
ole veel alanud, tarbige kohe. Kahtluse korral
visake toit dra

Appliance is not
sealing pouch

properly

Tihendusaeg ei pruugi olla piisavalt pikk.
Pikendage sulgemisaega ja proovige uuesti.
Kui tihendi piirkonnas on niiskust, toidujadke
voi mustust, siis need ei sulgu. Pihkige koti
sisernus puhtaks ja proovige uuesti.

Kott tuleb paigutada korralikult piki tihendiri-
ba. Veenduge, et kogu kott oleks tile sulguri ja
et koti materjalis poleks kortse.

Veakoodi tuvastamine

Vea- Voimalik pohjus Voimalik lahendus

koodid

EO01 Kui masin on
monda aega vaa-
kumis, ei sulgu
kaks survelilitit.

Kontrollige, kas imuri kaas on
suletud;

Kontrollige, kas tihendid on
oigesti paigaldatud;
Kontrollige, kas pump tootab
endiselt;

Kontrollige, kas rohuldlitid

on endiselt head (kontrollige
tihendustoru, réhuliliteid, 10P
andmekaablit jne)

E02 Kui masin laheb
hermeetilisele
reziimile, ei sulgu
mikroluliti.

Kontrollige, kas imuri kaas on
suletud;

Kontrollige, kas mikroldliti on
dige (GAST Uhendusjuhe, mik-
roldliti, 10P andmekaabel jne)

LP Toide kaob 0o-
tamatult masina
kasutamise ajal.

Vajutage nuppu STOP (Peatal, et
ohk vabastada, seejarel kaob LP.
Kui see ilmub uuesti, kontrollige
palun toitesiisteemi nt toiteju-
het, pistikupesa, toiteplaati]

Garantii

Koik defektid, mis mojutavad seadme funktsionaalsust ja mis
ilmnevad ihe aasta jooksul parast ostu sooritamist, paranda-
takse tasuta remondi voi asendamisega, kui seadet on kasuta-
tud ja hooldatud vastavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil
kuritarvitatud voi vaarkasutatud. See ei mojuta teie seadusest
tulenevaid Gigusi. Kui seadet ndutakse garantii alusel, siis mar-
kige, kus see osteti, ja lisage ostutdend (nt kviitung).
Kooskélas meie toote pideva arendamise poliitikaga jatame en-
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dale Giguse muuta toote, pakendi ja dokumentatsiooni tehnilisi
andmeid ette teatamata.

Korvaldamine ja keskkond
< ___ 1 Seadme valjalllitamisel ei tohi seda korvaldada
koos muude olmejadtmetega. Selle asemel on
teie kohustus visata jadtmed kogumispunkti. Sel-
le reegli mittejargimine voib olla kooskdlas jaat-
mete korvaldamist kasitlevate kohalduvate ees-
kirjadega sanaliseeritud. Teie seadmete jddtmete eraldi
kogumine ja ringlussevott korvaldamise ajal aitab sailitada
loodusressursse ja tagab selle ringlussevdtu viisil, mis kaitseb
inimeste tervist ja keskkonda.
Lisateabe saamiseks selle kohta, kuhu véite oma jdatmed ring-
lussevdtuks viia, votke Uhendust kohaliku jadatmekogumisette-
vottega. Tootjad ja importijad ei vota vastutust ringlussevotu,
tootlemise ja 6koloogilise havitamise eest, kas otse véi avaliku
stisteemi kaudu.

LATVISKI

Cientjamais klient,

Pateicamies, ka iegadajaties So Hendi ierici. Pirms ierices
pirmas uzstadisanas un lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet
So lietotaja rokasgramatu, ipasu uzmanibu pievérsot drosibas
noteikumiem, kas izklastiti talak.

|

Drosibas noradijumi

* [zmantojiet ierici tikai paredzétajam mérkim, ka aprakstits
Saja rokasgramata.

¢ Razotajs neatbild par bojajumiem, kas radusies nepareizas
ekspluatacijas un nepareizas lietoSanas rezultata.

. BRIESMAS! RISKS SANEMT ELEKTROS0KU! Nemé-

giniet remontét ierici patstavigi. Neiegremdéjiet ieri-
ces elektriskas dalas Gdeni vai citos Skidrumos. Nekad netu-
riet ierici teko3a ddent.

» NEKADA GADIJUMA NEIZMANTOJIET BOJATU IERICI! Regu-
lari parbaudiet, vai elektriskie savienojumi un vads nav bojati.
Ja ierice ir bojata, atvienojiet to no elektrotikla. Lai izvairitos
no briesmam vai ievainojumiem, visus remontdarbus drikst
veikt tikai piegadatajs vai kvalificéts specialists.

« BRIDINAJUMS! Novietojot ierici, drodi izvietojiet baro$anas
vadu, ja nepiecieSams, lai izvairitos no nejausas vilksanas,
sabojasanas, saskares ar sildvirsmu vai paklupsanas riska.

* BRIDINAJUMS! Kamér spraudnis ir kontaktligzda, ierice ir
pievienota stravas padevei.

* BRIDINAJUMS! VIENMER izs|&dziet ierici, pirms atvienojat to
no elektrotikla, tiriSanas, apkopes vai uzglabasanas.

¢ Pieslédziet ierici elektribas kontaktligzdai tikai ar spriegumu
un frekvenci, kas noradita uz ierices etiketes.

* Nepieskarieties  kontaktdaksas/elektriskajiem
miem ar slapjam vai mitram rokam.

* Turiet ierici un elektrisko aizgriezni/savienojumus atstatus no
Udens un citiem Skidrumiem. Ja ierice iekrit GdenT, nekavéjo-
ties atvienojiet stravas padevi. Nelietojiet ierici, kamér to nav
parbaudijis kvalificéts specialists. So noradijumu neievérosa-
na var radit dzivibai bistamus riskus.

e Pievienojiet stravas avotu viegli pieejamai kontaktligzdai, lai
arkartas gadijuma varétu nekavejoties atvienot ierici.

e Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar asiem vai karstiem
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savienoju-

priekSmetiem, un nelaujiet tiem aizdegties. Nekad nevelciet

stravas vadu, lai atvienotu to no kontaktligzdas. Ta vieta vien-

mér velciet kontaktdaksu.

Nekada gadijuma neturiet ierici aiz vada.

Nekada gadijuma neméginiet atvért ierices korpusu.

Neievietojiet iericé priekSmetus.

Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.

So ierici drikst izmantot tikai apmaciti darbinieki restorana

virtuve, ednicas vai baros utt.

So ierici nedrikst izmantot personas ar ierobezotam fiziskam,

sensoram vai garigam spejam, ka ari personas ar nepietieka-

mu pieredzi un zinasanam.

So ierici nekada gadijuma nedrikst lietot bérni.

Glabajiet ierici un tas elektriskos savienojumus bérniem ne-

pieejama vieta.

Nekad neizmantojiet ierices komplektacija ieklautos vai razo-

taja ieteiktos piederumus vai ierices. Pretéja gadijuma pastav

droSibas risks lietotajam un ierices bojajumi. Izmantojiet tikai

originalas dalas un piederumus.

Neizmantojiet So ierici ar aréju laika slédzi vai talvadibas sis-

temu.

Nenovietojiet ierici uz sildama priekSmeta (benzina, elektris-

ka, ogles plits utt.).

Nenosedziet ierici, ja ta darbojas.

Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices virsmas.

Nelietojiet ierici atklatas liesmas, spradzienbistamu vai vieg-

li uzliesmojosu materialu tuvuma. Vienmér darbiniet ierici

uz horizontalas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas

virsmas.

lerice nav piemérota uzstadiSanai vieta, kur varétu izmantot

tudens striklu.

o Atstajiet vismaz 20 cm lielu vietu ap ierici, lai nodroSinatu
ventilaciju lietosanas laika.

« BRIDINAJUMS! Nenoblokéjiet ierices ventilacijas atveres.

Ipasas drosibas instrukcijas
o Sijerice ir paredzéta komercialai lietogana.
« SVARIGI! Parliecinieties, ka stkna ella ir vismaz virs ELLAS
LEVEL.
 [zmantojiet tikai komplekta ieklauto stikna ellu. Stkna ellas
limeni regulari japarbauda kvalificétam servisa tehnikim. Ne-
lietojiet vecu stknu ellu.
. PIESARDZIBA! APDEGUMU RISKS! KARSTAM VIRS-
MAM! NEKAD NEPIESKARIETIES BLIVEJUMA STIE-
NIM. Lietosanas laika nepieskarieties blivejuma jos-
lai. Pastav apdegumu risks ari péc lietosanas. Pirms
pieskarsanas nogaidiet, lidz blivéjuma stienis ir atdzisis.
¢ Ja stravas padeves vads ir bojats, tas janomaina ar ipasu
vadu vai komplektu, ko var sanemt no razotaja vai ta servisa
centra.
. ROKU SASPIESANAS  BRIESMAS! Uz-
manieties, aizverot vaku.

Paredzéta lietosana

o 57 ierice ir paredzéta izmantoanai komercialos noldkos,
pieméram, restoranu, ednicu, slimnicu virtuvés, ka arT ta-
dos komercsaimnieciskos uznémumos ka maizes ceptuves,
maiznicas utt., bet ne nepartrauktai partikas lielapjoma ga-



tavosanai.

e lerice ir paredzéta plastmasas maisinu tiriSanai un noslégsa-
nai ar partiku. Izmantojot ierici citos veidos, ta var tikt saboja-
ta vai gt miesas bojajumus.

o lerices lietoSana jebkadiem citiem nolikiem uzskatama par
ierices nepareizu izmantoSanu. Lietotajs ir atbildigs tikai par
ierices neatbilstoSu izmantoSanu.

Zeméjuma uzstadisana

Siierice ir Klasificéta ka | aizsardzibas klase un tai jabt savie-
notai ar aizsargzeméjumu. Zeméjums samazina stravas trie-
ciena risku, nodrosinot stravas novadisanas vadu.

Siierice ir aprikota ar stravas vadu ar zeméjuma spraudni vai
elektriskajiem savienojumiem ar zeméjuma vadu. Savienoju-
miem jabat pareizi uzstaditiem un iezemétiem.

Izstradajuma galvenas dalas
(1. att. 3. lappusé)

1. Vaka puteklsicejs

2. Vadibas panelis

Rezerves dalas vai piederumi

1. Stravas vads

2. Blivesanas stienis

NEMIET VERA! Vakuuma maisa rullis nav ieklauts komplekta.

Vadibas panelis

(2. att. 3. lpp.)

A. leslégsanas/izslégsanas poga [Power)

Kad masina ir pieslégta stravas padevei, gaismas diode
(G) paradisies IZSLEGTA pozicija, nospiediet ieslégsanas/
izslégSanas taustinu, gaismas diode (G) paradisies ieprieks
iestatitais iepako3anas laiks [vai marinésanas laiks] un
tad ieprieks iestatitais vakuuma limenis. Tagad masina ir
gatava darbam. Piespiediet ieslégsanas/izslégéanas taus-
tinu, masina atgriezisies gaidstaves rezima. LED (G) bus
IZSLEGTS.

B. Starta taustin (sakt)

Kad masina ir gatava darbam, nospiediet pogu Start (Sakt),
masina ieies vakuuma hermétiska vai vakuuma-marinata
reZima saskana ar iestatijumu rezimu).

C. B livéjuma poga (blivéjums)

Vakuuma reZima laika nospiediet uzlikas pogu, apturiet va-
kuuma procesu un atveriet blivéjuma rezimu.

D. Ap turganas poga (apturét)
Nospiediet pogu Apturésana ,
procesu, kas notiek.

E. lestatit pogu (lestatit)
Nospiediet pogu Set (lestatit), izvélieties vakuuma noslé-
dz&ja vai vakuuma marin&$anas rezimu (iedegsies attie-
cigais indikators). Nospiediet taustinu “ +" un “-", lai no-
requlétu blivéanas laiku vai marinésanas laiku (laiks bds
redzams uz LED).

F. Vakuuma limena poga (vakuuma limenis)

Piespiediet vakuuma limena taustinu, izvélieties nepiecie-
damo vakuuma limeni (iedegsies attiecigais indikators, iz-
mantojot mérvienibu Hg). Izvéloties REGULEJAMU, nospie-
diet " +" un "-" taustinu, lai iestatitu nepiecieSamo vakuuma
pakapi (vakuuma pakape bis redzama uz LED).

G. LED displejs

masina partrauks jebkadu

1. Paradiet vakuuma pakapi reallaika.

2. Paradiet plombas laiku vai maringjiet laiku.
H. Regulésanas poga " +"un "-"]

1. Noregulgjiet blivejuma laiku

2. Pielagojiet marinésanas laiku

3. Noregulgjiet vakuuma pakapi
I. Indikatora gaisminas

I1. Noradiet darba procesu

12. Noradit vakuuma pakapi

Sagatavosana pirms lietoSanas

* Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainojumu.

e Parbaudiet, vai ierice ir laba stavokli un ar visiem piederu-
miem. Ja piegade ir nepilniga vai bojata, ludzu, nekavejoties
sazinieties ar piegadataju. 53da gadijuma nelietojiet ierici.

* Pirms lieto$anas notiriet papildpiederumus un ierici (skatiet
==> Tiridana un apkope).

e Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa.

 Novietojiet ierici uz horizontalas, stabilas un karstumizturi-
gas virsmas, kas ir drosa pret tdens Slakatam.

e Ja planojat ierici turpmak glabat, saglabajiet iesainojuma
materialus.

e Saglabajiet lietotaja rokasgramatu turpmakam uzzinam.

NEMIET VERA! RaZo3anas parpalikumu dé| ierice pirmajas

lietoSanas reizés var radit vieglu smaku. Tas ir normali un ne-

norada uz defektiem vai bistamibu. Parbaudiet, vai ierice ir labi
ventiléta.

LietoSanas instrukcijas

Sagatavosana

e Pirms lietoSanas rupigi izlasiet lietotaja rokasgramatu.

e lespraudiet kontaktdaksu zeméta kontaktligzda.

o Atveriet vaku, nospiediet pogu Power (Jauda), magina ir ga-
tava darbam, LED pédéjo reizi paradis darba rezimu. Tagad
lietojiet ierici vakuuma iepakosanai.

Ka vakuums un blivejums ar maisiniem
1. lzvélieties vakuuma maisinu

Izvélieties pareiza izméra vakuuma maisinu. Lai nodrosi-

natu kvalitativu hermétisku blivejumu, maisina augspusé

atstajiet vismaz 2,5-5 cm papildu neaizpilditu vietu.
2. Atlasiet blives rezimu un iestatiet blives laiku

Nospiediet pogu Set (lestatit], ja ir ieslégts blivéjuma laika

indikators, ir atlasits blivéjuma rezims. Nospiediet taustinu

“+ "vai "-", lai palielinatu vai samazinatu blivésanas laiku;

laika diapazons ir 0-6 sekundes.

3. Atlasiet vakuuma limeni

Piespiediet vakuuma limeni, izvélieties nepiecieSamo

vakuuma pakapi. Ir é opcijas: Maks. (29,3inHg), augsts

[29,0inHg), vidgjs (27,5inHg), zems (26,0inHg), minimalais

[23,5inHg) un regulgjams. Indikators iedegsies atbilstosi iz-

véletajai vakuuma pakapei. Ja ir izvéléta iespéja Adjustable

[Pielagojams), nospiediet pogu “ +" un “-", lai iestatitu jeb-

kuru gradu diapazona no 28,5 lidz 29,3inHg.

4. levietojiet vakuuma maisinu ar priekSmetiem vakuuma ka-
mera.

a. Nodrosiniet, lai iepako$anas maisina ar skidru vai mit-
ru edienu augstums bltu mazaks neka blivéjuma stiena
augstums.

b. Noguldiet iepakojuma maisinu uz leju, parliecinieties, ka
maisa mutei ir jabat pari blivéjuma stienim.
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c. Atveriet skavu kameras priekSpusg, nostipriniet maisa
apakspusé un nospiediet skavu uz leju, lai nofiksétu mai-
Su.

Piezime: visam maisinam, ieskaitot maisa atveri, jaatro-

das vakuuma kamera.

5. Darba process (ar vakuuma iepakojumul)

a. Aizveriet vaku, nospiediet starta pogu, ierice ir gatava

darbam.

. Stiknis sak darboties. leprieks iestatitas vakuuma paka-
pes indikators sak mirgot (kad vakuuma pakape sasniedz
ieprieks iestatito pakapi, indikators vienmér degs). Gais-
mas dioZu skaitlis tiks palielinats no 0 idz ieprieks iesta-
titajam vakuuma limenim (kad tas sasniedz 5 un 19'Hg,
masina raidis skanas signalu).

. Kad vakuums bs pabeigts, masina automatiski parslég-
sies blivéjuma reZzima. LED rada ieprieks iestatito blive-
juma laiku un sak laika atskaiti lidz 0. Kad blivéjums ir
pabeigts, masina sak atbrivot gaisu.

. Kad masina raida tris skanas signalus, viss process ir pa-
beigts. Masina atgriezisies darba gatavibas rezima. Gais-
mas dioZu un gaismas indikatori bis atbilstosi redzami.

Piezime: iepriek$ min&ta “b” un “c” procesa laika nospiediet

pogu Blive, ta ieprieks ieslégsies blivéjuma rezima.

o

o

o

Ka vakuums un MARINATE ar maisiniem

1. lzvélieties vakuuma maisinu
Izvélieties pareiza izméra vakuuma maisinu. Lai nodrosi-
natu kvalitativu hermétisku blivéjumu, maisina augSpusé
atstajiet vismaz 2,5-5 cm papildu neaizpilditu vietu.

2. Atlasiet blives reZimu un iestatiet blives laiku

Nospiediet lestatit pogu, kad ir ieslégts marinésanas laika
indikators, tiek izvéléts marinésanas rezims. Nospiediet
pogu “+"vai "-", lai palielinatu vai samazinatu marinésanas
laiku; laika diapazons ir 9 - 99 mindtes.

3. Atlasiet vakuuma limeni

Piespiediet vakuuma limeni, izvélieties nepiecieSamo
vakuuma pakapi. Ir 6 opcijas: Maks. (29,3inHg), augsts
[29,0inHg), vidgjs (27,5inHg), zems (26,0inHg), minimalais
[23,5inHg) un reqguléjams. Indikators iedegsies atbilstosi
izveletajai vakuuma pakapei. |zvéloties regulésanas iespéju,
nospiediet pogu “ +" un “-", lai iestatitu jebkuru limeni no
28,5 lidz 29,3inHg

4. levietojiet vakuuma maisinu ar priek$metiem vakuuma ka-

mera.

a. Nodrosiniet, lai iepakoSanas maisina ar Skidru vai mit-
ru édienu augstums bitu mazaks neka blivéjuma stiena
augstums.

b. Noguldiet iepakojuma maisinu uz leju, parliecinieties, ka
maisa mutei ir jabdt pari blivéjuma stienim.

c. Atveriet skavu kameras priekSpusé, nostipriniet maisa
apakspusé un nospiediet skavu uz leju, lai nofiksétu maisu.

Piezime: visam maisinam, ieskaitot maisa atveri, jaatro-

das vakuuma kamera

Darba process [vakuums-marinats)

a. Aizveriet vaku, masina sak darboties un parslédzas uz
vakuumu un marinésanu. Viens cikls ilgst 9 mindtes, jus
varat iestatit lidz 11 cikliem (99 mindtém). Pilns cikls tiek
atvérts Sadi: vakuuma generésana - vakuuma turésana
- izlade. Lai generétu vakuumu un izladétos aptuveni 1
mindti, nepiecieSams laiks. Vakuuma uzturésanas laiks
ir aptuveni 8 minites.
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b. Stiknis sak darboties. leprieks iestatitas vakuuma paka-
pes indikators sak mirgot (kad vakuuma pakape sasniedz
ieprieks iestatito pakapi, indikators vienmér degs). Gais-
mas dioZu skaitlis tiks palielinats no 0 lidz ieprieks iesta-
titajam vakuuma limenim (kad tas sasniedz 5 un 19'Hg,
masina raidis skanas signalu).

. Kad vakuums bis beidzies, masina automatiski ieslég-
sies Marinate reZima. Displeja noraditais marinésanas
laiks tiks aprekinats ik péc 1 mindtes. Péc vairakkartu
9 vienibu skaita noskaitisanas vakuuma kamera sak laut
gaisam iekldt maisina. Kad beidzas gaisa pievadisanas
process, vakuuma un marinésanas rezims tiek atkartots,
[1dz laika atskaite sasniedz 0. Process ir pabeigts.

. Kad masina raida tris skanas signalus, viss process ir pa-
beigts. Masina atgriezisies darba gatavibas rezima. Gais-
mas diozu un gaismas indikatori bls atbilstosi redzami.

Piezime: ieprieks min&ta “b” un “c” procesa laika nospiediet

pogu Blive, ta ieprieks ieslégsies blivéjuma rezima.

o

o

Padomi par darbu

Informacija par partikas iepakojumu maisinos

o lepakojuma bridi produktiem jablt péc iespéjas svaigakiem.
Vakuuma iepakojuma ieklauto izstradajumu uzglabasanas
laiku var pagarinat lidz piecam reizém, salidzinot ar standarta
uzglabasanas apstakliem.

o Miksti, mitri partikas produkti vai produkti, kam jasaglaba to
forma, pirms iepakosSanas jasasaldé.

* Gala, ogas vai maize var bit sasaldéti lidz 24 stundam, lai
izvairitos no apdegumiem saldétava. Kad produkti ir sasalusi
un sacietgjusi, tie ir gatavi vakuuma iesainosanai.

e Ja svaiga partika ir iepakota bez iepriek$gjas sasaldésanas,
novietojiet salocito papira virtuves dvieli starp galu un rulla
augsdalu. Papirs absorbés mitrumu.

o Skidrus produktus, pieméram, zupas, lupatas vai sacepumus,
pirms iepakosanas vakuuma jasasaldeé trauka vai uz ledus trau-
ka. Saldeti un iesainoti produkti ir jamarké un jaievieto salde-
tava.

* Visi izstradajumi ar asam malam [pieméram, kauli, sausie ma-
karoni, risi) janostiprina ar papira dvieliem, lai tie nesadurtos
ar maisu.

¢ lepakojuma maisinus nedrikst izmantot atkartoti ne eédiena
gatavosanai, ne mikrovilnu krasni. Neizmantojiet atkartoti
maisinus, kas tika izmantoti svaigu zivju vai taukainu partikas
produktu uzglabasanai.

 Darzeni pirms iepakosSanas ir blanseéti.

 Blansésana ir termiskas apstrades metode, kas ietver slaici-
gu, bet intensivu apsildi. Darzenus var blansét verdosa Gdent
- tos kadu laiku japanem verdosa Udent, péc tam jaiznem un
nekavejoties jaizvada zema temperatdra.

o Veiciet vakuuma iepakosSanas procedtru ka parasti.

Netiriet ar puteklsticéju sénes un kiplokus.

Partikas glabasana un drosuma informacija

Puteklu sticéja kameras iepakoSanas ierice pilniba mainTs vei-
du, ka jus perkat un uzglabajat partiku. Ta ka vakuuma iepako-
jums novérs saldétavas apdegumus un paléninasanos, tagad
varat izmantot prieksrocibas, ko sniedz liela partikas apjoma
iegade, neraizéjoties par partikas atkritumiem. Vakuuma ie-
pakojums kopa ar ierici no iepakojuma iztira lidz 90% gaisa.
Tas palidzés saglabat partiku svaigu lidz pat 5 reizém ilgak



neka normalos apstaklos. Sausa partika, pieméram, makaroni,
graudaugi un milti, saglabasies svaiga no sakuma lidz beigam
ar Plus vakuuma iepakojumu, lai nelautu trausliem un citiem
kukainiem infestét sausus produktus.

Vakuuma saldéta- Vakuuma
Partika v ledusskapja
vas uzglabasana uzglabazana
Svaiga liellopu 1-3 gadi 1 ménesis
gala un tela gala
Zemgjuma gala 1 gads 1 ménesis
Svaiga clikgala 2-3 gadi 2-4 nedélas
Svaigas zivis 2 gadi 2 nedélas
Svaigi maj- 2-3 gadi 2-4 nedélas
putnu gala
Kipinatas galas 3 gadi 6-12 nedélas
v 2-3 gad 2-4 neddlas
Svaigi augli 2-3 gadi 2nedélas
Cieti sieri 6 ménesi 6-12 nedélas
Dkeles sagriezt nav ieteicams 6-12 nedélas
Deli galas gabali
Svaigi makaroni 6 ménesi 2-3 nedélas

Piezime: Virs tabulas ir tikai atsaucei. Nosakot uzglabasanas
periodu, vienmér iesakiet vietéjos sanitaros un epidemiolo-
giskos noteikumus un HACCP.

Tirisana un apkope

» UZMANIBU! Pirms uzglabaganas, tiri¢anas un apkopes vien-
mer atvienojiet ierici no elektrotikla un atdzesgjiet.

* TiriSanai neizmantojiet Gdens striklu vai tvaika tiritaju un
nespiediet ierici zem ddens, jo dalas var klat slapjas un var
rasties elektriskas stravas trieciens.

* Jaierice netiek uzturéta laba tiribas [iment, tas var nelabvéligi
ietekmet ierices darbmazu un izraisit bistamu situaciju.

« Ediena atliekas regulari janotira un jaiznem no ierices. Ja ie-
rice netiek pienacigi iztirita, ta saisinas tas kalposanas laiku
un lietoSanas laika var izraistt bistamu stavokli.

Tirisana

 Notiriet dzeséto aréjo virsmu ar dranu vai stkli, kas nedaudz
samitrinats ar maigu ziepju Skidumu.

 Higiénas apsverumu dél ierice jatira pirms un péc lietosanas.

* [zvairieties no Udens saskares ar elektriskajam sastavdalam.

¢ Nedrikst izmantot agresivus tiriSanas lidzeklus, abrazivus
stklus vai tirisanas lidzeklus, kas satur hloru. TiriSanai neiz-
mantojiet térauda vilnu, metala piederumus vai asus vai asus

¢ Nekada gadijuma neiegremdgjiet ierici ddent vai citos Skid-
rumos.

Apkope

* Regulari parbaudiet ierices darbibu, lai novérstu nopietnus
negadijumus.

* Ja pamanat, ka ierice nedarbojas pareizi vai ir radusies prob-

[éma, partrauciet tas lietoSanu, izslédziet to un sazinieties ar

piegadataju.

e Visus apkopes, uzstadisanas un laboSanas darbus drikst
veikt tikai specialisti un pilnvaroti specialisti, vai tos iesaka
razotajs.

Transportésana un glabasana

* Pirms uzglabasanas vienmér parliecinieties, ka ierice ir at-
vienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

e Glabajiet ierici vésa, tira un sausa vieta.

¢ Nenovietojiet uz ierices smagus priekSmetus, jo tas var to
sabojat.

 Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas. Parvietojot ierici, at-
vienojiet to no elektrotikla un turiet apaksa.

Traucéjummeklésana

Ja ierice nedarbojas pareizi, lUdzu, skatiet risinajumu tabula
talak. Ja problému joprojam neizdodas atrisinat, sazinieties ar
pakalpojuma sniedzgju.

Problémas lespéjamais risinajums

lerice neiesle- | ¢ Parliecinieties, ka masina ir pareizi iespraus-

dzas ta iezeméta kontaktligzda.

o Parbaudiet, vai stravas padeves vads nav
parplésts un nodilis. Nelietojiet masinu, ja ir
bojats stravas vads.

o Parliecinieties, ka ieslégSanas/izslegsanas
poga ir pareizi nospiesta. ledegoties, iedegsies

LED ekrans.
lerice neno- o Vakuuma/blivéjuma laiku nevar iestatit pietie-
droSina pilnu kami augstu. lestatiet augstakus vakuuma un
vakuum blivejuma laikus un atkal vakuuma rezimu.
alimeni, o Laivakuums un blive notiktu pareizi, iepakoju-
izmantojot ma atvérsanai jablt vakuuma kamera.
maisinu o Jaiepakojums no rulla maisina ir pilniba

noslégts un starp abiem blivéjumiem nav

atstarpju.

o Lai vakuuma process bitu veiksmigs,
vakuuma iepakoanas masinai un vakuuma
maisinam jabt tiriem, sausiem un bez gru-
ziem. Noslaukiet blivéjuma stiena virsmu un
iepakojuma iekSpusé un méginiet vélreiz.

Vakuuma o Asi priekSmeti var caurdurt nelielas atveres

maisins zaudé
vakuumu péc
hermetiskas
noslégsanas

maisinos. Lai to novérstu, nosedziet asas ma-
las ar papira dvieli un iestkiet jauna maisina.
Daziem augliem un darzeniem pirms iepako-
Sanas var izdalities gazes [negazétas), ja tie
nav pareizi sabliveti vai saldéti. Atveriet iepa-
kojumu. Ja uzskatat, ka ir sakusies partikas
sabojasana, izmetiet to. Ja partikas produktu
sabojasana vel nav sakusies, nekavéjoties ést.
Ja rodas Saubas, likvidgjiet partiku.

lerice pareizi
nenoslédz
maisinu

Blivejuma laiks var nebit pietiekami gars.
Palieliniet blivésanas laiku un méginiet vélreiz.
Stkni nenoblivés, ja blivejuma zona bds mit-
rums, partikas dalinas vai netirumi. Noslau-
kiet maisa iekSpusi un méginiet vélreiz.
Maisin$ ir pareizi janovieto preti blivéjuma
stienim. Parliecinieties, ka viss maisins atro-
das virs blivéjuma stiena un maisina materiala

nav grumbu.
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Kludas koda identifikacija

Kladu lespgjamais

kodi célonis

lespgjamais risinajums

E01 Kad masina * Parbaudiet, vai vakuuma vaks

kadu laiku veic ir aizverts;

vakuumu, abi o Parbaudiet, vai blives ir pareizi

spiediena slédzi samontétas.

neaizveras. * Parbaudiet, vai suknis joprojam
darbojas;

Parbaudiet, vai spiediena sledzi
joprojam ir labi (parbaudiet
savienojuma cauruli, spiediena
sledzus, 10P datu kabeli utt)

E02 Kad masina
parslédzas blives
rezima, mikros|é-
dzis neaizveras.

Parbaudiet, vai vakuuma vaks
ir aizverts;

Parbaudiet, vai mikroslédzis
ir pareizs (GAS1 savienojuma
vads, mikros|édzis, 10P datu
kabelis utt.)

LP Maginas darbibas
laika peksni
pazid strava.

Nospiediet pogu “STOP”, lai at-
brivotu gaisu, un tad LP pazudis.
Ja tas paradas atkartoti, lldzu,
parbaudiet baroSanas sistému
[pieméram, barosanas vadu,

kontaktligzdu, stravas paneli).

Garantija

Defektus, kas ietekmé ierices funkcionalitati un paradas gada
laika péc tas iegades, var novérst, tos salabojot vai nomainot
bez maksas, ja ierice tiek izmantota un uzturéta atbilstosi ins-
trukcijam un nav izmantota nepareizi vai nepareizi. Jusu liku-
migas tiesibas netiek ietekmeétas. Ja ierices garantija tiek pie-
prasita, noradiet, kur un kad ierice tika iegadata, un ieklaujiet
pirkuma apliecinajumu [piem., kviti).

Saskana ar musu pastavigas produktu izstrades politiku més
paturam tiesibas bez bridinajuma mainit produktu, iepakojumu
un dokumentacijas specifikacijas.

Likvidésana un vide
M=/ | Bojajot ierici, to nedrikst izmest kopa ar citiem
ﬁ sadzives atkritumiem. Ta vietd jUs esat atbildigs
par atbrivosanos no atkritumiem, nododot tos at-
mmmm | kritumu savaksanas punkta. &7 noteikuma neie-
véroSana var tikt sodita saskana ar speka esosa-
jiem noteikumiem par atkritumu likvidésanu. JUsu atkritumu
aprikojuma atseviska savakSana un parstrade iznicinasanas
laika palidzés saglabat dabas resursus un nodrosinas to
parstradi tada veida, kas aizsarga cilvéku veselibu un vidi.
Lai iegltu plasaku informaciju par to, kur js varat atmest at-
kritumus parstradei, lUdzu, sazinieties ar savu vietéjo atkritu-
mu savaksanas uznémumu. RaZotajs un importétajs neuzne-
mas atbildibu par parstradi, apstradi un ekologisku likvidesanu
ne tiesi, ne izmantojot publisku sistemu.

LIETUVIU

Gerb. kliente,

Dékojame, kad jsigijote $j ,Hendi” prietaisa. Pries montuo-
dami ir naudodami §j prietaisa pirma karta, atidZiai perskai-
tykite 3 naudotojo vadova, ypac atkreipdami démes;j j toliau
pateiktas saugos taisykles.
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Saugos instrukcijos

* Prietaisa naudokite tik pagal numatyta paskirt], kaip aprasyta
Siame vadove.

¢ Gamintojas neatsako u7 jokia Zala, atsiradusia dél netinkamo
naudojimo ir netinkamo naudojimo.

. A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandyki-

te patys taisyti prietaiso. Nemerkite prietaiso elektri-

niy daliy j vandenj ar kitus skyscius. Niekada nelaikykite prie-

taiso po tekanciu vandeniu.

NIEKADA NENAUDOKITE PAZEISTO PRIETAISO! Reguliariai

tikrinkite elektros jungtis ir laida, ar néra paZeidimuy. Jeigu

prietaisas paZeistas, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio. Visus

remonto darbus turi atlikti tik tiekéjas arba kvalifikuotas as-

muo, kad bty iSvengta pavojaus ar suzalojimo.

|SPEJIMAS! Pastatydami prietaisa, jei reikia, saugiai veskite

maitinimo laida, kad netyCia nesitrauktumeéte, nenukentéty,

nesusiliestu su kaitinimo pavirSiumi arba nekiltu pavojus

suklupti

ISPEJIMAS! Kol kistukas yra lizde, prietaisas yra prijungtas

prie maitinimo Saltinio.

ISPEJIMAS! VISADA i3junkite prietaisa prie$ atjungdami nuo

maitinimo Saltinio, valymo, prieZidros ar laikymo.

Prietaisa junkite tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daznis

nurodyti prietaiso etiketéje.

Nelieskite kistuko / elektros jungciy Slapiomis arba drégno-

mis rankomis.

Prietaisg ir elektros kistuka / jungtis laikykite atokiai nuo

vandens ir kitu skysciu. Jeigu prietaisas patenka j vandenj,

nedelsdami istraukite maitinimo jungtis. Nenaudokite prie-

taiso, kol jo nepatikrino sertifikuotas technikas. Nesilaikant

Siu nurodymu kyla pavojus gyvybei.

Prijunkite maitinimo Saltinj prie lengvai pasiekiamo elektros

lizdo, kad avarijos atveju prietaisa bdtu galima nedelsiant

atjungti.

Isitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daik-

tais ir saugo jj nuo atviros ugnies.

Niekada netraukite maitinimo laido, kad ji iStrauktuméte i$

lizdo, visada traukite kistuka.

Niekada nenesiokite prietaiso uz jo laido.

Niekada nebandykite patys atidaryti prietaiso korpuso.

Nekiskite daiktu | prietaiso korpusa.

Niekada nepalikite prietaiso be prieziGros naudojimo metu.

§j prietaisa turi naudoti apmokytas personalas restorano vir-

tuvéje, valgykla arba baro personalas ir t.

Sio prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys fiziniu, juti-

miniy ar protiniy gebéjimu, arba asmenys, neturintys patir-

ties ir Ziniu.

Sio prietaiso jokiu badu negalima naudoti vaikams.

Laikykite prietaisa ir jo elektros jungtis vaikams nepasiekia-

moje vietoje.

Niekada nenaudokite priedu ar kitu papildomuy prietaisuy,

iSskyrus tuos, kurie tiekiami su prietaisu arba kuriuos re-

komenduoja gamintojas. To nepadarius, naudotojui gali kilti

pavojus saugai ir prietaisas gali buti sugadintas. Naudokite

tik originalias dalis ir priedus.

* Nenaudokite Sio prietaiso iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo sistema.

 Nedékite prietaiso ant kaitinimo objekto (dujinés, elektrinés,
anglies viryklés ir pan.).

* Neuzdenkite veikiancio prietaiso.

¢ Ant prietaiso virSaus nedékite jokiu daiktu.



* Nenaudokite prietaiso Salia atviros liepsnos, sprogiy ar degiu
medZiagu. Prietaisa visada naudokite ant horizontalaus, sta-
bilaus, varaus, karsciui atsparaus ir sauso pavirsiaus.

e Prietaisas netinka montuoti toje vietoje, kurioje galima nau-
doti vandens srove.

¢ Naudojimo metu palikite bent 20 cm plota aplink prietaisa
ventiliacijai.

« JSPEJIMAS! Visas prietaiso ventiliacijos angas laikykite ne-
uzkimstas.

Specialios saugos instrukcijos

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniais tikslais.

¢ SVARBU! |sitikinkite, kad siurblio alyva yra bent virs ALYVOS
LYGIO.

» Naudokite tik pateikta siurblio alyva. Siurblio alyvos lygi turi
reguliariai tikrinti kvalifikuotas techninés prieziGros specia-
listas. Nenaudokite senos siurblio alyvos.

. & ATSARGIAI! NUDEGIMO PAVOJUS! KARSTI PAVIR-
SIAIl NIEKADA NELIESKITE SANDARINIMO STRYPO.
Nelieskite sandarinimo strypo, kol jis naudojamas.

Yra nudegimu pavojus net ir po naudojimo. Pries liesdami pa-
laukite, kol sandarinimo juosta atvés.

e Jeigu pazeistas maitinimo laidas, jj reikia pakeisti specialiu
laidu arba agregatu, kurj gali jsigyti gamintojas arba jo tech-
ninés priezidros atstovas.

. PAVOJUS SUTRAISKYTI RANKAS! Bukite

atsargis uzdarydami dangtj.

Numatytoji paskirtis

« Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniams prietaisams, pa-
vyzdZiui, restoranu, valgyklu, ligoniniy ir komerciniu jmoniu,
pvz., kepyklu, skerdykly ir kt., virtuvése, bet ne nuolatinei
masinei maisto gamybai.

* Prietaisas skirtas plastikiniams maisams su viduje esanciais
maisto produktais siurbti ir sandarinti. Bet koks kitas naudo-
jimas gali sugadinti prietaisa arba suzaloti Zmogu.

o Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais laikomas ne-
tinkamu prietaiso naudojimu. Naudotojas yra iSimtinai atsa-

kingas uz netinkama prietaiso naudojima.

AntZeminis montavimas

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos klasei ir turi bati pri-
jungtas prie apsauginio jzeminimo. |Zeminimas sumazina elek-
tros Soko rizika, suteikiant elektros sroves iséjimo laida.
Siame prietaise jrengtas maitinimo laidas su jZeminimo kistu-
ku arba elektros jungtimis su jzeminimo laidu. Jungtys turi bati
tinkamai sumontuotos ir jZemintos.

Pagrindinés produkto dalys
(1 pav., 3 psl.)

1. Vakuumo dangtis

2. Valdymo skydelis

Atsarginés dalys arba priedai

1. Maitinimo laidas

2. Sandarinimo juosta

PASTABA! Vakuuminio maiselio ritinélis nejtrauktas.

Valdymo skydelis

(2 pav., 3 psl.)

A. Maitinimo mygtukas (maitinimo)
Kai jrenginys prijungtas prie maitinimo Saltinio, Sviesos dio-
das (G) bus ISJUNGTAS, paspauskite |JUNGIMO / ISJUNGI-
MO mygtuka, viesos diodas (G) parodys i$ anksto nustatyta
sandarinimo laika (arba marinavimo laika) ir tada i$ anksto
nustatyta vakuumo laipsnj. Siuo metu masina yra paruoé-
ta darbui. Paspauskite |JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka,
masina gri$ | budéjimo rezima. LED (G) indikatorius bus
ISJUNGTAS.

B. Paleidimo mygtukas (paleidimas)
Kai masina bus paruosta darbui, paspauskite paleidimo
mygtuka, ji pradés veikti vakuuminio sandarinimo rezimu
arba vakuuminio marinavimo rezimu (pagal nustatymo re-
7ima)

C. Sandarinimo mygtukas (uzsandarinimo)
Vakuumo reZimu paspauskite sandarinimo mygtuka, su-
stabdykite vakuumo procesa ir jjunkite sandarinimo rezima.

D. Sustabdymo mygtukas (sustabdymas)
Paspauskite sustabdymo mygtuka, masina sustabdys bet
kokj vykstantj procesa.

E. Nustatyti mygtuka (nustatyti)
Paspauskite nustatymo mygtuka, pasirinkite vakuuminio
sandarinimo rezima arba vakuuminio marinavimo rezima
(atitinkamai uZsidegs indikatoriaus lemputé). Paspauskite
mygtuka .+" ir .-", kad nustatytuméte sandarinimo arba
marinavimo laika (laikas bus rodomas ant LED).

F. Vakuumo lygio mygtukas [vakuumo lygis)
Paspauskite vakuumo lygio mygtuka, pasirinkite reikiama
vakuumo laipsnj (rodiklio lemputé bus atitinkamai jjungta,
su inHg vienetu). Renkantis REGULIUOJAMA, paspauskite
mygtuka .+ ir .-", kad nustatytuméte reikiama vakuumo
laipsnj [vakuumo laipsnis bus rodomas ant LED).

G. LED ekranas
1. Parodykite vakuumo laipsnj realiu laiku.
2. Parodykite sandarinimo laika arba marinuokite laika.

H. Ko regavimo mygtukas [.+"ir .-")
1. Sureguliuokite sandariklio laika
2. Pakoreguokite marinato laika
3. Sureguliuokite vakuumo laipsnj

I. Indikacinés lemputés
I1. Nurodykite darbo procesa
12. Nurodykite vakuumo laipsnj

Paruosimas pries naudojima

¢ Nuimkite visas apsaugines pakuotes ir jvyniojima.

e Patikrinkite, ar prietaisas yra geros biklés ir su visais prie-
dais. Jei pristatymas nepilnas arba pazeistas, nedelsdami
kreipkités j tiekéja. Tokiu atveju nenaudokite prietaiso.

* Pried naudodami idvalykite priedus ir prietaisg [zr. == > Valy-
mas ir priezitra).

* Patikrinkite, ar prietaisas visiskai sausas.

e Padékite prietaisa ant horizontalaus, stabilaus ir karsiui
atsparaus pavirsiaus, kuris yra saugus nuo vandens purslu.

e Jei ketinate laikyti prietaisa ateityje, laikykite pakuote.

e Laikykite naudotojo vadova ateiciai.

PASTABA! Dél gamybos liekanu prietaisas gali skleisti lengva

kvapa per pirmuosius kelis naudojimo bddus. Tai yra normalu

ir nerodo jokio defekto ar pavojaus. Patikrinkite, ar prietaisas

gerai védinamas.
" @




Naudojimo instrukcijos
Preparatai

e Pries naudodami atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija

e |junkite iZeminta maitinimo lizda.
e Atidarykite dangtj, paspauskite maitinimo mygtuka, masina

pasiruoSusi darbui, Sviesos diodas paskutinj karta rodys dar-
binj rezima. Dabar vakuumavimui naudokite masina.

Kaip siurbti ir uzsandarinti su maiseliais

1.

Pasirinkite vakuuminj maisel]
Pasirinkite tinkamo dydZio vakuuminj maiselj. Maiselio vir-
Suje palaukite maziausiai 2,5-5 cm papildomos tarpineés,
kad bty uztikrinta kokybeé ir sandari sandari plomba.
Pasirinkite sandariklio rezima ir nustatykite sandariklio lai-
ka
Paspauskite nustatymo mygtuka, kai jjungta sandariklio
laiko indikaciné lemputé, pasirenkamas sandariklio re-
Zimas. Norédami padidinti arba sutrumpinti sandariklio
laika, paspauskite mygtuka .+" arba .-", o laiko intervalas
- 0-6 sekundes.
Pasirinkite vakuumo laipsnj
Paspauskite vakuumo lygj, pasirinkite reikiama vakuumo
laipsni. Yra 6 variantai: Maks. (29,3inHg), didelis (29,0inHg),
vidutinis (27,5inHg), Zemas (26,0inHg], minimalus (23,5inHg)
ir reguliuojamas. Indikatoriaus lemputé uZsidegs pagal
pasirinkta vakuumo laipsni. Kai pasirenkate reguliuojama
parinktj, paspauskite mygtuka .+ ir .-", kad nustatytumete
bet kokj laipsnj nuo 23,5 iki 29,3 inHg.

|dékite vakuuminj maiselj su daiktais j vakuumine kamera.

. Isitikinkite, kad pakuotés maiSelio su skystu arba drégnu
maistu aukstis turi bti maZesnis uz sandarinimo strypo
aukstj.

. Padeékite pakavimo maiselj, jsitikinkite, kad maiselio bur-
na turi bti per sandarinimo juosta.

. Atidarykite spaustuka kameros priekyje, apkarpykite
maiselio burnos apacia ir paspauskite spaustuka, kad
uzfiksuotumete maisel].

Pastaba: visas maiselis, jskaitant maiselio burna, turi bati

vakuuminéje kameroje.

Darbinis procesas [.Vacuum-Seal")

. UZdarykite dangtj, paspauskite paleidimo mygtuka, prie-

taisas paruostas naudoti.

Siurblys pradeda veikti. IS anksto nustatyto vakuumo

laipsnio indikaciné lemputé pradeda mirkséti (kai vakuu-

mo laipsnis pasiekia iS anksto nustatyta laipsnj, indikaci-
né lempute bus pastovi). Sviesos diody skaicius bus skai-

Ciuojamas nuo 0 iki i$ anksto nustatyto vakuumo laipsnio

(kai jis yra iki 5ir 19°"Hg, masina pypses).

Pasibaigus vakuumui, masina automatiskai jsijungs |

sandarinimo rezima. Sviesos diodas rodo i$ anksto nu-

statyta sandariklio laika ir pradeda skaiciuoti iki 0. Kai
sandarumas baigiamas, masina pradeda isleisti ora.

Kai masina tris kartus supypsi, visas procesas baigiamas.

Masina grj$ j parengties darbui rezima. Atitinkamai bus

rodomos LED ir indikatoriaus lemputés.

[}
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Pastaba: pirmiau nurodyto ,b” ir ,,c” proceso metu paspaus-
kite sandarinimo mygtuka ir iS anksto jvesite sandarinimo
rezima.

O -

Kaip siurbti ir marinuoti su maiseliais

1.

Pasirinkite vakuuminj maisel]

Pasirinkite tinkamo dydZio vakuuminj maiselj. Maiselio vir-
Suje palaukite maziausiai 2,5-5 cm papildomos tarpines,
kad bty uztikrinta kokybeé ir sandari sandari plomba.

. Pasirinkite sandariklio rezima ir nustatykite sandariklio lai-

ka

Paspauskite nustatymo mygtuka, kai jjungta Marinato lai-
ko indikaciné lemputé, pasirenkamas marinato rezimas.
Norédami padidinti arba sutrumpinti marinavimo laika,
paspauskite mygtuka ..+ arba .-", laiko intervalas yra 9-99
minutés.

. Pasirinkite vakuumo laipsn]

Paspauskite vakuumo lygj, pasirinkite reikiama vakuumo
laipsn]. Yra 6 variantai: Maks. (29,3inHg), didelis (29,0inHg),
vidutinis (27,5inHg), Zemas (26,0inHg), minimalus (23,5inHg)
ir reguliuojamas. Indikatoriaus lemputé uZsidegs pagal
pasirinkta vakuumo laipsnj. Kai pasirenkate reguliuojama
parinktj, paspauskite mygtuka .+"ir .-", kad nustatytuméte
bet kokj laipsnj nuo 23,5 iki 29,3 inHg

. |dékite vakuuminj maiselj su daiktais j vakuumine kamera.

a. |sitikinkite, kad pakuotés maiselio su skystu arba drégnu
maistu aukstis turi bati maZesnis uz sandarinimo strypo
aukstj.

b. Padékite pakavimo maiselj, sitikinkite, kad maiselio bur-
na turi biti per sandarinimo juosta.

c. Atidarykite spaustuka kameros priekyje, apkarpykite
maiselio burnos apacia ir paspauskite spaustuka, kad
uzfiksuotuméte maiselj.

Pastaba: visas maiselis, jskaitant maiselio burna, turi bati

vakuuminéje kameroje

. Darbinis procesas (vakuuminis marinatas)

a. Uzdarykite dangtj, masina paleidziama ir persijungia |
vakuuma ir marinavima. Vienas ciklas trunka 9 minutes,
galite nustatyti iki 11 cikly (99 minuciy). Atsiskleidzia
vienas pilnas ciklas: sukuriamas vakuumas, palaikantis
vakuuma - iskrovimas. Laikas, reikalingas vakuumui su-
kurti ir iSkrovimui mazdaug 1 minute. Vakuumo laikymo
laikas yra mazdaug 8 minutés.

.Siurblys pradeda veikti. 15 anksto nustatyto vakuumo

laipsnio indikaciné lemputé pradeda mirkseéti (kai vakuu-
mo laipsnis pasiekia i$ anksto nustatyta laipsni, indikaci-
né lempute bus pastovi). Sviesos diody skaicius bus skai-
¢iuojamas nuo 0 iki i$ anksto nustatyto vakuumo laipsnio
[kai jis yra iki 5 ir 19'Hg, masina pypsés).
Pasibaigus vakuumui, masina automatiskai pradés veikti
Marinato reZimu. Ekrane nurodytas marinavimo laikas
bus skaiciuojamas kas 1 minute. Suskaiciavus 9 kartoti-
nio méginio verte, vakuuminé kamera pradeda leisti ora |
maiselj. Pasibaigus oro jleidimo procesui, dulkiy siurblys
ir marinato rezimas kartojami, kol skaicius sumazés iki 0.
Procesas baigtas.

. Kai masina tris kartus supypsi, visas procesas baigiamas.
Masina grj$ j parengties darbui reZima. Atitinkamai bus
rodomos LED irindikatoriaus lemputés.

o
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Pastaba: pirmiau nurodyto ,.b" ir ,.c* proceso metu paspaus-
kite sandarinimo mygtuka ir i$ anksto jvesite sandarinimo
rezima.



Naudojimo patarimai

Informacija apie maisto pakuotes maiseliuose

¢ Pakavimo metu maisto produktai turi bati kuo Sviezi. Vakuu-
mu supakuotu produkty laikymo trukmeé gali biti pailginta iki
penkiu kartuy, palyginti su standartinémis laikymo salygomis.

 Minksti, drégni maisto produktai ar produktai, kurie turi islai-
kyti forma, pries pakuojant turi bati uzsaldyti.

¢ Mésa, uogas ar duona galima uzsaldyti iki 24 valandu, kad
nedegty Saldiklyje. Kai produktai uzsaldomi ir kieti, jie yra pa-
ruosti supakuoti vakuume.

e Jei Sviezias maistas supakuotas be iSankstinio uzsaldymo,
tarp meésos ir virSutinés ritinio dalies padékite sulankstyta
popierinj ranksluostj. Popierius sugeria drégme.

o Pries vakuumine pakuote skysti produktai, tokie kaip sriubos,
ragautai ar ragai, turi bati uzsaldyti inde arba ledo dékle. Uzsal-
dyti ir supakuoti produktai turi bati pazenklinti ir sudétij Saldiklj.

o Visus astrius produktus [pvz., kaulus, sausus makaronus, ry-
zius) reikia pritvirtinti popieriniais ranksluosciais, kad jie nepra-
durty maiselio.

¢ PakuoCiy maiseliu negalima naudoti pakartotinai maistui
gaminti arba mikrobangu krosneléje. Nenaudokite maiseliy,
kurie buvo naudojami Sviezioms Zuvims ar riebiems maisto
produktams laikyti.

 DarZoves prie$ pakuojant reikia sulenkti.

¢ Blansinimas yra terminio apdorojimo metodas, kurj sudaro
trumpalaikis, bet intensyvus Sildymas. DarZovés gali bati su-
plakamos verdanciu vandeniu: jas reikia tam tikra laika jdéti |
verdantj vandenj, tada iSimti ir nedelsiant numalsinti Zemoje
temperatdroje.

o Atlikite vakuuminés pakuotés procedira kaip jprasta.

Nesiurbkite pakuociy gryby ir cesnaku.

Informacija apie maisto saugojima ir sauga
Vakuuminés kameros pakavimo masina pakeis maisto pirkimo
ir laikymo blda. Kadangi vakuuminé pakuoté padeda pasalinti
Saldiklio deginima ir letina maisto gedima, dabar galite pasi-
naudoti maisto pirkimu dideliais kiekiais be maisto atlieky
gresmeés. Vakuuminé pakuoté su prietaisu pasalina iki 90 % oro
iS pakuotés. Tai padés islaikyti maista Sviezesni iki 5 karty il-
giau nei jprastai. Sausi maisto produktai, tokie kaip makaronai,
gradai ir miltai, iSliks SvieZi nuo pradZios iki pabaigos ..Plus” va-
kuuminé pakuoté neleidZia piktadariams ir kitiems vabzdziams
uzkresti sausy prekiy.

Maistas ] \/ak_uuminio ; \/akuumi_nio
Saldiklio laikymas | Saldytuvo laikymas
Sviﬁsrj;i::na 1-3 metai 1 ménuo
Mésos zeme 1 metai 1 ménuo
Sviezia kiauliena 2-3 metai 2-4 savaités
Sviezia zuvis 2 metai 2 savaiteés
Svie7i paukstiena 2-3 metai 2-4 savaités
Rukyta mésa 3 metai 6-12 savaiciu
Sviez proguktai, 2-3 metai 2-4 savaités
sumaisyti
Sviezi vaisiai 2-3 metai 2 savaités
Kietieji suriai 6 ménesiai 6-12 savaiciy

Pjaustyta nerekomen-

. 6-12 savaiciy
Delimésa duojama ’

Svieias puodas 6 ménesiai 2-3 savaités

Pastaba: Virsuje esanti lentelé skirta tik nuorodoms. Nustaty-
dami saugojimo laikotarpj, visada nurodykite vietinius sanita-
rinius-epidemiologinius reglamentus ir RVASVT.

Valymas ir prieziira

« DEMESIO! Visada atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir at-
vésinkite pries jj laikydami, valydami ir prizitrédami.

e Valydami nenaudokite vandens srovés arba garu valiklio ir
nestumkite prietaiso po vandeniu, nes dalys suslaps ir gali
kilti elektros smigis.

e Jeigu prietaisas néra laikomas geros Svaros biklés, tai gali
neigiamai paveikti 0 prietaiso veikimo laika ir sukelti pavo-
jinga situacija.

¢ Maisto likucius reikia reguliariai valyti ir iSimti i$ prietaiso.
Jei prietaisas nebus tinkamai isvalytas, jo naudojimo trukmé
bus trumpesné ir naudojimo metu gali kilti pavojinga buklé.

Valymas

e Ausinta iSorinj pavirsiy valykite Sluoste arba kempine, Siek
tiek sudrékinta Svelniu muilo tirpalu.

* Higienos sumetimais prietaisa reikia valyti prie$ ir po nau-
dojimo.

* Saugokite, kad vanduo nepatektu j elektrinius komponentus.

¢ Niekada nenaudokite agresyviu valymo priemoniu, abrazyvi-
niy kempiniu ar valymo priemoniuy, kuriu sudétyje yra chloro.
Valymui nenaudokite plieno vilnos, metaliniu indy ar astriu ar
smailiy daikty. Nenaudokite benzino ar tirpikliy!

* Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

Techniné priezidra

e Reguliariai tikrinkite prietaiso veikima, kad iSvengtumete
rimty nelaimingu atsitikimuy.

* Jeigu pastebéjote, kad prietaisas veikia netinkamai arba kilo
problemu, nustokite jj naudoti, iSjunkite prietaisa ir kreipkités
i tiekéja.

e Visus techninés priezidros, montavimo ir remonto darbus turi
atlikti specializuoti ir jgalioti technikai arba rekomenduoja
gamintojas.

Transportavimas ir laikymas

e Prie$ saugodami prietaisa visada jsitikinkite, kad jis buvo
atjungtas nuo maitinimo Saltinio ir visiSkai atveses.

o Prietaisa laikykite vésioje, Svarioje ir sausoje vietoje.

¢ Niekada nedékite ant prietaiso sunkiu daiktu, nes jie gali jj
sugadinti.

¢ Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia. Judédami atjunkite prie-
taisa nuo maitinimo Saltinio ir laikykite jj apacCioje.

Trik¢iy Salinimas

Jeigu prietaisas veikia netinkamai, zr. toliau pateikta tirpalo
lentele. Jei vis dar negalite iSspresti problemos, kreipkités |
tiekéja / paslaugu teikéja.
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Problemos

Galimas sprendimas

Prietaisas
nejsijungs

o Isitikinkite, kad masina tinkamai prijungta
prie iZeminto lizdo.

o Patikrinkite, ar maitinimo laidas nesuplyses ir
nesuplySes. Nenaudokite masinos, jei pazeis-
tas maitinimo laidas.

o |sitikinkite, kad maitinimo mygtukas buvo
tinkamai nuspaustas. [jungus Sviesdiodinis
ekranas Svies.

Prietaisas
netraukia
viso vakuumo
su maiseliu

Vakuumo / sandarinimo laikas gali bti
nepakankamai didelis. Nustatykite didesn]
vakuumo ir sandarinimo laika ir vél vakuuma.
Kad bty galima tinkamai vakuumuoti ir
uzsandarinti, maiselio anga turi biiti vakuumi-
néje kameroje.

kad pirmasis sandariklis yra pilnas ir kad néra
jokiu tarpu tarp ju.

Vakuuminé pakavimo masina ir vakuuminis
maiselis turi biti Svards, sausi ir be Siuksliu,
kad vakuumo procesas bty sekmingas. Nu-
valykite sandariklio strypo pavirSiy ir maiselio
vidy ir bandykite dar karta.

Jei pakuote yra i$ ritininio maiselio, jsitikinkite,

Vakuuminis
maiselis po
sandarumo
praranda
vakuuma

Astrs daiktai gali pradurti maZas angas
maiseliuose. Norédami to iSvengti, uzdenkite
astrius krastus popieriniu ranksluosciu ir
vakuumu naujame maiselyje

Kai kurie vaisiai ir darzovés pries pakuodami
gali iskirti dujas [iSmetancias dujas), jei

jos néra tinkamai sumaisytos ar uzsaldytos.
Atidarykite maisel]. Jei manote, kad prasidéjo
maisto gedimai, iSmeskite maista. Jei maisto
gedimai dar neprasidéjo, nedelsdami suvarto-
kite. Jei abejojate, maista iSmeskite.

Prietaisas
netinkamai
uzsandarina
maiselj

Sandarinimo laikas gali biiti nepakankamas.
Padidinkite sandarinimo laika ir bandykite
dar karta.

Jei sandarumo srityje yra drégmes, maisto
daleliy ar nesvarumu, maiseliai nebus uzsan-
darinti. Nuvalykite maiselio vidy ir bandykite
dar karta.

Maiselj reikia tinkamai uzdeti iSilgai sandari-
klio strypo. |sitikinkite, kad visas maiselis yra
vir sandariklio juostos ir maiselio medziagoje
néra rauksliu.

Klaidos kodo identifikavimas

Klaidy
kodai

Galima prie-
Zastis

Galimas sprendimas

EO01 Kai masina tam
tikra laika siurbia,
du slégio jungi-
kliai neuzsidaro.

o Patikrinkite, ar vakuumo dangtis
yra uzdarytas;

* Patikrinkite, ar tinkamai sumon-
tuoti sandarinimo tarpikliai;

« Patikrinkite, ar siurblys vis dar
veikia;

o Patikrinkite, ar slégio jungikliai
vis dar yra geri [patikrinkite jun-
giamajj vamzdj, slégio jungiklius,
T0P duomeny kabelj ir kt.)

E02 | Kaimasina
pradeda veikti
sandarinimo
rezimu, mikrojun-
giklis neuzsidaro.

o Patikrinkite, ar vakuumo dangtis
yra uZdarytas;

o Patikrinkite, ar mikrojungiklis
yra tinkamas (GAS1 jungiamasis
laidas, mikrojungiklis, 10P
duomeny kabelis ir kt.)

LP Galia staiga pra- o Norédami isleisti ora, paspaus-
randama masinos kite mygtuka .STOP", tada LP
veikimo metu. isnyks.
o Jeivél pasirodys, patikrinki-
te maitinimo sistema [pvz.,
maitinimo laida, maitinimo lizda,
maitinimo bloka).

Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso veikimui po vieneriy
metu nuo jo jsigijimo, bus pasalintas nemokamai jj pataisant
arba pakeiCiant, jeigu prietaisas buvo naudojamas ir prizidri-
mas pagal instrukcijas ir juo nebuvo piktnaudZiaujama arba
juo nebuvo piktnaudZiaujama. Jisu jstatyminéms teisems tai
netaikoma. Jei prietaiso garantiné verté yra ribota, nurodykite,
kur ir kada jis buvo jsigytas, ir pateikite pirkimo jrodyma (pvz.,
Zekjl.

Laikydamiesi savo nuolatinio gaminiu karimo politikos, pasilie-
kame teise keisti gaminio, pakuotés ir dokumentacijos specifi-
kacijas be iSankstinio jspéjimo.

Pasalinimas ir aplinka

————— Deaktyvuojant prietaisa, jo negalima iSmesti kar-
tu su kitomis buitinemis atliekomis. Vietoje to, jis
atsakote u7 tai, kad jusy atlieky tvarkymo jranga
bty atiduota specialiai tam skirtam surinkimo
punktui. Sios taisyklés nesilaikymas gali bati nu-
baustas pagal atlieky Salinimo taisykles. Atskiras jusu atlieku
jrangos surinkimas ir perdirbimas atlieky Salinimo metu padés
tausoti gamtos isteklius ir uztikrins, kad ji bty perdirbama
taip, kad bty apsaugota Zmoniy sveikata ir aplinka.

Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur galite ati-
duoti atliekas perdirbti, susisiekite su vietine atlieky surinkimo
jmone. Gamintojas ir importuotojas neprisiima atsakomybés uz
perdirbima, apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai ar per
vieSaja sistema.

PORTUGUES

Caro Cliente,

Obrigado por adquirir este aparelho Hendi. Leia atentamente
este manual do utilizador, prestando especial atencao aos re-
gulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar
e utilizar este aparelho pela primeira vez.

Instrucoes de seguranca

o Utilize o aparelho apenas para a finalidade para a qual foi
concebido, conforme descrito neste manual.

« O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos causa-
dos por um funcionamento incorreto e utilizacao incorreta.
OA PERIGO! RISCO DE CHOQUE ELETRICO! Nao tente

reparar o aparelho sozinho. Nao mergulhe as pecas
elétricas do aparelho em 4gua ou outros liquidos. Nunca se-
gure o aparelho sob dgua corrente.

« NUNCA UTILIZE UM APARELHO DANIFICADO! Verifique re-
gularmente as ligacoes elétricas e o cabo quanto a danos.
Quando estiver danificado, desligue o aparelho da fonte de
alimentacdo. Quaisquer reparacdes s¢ devem ser realizadas
por um fornecedor ou pessoa qualificada para evitar perigos
ou ferimentos.



* AVISO! Quando posicionar o aparelho, encaminhe o cabo de
alimentacdo em seguranca, se necessario, para evitar puxar
acidentalmente, danificar-se, entrar em contacto com a su-
perficie de aquecimento ou causar um perigo de tropecar.

¢ AVISO! Desde que a ficha esteja na tomada, o aparelho esta
ligado a fonte de alimentacao.

¢ AVISO! Desligue SEMPRE o aparelho antes de o desligar da
fonte de alimentacdo, limpeza, manutencdo ou armazena-
mento.

* Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com a tenséo
e frequéncia mencionadas na etiqueta do aparelho.

* Nao toque na ficha/ligacdes elétricas com as maos molhadas
ou huimidas.

* Mantenha o aparelho e a ficha/ligacdes elétricas afastados
de gua e outros liquidos. Se o aparelho cair na 4gua, retire
imediatamente as ligacées da fonte de alimentacao. Nao uti-
lize 0 aparelho até que tenha sido verificado por um técnico
certificado. O incumprimento destas instrucées ird causar
riscos de vida.

e Ligue a fonte de alimentacao a uma tomada elétrica de facil
acesso para que possa desligar o aparelho imediatamente
em caso de emergéncia.

o Certifique-se de que o cabo ndo entra em contacto com obje-
tos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.
Nunca puxe o cabo de alimentacao para o desligar da toma-
da; em vez disso, puxe sempre pela ficha.

* Nunca transporte o aparelho pelo cabo.

* Nunca tente abrir a estrutura do aparelho sozinho.

* N&o insira objetos na caixa do aparelho.

¢ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a utilizacéo.

o Este aparelho deve ser operado por pessoal qualificado na
cozinha do restaurante, cantinas ou pessoal do bar, etc.

o Este aparelho nao deve ser operado por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pes-
soas que nao tenham experiéncia e conhecimento.

o Este aparelho nao deve, em circunstancia alguma, ser utili-
zado por criancas.

¢ Mantenha o aparelho e as suas ligacdes eléctricas fora do
alcance das criancas.

e Nunca utilize acessérios ou quaisquer outros dispositivos
além dos fornecidos com o aparelho ou recomendados pelo
fabricante. Se ndo o fizer, pode representar um risco de se-
guranca para o utilizador e pode danificar o aparelho. Utilize
apenas pecas e acessorios originais.

* Nao utilize este aparelho através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto.

* Nao coloque o aparelho sobre um objecto de aguecimento
[gasolina, electricidade, fogao a carvao, etc.).

* N&o tape o aparelho em funcionamento.

* Nao coloque quaisquer objetos sobre o aparelho.

* N&o utilize o aparelho perto de chamas abertas, materiais ex-
plosivos ou inflamaveis. Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie horizontal, estavel, limpa, resistente ao calor e seca.

¢ 0 aparelho ndo é adequado para instalacao numa area onde
possa ser utilizado um jacto de 4gua.

e Deixe um espaco de pelo menos 20 cm em redor do aparelho
para ventilacao durante a utilizacao.

¢ AVISO! Mantenha todas as aberturas de ventilacao do apare-
lho livres de obstrucdes.

Instrucoes especiais de seguranca

e Este aparelho destina-se a utilizacdo comercial.

¢ IMPORTANTE! Certifique-se de que o ¢leo da bomba estd
pelo menos acima do NIVEL DE OLEO.

e Utilize apenas o dleo da bomba fornecido. O nivel do dleo da
bomba deve ser verificado regularmente por um técnico de
assisténcia qualificado. N&o utilize dleo da bomba antigo.

. CUIDADO! RISCO DE QUEIMADURAS! SUPERFICIES

QUENTES! NUNCA TOQUE NA BARRA DE VEDACAO.

N&o toque na barra de vedacao durante a utilizacdo.

Existe o perigo de queimaduras mesmo apds a utilizacdo.

Aguarde até que a barra de vedacao arrefeca antes de tocar.

¢ Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser subs-

tituido por um cabo ou conjunto especial disponivel junto do
fabricante ou do seu agente de assisténcia técnica.

. PERIGO DE ESMAGAR AS MAOS! Tenha

cuidado ao fechar a tampa..

Utilizacao prevista

e Este aparelho destina-se a ser utilizado para aparelhos co-
merciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes, canti-
nas, hospitais e em empresas comerciais, como padarias,
talhos, etc., mas ndo para a producao continua em massa
de alimentos.

* 0 aparelho foi concebido para aspirar e selar sacos de plasti-
co com alimentos no interior. Qualquer outra utilizacao pode
provocar danos no aparelho ou lesées pessoais.

e A utilizacdo do aparelho para qualquer outro fim deve ser
considerada uma utilizaco indevida do dispositivo. O utiliza-
dor serd o Unico responsavel pela utilizacdo inadequada do
dispositivo.

Instalacao de ligacao a terra

Este aparelho estd classificado como sendo de proteccao de
classe | e tem de estar ligado a uma ligacao a terra de pro-
teccdo. A ligacdo a terra reduz o risco de choque eléctrico ao
fornecer um fio de escape para a corrente eléctrica.

Este aparelho esta equipado com um cabo de alimentacao com
ficha de ligacdo a terra ou ligacdes eléctricas com fio de liga-
cd0 a terra. As conexdes devem estar devidamente instaladas
e aterradas.

Principais partes do produto
(Fig. 1 na pagina 3)

1. Tampa para aspirador

2. Painel de controlo

Pecas sobressalentes ou acessorios
1. Cabo de alimentacao

2. Barra de vedacao

NOTA! O rolo do saco de vacuo ndo estd inclufdo.

Painel de controlo

(Fig. 2 na pagina 3)

A. Botao de alimentacao (alimentacéo)
Quando a maquina estiver ligada a corrente, o LED (G) ira
mostrar OFF, prima o botao ON/OFF, o LED (G ird mostrar
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o tempo de selagem predefinido (ou tempo de marinadal e,
em sequida, o grau de vacuo predefinido. A maquina esta
agora pronta a funcionar. Prima o botdo LIGAR/DESLIGAR,
a maquina regressara ao modo de espera. O LED (G) ira
apresentar-se DESLIGADO.

B. Botao Iniciar (Iniciar)
Quando a méquina estiver pronta para trabalhar, prima o
botdo Iniciar, a maquina entrara no modo de selagem a va-
cuo ou no modo de navegacdo a vacuo (de acordo com o
modo de definicdo).

C. Botaode vedacdo (vedacao)
Durante o modo de vacuo, prima o botdo Selar, interrompa
0 processo de vacuo e entre no modo de selagem.

D. Botao Parar (Parar)
Prima o botdo Parar, a maquina ira parar qualquer proces-
S0 que esteja em curso.

E. Botao Definir (Definir)
Prima o botao Definir, escolha 0 modo de vacuo ou 0 modo
de vacuo-marinado (a luz indicadora acende-se em confor-
midade). Prima os botdes " +" e “-" para ajustar a hora de
selagem ou a hora de marinar (a hora ird aparecer no LED).

F. Botdo de nivel de vacuo [nivel de vacuo)
Prima o botao de nivel de vacuo e escolha o grau de vacuo
necessario (a luz indicadora acende-se em conformidade,
com uma unidade de pol. Hg). Ao escolher AJUSTAVEL, pri-
ma os botdes “+" e “-" para definir qualquer grau de vacuo
necessario (o grau de vacuo seré apresentado no LED).

G. Visor LED
1. Mostrar o grau de vacuo em tempo real.
2. Mostrar a hora de selagem ou a hora de marinar.

H. Botdo de ajuste ["+" e "-")
1. Ajustar o tempo de vedacao
2. Ajustar o tempo de marinada
3. Ajustar o grau de vacuo

I Luzes indicadoras
I1. Indique o processo de trabalho
12. Indique o grau de vacuo

Preparacao antes da utilizacao

¢ Remova todas as embalagens e involucros de proteco.

« Verifique se o dispositivo esta em boas condicdes e com todos
o0s acessorios. Em caso de entrega incompleta ou danificada,
contacte imediatamente o fornecedor. Neste caso, nao utilize
o dispositivo.

* Limpe os acessérios e o aparelho antes da utilizacdo (Consul-
te == > Limpeza e manutencao).

e Certifique-se de que o aparelho estd completamente seco.

¢ Coloque o aparelho numa superficie horizontal, estével e re-
sistente ao calor, segura contra salpicos de agua.

¢ Guarde a embalagem se pretender armazenar o seu aparelho
no futuro.

¢ Guarde o manual do utilizador para referéncia futura.

NOTA! Devido a residuos de fabrico, o aparelho pode emitir um

odor ligeiro durante as primeiras utilizacdes. Isto é normal e

nao indica qualquer defeito ou perigo. Certifique-se de que o

aparelho esta bem ventilado.

Instrucées de funcionamento

Preparativos

e | eia atentamente o manual do utilizador antes de utilizar.
e Ligue a tomada elétrica com ligacdo a terra.

«p%

 Abra a tampa, prima o botdo de alimentacao, a maquina esta
pronta a funcionar, o LED ird mostrar o modo de funciona-
mento da Gltima vez. Agora utilize a maquina para empanque
a vacuo.

Como aspirar e selar com sacos

1. Selecionar saco de vacuo

Selecione a bolsa de vacuo de tamanho adequado. Deixe

um minimo de 2,5 - 5 cm de espaco livre extra no topo da

bolsa para garantir uma vedacao estanque e de qualidade.

2. Selecione o modo de vedacao e defina o tempo de vedacao

Prima o botao Definir, quando a luz indicadora do Tempo de

Selagem estiver acesa, 0 modo de selagem é selecionado.

Prima o botao “+" ou "-" para aumentar ou diminuir o tem-

po de vedacdo, o intervalo de tempo é de 0~6 segundos.

3. Selecionar grau de vacuo

Prima o nivel de vacuo e selecione o grau de vacuo neces-

sario. Existem 6 opcdes: Max. (29,3 pol.Hg), Alto (29,0 pol.

Hg), Médio (27,5 pol.Hg), Baixo (26,0 pol.Hg), Minimo (23,5

pol.Hg) e Ajustavel. A luz indicadora acende-se de acordo

com o grau de vicuo seleccionado. Quando seleccionar

a opcao Ajustavel, prima os botdes “ +" e “-" para definir

qualquer grau entre 23,5~29,3 pol.Hg.

4. Cologue o saco de vacuo com itens na camara de vacuo.

a. Certifique-se de que a altura do saco de embalagem com
alimentos liquidos ou himidos deve ser inferior a altura
da barra de vedacédo.

b. Pouse o saco de empanque, certifique-se de que a boca
do saco deve estar ao longo da barra de vedacao.

c. Abra o clipe na parte da frente da cdmara, prenda a parte
inferior da boca do saco e pressione o clipe para baixo
para bloguear o saco.

Nota: todo o saco, incluindo a boca do saco, deve estar

dentro da cdmara de vacuo.

5. Processo de trabalho (vacuo-vedante)

a. Feche a tampa, prima o botao de arranque e o aparelho
estd operacional.

b. A bomba comeca a funcionar. A luz indicadora do grau
de vécuo predefinido comeca a piscar [quando o grau de
vacuo atingir o grau predefinido, a luz indicadora ficara
acesa de forma constante). O nimero no LED ir4 contar
de 0 até ao grau de vacuo predefinido [quando é até 5 e
19'Hg, a maquina ird emitir um sinal sonoro).

. Quando o vacuo terminar, a maquina entra automatica-
mente no modo de vedacdo. O LED mostra o tempo de
vedacdo predefinido e comeca a contagem decrescente
até 0. Quando a selagem terminar, a maquina comeca a
libertar ar.

. Quando a méquina emite trés sinais sonoros, todo o pro-
cesso é concluido. A maquina regressara ao modo pronto
a trabalhar. O LED e as luzes indicadoras irao aparecer
em conformidade.

Nota: durante o processo “b” e “c” acima, prima o botdo de

selagem e entrara no modo de selagem com antecedéncia.

o
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Como aspirar e MARINAR com sacos

1. Selecionar saco de vacuo
Selecione a bolsa de vacuo de tamanho adequado. Deixe
um minimo de 2,5 - 5 cm de espaco livre extra no topo da
bolsa para garantir uma vedacao estanque e de qualidade.

2. Selecione 0 modo de vedacdo e defina o tempo de vedacao



Prima o botdo Definir quando a luz indicadora de Tempo de

marinada estiver acesa, 0 modo de marinada é selecciona-

do. Prima o botdo "+ " ou "-" para aumentar ou diminuir o

tempo de marinada, o intervalo de tempo é de 9 a 99 minu-

tos.
3. Selecionar grau de vacuo

Prima o nivel de vacuo e selecione o grau de vacuo neces-

sario. Existem 6 opcdes: Max. (29,3 pol.Hg), Alto (29,0 pol.

Hg), Médio (27,5 pol.Hg), Baixo (26,0 pol.Hg), Minimo (23,5

pol.Hg) e Ajustével. A luz indicadora acende-se de acordo

com o grau de vicuo seleccionado. Quando seleccionar

a opcao Ajustavel, prima os botdes “ +" e "-" para definir

qualquer grau entre 23,5~29,3 pol. Hg

4. Cologue o saco de vacuo com itens na camara de vacuo.
a. Certifique-se de que a altura do saco de embalagem com
alimentos liquidos ou hiimidos deve ser inferior a altura
da barra de vedacao.
b. Pouse o saco de empanque, certifique-se de que a boca
do saco deve estar ao longo da barra de vedacdo.
c. Abra o clipe na parte da frente da cdmara, prenda a parte
inferior da boca do saco e pressione o clipe para baixo
para bloquear o saco.
Nota: todo o saco, incluindo a boca do saco, deve estar
dentro da cdmara de vacuo
5. Processo de Trabalho (Vacuo-Marinado)

a. Feche a tampa, a maquina arranca e muda para vacuo
e marinar. Um ciclo demora 9 minutos. Pode configurar
até 11 ciclos (99 minutos). Um ciclo completo desdobra-
-se da sequinte forma: gerar um vacuo - mantendo um
vacuo - descarga. Tempo necessario para gerar vacuo e
descarregar aproximadamente 1 minuto. Tempo de re-
tencao do vacuo de aproximadamente 8 minutos.
A bomba comeca a funcionar. A luz indicadora do grau
de vacuo predefinido comeca a piscar [quando o grau de
vacuo atingir o grau predefinido, a luz indicadora ficara
acesa de forma constante). O nimero no LED ira contar
de 0 até ao grau de vacuo predefinido (quando é até 5 e
19'Hg, a maquina ird emitir um sinal sonoro).
. Quando o aspirador terminar, a maquina entra automa-
ticamente no modo Marinar. O tempo de marinada indi-
cado no visor serad contado a cada 1 minuto. Depois de
contar o valor de um mltiplo de 9, a camara de vacuo
comeca a deixar entrar ar no saco. Quando o processo de
admissao de ar terminar, o modo de vacuo e marinado é
repetido até a contagem decrescente atingir 0. O proces-
so esta concluido.
Quando a maquina emite trés sinais sonoros, todo o pro-
cesso é concluido. A méquina regressara ao modo pronto
a trabalhar. O LED e as luzes indicadoras irdo aparecer
em conformidade.
Nota: durante o processo “b” e “c” acima, prima o botdo de
selagem e entrara no modo de selagem com antecedéncia.

=

o
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Sugestoes de funcionamento

Informacdes sobre embalagens de alimentos em sacos

* No momento da embalagem, os alimentos devem estar o0 mais
frescos possivel. A vida Util dos produtos embalados a vacuo
pode ser prolongada até cinco vezes em comparacao com as
condicoes de armazenamento padrao.

 Os alimentos ou produtos macios e himidos que devem man-
ter a sua forma devem ser congelados antes da embalagem.

e Carne, bagas ou pao podem ser congelados até 24 horas para

evitar queimaduras no congelador. Quando os produtos ficam

congelados e duros, estdo prontos para serem embalados a

vacuo.

Se os alimentos frescos forem embalados sem pré-congela-

cdo, coloque uma toalha de cozinha de papel dobrada entre

a carne e a parte superior do rolo. O papel absorverd a hu-

midade.

Produtos liquidos como sopas, ragouts ou gratinados devem ser

congelados num prato ou numa bandeja de gelo antes de serem

embalados a vacuo. Os produtos congelados e embalados de-

vemn ser rotulados e colocados no congelador.

Quaisquer produtos afiados [por exemplo, ossos, massa seca,

arroz) devem ser protegidos com toalhas de papel para que nao

perfurem o saco.

Os sacos de embalagem nao devem ser reutilizados para co-

zinhar ou no micro-ondas. N&o reutilize sacos que tenham

sido utilizados para armazenar peixe fresco ou alimentos

gordurosos.

Os vegetais devem ser esvaziados antes de serem embala-

dos.

0 branqueamento é um método de processamento térmico

que consiste em aquecimento de curta duracdo, mas inten-

sivo. Os vegetais podem ser esbranquicados em agua a fer-

ver: tém de ser colocados durante algum tempo em 4gua a

ferver, depois retirados e imediatamente apagados a baixas

temperaturas.

¢ Realize o procedimento de embalagem a vacuo como habi-
tualmente.

Nao aspire cogumelos e alho.

Armazenamento de alimentos e informacoes
de seguranca

A maquina de embalagem da cdmara de vacuo ira revolucionar
a forma como compra e armazena alimentos. Uma vez que as
embalagens a vacuo funcionam para eliminar as queimaduras
do congelador e os residuos de alimentos lentos, pode agora
tirar partido da compra de alimentos a granel sem a ameaca
de residuos alimentares. A embalagem a vacuo com o aparelho
remove até 90% do ar da embalagem. Isto ajudara a manter os
alimentos mais frescos até 5 vezes mais do que em circunstan-
cias normais. Alimentos secos como massa, cereais e farinha
irdo manter-se frescos do inicio ao fim. A embalagem Plus evi-
ta que os bichos e outros insetos infestem bens secos.

Armazenamento Armazenamento
Alimentos para conge- para frigorifi-
lador a vacuo 0 avacuo
Carne devacae R
7 1-3 anos 1 més
vitela frescas
Carne moida 1ano 1 més
Porco fresco 2-3anos 2-4 semanas
Peixe fresco 2 anos 2 semanas
Aves frescas 2-3 anos 2-4 semanas
Carnes fumadas 3anos 6-12 semanas
Produto fres-
2-3 anos 2-4 semanas
co, Branco
Frutas frescas 2-3 anos 2 semanas
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Queijos duros 6 meses 6-12 semanas
Carnes deli nao recomendado 6-12 semanas
fatiadas

Massa fresca 6 meses 2-3 semanas

Observacao: A tabela acima é apenas para referéncia. Na de-
terminacdo do periodo de armazenamento, sugerir sempre
os regulamentos sanitario-epidemioldgicos locais e o HACCP.

Limpeza e manutencao

 ATENCAO! Desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica
e arrefeca antes de armazenar, limpar e fazer a manutencao.

 N3o utilize jacto de 4gua ou produto de limpeza a vapor para
limpar e nao empurre o aparelho debaixo de &gua, pois as
pecas podem ficar molhadas e provocar choques eléctricos.

e Se o aparelho nao for mantido em bom estado de limpeza, tal
pode afectar adversamente a vida Gtil 0do aparelho e resultar
numa situacao perigosa.

¢ Os residuos de alimentos devem ser limpos regularmente e
removidos do aparelho. Se o aparelho ndo for limpo correc-
tamente, reduzird a sua vida Util e poderé resultar em condi-
coes perigosas durante a utilizacao.

Limpeza

e Limpe a superficie exterior arrefecida com um pano ou es-
ponja ligeiramente humedecida com uma solucdo de sabao
suave.

¢ Por motivos de higiene, o aparelho deve ser limpo antes e
depois da utilizacdo.

e Evite que a 4gua entre em contacto com os componentes
elétricos.

¢ Nunca utilize agentes de limpeza agressivos, esponjas abra-
sivas ou agentes de limpeza que contenham cloro. No uti-
lize palha-de-aco, utensilios metalicos ou quaisquer objetos
afiados ou pontiagudos para limpar. Nao utilize gasolina ou
solventes!

¢ Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou outros liquidos.

Manutencao

e Verifique regularmente o funcionamento do aparelho para
evitar acidentes graves.

e Se verificar que o aparelho nao estd a funcionar correcta-
mente ou que existe um problema, pare de o utilizar, desli-
gue-o e contacte o fornecedor.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacdo e reparacao
devem ser realizados por técnicos especializados e autoriza-
dos, ou recomendados pelo fabricante.

Transporte e armazenamento

¢ Antes de armazenar, certifique-se sempre de que o aparelho
foi desligado da fonte de alimentacao e arrefecido comple-
tamente.

 Guarde o aparelho num local fresco, limpo e seco.

¢ Nunca cologue objectos pesados sobre o aparelho, pois isso
pode danifica-lo.

¢ Nao desloque o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to. Desligue o aparelho da fonte de alimentacao quando o
deslocar e mantenha-o na parte inferior.
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Resolucao de problemas

Se o aparelho nao funcionar correctamente, verifique a solucao
na tabela abaixo. Se continuar a ndo conseguir resolver o pro-
blema, contacte o fornecedor/prestador de servicos.

Problemas Solugao possivel
0 aparelho o Certifique-se de que a maquina esta devi-
nao liga damente ligada a uma tomada com ligacao

aterra.

Verifique se o cabo de alimentacdo apresenta
rasgdes e desgastes. Nao utilize a maquina se
0 cabo de alimentaco estiver danificado.
Certifique-se de que o botdo de alimentacdo
foi devidamente premido. O ecrd LED acende-
-se quando ligado.

0 tempo de vacuo/vedacao pode nao estar su-
ficientemente alto. Defina os tempos de vacuo
e vedacao mais elevados e volte a aspirar.
Para aspirar e selar adequadamente, a
abertura da bolsa deve estar dentro da cdmara
de vacuo.

Se a embalagem for proveniente de uma bolsa
de rolo, certifique-se de que a primeira veda-
cdo esta completa e que ndo existem folgas
em nenhuma das vedacdes.

A méquina de embalamento a vacuo e a

bolsa de vacuo tém de estar limpas, secas e
sem detritos para que o processo de vacuo
seja bem-sucedido. Limpe a superficie da
barra de vedacdo e o interior da bolsa e tente
novamente.

0 aparetho ndo
puxa

um aspirador
completo com
bolsa

Abolsa de
vacuo perde
vacuo apos ser
selada

Os objetos cortantes podem perfurar peque-
nos orificios em bolsas. Para evitar isto, cubra
as extremidades afiadas com um toalhete de
papel e aspire numa nova bolsa.

Algumas frutas e vegetais podem libertar
gases (desgasificacao) se ndo estiverem
devidamente escaldados ou congelados antes
da embalagem. Abra a bolsa. Se acha que
comecou a deterioracéo dos alimentos, elimi-
ne-o0s. Se a deterioracdo dos alimentos ainda
nao tiver comecado, consuma imediatamente.
Em caso de davida, elimine os alimentos.

0 aparelho ndo
esta a vedar

a bolsa correta-
mente

0 tempo de selagem pode ndo ser suficiente-
mente longo. Aumente o tempo de vedacdo e
tente novamente

As bolsas ndo selam se houver humidade,
particulas de alimentos ou detritos na area
de selagem. Limpe o interior da bolsa e tente
novamente

Abolsa deve ser colocada correctamente

ao longo da barra de vedacdo. Certifique-se
de que toda a bolsa esta sobre a barra de
vedacdo e que ndo existem vincos no material
da bolsa.




Identificacdo do codigo de erro

Cadigos | Causa possivel Solucdo possivel
deerro
E01 Quando a maqui- | e Verificar se a tampa do aspira-
na aspira durante dor esté fechada;
algum tempo, os | e Verificar se as juntas estao
dois interruptores montadas corretamente;

de pressao ndo Verificar se a bomba ainda
fecham. funciona;

Verifique se os interruptores de
pressao ainda estao em bom
estado (verifique o tubo de liga-
cdo, interruptores de pressao,
cabo de dados 10P, etc.)

E02 Quando a Verificar se a tampa do aspira-

maquina entra no dor esté fechada;

modo Vedante, 0 | ¢ Verifique se o micro-interruptor
microinterruptor estd correcto (fio de ligacao do
nao fecha. GAST, micro-interruptor, cabo

de dados 10P, etc.)

LP Aenergia é Prima o botdo "STOP" para

perdida repenti- libertar o ar e, em sequida, o
namente durante LP desaparecera.

o funcionamento | ¢ Se aparecer novamente, verifi-
da maquina. que o sistema de alimentacao

(como o cabo de alimentacao,
a tomada elétrica, a placa de

alimentacao).

Garantia

Qualquer defeito que afecte a funcionalidade do aparelho que
se torne aparente no prazo de um ano apds a compra serd re-
parado através de reparacdo ou substituicao gratuita, desde
que o aparelho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e nao tenha sido utilizado de forma abusiva ou in-
devida. Os seus direitos legais nao sao afetados. Se o aparelho
for reclamado ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
comprado e inclua um comprovativo de compra (por exemplo,
recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimento continuo de
produtos, reservamo-nos o direito de alterar as especificacées
do produto, embalagem e documentacao sem aviso prévio.

Eliminacao e ambiente
< _—_ 1Ao desativar o aparelho, o produto ndo deve ser
Ef eliminado juntamente com outros residuos do-
mésticos. Em vez disso, é da sua responsabilida-
de eliminar os seus residuos de equipamento
entregando-os num ponto de recolha designado.
0 incumprimento desta regra pode ser penalizado de acordo
com os regulamentos aplicaveis sobre eliminacao de residuos.
Arecolha e reciclagem separadas dos seus equipamentos resi-
duais no momento da eliminacdo ajudarao a conservar os re-
cursos naturais e a garantir que sao reciclados de forma a
proteger a salide humana e o ambiente.
Para mais informacdes sobre onde pode depositar os seus re-
siduos para reciclagem, contacte a sua empresa local de reco-
lha de residuos. Os fabricantes e importadores ndo assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento e eliminacao
ecoldgica, quer diretamente quer através de um sistema pu-
blico.

| -

ESPANOL

Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico Hendi. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

Instrucciones de seguridad
e Utilice el aparato Unicamente para el fin para el que fue dise-
fado, tal como se describe en este manual.
e Elfabricante no se hace responsable de ningun dafio causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

.A {PELIGRO! {RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No
intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja

las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.

Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.

iNUNCA UTILICE UN APARATO DANADO! Compruebe regu-

larmente si hay dafos en las conexiones eléctricas y el ca-

ble. Si estd dafado, desconecte el aparato de la fuente de

alimentacion. Las reparaciones solo deben ser realizadas

por un proveedor o persona cualificada para evitar peligros

o lesiones.

jADVERTENCIA! Al colocar el aparato, cologue el cable de

alimentacion de forma segura si es necesario para evitar ti-

rones accidentales, dafios, contacto con la superficie térmica

o riesgo de tropiezo.

jADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma de co-

rriente, el aparato estard conectado a la fuente de alimen-

tacion.

jADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-

conectarlo de la fuente de alimentacion, de la limpieza, del

mantenimiento o del almacenamiento.

Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con

la tension y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-

rato.

No toque el enchufe/las conexiones eléctricas con las manos

himedas o mojadas.

Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas

alejados del agua y otros liquidos. Si el aparato cae al agua,

retire inmediatamente las conexiones de la fuente de alimen-

tacion. No utilice el aparato hasta que un técnico certificado

lo haya comprobado. Si no se siguen estas instrucciones, se

produciran riesgos potencialmente mortales.

Conecte la fuente de alimentacion a una toma de corriente

de facil acceso para poder desconectar el aparato inmediata-

mente en caso de emergencia.

Asegurese de que el cable no entre en contacto con objetos

afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.

Nunca tire del cable de alimentacién para desenchufarlo de

la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

Nunca lleve el aparato con el cable.

Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

Nunca deje el aparato sin supervision durante su uso.

Este aparato debe ser utilizado por personal formado en la

cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-

dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-

sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.




e Este aparato no debe ser utilizado por nifos bajo ninguna
circunstancia.

¢ Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del
alcance de los nifos.

* Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no
sean los suministrados con el aparato o recomendados por el
fabricante. De lo contrario, podria suponer un riesgo para la
seguridad del usuario y dafar el aparato. Utilice Unicamente
piezas y accesorios originales.

* No utilice este aparato mediante un temporizador externo o
un sistema de control remoto.

* No coloque el aparato sobre un objeto calefactor (gasolina,
electricidad, cocina de carbon, etc.).

* No cubra el aparato en funcionamiento.

¢ No coloque ningln objeto encima del aparato.

¢ No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales ex-
plosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre una
superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor y seca.

e Elaparato no es adecuado para su instalacién en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.

¢ Deje un espacio de al menos 20 cm alrededor del aparato
para que se ventile durante el uso.

 jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.

Instrucciones especiales de seguridad

o Este aparato esta disefiado para uso comercial.

¢ IMPORTANTE! Asegurese de que el aceite de la bomba esté
al menos por encima del NIVEL DE ACEITE.

« Utilice Unicamente el aceite de bomba suministrado. EL nivel
de aceite de la bomba debe ser revisado regularmente por
un técnico de servicio cualificado. No utilice aceite de bomba
antiguo.

. & {PRECAUCION! ;RIESGO DE QUEMADURAS! {SUPER-
FICIES CALIENTES! NUNCA TOQUE LA BARRA DE
SELLADO. No toque la barra de sellado mientras esté

en uso. Existe peligro de quemaduras incluso después de su
uso. Espere hasta que la barra de sellado se haya enfriado
antes de tocarla.

e Siel cable de alimentacion estd danado, debe sustituirse por
un cable o conjunto especial disponible del fabricante o de su
agente de servicio.

. iPELIGRO DE APLASTAR LAS MANOS!

Tenga cuidado al cerrar la tapa..

Uso previsto

e Este aparato esta disefiado para su uso en aparatos comer-
ciales, por ejemplo, en cocinas de restaurantes, cafeterfas,
hospitales y empresas comerciales como panaderias, but-
cherias, etc., pero no para la produccién masiva continua de
alimentos.

* El aparato esta disefiado para aspirary sellar bolsas de plas-
tico con alimentos en el interior. Cualquier otro uso puede
provocar dafos en el aparato o lesiones personales.

¢ £l uso del aparato para cualquier otro fin se considerara un
uso indebido del dispositivo. El usuario sera el Unico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.

«DBO

Instalacion de conexion a tierra

Este aparato esta clasificado como proteccion de clase | y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tie-
rra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacion con
enchufe de conexion a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexion a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto
(Fig. 1 de la pagina 3)

1. Tapa de vacio

2. Panel de control.

Piezas de repuesto o accesorios

1. Cable de alimentacién

2. Barra de sellado

iNOTA! El rollo de la bolsa de vacio no esté incluido.

Panel de control

[F|g 2 de la pagina 3)
Botdn de encendido [encendido)
Cuando la maquina estd conectada a la alimentacion, el
LED (G) se mostrard apagado, pulse el boton de encendido/
apagado, el LED (G) mostrara el tiempo de sellado prees-
tablecido (o tiempo de marinado) y, a continuacion, el grado
de vacio preestablecido. La maquina ya esta lista para fun-
cionar. Pulse el botén ON/OFF, la maquina volvera al modo
de espera. ELLED (G) se mostrara APAGADO.

B. Botén de inicio (Inicio)
Cuando la maquina esté lista para funcionar, pulse el boton
Inicio, la maquina entrara en modo de sellado al vacio o en
modo de marinado al vacio (segdn el modo de ajuste).

C. Botén de sellado (Sello)
Durante el modo de vacio, pulse el botén Sellar, detenga el
proceso de vacio y entre en el modo de sellado.

D. Botén de parada (Parada)
Pulse el botén Detener, la maquina detendra cualquier pro-
ceso que esté en curso.

E. Botén de ajuste (Set)
Pulse el botén Set, elija el modo de sellado al vacio o el
modo de sellado al vacio (la luz indicadora se encenderd
en consecuencia). Pulse los botones “+"y “-" para ajustar
el tiempo de sellado o el tiempo de marinado (el tiempo se
mostrara en el LED).

F. Botén de nivel de vacio (nivel de vacio)
Pulse el botén de nivel de vacio y elija el grado de vacio
necesario (la luz indicadora se encenderd en consecuencia,
con una unidad de inHg). Al elegir AJUSTABLE, pulse los
botones “ +"y “-" para ajustar el grado de vacio necesario
(el grado de vacio se mostrara en el LED).

G. Pantalla LED
1. Muestre el grado de vacio en tiempo real.
2. Muestra el tiempo de sellado o el tiempo de marinado.

H. Boton de ajuste (“+"y ")
1. Ajustar el tiempo de sellado
2. Ajustar el tiempo de marinado
3. Ajustar el grado de vacio

I Luces indicadoras



11. Indicar el proceso de trabajo
12. Indicar grado de vacio

Preparacion antes del uso

o Retire todo el embalaje protectory la envoltura.

e Compruebe que el dispositivo estd en buenas condiciones y
con todos los accesorios. En caso de entrega incompleta o
dafada, pongase en contacto con el proveedor inmediata-
mente. En este caso, no utilice el dispositivo.

o Limpie los accesorios y el aparato antes de utilizarlos [con-
sulte == > Limpieza y mantenimiento).

¢ Aseglrese de que el aparato esté completamente seco.

 Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea sequra contra salpicaduras de
agua.

¢ Conserve el embalaje si desea guardar su electrodoméstico
en el futuro.

¢ Guarde el manual del usuario para futuras consultas.

iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede

emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es normal

y no indica ninglin defecto o peligro. Asegurese de que el apa-

rato esté bien ventilado.

Instrucciones de funcionamiento

Preparaciones

¢ Lea atentamente el manual del usuario antes de usarlo.

* Enchufe la toma de corriente con conexion a tierra.

 Abra la tapa, pulse el boton de encendido, la maquina esta
lista para funcionary el LED mostraré el modo de trabajo la
Gltima vez. Ahora utilice la maquina para el envasado al vacio.

Como aspirar y sellar con bolsas
1. Seleccionar bolsa de vacio

Seleccione la bolsa de vacio del tamafo adecuado. Deje un

minimo de 2,5 a 5 cm de espacio adicional en la parte su-

perior de la bolsa para garantizar un sellado hermético de
calidad.

2. Seleccione el modo de sellado y establezca el tiempo de
sellado

Pulse el botdn Set, cuando el indicador luminoso de Seal

Time esté encendido, se seleccionara el modo de sellado.

Pulse el boton “+ " 0 “-" para aumentar o reducir el tiempo

de sellado; el intervalo de tiempo es de 0 a 6 segundos.

3. Seleccionar grado de vacio

Pulse Nivel de vacio y seleccione el grado de vacio necesa-

rio. Hay 6 opciones: Max. (29,3 inHg), Alto (29,0 inHg), Medio

[27,5inHg), Bajo (26,0 inHg), Minimo (23,5 inHg) y Ajustable.

Elindicador luminoso se encendera segln el grado de vacio

seleccionado. Cuando seleccione la opcion Ajustable, pulse

los botones " +" 'y “-" para ajustar cualquier grado entre
23,5y 29,3 inHg.

4. Coloque la bolsa de vacio con los elementos en la cdmara
de vacio.

a. Asegurese de que la altura de la bolsa de embalaje con
alimentos liquidos o himedos sea inferior a la altura de
la barra de sellado.

. Cologue la bolsa de embalaje y aseglrese de que la boca
de la bolsa debe estar a través de la barra de sellado.

. Abra el clip en la parte delantera de la cdmara, enganche
la parte inferior de la boca de la bolsa y presione el clip
hacia abajo para bloquear la bolsa.

o
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Nota: toda la bolsa, incluida la boca de la bolsa, debe estar
dentro de la cdmara de vacio.

5. Proceso de trabajo (Vacuum-Seal)

. Cierre la tapa, pulse el botén de inicio y el dispositivo
estara listo para funcionar.

. La bomba empieza a funcionar. La luz indicadora del gra-
do de vacio preajustado comienza a parpadear [cuando
el grado de vacio alcanza el grado preajustado, la luz
indicadora se enciende constantemente). EL nimero del
LED contara desde 0 hasta el grado de vacio preajustado
[cuando sea de hasta 5y 19'Hg, la maquina emitird un
pitido).

. Cuando termine el vacio, la maquina entrara en modo de
sellado automaticamente. EL LED muestra el tiempo de
sellado preestablecido y comienza la cuenta atras hasta
0. Cuando finaliza el sellado, la maquina comienza a libe-
rar aire.

. Cuando la maquina emite tres pitidos, todo el proceso
termina. La maquina volverd al modo listo para trabajar.
ELLED y las luces indicadoras se mostraran en conse-
cuencia.

Nota: durante el proceso “b” y “c” anterior, pulse el boton Se-

llar, entrara en el modo Sellado con antelacion.

[}
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Cémo aspirar y MARINAR con bolsas
1. Seleccionar bolsa de vacio

Seleccione la bolsa de vacio del tamano adecuado. Deje un

minimo de 2,5 a 5 cm de espacio adicional en la parte su-

perior de la bolsa para garantizar un sellado hermético de
calidad.

2. Seleccione el modo de sellado y establezca el tiempo de
sellado

Pulse el boton Set, cuando el indicador luminoso de Mari-

nate Time esté encendido, se seleccionard el modo de ma-

rinado. Pulse el botén "+ " 0 "-" para aumentar o disminuir

el tiempo de marinado; el intervalo de tiempo es de 9 a 99

minutos.

3. Seleccionar grado de vacio

Pulse Nivel de vacio y seleccione el grado de vacio necesa-

rio. Hay 6 opciones: Max. (29,3 inHg), Alto (29,0 inHg), Medio

(27,5 inHg), Bajo (26,0 inHg), Minimo (23,5 inHg) y Ajustable.

Elindicador luminoso se encendera segun el grado de vacio

seleccionado. Cuando seleccione la opcién Ajustable, pulse

los botones " +"y "-" para ajustar cualquier grado entre
23,5y 29,3 inHg

4. Coloque la bolsa de vacio con los elementos en la cdmara
de vacio.

a. Asegurese de que la altura de la bolsa de embalaje con
alimentos liquidos o himedos sea inferior a la altura de
la barra de sellado.

b. Coloque la bolsa de embalaje y asegurese de que la boca
de la bolsa debe estar a través de la barra de sellado.

c. Abra el clip en la parte delantera de la cdmara, enganche
la parte inferior de la boca de la bolsa y presione el clip
hacia abajo para bloquear la bolsa.

Nota: toda la bolsa, incluida la boca de la bolsa, debe estar

dentro de la cdmara de vacio

5. Proceso de trabajo (vacio-marinado)

a. Cierre la tapa, la maquina se pone en marcha y cambia a
vacio y marinado. Un ciclo dura 9 minutos, puede configu-
rar hasta 11 ciclos (99 minutos). Un ciclo completo se de-
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sarrolla de la siguiente manera: generar un vacio, man-

tener un vacio, descargar. Tiempo necesario para generar

vacio y descargar aproximadamente 1 minuto. Tiempo de
mantenimiento del vacio aproximado de 8 minutos.

La bomba empieza a funcionar. La luz indicadora del gra-

do de vacio preajustado comienza a parpadear [cuando

el grado de vacio alcanza el grado preajustado, la luz
indicadora se enciende constantemente). EL nimero del

LED contara desde 0 hasta el grado de vacio preajustado

[cuando sea de hasta 5y 19'Hg, la maquina emitird un

pitido).

. Cuando termine el vacio, la maquina entrard en modo
Marinado autométicamente. El tiempo de marinado indi-
cado en la pantalla se contabilizara cada 1 minuto. Des-
pués de contar el valor de un multiplo de 9, la cdmara de
vacio comienza a dejar entrar aire en la bolsa. Cuando
finaliza el proceso de admision de aire, se repite el modo
de vacio y marinado hasta que la cuenta atras alcance 0.
El proceso se ha completado.

. Cuando la maquina emite tres pitidos, todo el proceso
termina. La maquina volverd al modo listo para trabajar.
ELLED y las luces indicadoras se mostraran en conse-
cuencia.

Nota: durante el proceso “b” y “c” anterior, pulse el botén Se-

llar, entrara en el modo Sellado con antelacion.

o

o

a

Consejos de funcionamiento

Informacion sobre el envasado de alimentos en bolsas

¢ En el momento del embalaje, los alimentos deben estar lo mas

frescos posible. La vida util de los productos envasados al va-

cio puede ampliarse hasta cinco veces en comparacion con las

condiciones de almacenamiento estandar.

Los alimentos blandos y himedos o los productos que deben

conservar su forma deben congelarse antes de envasarlos.

La carne, las bayas o el pan pueden congelarse hasta 24

horas para evitar quemaduras por congelacion. Cuando los

productos se congelan y se endurecen, estéan listos para en-

vasarse al vacio.

Si los alimentos frescos se empaquetan sin congelarlos pre-

viamente, coloque una toalla de cocina de papel plegada en-

tre la carne y la parte superior del rollo. El papel absorbera

la humedad.

Los productos liquidos como sopas, ragus o gratinados deben

congelarse en un plato o en una bandeja de hielo antes de en-

vasarlos al vacio. Los productos congelados y envasados deben

etiquetarse y colocarse en el congelador.

Cualquier producto con bordes afilados (p. ej., huesos, pasta

seca, arroz) debe asegurarse con toallas de papel para que no

perforen la bolsa.

Las bolsas de embalaje no deben reutilizarse para cocinar

o en el microondas. No reutilice las bolsas que se utilizaron

para almacenar pescado fresco o alimentos grasos.

Las verduras deben escaldarse antes del embalaje.

El blanqueamiento es un método de procesamiento térmico

que consiste en un calentamiento breve pero intensivo. Las

verduras pueden escaldarse en agua hirviendo: deben colo-

carse durante un tiempo en agua hirviendo, luego extraersey

enfriarse inmediatamente a baja temperatura.

* Realice el procedimiento de envasado al vacio como de cos-
tumbre.

No aspire los champifiones ni el ajo.
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Informacion de seguridad y almacenamiento de
alimentos

La maquina de envasado de la cdmara de vacio revolucionara
la forma en que compra y almacena alimentos. Debido a que el
envasado al vacio elimina la quemadura del congelador y ra-
lentiza el deterioro de los alimentos, ahora puede aprovechar
la compra de alimentos a granel sin la amenaza de desperdicio
de alimentos. El embalaje al vacio con el aparato elimina has-
ta el 90 % del aire del embalaje. Esto ayudara a mantener los
alimentos frescos hasta 5 veces mas tiempo que en circunstan-
cias normales. Los alimentos secos como la pasta, los cereales
y la harina se mantendran frescos de principio a fin. Ademas, el
envasado al vacio evita que los gorgojos y otros insectos infes-
ten los productos secos.

Almacenamiento Almacenamiento
Alimentos en el congela- en frigorifico
dor por vacio de vacio
Carne de res N
y 1-3 afios 1 mes
ternera fresca
Carne molida 1 ano 1 mes
Cerdo fresco 2-3 afos 2-4 semanas
Pescado fresco 2 anos 2 semanas
Aves frescas 2-3 afios 2-4 semanas
Carnes ahumadas 3 afos 6-12 semanas
Productos frescos, -
2-3 afos 2-4 semanas
blanqueados
Frutas frescas 2-3 afios 2 semanas
Quesos duros 6 meses 6-12 semanas
Carnes deli .
) no se recomienda 6-12 semanas
en rodajas
Pasta fresca 6 meses 2-3 semanas

Observacion: La tabla anterior es solo para referencia. Al de-
terminar el periodo de almacenamiento, siempre se sugiere
la normativa sanitaria-epidemioldgica local y el HACCP.

Limpieza y mantenimiento

o JATENCION! Desconecte siempre el aparato de la red eléc-
trica y enfrie antes de guardarlo, limpiarlo y realizar tareas
de mantenimiento.

* No utilice chorros de agua ni limpiadores de vapor para la
limpieza y no empuje el aparato bajo el agua, ya que las pie-
zas se mojaran y podrian producirse descargas eléctricas.

¢ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
esto puede afectar negativamente a la vida 0 del aparato y
provocar una situacion peligrosa.

* Los residuos de alimentos deben limpiarse y eliminarse re-
gularmente del aparato. Si el aparato no se limpia correcta-
mente, reducira su vida Util y puede resultar en una condicion
peligrosa durante su uso.

Limpieza

e Limpie la superficie exterior enfriada con un pafio o esponja
ligeramente humedecido con una solucién de jabon suave.

e Por razones de higiene, el aparato debe limpiarse antes y
después de su uso.



o Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

¢ Nunca utilice productos de limpieza agresivos, esponjas
abrasivas ni productos de limpieza que contengan cloro. No
utilice lana de acero, utensilios metalicos ni objetos afilados
o0 puntiagudos para la limpieza. {No utilice gasolina ni disol-
ventes!

¢ Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

Mantenimiento

¢ Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar accidentes graves.

* Si ve que el aparato no funciona correctamente o que hay
un problema, deje de usarlo, apaguelo y péngase en contacto
con el proveedor.

 Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repara-
cién deben ser realizados por técnicos especializados y auto-
rizados, o recomendados por el fabricante.

Transporte y almacenamiento

* Antes de guardarlo, asegurese siempre de que el aparato se
ha desconectado de la fuente de alimentacion y se ha enfria-
do por completo.

¢ Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

* Nunca coloque objetos pesados sobre el aparato, ya que po-
dria dafarlo.

¢ No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento. Des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando se
mueva y manténgalo en la parte inferior.

Resolucion de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la solu-
cion en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el pro-
blema, pdngase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.

Labolsa de
vacio pierde
vacio después
de sellarse

¢ Los objetos afilados pueden perforar peque-
fos orificios en las bolsas. Para evitarlo, cubra
los bordes afilados con una toalla de papely
aspire en una bolsa nueva.

Algunas frutas y verduras pueden liberar
gases (desgasificacion) si no se blanquean o
congelan correctamente antes del envasado.
Abra la bolsa. Si cree que ha comenzado el
deterioro de los alimentos, deseche los ali-
mentos. Sialin no se ha empezado a estropear
los alimentos, consuma inmediatamente. En
caso de duda, deseche los alimentos.

Elaparato no
estd sellando la
bolsa correcta-
mente

Es posible que el tiempo de sellado no sea lo
suficientemente largo. Aumente el tiempo de
sellado e inténtelo de nuevo.

Las bolsas no se sellaran si hay humedad,
particulas de alimentos o residuos en el drea
de sellado. Limpie el interior de la bolsa e
inténtelo de nuevo.

La bolsa debe colocarse correctamente a

lo largo de la barra de sellado. Asegurese

de que toda la bolsa esté sobre la barra de
sellado y que no haya arrugas en el material
de la bolsa.

Identificacion del codigo de error

Cadigos Posible solucién

de error

Causa posible

Problemas Posible solucion

El aparato no
se enciende

¢ Asegurese de que la maquina esté correc-
tamente enchufada a una toma de corriente
con conexion a tierra.

Compruebe si el cable de alimentacion esta
rasgado o deshilachado. No utilice la maquina
si el cable de alimentacion esta dafado.
Asegurese de que el boton de encendido se
haya pulsado correctamente. La pantalla LED
se iluminard cuando esté encendida.

El aparato no * Es posible que el tiempo de vacio/sellado no
tira de sea lo suficientemente alto. Ajuste los tiempos
una aspiradora de vacio y sellado mas alto y vuelva a aspirar.
completa con ¢ Para aspirary sellar correctamente, la

bolsa apertura de la bolsa debe estar dentro de la
camara de vacio

Si se embala desde una bolsa enrollable, ase-
grese de que el primer sello esté completoy
que no haya huecos en ninguno de los sellos.
La maquina de envasado al vacio y la bolsa

de vacio deben estar limpias, secas y libres
de residuos para que el proceso de vacio
tenga éxito. Limpie la superficie de la barra
de sellado y el interior de la bolsa e inténtelo
de nuevo.

¢ Compruebe sila tapa de vacio
est cerrada;

Compruebe silas juntas

de sellado estan montadas
correctamente;

Compruebe si la bomba sigue
funcionando;

Compruebe si los presostatos
siguen en buen estado (com-
pruebe el tubo de conexion, los
presostatos, el cable de datos
10P, etc.)

E01 Cuando la maqui-
na aspira durante
algln tiempo, los
dos presostatos
no se cierran.

Compruebe sila tapa de vacio
esta cerrada;

Compruebe si el microinte-
rruptor es correcto [cable de

E02 Cuando la maqui-
na entra en modo
de sellado, el

microinterruptor

no se cierra. conexion GAST, microinterrup-
tor, cable de datos 10P, etc)
LP La potencia se * Pulse el botén "STOP” para

liberar el aire y, a continuacion,
el LP desaparecerd.
Siaparece de nuevo, comprue-
be el sistema de alimentacién
[como el cable de alimenta-
cion, la toma de corriente, la

pierde repentina-
mente durante el
funcionamiento
de la maquina.

placa de alimentacion).

Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un afio desde la compra se
reparard o sustituird gratuitamente siempre que el aparato se
haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y
no se haya abusado o utilizado indebidamente de ninguna ma-
nera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantia, indique dénde y cudndo se compré e
incluya la prueba de compra (p. e]., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
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productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente
m<.__, 1Al desmontar el aparato, el producto no debe
ﬁ desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregandolo a un punto de
recogida designado. El incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. La recogida y el reci-
claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
su eliminacion ayudaran a conservar los recursos naturales y
garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humana y el medio ambiente.
Para obtener mas informacion sobre donde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, pongase en contacto con su
empresa local de recogida de residuos. Los fabricantes e im-
portadores no asumen responsabilidad alguna por el reciclaje,
el tratamiento y la eliminacién ecoldgica, ya sea directamente o
a través de un sistema publico.

SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakupili tento spotrebi¢ Hendi. Pred inéta-
laciou a prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento
navod na poutzitie, pricom osobitnu pozornost venujte bezpec-
nostnym predpisom uvedenym nizsie.

| -

Bezpecnostné pokyny

e Spotrebi¢ pouzivajte iba na urceny Ucel, na ktory je urceny, ako
je opisané v tomto navode.

* \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody sposobené nespravnou
prevadzkou a nespravnym pouZzitim.

. NEBEZPECENSTVO! RIZIKO ZASAHU ELEKTRICKYM

PRUDOM! Nepokuajte sa spotrebi¢ opravit sami. Ne-
pondrajte elektrické Casti spotrebica do vody ani inych teku-
tin. Spotrebic nikdy nedrzte pod tectcou vodou.

» NIKDY NEPOUZIVAJTE POSKODENY SPOTREBIC! Pravidelne
kontrolujte elektrické pripojenia a kabel, ¢i nie si poskode-
né. Ak je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete.
Vsetky opravy smie vykonavat iba dodavatel alebo kvalifiko-
vana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu alebo zraneniu.

* VAROVANIE! Pri umiestiovani spotrebica v pripade potreby
bezpecne vedte napajaci kabel, aby ste predisli neimyselné-
mu tahaniu, poskodeniu, kontaktu s vyhrievacim povrchom
alebo nebezpecenstvu zakopnutia.

* VAROVANIE! Kym je zastrcka v zésuvke, spotrebic je pripojeny
k zdroju napajania.

* VAROVANIE! Pred odpojenim od napéjania, ¢istenim, ddrzbou
alebo uskladnenim spotrebi¢ VZDY vypnite.

* Spotrebi¢ pripajajte do elektrickej zasuvky iba s napétim a
frekvenciou uvedenou na Stitku spotrebica.

 Nedotykajte sa konektorov/elektrickych pripojok mokrymi
alebo vlhkymi rukami.

* Spotrebic a elektrickd zastréku/pripojenia uchovavajte mimo
dosahu vody a inych tekutin. Ak spotrebi¢ spadne do vody,
okamzZite odpojte pripojky napajania. Spotrebi¢ nepouzivaj-
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te, kym ho neskontroluje certifikovany technik. NedodrZzanie

tychto pokynov bude mat za nasledok Zivot ohrozujuce rizika.

Pripojte napajanie do lahko dostupnej elektrickej zasuvky, aby

ste mohli v pripade nidze spotrebic¢ okamZite odpojit.

Dbajte na to, aby sa kébel nedostal do kontaktu s ostrymi

alebo hordcimi predmetmi a nepriblizujte ho k otvorenému

ohfiu. Nikdy netahajte za napajaci kabel, aby ste ho odpojili od
zasuvky, vzdy tahajte za zastrcku.

Spotrebic nikdy neprenasajte za kabel.

Nikdy sa nepokusajte otvorit kryt spotrebica sami.

Do krytu spotrebica nevkladajte Ziadne predmety.

¢ Pocas pouzivania nenechdvajte spotrebic bez dozoru.

 Tento spotrebi¢ by mal obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restaurécie, jedalne, bary atd.

* Tento spotrebi¢ by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, ani oso-
by s nedostatocnymi skisenostami a vedomostami.

 Tento spotrebic by za Ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

* Spotrebic a jeho elektrické pripojenia uchovavajte mimo do-

sahu deti.

Nikdy nepouZivajte prislusenstvo ani Ziadne dalSie zariadenia

okrem tych, ktoré sa dodéavaju so spotrebicom alebo ktoré od-

poruca vyrobca. V opacnom pripade by mohlo déjst k bezpec-
nostnému riziku pre pouZzivatela a k poSkodeniu spotrebica.

PouZivajte iba originalne diely a prisluSenstvo.

 Spotrebi¢ nepouzivajte s externym casovacom alebo diatko-
vym ovladanim.

* Spotrebi¢ neumiestfiujte na vykurovaci predmet (benzin, elek-

trina, spordk s drevenym uhlim atd').

Spotrebic nezakryvajte v prevadzke.

Na spotrebi¢ neumiestfiujte Ziadne predmety.

Spotrebi¢ nepouZzivajte v blizkosti otvoreného ohna, vybus-

nych alebo horlavych materialov. Spotrebi¢ vzdy prevadzkujte

na vodorovnom, stabilnom, ¢istom, teplovzdornom a suchom
povrchu.

 Spotrebi¢ nie je vhodny na instalaciu na mieste, kde by sa dal
pouZzit vodny prid.

¢ Pocas pouzivania nechajte okolo spotrebica priestor aspon
20 cm na vetranie.

* VAROVANIE! Vsetky vetracie otvory na spotrebici udrziavajte
bez prekazok.

Specialne bezpecnostné pokyny

 Tento spotrebic je urceny na komercné pouZitie.

« DOLEZITE! Uistite sa, Ze je olej v Cerpadle minimélne nad
UROVNOU OLEJA.

* Pouzivajte len dodany olej do Cerpadla. Hladinu oleja v cer-
padle musi pravidelne kontrolovat kvalifikovany servisny
technik. NepouZzivajte stary olej do Cerpadla.

. OPATRNOST! RIZIKO POPALENIN! HORUCE PO-

VRCHY! NIKDY SA NEDOTYKAJTE TESNIACEJ LISTY.

Pocas pouzivania sa nedotykajte tesniacej listy. Hrozf
nebezpecenstvo popalenia aj po pouziti. Pred dotykom poc-
kajte, kym tesniaca lista nevychladne.

Ak je napéjaci kabel poskodeny, musi sa vymenit za Specialny
kébel alebo zostavu dostupni od vyrobcu alebo jeho servis-
ného zastupcu.

. NEBEZPECENSTVO ~ POMLIAZDENIA

RUK! Pri zatvarani veka budte opatrni.



Urcené pouzitie

¢ Tento spotrebiC je urceny na pouZitie pre komercéné spotre-
bice, napriklad v kuchyniach restauracii, jedalhach, nemoc-
niciach a komercnych podnikoch, ako st pekarne, mésiarne
atd’, ale nie na nepretrZitd masovd vyrobu potravin.

 Spotrebi¢ je uréeny na vysavanie a uzatvaranie plastovych vre-
ciek s jedlom vo vnutri. Akékolvek iné pouzitie moze viest k
poskodeniu spotrebica alebo zraneniu 0séb.

¢ Prevadzka spotrebica na akykolvek iny Ucel sa povazuje za
nesprévne pouZitie zariadenia. PouZivatel nesie vyhradnu
zodpovednost za nespravne pouZivanie zariadenia.

Instaldcia uzemnenia

Tento spotrebic je klasifikovany ako ochranna trieda | a musf
byt pripojeny k ochrannému uzemneniu. Uzemnenie zniZuje
riziko zasahu elektrickym pridom zabezpecenim dnikového
drotu pre elektricky prud.

Tento spotrebic je vybaveny napajacim kablom s uzemnovacou
zastrckou alebo elektrickymi pripojeniami s uzemnovacim vo-
dicom. Pripojky musia byt spravne nainstalované a uzemnené.

Hlavné casti vyrobku
(obr. 1 na strane 3)

1. Veko vysavaca

2. Ovladaci panel

Nahradné diely alebo prislusenstvo

1. Napéjaci kabel

2. Tesniaca lista

POZNAMKA! Kot(¢ vakuového vrecka nie je sucastou balenia.

Ovladaci panel

(obr. 2 na strane 3)

A. Tlagidlo napéjania (napajanie)
Ked je stroj pripojeny k napéajaniu, LED (G) sa zobrazi OFF,
stlacte tlacidlo ON/OFF, LED (G) zobrazi vopred nastaveny
¢as uzatvarania (alebo ¢as marinovania) a potom vopred
nastaveny stupen vakua. Stroj je teraz pripraveny na pracu.
Stlacte tlacidlo ZAP/VYP, stroj sa vrati do pohotovostného
rezimu. Kontrolka LED (G) sa VYPNE.

B. Tlacidlo Start (Start]
Ked je stroj pripraveny na pracu, stlacte tlacidlo Start, stroj
prejde do rezimu vakuového utesnenia alebo do rezimu va-
kuového marinovania [podla rezimu nastavenia).

C. Tlacidlo tesnenia (Seal)
Pocas rezimu podtlaku stlacte tlacidlo Utesnenie, zastavte
proces podtlaku a vstlpte do reZimu utesnenia.

D. Tla¢idlo Stop (Stop)
Stlacte tlacidlo Stop, stroj zastavi akykolvek prebiehajuci
proces.

E. Nastavenie tlacidla (Nastavenie)
Stlacte tlacidlo Nastavit, vyberte rezim vakuového tesnenia
alebo rezim vakuového marinovania (indikator bude podla
toho svietif]. Stlacte tlacidlo . +" a .-", aby ste nastavili ¢as
tesnenia alebo Cas marinovania (Cas sa zobrazi na LED).

F. Tlacidlo Urovne podtlaku (Uroven podtlaku)
Stlacte tlacidlo Uroven podtlaku, vyberte potrebny stupefi
podtlaku (indikator bude podla toho svietit, s jednotkou
inHg). Pri wybere moZnosti NASTAVIT stlacte tlacidla . +"
a .- a nastavte potrebny stupef vakua (stupef vakua sa

zobrazi na LED).
G. Displej LED
1. UkéZzte stupen vakua v redlnom Case.
2. Zobrazit ¢as tesnenia alebo ¢as marinovania.
H. Tlacidlo nastavenia [.+" a .-")
1. Upravit Cas tesnenia
2. Upravit ¢as marinovania
3. Nastavenie stupia podtlaku
I~ Kontrolky
I1. Oznacuje pracovny proces
12. Indikuje stupen podtlaku

Priprava pred pouzitim

e Odstrante vSetky ochranné obaly a obaly.

e Skontrolujte, ¢i je zariadenie v dobrom stave a so vSetkym
prislusenstvom. V pripade nelplného alebo poskodeného
dorucenia okamZite kontaktujte dodavatela. V takom pripade
zariadenie nepouzivajte.

* Pred pouzitim prisluSenstvo a spotrebi¢ vyCistite (pozrite ==
> Cistenie a Udrzbal.

o Uistite sa, Ze je spotrebic tplne suchy.

e Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a teplovzdorny
povrch, ktory je bezpecny proti postriekaniu vodou.

¢ Ak chcete spotrebic v buddcnosti uskladnit, uschovajte ho.

e Pouzivatelsku prirucku si odlozte na budlce pouZitie.

POZNAMKA! Z dévodu zvyskov z vyroby moze spotrebi¢ pocas

prvych niekolkych pouZiti uvolfiovat mierny zapach. Je to nor-

malne a neznamena to ziadnu chybu ani nebezpecenstvo. Uisti-
te sa, Ze je spotrebic dobre vetrany.

Prevadzkové pokyny

Pripravy

e Pred pouZitim si pozorne preditajte navod na pouzitie.

e Pripojte uzemnenu elektrick( zasuvku.

e Otvorte veko, stlacte tlacidlo napajania, spotrebiC je priprave-
ny na prevadzku, LED indikator zobrazi pracovny rezim napo-
sledy. Teraz pouZite stroj na vakuové balenie.

Vysavanie a uzatvaranie s vreckami

1. Vyberte vakuové vrecko
Vlyberte spravne vrecko na vékuum. V hornej Casti vrecka
ponechajte minimalne 2,5 - 5 cm volného priestoru navyse,
aby ste zaistili kvalitné vzduchotesné tesnenie.

2. Vyberte reZim tesnenia a nastavte Cas tesnenia
Stlacte tlacidlo Nastavit, ked je zapnuté kontrolka casu tes-
nenia, je zvoleny reZim tesnenia. Stlacenim tlacidla .+ ale-
bo .-" pred(Zite alebo skratite ¢as tesnenia. Casovy rozsah
je 0az 6 sekund.

3. Vybrat stupen podtlaku
Stlacte tlacidlo Uroven podtlaku, vyberte potrebny stupefi
podtlaku. K dispozicii je 6 moZnosti: Max. (29,3 inHg), Vysoky
(29,0 inHg), Stredny (27,5 inHg), Nizky (26,0 inHg), Minimal-
ny (23,5 inHg) a Nastavitelny. Kontrolka sa rozsvieti podla
zvoleného stupna podtlaku. Ked zvolite moZnost Nastavitel-
né, stlacenim tlacidiel ., +" a .- nastavte akykolvek stupef v
rozsahu 23,5 az 29,3 palca.

4. Vlozte vakuové vrecko s predmetmi do vakuovej komory.
a. Uistite sa, Ze je vySka vrecka na balenie s tekutym alebo

vlhkym jedlom mensia ako vyska tesniacej listy.

b. PoloZte si baliaci vak a uistite sa, Ze Usta vrecka by mali

byt cez tesniacu listu.
@




c. Otvorte svorku v prednej Casti komory, zasvorkuijte spod-

nU stranu Ust vrecka a zatlacenim svorky zaistite vrecko.
Poznamka: celé vrecko vratane Ust by malo byt vo vakuovej
komore.

5. Pracovny proces (Vacuum-Seal)

a. Zatvorte veko, stlacte tlacidlo Start a zariadenie je pripra-
vené na prevadzku.

_Cerpadlo za¢ne fungovat. Kontrolka prednastaveného
stupfia podtlaku zacne blikat [ked stupe podtlaku do-
siahne prednastaveny stupen, kontrolka bude svietit
kontantne). Cislo na LED indikétore bude pogitat od 0
do prednastaveného stupia podtlaku (ked je az 5 a 19
mmHg, stroj zapipa).

. Po dokonéeni vakua sa stroj automaticky prepne do rezi-
mu utesnenia. LED indikator zobrazuje vopred nastaveny
Cas tesnenia a zaCne odpocitavat az do 0. Po dokoncenf
tesnenia zacne stroj uvolfiovat vzduch.

. Ked' stroj trikrat zapipa, cely proces sa ukonci. Stroj sa
vrati do rezimu pripravenosti na pracu. LED a kontrolky
sa zobrazia zodpovedajdcim sposobom.

Poznamka: pocas vyssie uvedeného procesu ,b“ a ,.c” stlacte

tlacidlo tesnenia, vstapi vopred do rezimu tesnenia.

o

o
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Ako vysavat a MARINOVAT s vreckami

1. Vyberte vakuové vrecko
Vyberte spravne vrecko na vakuum. V hornej casti vrecka
ponechajte minimalne 2,5 - 5 cm volného priestoru navyse,
aby ste zaistili kvalitné vzduchotesné tesnenie.

2. Vyberte reZim tesnenia a nastavte Cas tesnenia
Stlacte tlacidlo Nastavit, ked svieti kontrolka marinatového
Casu, je zvoleny rezim marinovania. Stlacenim tlacidla .+
alebo .-" pred(Zite alebo skratite ¢as marinovania. Casovy
rozsah je 9 - 99 minut.

3. Vybrat stupen podtlaku
Stlacte tlacidlo Uroven podtlaku, vyberte potrebny stupefi
podtlaku. K dispozicii je 6 moznosti: Max. (29,3 inHg), Vysoky
(29,0 inHg), Stredny (27,5 inHg), Nizky (26,0 inHg), Minimal-
ny (23,5 inHg) a Nastavitelny. Kontrolka sa rozsvieti podla
zvoleného stupnia podtlaku. Ked zvolite moZnost Nastavitel-
né, stlacenim tlacidiel ., +" a .-" nastavte akykolvek stupen v
rozsahu 23,5 az 29,3 palca

m 4. Vlozte vakuové vrecko s predmetmi do vakuovej komory.

a. Uistite sa, Ze je vySka vrecka na balenie s tekutym alebo

vlhkym jedlom mensia ako vyska tesniacej listy.

b. PoloZte si baliaci vak a uistite sa, Ze Usta vrecka by mali

byt cez tesniacu listu.

c. Otvorte svorku v prednej Casti komory, zasvorkuijte spod-

nU stranu Ust vrecka a zatlacenim svorky zaistite vrecko.

Poznamka: celé vrecko vratane Ust by malo byt vo vakuovej

komore

5. Pracovny proces [Vacuum-Marinate)

a. Zatvorte veko, stroj sa spusti a prepne na vysavanie a
marinovanie. Jeden cyklus trvd 9 mindt, méZete nasta-
vit az 11 cyklov (99 mindt]. Jeden cely cyklus sa rozvinie
nasledovne: vytvorenie vakua - pridrZiavanie vakua - vy-
pustenie. Cas potrebny na vytvorenie vakua a vypustenie
priblizne 1 minGtu. Cas uchovania vakua priblizne 8 mint.

. Cerpadlo zacne fungovat. Kontrolka prednastaveného
stupfia podtlaku za¢ne blikat [ked stupen podtlaku do-
siahne prednastaveny stupen, kontrolka bude svietit
kontantne). Cislo na LED indikétore bude pogitat od 0

o

do prednastaveného stupia podtlaku (ked je az 5 a 19
mmHg, stroj zapipal.

Po dokonceni vakua sa stroj automaticky prepne do rezi-
mu marinat. Cas marinovania uvedeny na displeji sa od-
pocitava kazdi 1 minGtu. Po odpocitani hodnoty nasobku
9 zaCne vakuova komora pustat vzduch do vrecka. Ked'sa
proces prisunu vzduchu skonci, rezim podtlaku a mari-
novania sa opakuje, az kym odpocitavanie nedosiahne 0.
Proces je dokonceny.

. Ked' stroj trikrat zapipa, cely proces sa ukonci. Stroj sa
vrati do rezimu pripravenosti na pracu. LED a kontrolky
sa zobrazia zodpovedajicim sposobom.

Poznamka: pocas vyssie uvedeného procesu ,.b” a ,.c” stlacte

tlacidlo tesnenia, vstlpi vopred do rezimu tesnenia.

0

a

Prevadzkové tipy

Informacie o baleni potravin vo vreckach

oV ¢ase balenia by mali byt potraviny ¢o najcerstvejsie. Cas po-
uzitelnosti vakuovo balenych vyrobkov mozno v porovnani so
Standardnymi skladovacimi podmienkami pred(Zit a7 patkrat.
Makké vlhké potraviny alebo vyrobky, ktoré by si mali zachovat
svoj tvar, by sa mali pred zabalenim zmrazit.

Maso, bobulové ovocie alebo chlieb moZno zmrazit az na 24
hodin, aby sa zabrénilo popaleniu v mraznicke. Ked'sa vyrobky
zmrazia a natvrdo, su pripravené na vakuové balenie.

Ak su Cerstvé potraviny zabalené bez predzmrazenia, vlozte
medzi maso a horn Cast rolky zloZenU papierovd kuchynsku
utierku. Papier absorbuje vihkost.

Tekuté produkty, ako su polievky, raguty alebo gratinované po-
traviny, by sa mali zmrazit v miske alebo na miske na lad pred
vakuovym balenim. Zmrazené a zabalené vyrobky by mali byt
oznacené a vlozené do mraznicky.

Véetky produkty s ostrymi hranami [napr. kosti, suché cesto-
viny, ryza) by mali byt zabezpecené papierovymi utierkami, aby
vrecko neprepichli.

Obalové vrecka sa nesmu pouzivat opakovane na varenie ani
v mikrovinnej rire. NepouZivajte opakovane vrecka, ktoré boli
pouzité na skladovanie cerstvych ryb alebo mastnych potra-
vin.

Zelenina by mala byt pred zabalenim blansirovana.
Blanchovanie je spdsob tepelného spracovania, ktory pozo-
stava z kratkodobého ale intenzivneho ohrevu. Zelenina méze
byt blansirovana vo vriacej vode: je potrebné ju na chvilu vlozit
do vriacej vody, potom vybrat a okamZite zastavit pri nizkej
teplote.

* Vykonajte postup vakuového balenia ako obvykle.

Nevakuijte huby a cesnak.

Skladovanie potravin a bezpecnostné informa-
cie

Obalovy stroj vakuovej komory zmeni spdsob, akym kupujete
a skladujete potraviny. KedZe vakuové balenie zabranuje po-
paleniu mraznicky a pomalému znehodnoteniu potravin, teraz
mdZete vyuZit vyhody hromadného nakupu potravin bez hrozby
plytvania potravinami. Vakuové balenie so spotrebi¢om odstrani
z balenia az 90 % vzduchu. To pomdze udrzat potraviny Cerstvé
az 5-krat dlhsie ako za normalnych okolnosti. Suché potraviny,
ako sU cestoviny, ceredlie a mlka, zostanU Cerstvé od zaCiatku
do konca. Okrem toho vakuové balenie Plus zabranuje napad-
nutiu suchého tovaru nakovkou a inym hmyzom.



Potravin Skladovanie Skladovanie vaku-
Y vakuovej mraznicky ovej chladnicky
Cerstvé hovidzie )
o 1 -3 roky 1 mesiac
a telacie maso
Uzemnenie masa 1 rok 1 mesiac
Cerstvé braviové 2 - 3 roky 2 - 4 tyzdne
Cerstvé ryby 2 roky 2tyzdne
Cerstva hydina 2 - 3 roky 2 - 4 tyzdne
Udené méso 3 roky 6 - 12 tyzdiov
Cerstvé plody, 2-3roky 2- 4 tyidne
prilepené
Cerstvé ovocie 2 - 3 roky 2tyzdne
Turdé syry 6 mesiacov 612 tyzdnov
':wa'éérrjajsglei neodporuca sa 6 - 12 tyzdnov
Cerstvé cestoviny 6 mesiacov 2-3tyzdne

Poznamka: Vyssie uvedena tabulka sluzi len na referenéné
Ucely. Pri urcovani doby skladovania vzdy navrhujte miestne
sanitarne a epidemiologické predpisy a HACCP.

Cistenie a udrzba

» POZORNOST! Pred uskladnenim, &istenim a Gdrzbou vzdy od-
pojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

 Na Cistenie nepouzivajte prad vody ani parny Cistic a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, pretoze diely sa namocia a moze dojst k
zasahu elektrickym pradom.

o Ak spotrebi¢ nie je v dobrom stave Cistoty, méZe to nepriaz-
nivo ovplyvnit Zivotnost 0 spotrebica a spdsobit nebezpecnl
situdciu.

¢ Zvysky jedla by sa mali pravidelne Cistit a odstranovat zo
spotrebica. Ak spotrebic nie je spravne vyCisteny, skrati jeho
Zivotnost a moze sposobit nebezpecné podmienky pocas po-
uzivania.

Cistenie

¢ Ochladeny vonkajsi povrch odistite handrickou alebo $pon-
giou mierne navthcenou v jemnom mydlovom roztoku.

* Z hygienickych dovodov je potrebné spotrebic pred pouzitim
a po nom vycistif.

 Zabrante kontaktu elektrickych komponentov s vodou.

o Nikdy nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
Spongie ani Cistiace prostriedky s obsahom chléru. Na Cis-
tenie nepouzivajte ocelovd vinu, kovové pomacky ani Ziadne
ostré alebo Spicaté predmety. NepouZivajte benzin ani roz-
pustadla!

* Spotrebi¢ nikdy neponérajte do vody ani inych tekutin.

Udrzba

¢ Pravidelne kontrolujte Cinnost spotrebica, aby ste predisli
vaznym nehodam.

o Ak zistite, Ze spotrebi¢ nefunguje spravne alebo Ze sa vysky-
tol problém, prestante ho pouZivat, vypnite ho a kontaktujte
dodavatela.

o VSetku Udrzbu, inStalaciu a opravy musi vykonavat Speciali-
zovany a autorizovany technik alebo musi odpordcat vyrobca.

Preprava a skladovanie

e Pred uskladnenim sa vzdy presvedcte, Ze spotrebic je odpoje-
ny od napajania a Gplne vychladnuty.

e Spotrebic skladujte na chladnom, Cistom a suchom mieste.

 Nikdy nekladte na spotrebic fazké predmety, pretoze by sa
mohli poskodit.

* Spotrebi¢ nepremiestnujte, ked je v prevadzke. Pri presdvani
odpojte spotrebi¢ od napajania a podrzte ho naspodku.

Riesenie problémov

Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, skontrolujte nizsie uvedenu
tabulku pre roztok. Ak problém stale nedokazete vyriesit, ob-
ratte sa na dodavatela/poskytovatela sluzieb.

Problémy MoZné riesenie

Spotrebi¢ sa o Uistite sa, Ze je stroj spravne zapojeny do

nezapne uzemnenej zasuvky.

o Skontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je roztrh-
nuty alebo rozstrapkany. Ak je napajaci kabel
poskodeny, stroj nepouzivajte

o Uistite sa, Ze tlacidlo napéjania bolo spravne
stlacené. Ked je zapnuta, rozsvieti sa LED
obrazovka.

Spotrebic + Cas vékua/tesnenia nemusi byt nastaveny
nevytahuje dostatocne vysoko. Nastavte vySsie Casy vakua
cely vysavac s a utesnenia a znovu vysajte.

vrecko * Na spravne vakuum a utesnenie musf byt otvor

m vrecka vo vakuovej komore.

Ak ide o balenie z kotucového vrecka, uistite
sa, Ze prvé tesnenie je kompletné a Ze v fiom
nie st Ziadne medzery.

Aby bol vakuovy proces Uspesny, musi byt pri-
stroj na balenie a vakuové vrecko Cisté, suché
a bez necistot. Utrite povrch tesniacej listy a
vnutro vrecka a skste to znova.

Vakuové vrecko
po uzavreti
straca vakuum

Ostré predmety mozu prepichndt malé otvory
vo vreckdch. Aby ste tomu zabranili, zakryte
ostré hrany papierovou utierkou a vakuom v
novomn vrecku.

Niektoré druhy ovocia a zeleniny mzu pred
zabalenim uvolfiovat plyny (odplynovanie), ak
nie sU spravne blanSirované alebo zmrazené.
Otvorte vrecko. Ak si myslite, Ze sa zacalo
kazit jedlo, zlikvidujte ho. Ak este nezacalo
kazit jedlo, okamzite ho skonzumujte. Ak mate
pochybnosti, potraviny zlikvidujte.

Spotrebi¢ neu-
tesnuje vrecko
spravne

Doba tesnenia nemusi byt dostatocne dlha.
Zvyste Cas tesnenia a skuste to znova.

Vreckd sa nezapecatia, ak sa v oblasti tesnenia
nachéadza vthkost, Ciastocky jedla alebo
necistoty. Utrite vnutro vrecka doCista a skuste
to znova. i
Vrecko musi byt spravne umiestnené pozdlz
tesniacej listy. Uistite sa, Ze celé vrecko je nad
tesniacou liStou a Ze material vrecka nie je
pokrceny.




Identifikacia kodu chyby

Chybové Mozné riesenie

kody

Mozné pricina

E01 Ked stroj nejaky
¢as vysava, dva
tlakové spinace sa
nezatvoria.

* Skontrolujte, ¢i je vakuové
veko zatvorené.

Skontrolujte, ¢i su tesnenia
spravne zmontované.
Skontrolujte, i cerpadlo stale
funguje.

Skontrolujte, ¢i st tlakové spi-
nace stale dobré (skontrolujte
spojovacie potrubie, tlakové
spinace, datovy kabel 10P atd.)

E02 Ked'stroj prejde
do rezimu utesne-
nia, mikrospina¢
sa nezatvor.

Skontrolujte, Ci je vakuové
veko zatvorené.

Skontrolujte, i je mikrospina¢
spravny (pripajaci drot GAS1,
mikrospinac, datovy kabel
10P atd')

Stlacenim tlacidla ,.STOP”
uvolnite vzduch, potom LP
zmizne.

Ak sa znovu zobrazi, skontro-
lujte systém napéjania (ako
je napajaci kabel, zasuvka,

LP Pocas prevadzky
stroja sa nahle
prerusi napajanie.

napéjacia doska).

Zaruka

Vsetky chyby ovplyviujlce funkcnost spotrebica, ktoré sa ob-
javia do jedného roka po zakUpeni, budd opravené bezplatnou
opravou alebo vymenou za predpokladu, Ze spotrebic bol pou-
Zity a udrziavany v stlade s pokynmi a Ze nebol nijakym spéso-
bom zneuZity ani nespravne pouZity. Vase zakonné prava nie su
ovplyvnené. Ak sa na spotrebi¢ vztahuje zaruka, uvedte, kde a
kedy bol zakipeny a uvedte doklad o kipe [napr. potvrdenie].

V stlade s nasimi zasadami neustaleho vyvoja produktov si vy-
hradzujeme préavo zmenit Specifikacie produktu, balenia a do-
kumentacie bez predchadzajiceho upozornenia.

Likvidacia a Zivotné prostredie
————— 1 Pri vyradovani spotrebica z prevadzky sa vyrobok
nesmie likvidovat s inym komunalnym odpadom.
Namiesto toho je vasou zodpovednostou zlikvido-
vat odpadové zariadenie jeho odovzdanim na ur-
¢enom zbernom mieste. NedodrzZanie tohto pra-
vidla moZe byt penalizované v sulade s platnymi predpismi o
likvidacii odpadu. Separovany zber a recyklacia vasho odpado-
vého zariadenia v ¢ase jeho likvidacie pomdze chranit prirodné
zdroje a zabezpeci, aby bolo recyklované spdsobom, ktory chra-
ni ludské zdravie a Zivotné prostredie.
Dalsie informécie o tom, kde méete odovzdat svoj odpad na
recyklaciu, ziskate od miestnej spolo¢nosti na zber odpadu. Vy-
robcovia a dovozcai nenest zodpovednost za recyklaciu, spra-
covanie a ekologicku likvidaciu, a to ani priamo, ani prostred-
nictvom verejného systému.

Kaere kunde

Tak, fordi du kgbte dette Hendi-apparat. Laes denne bru-
gervejledning omhyggeligt, og veer iser opmarksom pa de
sikkerhedsbestemmelser, der er beskrevet nedenfor, fgr du
installerer og bruger dette apparat fgrste gang.

Sikkerhedsanvisninger

 Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede formal, som be-
skrevet i denne vejledning.

» Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyldes forkert
betjening og forkert brug.

. FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D! Forsgg ikke

selv at reparere apparatet. Nedsaenk ikke apparatets

elektriske dele i vand eller andre vaesker. Hold aldrig appara-

tet under rindende vand.

BRUG ALDRIG ET BESKADIGET APPARAT! Kontrollér de

elektriske forbindelser og ledningen regelmaessigt for

skader. Hvis apparatet er beskadiget, skal du koble det fra

strgmforsyningen. Reparationer m& kun udfgres af en le-

verandpr eller en kvalificeret person for at undga fare eller

personskade.

ADVARSEL! Nar apparatet placeres, skal strgmkablet om

nodvendigt fores sikkert for at undga utilsigtet traek, beska-

digelse, kontakt med varmefladen eller risiko for at snuble.

ADVARSEL! S3 lenge stikket er i stikkontakten, er apparatet

sluttet til strgmforsyningen.

ADVARSEL! Sluk ALTID for apparatet, fgr du kobler det fra

strgmforsyningen, renggr, vedligeholder eller opbevarer det.

Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og

frekvens, der er angivet pd apparatets maerkat.

Ror ikke ved stikket/de elektriske forbindelser med vade eller

fugtige haender.

Hold apparatet og det elektriske stik veek fra vand og andre

veesker. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks fjerne

strgmforsyningstilslutningerne. Brug ikke apparatet, fgr det

er blevet kontrolleret af en autoriseret tekniker. Manglende

overholdelse af disse instruktioner vil medfgre livstruende

risici.

Tilslut stremforsyningen til en lettilgaengelig stikkontakt, sa

du straks kan tage stikket ud af kontakten i ngdstilfeelde.

Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller

varme genstande, og hold den veek fra dben ild. Treek aldrig

i netledningen for at tage den ud af stikkontakten, men traek

altid i stikket i stedet for.

Beer aldrig apparatet i ledningen.

Forsgg aldrig selv at &bne kabinettet.

Indszet ikke genstande i apparatets kabinet.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.

Dette apparat skal betjenes af uddannet personale i restau-

rantens kgkken, kantiner eller barpersonale osv.

Apparatet ma ikke betjenes af personer med nedsatte fysi-

ske, sansemaessige eller mentale evner, eller personer med

manglende erfaring og viden.

* Apparatet ma under ingen omstaendigheder bruges af bgrn.

* Opbevar apparatet og dets elektriske tilslutninger utilgaen-
geligt for barn.

* Brug aldrig andet tilbehgr eller andet end det, der falger med
apparatet, eller som producenten anbefaler. Hvis dette ikke



gores, kan det udggre en sikkerhedsrisiko for brugeren og
beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.

* Betjen ikke dette apparat ved hjzelp af en ekstern timer eller
et fiernbetjeningssystem.

o Stil ikke apparatet pd en varmegenstand (benzin, el, komfur
osv.).

o Tildek ikke apparatet, mens det er i brug.

« Stil ikke genstande oven pa apparatet.

¢ Brug ikke apparatet i nzerheden af &ben ild, eksplosive eller
brandfarlige materialer. Brug altid apparatet pd en vandret,
stabil, ren, varmebestandig og ter overflade.

* Apparatet er ikke egnet til installation i et omrade, hvor der
kan anvendes en vandstrale.

e Der skal veere mindst 20 cm fri plads omkring apparatet til
ventilation under brug.

* ADVARSEL! Hold alle ventilations&bninger pa apparatet fri for
forhindringer.

Sarlige sikkerhedsanvisninger
 Dette apparat er beregnet til kommerciel brug.
* VIGTIGT! Sgrg for, at pumpeolien som minimum er over OLIE-
INDHOLDET.
 Brug kun den medfslgende pumpeolie. Pumpens olieniveau
skal kontrolleres regelmaessigt af en kvalificeret servicetek-
niker. Brug ikke gammel pumpeolie.
. & FORSIGTIG! RISIKO FOR FORBRANDINGER! VARME
OVERFLADER! R@R ALDRIG VED TATNINGSBJAL-
KEN. Rgr ikke ved forseglingsstangen, mens den er i
brug. Der er fare for forbraendinger selv efter brug. Vent, ind-
til tetningsbjeelken er kelet af, for du rgrer ved den.
 Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en
speciel ledning eller samling, der f3s hos producenten eller
dennes servicerepreesentant.
. FARE FOR AT KNUSE HAENDER! Veer for-
sigtig, nar du lukker 3get.d.

Tilsigtet brug

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt til kommercielle
apparater, f.eks. i kgkkener pa restauranter, kantiner, ho-
spitaler og i kommercielle virksomheder som bagerier, bu-
tcherier osv., men ikke til kontinuerlig masseproduktion af
fodevarer.

* Apparatet er beregnet til at stavsuge og forsegle plastikposer
med mad indeni. Enhver anden brug kan fgre til beskadigelse
af apparatet eller personskade.

« Betjening af apparatet til ethvert andet formal skal betragtes
som misbrug af apparatet. Brugeren er eneansvarlig for for-
kert brug af enheden.

Installation af jordforbindelse

Dette apparat er klassificeret som beskyttelsesklasse | og skal
tilsluttes en beskyttende jordforbindelse. Jordforbindelse re-
ducerer risikoen for elektrisk stgd ved at tilvejebringe en led-
ning til den elektriske strgm.

Dette apparat er udstyret med en netledning med jordstik eller
elektriske forbindelser med jordledning. Tilslutningerne skal
veere korrekt installeret og jordforbundet.

Produktets vigtigste dele
(Fig.1 pa side 3)

1. Stgvsugerldg

2. Betjeningspanel

Reservedele eller tilbehgr

1. Strgmledning

2. Teetningsstang

BEMZARK! Vakuumposerulle medfalger ikke.

Betjeningspanel

(Fig. 2 pé side 3)

A. Teend/sluk-knap (strem)
N&r maskinen er tilsluttet stram, viser LED (G) OFF, tryk
pa teend-/sluk-knappen, LED (G) viser den forudindstillede
forseglingstid (eller marinadetid) og derefter den forudind-
stillede vakuumgrad. Maskinen er nu klar til brug. Tryk pa
teend/sluk-knappen, og maskinen vender tilbage til stand-
by-tilstand. Lysdioden (G) vises som SLUKKET.

B. Startknap (Start)
Nar maskinen er klar til at arbejde, skal du trykke pa
Start-knappen, s& gar maskinen i vakuumforseglingsfunk-
tion eller vakuummarinatfunktion (i henhold til indstillings-
funktionen).

C. Forseglingsknap [forsegling)
Under vakuumtilstanden skal du trykke pd knappen Seal
[Forsegling), stoppe vakuumprocessen og ga i forseglings-
tilstand.

D. Stopknap (stop)
Tryk pa knappen Stop, og maskinen vil stoppe enhver pro-
ces, der erigang.

E. Indstillingsknap (Indstillet)
Tryk p& knappen Set (Indstil), veelg vakuumforseglingsmo-
dus eller vakuummarinatmodus (indikatorlampen  lyser i
overensstemmelse hermed). Tryk pa knappen " +" og "= for
at justere forseglingstiden eller marinadetiden (tiden vises
pd kontrollampen).

F. Knap til vakuumniveau (vakuumniveau)
Tryk pd knappen Vakuumniveau, og veelg den gnskede va-
kuumgrad (indikatorlampen lyser i overensstemmelse her-
med med en enhed pd inHg). N&r du vaelger JUSTERBAR,
skal du trykke pa knappen " +" og "-" for at indstille den
gnskede vakuumgrad (vakuumgraden vises p& lysdioden).

G. LED-skerm
1. Vis graden af vakuum i realtid.
2. Vis forseglingstiden eller marineringstiden.

H. Juster knappen (" +" og "-")
1. Juster forseglingstiden
2. Juster marineringstiden
3. Juster vakuumgraden

I Indikatorlamper
I1. Angiv arbejdsproces
12. Angiv vakuumgrad

Klarggring for brug

¢ Fjern al beskyttende emballage og indpakning.

* Kontrollér, at apparatet er i god stand og med alt tilbehgr. | til-
feelde af ufuldsteendig eller beskadiget levering skal du straks
kontakte leverandgren. | sa fald ma enheden ikke anvendes.

* Renggr tilbeharet og apparatet for brug (se == > Rengaring
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og vedligeholdelse).
¢ Sgrg for, at apparatet er helt tert.
¢ Anbring apparatet pd en vandret, stabil og varmeresistent
overflade, der er sikker mod vandsprgijt.
* Behold emballagen, hvis du har planer om at opbevare ap-
paratet i fremtiden.
* Gem brugervejledningen til senere brug.
BEM/ERK! P3 grund af rester fra fremstillingen kan appara-
tet afgive en let lugt under de fgrste par anvendelser. Dette er
normalt og indikerer ikke nogen defekt eller fare. Sgrg for, at
apparatet er godt ventileret.

Betjeningsvejledning

Forberedelser

e Lees brugervejledningen omhyggeligt for brug.

o Saet stikket i en jordet stikkontakt.

o Abn laget, tryk pd taeend/sluk-knappen, maskinen er klar til
brug, og lysdioden viser driftstilstanden sidste gang. Brug nu
maskinen til vakuumpakning.

Sadan stevsuges og forsegles med poser

1. Veelg vakuumpose
Vaelg den korrekte stgrrelse vakuumpose. Der skal vaere
mindst 2,5-5 cm ekstra plads gverst p& posen for at sikre
lufttaet forsegling af hgj kvalitet.

2. Veelg Forseglingsmodus og indstil forseglingstid

Tryk pa knappen Set (Indstil], nar indikatorlampen for Seal
Time in (Teetningstid er tendt), vaelges teetningstilstand.
Tryk pé& knappen “+ " eller “-" for at gge eller reducere teet-
ningstiden. Tidsintervallet er 0~6 sekunder.

3. Veelg vakuumgrad

Tryk pa Vakuumniveau, og veelg den gnskede vakuumgrad.
Der er 6 valgmuligheder: Maks. (29,3 inHg), Hgj (29,0 inHg),
Medium (27,5 inHg), Lav (26,0 inHg), Minimum (23,5 inHg)
og Justerbar. Indikatorlampen teendes i overensstemmelse
med den valgte vakuumgrad. Nar du veelger indstillingen
Justerbar, skal du trykke pa knappen “ +" og “-" for at ind-
stille en grad mellem 23,5~29,3 inHg.

4. Laegvakuumposen med genstande i vakuumkammeret.

a. Sgrg for, at hgjden pd pakningsposen med veaeske eller
fugtig mad skal veere mindre end hgjden pa forseglings-
stangen.

b. Laeg pakningsposen ned, og sgrg for, at posens abning er
placeret hen over forseglingsstangen.

c. Abn klemmen foran pa kammeret, klem undersiden af
posens mund og tryk klemmen ned for at [&se posen.

Bemazerk: Hele posen, inklusive posens abning, skal vaere

inden i vakuumkammeret.

. Arbejdsproces (vakuumforsegling)

a. Luk (3get, tryk pd startknappen, og enheden er klar til

brug.

. Pumpen begynder at fungere. Indikatorlampen for den
forudindstillede vakuumgrad begynder at blinke (nar va-
kuumgraden nar den forudindstillede grad, lyser indika-
torlampen konstant). Tallet pd LED'en teeller op fra 0 til
den forudindstillede vakuumgrad [n&r den er op til 5 og
19"Hg, bipper maskinen).

. Nar vakuummet er feerdigt, gar maskinen automatisk i
forseglet tilstand. LED viser den forudindstillede forseg-
lingstid og begynder at teelle ned til 0. Nar forseglingen er
faerdig, begynder maskinen at frigive luft.

90
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d. Nar maskinen bipper tre gange, er hele processen feer-
dig. Maskinen vil veere tilbage til klar-til-arbejde-tilstand.
Kontrollampen og indikatorlamperne vises i overens-
stemmelse hermed.

Bemark: Under ovennavnte proces med “b” og “c” skal du
trykke pa knappen Seal (Forsegling), hvorefter den pa forhand
gar i forseglingsfunktion.

Sadan stgvsuger og MARINERER du med poser

1. Veelg vakuumpose

Veelg den korrekte stgrrelse vakuumpose. Der skal veere

mindst 2,5-5 cm ekstra plads gverst p& posen for at sikre

lufttaet forsegling af hgj kvalitet.

2. Veelg Forseglingsmodus og indstil forseglingstid

Tryk pa knappen Set (Indstil), nar indikatorlampen Marinate

Time in er tendt, er marinatetilstanden valgt. Tryk pa knap-

pen "+ “eller "-" for at gge eller reducere marinadetiden.

Tidsintervallet er 9 - 99 minutter.

3. Veelg vakuumgrad

Tryk p& Vakuumniveau, og vaelg den gnskede vakuumgrad.

Der er 6 valgmuligheder: Maks. (29,3 inHg), Hgj (29,0 inHg),

Medium (27,5 inHg), Lav (26,0 inHg), Minimum (23,5 inHg)

og Justerbar. Indikatorlampen taendes i overensstemmelse

med den valgte vakuumgrad. Nar du veelger indstillingen

Justerbar, skal du trykke pd knappen "+ og "-" for at ind-

stille en grad mellem 23,5~29,3 inHg

4. Laegvakuumposen med genstande i vakuumkammeret.

a. Sgrg for, at hgjden pa pakningsposen med vaeske eller fugtig

mad skal vaere mindre end hgjden pé forseglingsstangen.

b. Leeg pakningsposen ned, og sgrg for, at posens abning er

placeret hen over forseglingsstangen.

c. Abn klemmen foran pa kammeret, klem undersiden af

posens mund og tryk klemmen ned for at ldse posen.

Bemaerk: Hele posen, inklusive posens abning, skal vaere

inden i vakuumkammeret

5. Arbejdsproces (vakuum-Marinat)

a. Luk 3get, maskinen starter op og skifter til vakuum og
marinering. Et program tager ¢ minutter. Du kan indstille
op til 11 programmer (99 minutter). En hel cyklus folder
sig ud pd folgende made: Der skabes et vakuum - der
holder et vakuum - der tsmmes ud. Tid det tager at ska-
be vakuum og aflade ca. 1 minut. Varigheden af holdeva-
kuumet er ca. 8 minutter.

. Pumpen begynder at fungere. Indikatorlampen for den
forudindstillede vakuumgrad begynder at blinke (n&r va-
kuumgraden nar den forudindstillede grad, lyser indika-
torlampen konstant). Tallet pd LEDen teeller op fra 0 til
den forudindstillede vakuumgrad (ndr den er op til 5 og
19"Hg, bipper maskinen).

. Nar vakuummet er feerdigt, gar maskinen automatisk i
Marinate-funktion. Den angivne marineringstid pa dis-
playet nedtaelles hvert 1. minut. Efter at have talt veerdien
for et multiplum p& 9 fra, begynder vakuumkammeret at
lukke luftind i posen. Nar processen med at lukke luft af-
sluttes, gentages vakuum- og marineringstilstand, indtil
nedteellingen nar 0. Processen er fuldfart.

. Nar maskinen bipper tre gange, er hele processen faer-
dig. Maskinen vil veere tilbage til klar-til-arbejde-tilstand.
Kontrollampen og indikatorlamperne vises i overens-
stemmelse hermed.

Bemark: Under ovennavnte proces med “b” og “c” skal du

o

o
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trykke pa knappen Seal (Forsegling), hvorefter den pa forhand
gar i forseglingsfunktion.

Betjeningstip

Oplysninger om fgdevareemballage i poser

« Pa tidspunktet for emballering skal fedevarerne veere s3 friske
som muligt. Holdbarheden for vakuumpakkede produkter kan
forleenges op til fem gange sammenlignet med standardopbe-
varingsforhold.

* Blgde, fugtige fodevarer eller produkter, som skal bevare de-
res form, skal fryses fgr indpakning.

* Kod, beer eller brgd kan fryses i op til 24 timer for at undga
frostskader. Nar produkterne er frosne og harde, er de klar til
at blive vakuumpakket.

¢ Hvis friske madvarer pakkes uden forfrysning, placeres et
foldet kgkkenrulle mellem kgdet og den gverste del af rullen.
Papir vil absorbere fugt.

o Flydende produkter som supper, ragouter eller gratiner skal
fryses i en skl eller pa en isterningbakke fgr vakuumemballa-
gen. Frosne og emballerede produkter skal mzerkes og legges
i fryseren.

* Alle produkter med skarpe kanter (f.eks. knogler, tr pasta, ris)
skal sikres med papirhandklaeder, s& de ikke slar posen.

¢ Emballageposer ma ikke genbruges til tilberedning eller i
mikrobglgeovnen. Genbrug ikke poser, der er brugt til at op-
bevare friske fisk eller fedtede fgdevarer.

 Grontsager skal blancheres fgr indpakning.

« Blanching er en metode til varmebehandling, som bestar af
kortvarig, men intensiv opvarmning. Grgntsager kan blan-
cheres i kogende vand: de skal leegges et stykke tid i kogende
vand og derefter tages ud og straks sluktes ved lav tempe-
ratur.

 Udfgr vakuumemballageproceduren som saedvanligt.

Undga at stevsuge svampe og hvidlgg.

Opbevaring af fgdevarer og sikkerhedsinfor-
mation

Vakuumkammerets emballagemaskine vil revolutionere den
made, du kgber og opbevarer mad pa. Da vakuumemballagen
fierner frostskader og fordaerv af fadevarer, kan du nu udnytte
fordelene ved at kgbe mange fgdevarer uden risiko for mad-
spild. Vakuumemballagen med apparatet fjerner op til 90 % af
luften fra pakken. Dette vil hjzelpe med at holde maden friskere
op til 5 gange leengere end under normale omstaendigheder.
TA r mad som pasta, kornprodukter og mel holder sig frisk fra
start til slut. Vakuumemballage forhindrer urin og andre insek-
ter i at angribe tA rvarer.

fosearer | BT | vakiuraledit
ngkktaﬁbssggd 1-33ar 1 maned
Ked i pulverform 1ar 1 maned
Frisk svineked 2-34r 2-4 uger
Fresh Fish 2 years 2 weeks
Frisk fisk 24r 2 uger
Frisk fierkrae 2-3ar 2-4 uger

Reget ked 3&r 6-12 uger
Friske rava- 2
rer. hvide 2-3ar 2-4 uger
Friske frugter 2-3ar 2 uger
Harde oste 6 maneder 6-12 uger
Slég/ﬁ?r;drge ikke anbefalet 6-12 uger
Frisk pasta 6 méaneder 2-3 uger

Bemarkning: Ovenstdende tabel er kun til reference. Ved
bestemmelse af opbevaringsperioden skal der altid foreslds
lokale hygiejniske-epidemiologiske bestemmelser og HACCP.

Renggring og vedligeholdelse

* OPM/ARKSOMHED! Kobl altid apparatet fra lysnettet og afkel
for opbevaring, rengering og vedligeholdelse.

* Brug ikke vandstrale eller damprenser til renggring, og skub
ikke apparatet under vand, da delene kan blive vade og fa
elektrisk stgd.

* Hvis apparatet ikke holdes rent, kan det pavirke apparatets
levetid negativt 0 og medfgre en farlig situation.

¢ Rester af mad skal renggres regelmaessigt og fjernes fra ap-
paratet. Hvis apparatet ikke renggres korrekt, vil det reducere
dets levetid og kan resultere i en farlig tilstand under brug.

Renggring

* Renggr den afkglede udvendige overflade med en klud eller
svamp, der er let fugtet med en mild saebeoplgsning.

* Af hygiejnehensyn skal apparatet renggres fgr og efter brug.

» Undgd, at vand kommer i kontakt med de elektriske kom-
ponenter.

¢ Brug aldrig skrappe renggringsmidler, skuresvampe eller
renggringsmidler, der indeholder klor. Brug ikke staluld,
metalliske redskaber eller skarpe eller spidse genstande til
renggring. Brug ikke benzin eller oplgsningsmidler!

¢ Nedsank aldrig apparatet i vand eller andre vaesker.

Vedligeholdelse

* Kontroller jeevnligt apparatets funktion for at undgd alvorlige
ulykker.

e Hvis du opdager, at apparatet ikke fungerer korrekt, eller at
der er et problem, skal du stoppe med at bruge det, slukke
det og kontakte leverandgren.

Al vedligeholdelse, installation og reparationsarbejde skal
udfgres af specialiserede og autoriserede teknikere eller an-
befales af producenten.

Transport og opbevaring

* Inden opbevaring skal det altid sikres, at apparatet er koblet
fra strgmforsyningen og kelet helt af.

* Opbevar apparatet pa et koligt, rent og tert sted.

* Anbring aldrig tunge genstande pa apparatet, da det kan be-
skadige det.

o Flyt ikke apparatet, mens det er i brug. Tag stikket ud af kon-
takten, nar apparatet flyttes, og hold det nede.
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Fejlfinding

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, bedes du se nedenstaen-
de tabel for lgsningen. Hvis du stadig ikke kan lgse problemet,

skal du kontakte leverandgren/serviceudbyderen.

* Kontrollér, om vakuuml&get er

E02 | N&r maskinen
& lukket.

gar i forseglings-
tilstand, lukker Kontrollér, om mikrokontakten
mikrokontakten er korrekt [GAS1-forbin-

ikke. delseskabel, mikrokontakt,

mister vakuum
efter forsegling

poser. For at undgd dette skal du daekke skar-
pe kanter med papirhdndkleede og stavsuge

i en ny pose.

Nogle frugter og grantsager kan frigive gasser
(afgasning), hvis de ikke er korrekt blanche-
ret eller frosset fgr indpakning. Abn posen.
Hvis du mener, at fordeervelse af fadevarer

er begyndt, skal du smide maden ud. Hvis
fordzerv af mad endnu ikke er begyndt, skal
du straks indtage det. Hvis du er i tvivl, skal du
kassere maden.

Apparatet
forsegler ikke
posen korrekt

Forseglingstiden er muligvis ikke lang nok. fg
teetningstiden, og prav igen.

Poser vil ikke forsegle, hvis der er fugt, mad-
rester eller snavs i forseglingsomradet. Tar
indersiden af posen ren, og prav igen

Posen skal placeres korrekt langs teet-
ningsstangen. Sgrg for, at hele posen er over
teetningslisten, og at der ikke er nogen folder i
posens materiale.

Identifikation af fejlkode

Fejl-
koder

Mulig arsag Mulig lgsning

EOT | N&r maskinens o Kontrollér, om vakuumlaget er

vakuum i et lukket.

stykke tid, lukker | e Kontrollér, om pakningerne er
de to trykkontak- samlet korrekt.

ter ikke. * Kontrollér, om pumpen stadig

fungerer.

¢ Kontrollér, om trykkontakterne
stadig er gode (kontrollér til-
slutningsraret, trykkontakterne,
10P-datakablet osv.)

Problemer Mulig lgsning 10P-datakabel osv.)
Apparatet * Sgrg for, at maskinen er korrekt tilsluttet en LP Strgmmen af- o Tryk pa knappen “STOP” for
teender ikke stikkontakt med jordforbindelse. brydes pludseligt at lukke luften ud, hvorefter
o Kontrollér netledningen for revner og flossede under maskinens LP-enheden forsvinder.
kanter. Maskinen ma ikke bruges, hvis netled- drift. o Hvis det vises igen, skal strgm-
ningen er beskadiget. forsyningssystemet kontrolleres
* Sgrg for, at der blev trykket korrekt pa teend/ [f.eks. ledning, stikkontakt,
sluk-knappen. LED-skeermen lyser, nar den stramforsyningskort].
er taendt.
Apparatet * Vakuum-/forseglingstiden er muligvis ikke Garanti
traekker ikke indstillet tilstraekkeligt hgjt. Indstil vakuum og Enhver defekt, der pavirker apparatets funktion, og som bli-
et komplet forsegtqaﬂgeﬂe hajere, og stavsug igen. ver synlig inden for et ar efter kgbet, vil blive repareret gratis,
vakuum med * Posens 8bning skal veere inden i vakuum- forudsat at apparatet er blevet brugt og vedligeholdt i over-
pose kammeret for at kunne stevsuge og forsegle . ) .
Korrekt ensstemmelse med anvisningerne og ikke er blevet misbrugt
o Huis erﬁbaltagen er pakket fra en rullepose, eller misbrugt pa nogen méde. Dine lovbestemte rettigheder
skal du sgrge for, at den fgrste forsegling er pavirkes ikke. Hvis apparatet er deekket af garantien, skal du
komplet, og at der ikke er mellemrum i nogen angive, hvor og hvornar det blev kbt og inkludere kgbsbevis
afforseglingerne. . (f.eks. kvittering).
o Vakuumindpakningsmaskinen og vakuumpo- . . .
sen skal vasre rene, tarre og fri for snavs for at | overensstemmelse med vores politik om kontinuerlig pro-
vakuumprocessen kan ykkes. Tar forseglings- duktudvikling forbeholder vi os ret til at &endre produkt-, em-
stangens overflade og indersiden af posen af, ballage- og dokumentationsspecifikationer uden varsel.
0g prav igen.
Vakuumposen | » Skarpe genstande kan punktere sm3 huller i Kassering og miljg

————— Nér apparatet tages ud af drift, ma produktet ikke
bortskaffes sammen med andet husholdningsaf-
fald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dit af-

mmmm | foldsudstyr ved at aflevere det til et udpeget ind-
samlingssted. Manglende overholdelse af denne
regel kan straffes i overensstemmelse med gzeldende regler
for bortskaffelse af affald. Den separate indsamling og genbrug
af dit affaldsudstyr p& bortskaffelsestidspunktet vil bidrage til
at bevare naturressourcerne og sikre, at det genbruges pa en
made, der beskytter menneskers sundhed og miljget.

For yderligere oplysninger om, hvor du kan aflevere dit affald

til genbrug, bedes du kontakte dit lokale affaldsselskab. Pro-

ducenterne og importgrerne tager ikke ansvar for genbrug,
behandling og gkologisk bortskaffelse, hverken direkte eller
gennem et offentligt system.

SUOMALAINEN

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd ostit tdiman Hendi-laitteen. Lue tdma kayttoopas
huolellisesti ja kiinnita erityista huomiota alla oleviin turval-
lisuusmaarayksiin ennen laitteen ensimmaista asennusta ja
kayttoa.

Turvallisuusohjeet

o Kayta laitetta vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunni-
teltu, tdssa oppaassa kuvatulla tavalla.

o Valmistaja ei ole vastuussa mistaan vahingoista, jotka johtu-
vat virheellisestd kaytostd tai virheellisestd kaytosta.

. VAARA! SAHKOISKUN VAARA! Al yrits korjata laitet-

ta itse. Al4 upota laitteen sahkdosia veteen tai muihin

nesteisiin. Al koskaan pid laitetta juoksevan veden alla.



o ALA KOSKAAN KAYTA VAURIOITUNUTTA LAITETTA! Tarkista
sahkéliitannat ja johto saannollisesti vaurioiden varalta. Jos
laite on vaurioitunut, irrota se virtaldhteestd. Vain toimittaja
tai pateva henkild saa tehda korjauksia vaaratilanteiden ja
loukkaantumisten valttamiseksi.

* VAROITUS! Kun sijoitat laitteen paikalleen, reititd virtajohto
tarvittaessa turvallisesti, jotta valtetdan tahaton vetdminen,
vaurioituminen, kosketus lammityspintaan tai kompastumis-
vaara.

¢ VAROITUS! Kun pistoke on pistorasiassa, laite on kytketty
virtalahteeseen.

* VAROITUS! Sammuta AINA laite ennen sen irrottamista vir-
taldhteestd, puhdistuksesta, kunnossapidosta tai varastoin-
nista.

o Kytke laite pistorasiaan vain laitteen merkinnéissa mainitulla
jannitteelld ja taajuudella.

o Al4 koske pistokkeeseen/sahkaliitantsihin marill tai kosteil-
la kasilla.

* Pid4 laite ja sahkopistoke/-liitannat poissa vedesta ja muista
nesteista. Jos laite putoaa veteen, irrota virransyottoliitannat
valittomasti. Ala kayts laitetta, ennen kuin valtuutettu teknik-
ko on tarkistanut sen. Naiden ohjeiden noudattamatta jatta-
minen aiheuttaa hengenvaarallisia riskeja.

* Kytke virtaldhde helposti saavutettavaan pistorasiaan, jotta
voit irrottaa laitteen valittémasti hatatilanteessa.

e Varmista, ettd johto ei joudu kosketuksiin teravien tai kuu-
mien esineiden kanssa ja pida johto poissa avotulen l&heisyy-
desta. Ala koskaan irrota virtajohtoa pistorasiasta vetamalla,
vaan vedd sen sijaan aina pistokkeesta.

o Al3 koskaan kanna laitetta sen johdosta.

o Al4 koskaan yrits avata laitteen koteloa itse.

* Al tydnni esineitd laitteen koteloon.

o Als koskaan j4ta laitetta ilman valvontaa kayton aikana.

* Koulutetun henkilokunnan on kéytettava tata laitetta ravinto-
lan keittidssa, ruokaloissa tai baarissa jne.

o Tatd laitetta eivat saa kayttaa henkilot, joiden fyysiset, aistin-
varaiset tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet, tai henkilét, joilla
ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa.

o Lapset eivat saa missaan tapauksessa kayttaa tata laitetta.

* Pid4 laite ja sen sahkoliitannat poissa lasten ulottuvilta.

o Als koskaan kayta muita kuin laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan suosittelemia lisdvarusteita tai lisalaitteita.
Muussa tapauksessa vaarana voi olla kayttajan turvallisuus
ja laitteen vaurioituminen. Kayta vain alkuperaisia osia ja li-
sdvarusteita.

o Al3 kayta tata laitetta ulkoisen ajastimen tai kauko-ohjaus-
jarjestelman avulla.

o Als aseta laitetta [ammityskohteen paille (bensiini, sahkd,
hiililiesi jne.).

o Al peitd laitetta kytossa.

o Al3 aseta mitaan esineits laitteen paalle.

o Als kayta laitetta avotulen, rajahtévien tai tulenarkojen ma-
teriaalien ldheisyydessa. Kaytd laitetta aina vaakasuoralla,
vakaalla, puhtaalla, ldmmonkestavalla ja kuivalla pinnalla.

o Laite ei sovellu asennettavaksi paikkaan, jossa voidaan kayt-
taa vesisuihkua.

¢ Jata laitteen ympdrille vahintddn 20 cm tilaa ilmanvaihtoa
varten kdyton aikana.

* VAROITUS! Pid3 laitteen kaikki tuuletusaukot esteettdmina.

Erityiset turvallisuusohjeet

¢ Tama laite on tarkoitettu kaupalliseen kayttoon..

o TARKEA! Varmista, ettd pumpun 6ljy on vahintaan OLJYTA-
SON ylapuolella.

¢ Kaytd vain mukana toimitettua pumppudljya. Patevan huolto-
teknikon on tarkastettava pumpun 6ljytaso saanndllisesti. Al
kayta vanhaa pumppudljya.

. VAROVAISUUTTA! PALOVAMMOJEN VAARA! KUUMIA

PINTOJA! ALA KOSKAAN KOSKETA TIIVISTYSPALK-

KIA. Ald koske tiivisty12++602.3stankoon kaytdn aikana.
Palovammojen vaara on olemassa myds kayton jalkeen. Odota,
kunnes tiivistetanko on jadhtynyt, ennen kuin kosketat sita.

e Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajan
tai sen huoltoedustajan saatavana olevaan erikoisjohtoon tai
kokoonpanoon.

. KASIEN MURSKAAMISEN ~ VAARA! Ole

varovainen sulkiessasi kantta.

Kayttotarkoitus

e Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kaupallisissa laitteis-
sa, esimerkiksi ravintoloiden, ruokaloiden, sairaaloiden ja lii-
keyritysten, kuten leipomoiden, butcheriesin jne. keittidissa,
mutta ei jatkuvaan ruoan massatuotantoon.

e Laite on suunniteltu muovipussien imurointiin ja tiivistami-
seen, kun sisalld on elintarvikkeita. Muu kaytté voi vahingoit-
taa laitetta tai aiheuttaa henkildvahinkoja.

e Laitteen kayttd muihin tarkoituksiin katsotaan laitteen vaa-
rinkdytoksi. Kayttdja on yksin vastuussa laitteen virheellises-
ta kaytosta.

Maadoituksen asennus

Tama laite on luokiteltu suojausluokan I laitteeksi, ja se on kyt-
kettava suojamaadoitukseen. Maadoitus vahentaa sahkdiskun
vaaraa antamalla sahkévirralle pakojohtimen.

Tassa laitteessa on virtajohto, jossa on maadoituspistoke, tai
sahkéliitdnnat, joissa on maadoitusjohto. Liitdnnat on asennet-
tava ja maadoitettava asianmukaisesti.

Tuotteen padosat
(Kuva 1 sivulla 3)

1. Imurin kansi

2. Ohjauspaneeli

Varaosat tai lisdvarusteet

1. Virtajohto

2. Tiivistetanko

HUOMAUTUS! Imupussirulla ei sisélly toimitukseen.

Ohjauspaneeli

(Kuva 2 sivulla 3)

A. Virtapainike [virta)
Kun kone on kytketty verkkovirtaan, LED (G) nayttaa POIS
PAALTA, paina virtapainiketta, LED (G) ndytta esiasetetun
tiivistysajan (tai marinointiajan) ja sen jalkeen esiasetetun
tyhjidasteen. Kone on nyt valmis toimimaan. Paina virta-
painiketta. Kone palaa valmiustilaan. LED (G) nakyy POIS

PAALTA.
- @




B. Kéynnistyspainike (Kaynnista)
Kun kone on valmis toimimaan, paina kaynnistyspainiket-
ta. Kone siirtyy tyhjidtiivistetilaan tai tyhjiomarinaattitilaan
[asetustilan mukaan).

C. Tiivisteen painike [tiiviste)
Paina tyhjictilassa tiivistepainiketta, pysayta tyhjicprosessi
ja siirry tiivistystilaan.

D. Seis-painike (Seis)
Kun painat Seis -painiketta, kone pysayttada kaynnissa ole-
van prosessin.

E. Aseta-painike (Aseta)
Paina Set-painiketta, valitse tyhjidtiivistetila tai tyhjiomari-
naattitila (merkkivalo palaa vastaavasti). S3ad3 tiivistysai-
kaa tai marinointiaikaa painamalla painiketta + ja - (aika
nakyy LED-valossa).

F. Alipainetason painike (tyhjiotaso)
Paina Alipainetaso-painiketta, valitse tarvittava alipaineas-
te [merkkivalo palaa vastaavasti, yksikké inHg). Kun valitset
SAADETTAVAN vaihtoehdon, aseta tarvittava alipainetaso
painamalla painiketta + ja - (tyhjidtaso nakyy LED-valossa).

G. LED-naytto
1. Néyta alipaineaste reaaliajassa.
2. Nayta tiivistysaika tai marinaatioaika.

H. Sastopainike [“+" ja ")
1. S34da tiivistysaikaa
2. S3ada marinaatioaikaa
3. 544da alipaineen astetta

I. Merkkivalot
I1. Itmoita tydskentelyprosessi
12. Osoita tyhjion aste

Valmistelu ennen kayttoa

e Poista kaikki suojapakkaukset ja kaareet.

e Tarkista, ettd laite on hyvdssa kunnossa ja ettd se sisaltda
kaikki lisavarusteet. Jos toimitus on puutteellinen tai vahin-
goittunut, ota valittdmasti yhteytta toimittajaan. Tassa ta-
pauksessa laitetta ei saa kayttaa.

o Puhdista lisdvarusteet ja laite ennen kayttoa (katso == > Puh-
distus ja huolto).

* Varmista, etta laite on taysin kuiva.

e Aseta laite vaakasuoralle, vakaalle ja lammonkestavalle alus-
talle, joka on turvallinen vesiroiskeita vastaan.

e Sdilyta pakkaus, jos aiot sdilyttaa laitettasi tulevaisuudessa.

o Sailytd kayttoopas mychempaa tarvetta varten.

HUOMAUTUS! Valmistusjaamien vuoksi laitteesta voi lahted

kevyt haju muutaman ensimmaisen kayttokerran aikana. Tama

on normaalia, eikd se merkitse mitdan vikaa tai vaaraa. Varmis-
ta, ettd laite on hyvin tuuletettu.

Kayttoohjeet

Valmistelut

e Lue kayttoopas huolellisesti ennen kayttoa.

» Kytke maadoitettu pistorasia pistorasiaan.

e Avaa kansi, paina virtapainiketta, kone on valmis toimintaan,
LED-valo nayttda tydskentelytilan viime kerralla. Kayta nyt
konetta alipaineen pakkaamiseen.

Pussien imurointi ja tiivistdminen

1. Valitse pélypussi
Valitse oikean kokoinen tyhjidpussi. Jatd pussin yldosaan
vahintdan 2,5-5 cm ylimaardista tilaa, jotta varmistetaan

o -

laadukas, ilmatiivis tiiviste.

2. Valitse tiivistetila ja aseta tiivisteaika

Paina Set-painiketta, kun Seal Time -toiminnon merkkivalo

palaa, tiivistetila on valittuna. Pidenna tai lyhenna tiivistys-

aikaa painamalla painiketta "+" tai "-". Aika-alue on 0-6

sekuntia.

3. Valitse tyhjion aste

Paina Alipainetaso, valitse tarvittava alipainetaso. Vaihto-

ehtoja on kuusi: Enintaan (29,3 inHg), korkea (29,0 inHg),

keskitaso (27,5 inHg), matala (26,0 inHg), minimi (23,5 inHg)
ja saddettava. Merkkivalo palaa valitun imuasteen mukaan.

Kun valitset saadettavan lisatoiminnon, paina “ +" ja "-"

asettaaksesi minka tahansa asteen valille 23,5-29,3 inHg.

4. Aseta tyhjiopussi, jossa on esineitd, tyhjickammioon.

a. Varmista, ettd nestemaista tai kosteaa ruokaa sisaltavan
pakkauspussin korkeuden on oltava pienempi kuin tiivis-
tetangon korkeus.

b. Aseta pakkauspussi ja varmista, ettd pussin suun on ol-
tava tiivistetangon poikki.

c. Avaa kammion etuosassa oleva klipsi, purista pussin
suun alapuoli kiinni ja lukitse pussi painamalla klipsia
alaspain.

Huomautus: koko pussin, mukaan lukien pussin suun, on

oltava tyhjickammion sisalla.

5. Tyoprosessi (tyhjidtiiviste)

. Sulje kansi, paina kaynnistyspainiketta, laite on kayttéval-
mis.

. Pumppu alkaa toimia. Esiasetetun tyhjidasteen merkki-

valo alkaa vilkkua [kun tyhjidtaso saavuttaa esiasetetun
tason, merkkivalo palaa jatkuvasti]. LED-valon numero
laskee nollasta esiasetettuun alipaineeseen (kun se on
enintdan 5ja 19'Hg, kone antaa aanimerkin).
Kun tyhjié on valmis, kone siirtyy automaattisesti tiiviste-
tilaan. LED nayttaa esiasetetun tiivistysajan ja alkaa las-
kea alaspain arvoon 0. Kun tiivistys on valmis, kone alkaa
vapauttaa ilmaa.

. Kun kone piippaa kolme kertaa, koko prosessi on valmis.
Kone palaa tydstotilaan. Merkkivalot ja merkkivalot sytty-
vat vastaavasti.

Huomautus: Paina tiivistepainiketta edelld mainittujen B- ja

C-prosessien aikana, jolloin se siirtyy tiivistetilaan etukateen.

[}
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Pussien imurointi ja MARINOINTI

1. Valitse pélypussi
Valitse oikean kokoinen tyhjiépussi. Jata pussin yldosaan
vahintdan 2,5-5 cm ylimaaraista tilaa, jotta varmistetaan
laadukas, ilmatiivis tiiviste.

2. Valitse tiivistetila ja aseta tiivisteaika
Paina Set-painiketta, kun Marinate Time -toiminnon merk-
kivalo palaa, marinaatiotila on valittuna. Lisaa tai vdhenna
marinaatioaikaa painamalla "+ " tai “-" -painiketta. Ai-
ka-alue on 9-99 minuuttia.

3. Valitse tyhjion aste
Paina Alipainetaso, valitse tarvittava alipainetaso. Vaihto-
ehtoja on kuusi: Enintaan (29,3 inHg), korkea (29,0 inHg),
keskitaso (27,5 inHg), matala (26,0 inHg), minimi (23,5 inHg)
ja saddettava. Merkkivalo palaa valitun imuasteen mukaan.
Kun valitset saddettavan lisatoiminnon, aseta haluamasi
aste valille 23,5-29,3 inHg painamalla painiketta + ja -

4. Aseta tyhjiopussi, jossa on esineitd, tyhjiskammioon.
a. Varmista, ettd nestemaista tai kosteaa ruokaa sisaltavan



pakkauspussin korkeuden on oltava pienempi kuin tiivis-
tetangon korkeus.

b. Aseta pakkauspussi ja varmista, ettd pussin suun on ol-
tava tiivistetangon poikki.

c. Avaa kammion etuosassa oleva klipsi, purista pussin
suun alapuoli kiinni ja lukitse pussi painamalla klipsia
alaspain.

Huomautus: koko pussin, mukaan lukien pussin suun, on

oltava tyhjiokammion sisalla

5. Tydprosessi [tyhjiomatrinaatti]

a. Sulje kansi, kone kaynnistyy ja siirtyy alipaineeseen ja
marinointiin. Yksi ohjelma kestda 9 minuuttia. Voit aset-
taa enintaan 11 ohjelmaa (99 minuuttia). Yksi kokonainen
sykli avautuu seuraavasti: alipaineen luominen - alipai-
neen pitdminen paikallaan - tyhjennys. Aikaa tarvitaan
tyhjion luomiseen ja purkamiseen noin 1 minuutin ajan.
Tyhjion sdilytysaika noin 8 minuuttia.

. Pumppu alkaa toimia. Esiasetetun tyhjidasteen merkki-
valo alkaa vilkkua (kun tyhjitaso saavuttaa esiasetetun
tason, merkkivalo palaa jatkuvasti]. LED-valon numero
laskee nollasta esiasetettuun alipaineeseen (kun se on
enintdan 5ja 19'Hg, kone antaa aanimerkin).

. Kun tyhjio on valmis, kone siirtyy automaattisesti Marina-
te-tilaan. Naytdssa nakyva kuljetusaika lasketaan alas 1
minuutin valein. Kun 9:n kerrannaisen arvo on laskettu,
tyhjickammio alkaa paastaa ilmaa pussiin. Kun ilman si-
saankirjaus paattyy, alipaine- ja marinaatiotila toistetaan,
kunnes lukema saavuttaa 0. Prosessi on valmis.

. Kun kone piippaa kolme kertaa, koko prosessi on valmis.
Kone palaa tydstotilaan. Merkkivalot ja merkkivalot sytty-
vat vastaavasti.

Huomautus: Paina tiivistepainiketta edelld mainittujen B- ja

C-prosessien aikana, jolloin se siirtyy tiivistetilaan etukateen.
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Kayttovinkit

Tietoa elintarvikepakkauksista pusseissa

o Pakkaushetkelld elintarvikkeiden tulisi olla mahdollisimman
tuoreita. Tyhjiopakattujen tuotteiden kestoaikaa voidaan piden-
tad jopa viisi kertaa tavallisiin sdilytysolosuhteisiin verrattuna.

* Pehmedt ja kosteat elintarvikkeet tai tuotteet, joiden pitdisi
sdilyttda muotonsa, on jaadytettava ennen pakkaamista.

e Lihaa, marjoja tai leipad voidaan pakastaa jopa 24 tunnin ajan
pakastimen palovammojen vélttamiseksi. Kun tuotteet jaaty-
vat ja kovettuvat, ne ovat valmiita tyhjiopakattaviksi.

¢ Jos tuoreita elintarvikkeita pakataan ilman esipakastusta,
aseta taitettu paperipyyhe lihan ja rullan yldosan valiin. Pa-
peri imee kosteutta.

* Nestemdiset tuotteet, kuten keitot, rievut tai gratiinit, on jda-
dytettdva astiaan tai jadalustalle ennen tyhjiopakkausta. Pakas-
tetut ja pakatut tuotteet tulee merkitd ja laittaa pakastimeen.

* Kaikki teravareunaiset tuotteet (esim. luut, kuivapasta, riisi) on
kiinnitettava paperipyyhkeilld, jotta ne eivat lavista pussia.

* Pakkauspusseja ei saa kayttdad uudelleen ruoanlaittoon tai
mikroaaltouunissa. Al3 kaytd uudelleen pusseja, joita kiy-
tettiin tuoreiden kala- tai rasvaisten elintarvikkeiden sailyt-
tamiseen.

* Vihannekset tulee réjayttaa ennen pakkaamista.

o Valkaisu on ldmpokasittelymenetelma, joka koostuu lyhytai-
kaisesta mutta intensiivisestd ldmmityksestd. Vihannekset
voidaan ry6pata kiehuvassa vedessa: ne on asetettava kiehu-
vaan veteen, otettava sitten pois ja sammutettava valittomasti

alhaisessa lampédtilassa.
e Suorita tyhjiopakkaus tavalliseen tapaan.
AlA imuroi pakkaussienid ja valkosipulia.

Elintarvikkeiden sdilytys- ja turvallisuustiedot
Alipainekammion pakkauskone mullistaa tavan, jolla ostat ja
varastoit elintarvikkeita. Koska tyhjidpakkaus poistaa pakasti-
men palovammoja ja hidastaa elintarvikkeiden pilaantumista,
voit nyt hyddyntdd ruoan ostamisen irtotavarana ilman elin-
tarvikejatteen vaaraa. Laitteen sisdltava tyhjiopakkaus poistaa
pakkauksesta jopa 90 % ilmasta. Nain elintarvikkeet sailyvat
tuoreina jopa viisi kertaa normaalia pidempaan. Kuivat ruoat,
kuten pasta, viljat ja jauhot, pysyvat tuoreina alusta loppuun
Plus -tyhjiopakkaus estda paholaisia ja muita hyonteisia infes-
toimasta kuivia tuotteita.

Ruoka Tyhjiopakasti- Tyhjiojadkaa-
men séilytys pin sdilytys
Ttmgrsgtaavga;&aa: 1-3 vuotta 1 kuukausi
Maadoitettu liha 1 vuosi 1 kuukausi
Tuoretta por- 2-3vuotta 2-4 vilkkoa
Tuore kala 2 vuotta 2 viikkoa
Tuore siipikarja 2-3 vuotta 2-4 viikkoa
Savustetut lihat 3vuotta 6-12 viikkoa
Tuoretta tuo- .
tetta, tyhj 2-3 vuotta 2-4 viikkoa
Tuoreet hedelmat 2-3 vuotta 2 viikkoa
Kovat juustot 6 kuukautta 6-12 viikkoa
VD‘ES—[E‘}?;‘[ ei suositella 6-12 viikkoa
Tuoretta pastaa 6 kuukautta 2-3 viikkoa

Huomautus: Ylla oleva taulukko on vain viitteellinen. Sailytys-
ajan maarittdmisessa on aina suositeltavaa ehdottaa paikalli-
sia terveysepidemiologisia maarayksia ja HACCP:ta.

Puhdistus ja huolto

* HUOMIO! Kytke laite aina irti sahkoverkosta ja jadhdyta ennen
varastointia, puhdistusta ja huoltoa.

o Al3 kdyta puhdistukseen vesi- tai hdyrypesuria dlaka tysnna
laitetta veden alle, silld osat kastuvat ja seurauksena voi olla
sahkdisku.

¢ Jos laitetta ei pidetd hyvassd kunnossa, se voi vaikuttaa hai-
tallisesti laitteen kayttdikaan 0 ja aiheuttaa vaaratilanteen.

e Elintarvikkeet on puhdistettava saanndllisesti ja poistettava
laitteesta. Jos laitetta ei puhdisteta kunnolla, sen kayttoika
lyhenee ja se voi aiheuttaa vaaratilanteen kayton aikana.

Puhdistus

e Puhdista jadhdytetty ulkopinta mietoon saippualiuokseen
kostutetulla liinalla tai sienella.

* Hygieniasyista laite on puhdistettava ennen kayttoa ja kayton
jalkeen.

e Valta veden joutumista kosketuksiin sahkékomponenttien
kanssa.

- @



o Als koskaan kayta voimakkaita puhdistusaineita, hankaavia
sienid tai klooria sisalt4via puhdistusaineita. Al kdytd puh-
distukseen terasvillaa, metallisia vélineita tai terdvid tai tera-
vakarkisia esineita. Ala kayta bensiinia tai liuottimia!

o Ali koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

Kunnossapito

e Tarkista laitteen toiminta saannollisesti vakavien onnetto-
muuksien valttamiseksi.

e Jos huomaat, ettd laite ei toimi kunnolla tai ettd siind on on-
gelma, lopeta sen kayttd, sammuta se ja ota yhteytta toimit-
tajaan.

e Kaikki huolto-, asennus- ja korjausty6t on annettava erikois-
tuneiden ja valtuutettujen teknikoiden tehtavaksi tai valmis-
tajan suosittelemaksi.

Kuljetus ja varastointi

e Varmista aina ennen sdilytystd, etta laite on irrotettu virtalah-
teestd ja ettd se on tdysin jadhtynyt.

e S3ilyta laitetta viiledssa, puhtaassa ja kuivassa paikassa.

o Als koskaan aseta raskaita esineits laitteen paalle, silla ne
voivat vahingoittaa laitetta.

o Al siirr4 laitetta sen ollessa kaynnissa. Irrota laite virtalaht
eestd, kun siirrat sitd, ja pida sité alhaalla.

Vianetsinta
Jos laite ei toimi kunnolla, tarkista ratkaisu alla olevasta tau-
lukosta. Jos ongelma ei ratkea, ota yhteytta toimittajaan/pal-
veluntarjoajaan.

Ongelmat Mahdollinen ratkaisu

Laite ei kayn-
nisty

o Varmista, ettd kone on kytketty kunnolla
maadoitettuun pistorasiaan.

Tarkista virtajohto repedmien ja rispaantumi-
sen varalta. Ald kayta konetta, jos virtajohto on
vaurioitunut.

Varmista, ettd virtapainiketta on painettu
oikein. LED-nayttd syttyy, kun virta on paalla.

Tyhjio-/tiivistysaikaa ei ehka ole asetettu

Laite ei veda
taytta imuri
apussista korkeammiksi ja tyhjiota uudelleen.

Pussin aukon on oltava tyhjiokammion sisalla,
jotta se voidaan imuroida ja tiivistdd kunnolla.
Jos pakkaus on perdisin rullapussista, var-
mista, ettd ensimmainen tiiviste on taydellinen
eikd kummassakaan tiivisteessa ole aukkoja.
Tyhjiopakkauskoneen ja tyhjiopussin on oltava
puhtaat, kuivat ja roskattomat, jotta tyhjiopro-
sessi onnistuisi. Pyyhi tiivistetangon pinta ja
pussin sisapuoli ja yritd uudelleen.

Laite ei tiivista
pussia kunnolla

¢ Tivisteaika ei ehka ole riittavan pitka. Pidenna
tiivistysaikaa ja yrita uudelleen.

o Pussit eivat sulkeudu, jos tiiviste alueella on
kosteutta, ruokahiukkasia tai roskia. Pyyhi
pussin sisapuoli puhtaaksi ja yrita uudelleen.

o Pussi on asetettava oikein tiivistetankoa pitkin.
Varmista, ettd koko pussi on tiivistetangon
paalld ja ettei pussissa ole ryppyja.

Virhekoodin tunnistus

Virhe- Mahdollinen ratkaisu

koodit

Mahdollinen syy

o Tarkista, ettd imukansi on kiinni.
jonkin aikaa, kaksi |  Tarkista, ettd tiivistetiivisteet on
painekytkinta koottu oikein.

eivat sulkeudu. o Tarkista, toimiiko pumppu
edelleen.

Tarkista, ovatko painekytkimet
edelleen kunnossa [tarkista
litosputki, painekytkimet,
10P-datakaapeli jne.)

E01 Kun kone imuroi

E02 Kun kone siirtyy o Tarkista, etta imukansi on kiinni.
tiivistetilaan, o Tarkista, ettd mikrokytkin on

mikrokytkin ei oikein [GAS1-kytkentgjohto, mi-
sulkeudu. krokytkin, 10P-datakaapeli jne.)

LP Virta katkeaa ¢ Vapauta ilma painamalla
akillisesti koneen STOP-painiketta, jolloin neste-
kdyton aikana. kaasu haviaa.

Jos se tulee uudelleen nékyviin,
tarkista virransyottdjarjestelma
[kuten virtajohto, pistorasia,
virransysttolevy).

Takuu

Kaikki laitteen toimintaan vaikuttavat viat, jotka ilmenevat vuo-
den kuluessa ostosta, korjataan tai vaihdetaan maksutta edel-
lyttaen, ettd laitetta on kaytetty ja huollettu ohjeiden mukaisesti
eika sitd ole kaytetty vadrin tai vaarin. Tama ei vaikuta lakisaa-
teisiin oikeuksiisi. Jos laite on takuun alainen, ilmoita mist4 ja
milloin se on ostettu ja liitd mukaan ostotosite [esim. kuitti).
Pidatdamme oikeuden muuttaa tuote-, pakkaus- ja dokumen-
tointitietoja ilman erillistd ilmoitusta tuotekehityksen jatkuvan
menettelytavan mukaisesti.

Havittaminen ja ymparisto

————1 Kun poistat laitteen kaytosta, tuotetta ei saa ha-
vittad muun kotitalousjatteen mukana. Sen sijaan
on sinun vastuullasi havittaa jatelaitteistosi luo-

| Ivuttamalta se maaratylle kerdyspisteelle. Taman

Terdvat esineet voivat puhkaista pusseissa
olevia pienid reikia. Estd tama peittamalld
teravat reunat paperipyyhkeelld ja imuroimalla
ne uuteen pussiin.

Jotkin hedelmat ja vihannekset voivat vapaut-
taa kaasuja (kaasunpoisto), jos niitd ei ole
rystetty tai pakastettu asianmukaisesti ennen
pakkaamista. Avaa pussi. Jos uskot, ettd ruoan
pilaantuminen on alkanut, havitd ruoka. Jos
ruoka ei ole vield atkanut pilaantua, nauti se

Tyhji6pussi
menettad
alipaineen
sinetinnin
jalkeen

valittomasti. Jos olet epdvarma, havitd ruoka.

saanndn noudattamatta jattamisestd voidaan
rangaista soveltuvien jatteiden havittamista koskevien maa-
raysten mukaisesti. Jatelaitteiston erillinen kerdys ja kierratys
havittdmisen yhteydessa auttaa sadstamaan luonnonvaroja ja
varmistamaan, ettd se kierratetdan tavalla, joka suojaa ihmis-
ten terveyttd ja ymparistoa.

Lisatietoja siitd, mihin jate voidaan vieda kierratettavaksi, saat
ottamalla yhteyttd paikalliseen jatteenkerdysyhtiodn. Valmista-
jat ja maahantuojat eivat ota vastuuta kierratyksestd, kasitte-
lystd ja ekologisesta havittamisestd joko suoraan tai julkisen
jarjestelman kautta.



Kjeere kunde,

Takk for at du kjopte dette Hendi-produktet. Les denne bruks-
anvisningen ngye, og var spesielt oppmerksom pa sikker-
hetsforskriftene som er beskrevet nedenfor, fgr du installerer
og bruker dette apparatet for forste gang.

Sikkerhetsinstruksjoner

* Bruk apparatet kun til det formalet det er beregnet for, som
beskrevet i denne handboken.

* Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av feil
bruk og feil bruk.

. FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T! Ikke forsgk &

reparere apparatet selv. lkke senk de elektriske
delene av apparatet ned i vann eller andre vaesker. Hold aldri
apparatet under rennende vann.

« BRUK ALDRI ET SKADET APPARAT! Kontroller de elektriske
tilkoblingene og ledningen regelmessig for eventuelle skader.
Hvis den er skadet, ma du koble produktet fra stramforsynin-
gen. Alle reparasjoner skal kun utfgres av en leverandgr eller
kvalifisert person for & unnga fare eller skade.

¢ ADVARSEL! Nar du plasserer produktet, ma du om ngdvendig
fore stramkabelen for & unnga utilsiktet trekking, at den kom-
mer i kontakt med varmeflaten eller fordrsaker snublefare.

* ADVARSEL! S3 lenge stgpselet er i kontakten, er apparatet
koblet til strgmforsyningen.

o ADVARSEL! S8 ALLTID av apparatet fgr du kobler fra strgm-
forsyningen, rengjar, vedlikehold eller lagrer det.

» Koble apparatet kun til en stikkontakt med spenningen og
frekvensen som er angitt pa apparatets etikett.

« lkke bergr stopselet/elektriske koblinger med vdte eller fuk-
tige hender.

* Hold apparatet og elektriske plugger/koblinger unna vann
og andre veesker. Hvis produktet faller i vann, ma du fierne
strgmforsyningskontaktene umiddelbart. Ikke bruk appara-
tet far det har blitt kontrollert av en sertifisert tekniker. Hvis
disse instruksjonene ikke fglges, vil det fgre til livstruende
risikoer.

* Koble stramforsyningen til et lett tilgjengelig stremuttak slik
at du umiddelbart kan koble fra apparatet i ngdstilfeller.

* Sgrg for at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme gjenstander, og hold den unna dpen ild. Trekk aldri i
selve strgmledningen for & trekke den ut av stikkontakten.
Trekk alltid i stedet.

¢ Baer aldri apparatet etter ledningen.

¢ Prgv aldri & dpne kabinettet til produktet selv.

o |kke stikk gjenstander inn i apparatets hus.

« La aldri apparatet sta uten tilsyn under bruk.

« Dette apparatet skal betjenes av oppleert personell pa kjok-
kenet til restauranten, kantine- eller barpersonell, osv.

o Dette apparatet skal ikke brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og kunnskap.

o Dette apparatet skal under ingen omstendigheter brukes av
barn.

* Hold apparatet og elektriske tilkoblinger utilgjengelige for
barn.

* Bruk aldri tilbehgr eller andre ekstra enheter enn de som fgl-
ger med apparatet eller anbefales av produsenten. Hvis dette

ikke gjgres, kan det utgjgre en sikkerhetsrisiko for brukeren
og skade apparatet. Bruk kun originale deler og tilbehgr.

o [kke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller fjern-
kontrollsystem.

o |kke plasser produktet pd en varmegjenstand (bensin, elek-
trisk, kullkoker osv.).

o [kke dekk til apparatet mens det er i bruk.

o Ikke plasser gjenstander oppd produktet.

o |kke bruk apparatet i naerheten av dpne flammer, eksplosive
eller brennbare materialer. Bruk alltid apparatet pa en hori-
sontal, stabil, ren, varmebestandig og tgrr overflate.

* Apparatet er ikke egnet for montering i et omrade der det kan
brukes en vannstréle.

o La det veere en avstand pa minst 20 cm rundt apparatet for
ventilasjon under bruk.

* ADVARSEL! Hold alle ventilasjonsapninger pa produktet fri
for hindringer.

Spesielle sikkerhetsinstruksjoner

o Dette apparatet er beregnet for kommersiell bruk.

¢ VIKTIG! Forviss deg om at pumpeoljen er minst over OLJENI-
VAET.

* Bruk kun den medfglgende pumpeoljen. Pumpens oljeniva
bgr kontrolleres regelmessig av en kvalifisert servicetekniker.
lkke bruk gammel pumpeolje.

. & FORSIKTIG! RISIKO FOR BRANNSKADER! VARME

OVERFLATER! MA DU ALDRI BER@RE TETNINGSLIS-

TEN. Ikke bergr tetningslisten under bruk. Det er fare
for brannsar selv etter bruk. Vent til forseglingsstangen er
avkjelt for du bergrer den.

* Hvis stromledningen er skadet, ma den skiftes ut med en
spesialledning eller spesialenhet som er tilgjengelig fra pro-
dusenten eller dens serviceagent.

. FARE FOR A KNUSE HENDER! Veer for-

siktig nar du lukker lokket.

Tiltenkt bruk

e Dette apparatet er beregnet for bruk i kommersielle appara-
ter, for eksempel pd kjokken, restauranter, kantine, sykehus
og i kommersielle virksomheter som bakerier, bakerier osv.,
men ikke for kontinuerlig masseproduksjon av mat.

* Apparatet er beregnet for stgvsuging og forsegling av plast-
poser med mat inni. All annen bruk kan fgre til skade pa pro-
duktet eller personskade.

 Bruk av apparatet til andre formal anses som misbruk av
apparatet. Brukeren skal veere ansvarlig for uriktig bruk av
enheten.

Jordingsinstallasjon

Dette apparatet er klassifisert som beskyttelsesklasse | og
ma kobles til en beskyttende jording. Jording reduserer risi-
koen for elektrisk stgt ved & gi en avledning for den elektriske
strgmmen.

Dette apparatet er utstyrt med en strgmledning med jordings-
plugg eller elektriske koblinger med jordledning. Tilkoblingene

ma vaere riktig installert og jordet.
" @




Produktets hoveddeler
(Fig. 1 pd side 3)

1. Vakuumlokk

2. Betjeningspanel

Spare parts or accessories

1. Strgmledning

2. Tetningsskinne

MERK! Rullen til stevsugerposen er ikke inkludert.

Betjeningspanel

(Fig. 2 p side 3)

A. Stremknapp [strembryter]
N&r maskinen er koblet til stram, vil LED (G] vise AV, trykk
p& PA/AV-knappen, LED [G) vil vise den forhandsinnstilte
forseglingstiden (eller marinert tid) og deretter den for-
handsinnstilte vakuumgraden. Maskinen er nd klar til bruk.
Trykk pd PA/AV-knappen, maskinen vil vaere tilbake til
standby-modus. LED (G] vil vise AV.

B. Startknapp (Start)
Nar maskinen er klar til bruk, trykker du pa Start-knappen,
maskinen gar inn i vakuumforseglingsmodus eller vakuum-
marinatmodus (i henhold til innstillingsmodus).

C. Forseglingsknapp (forsegling)
Under vakuummodus trykker du pa Seal-knappen, stopper
vakuumprosessen og gar inn i forseglingsmodus.

D. Stoppknapp (stopp)
Trykk p& Stopp-knappen. Maskinen vil stoppe enhver pro-
sess som er i gang.

E. Angi-knapp (angi)
Trykk pa Set-knappen, velg vakuumforseglingsmodus eller
vakuummarinatmodus (indikatorlyset vil veere pd i hen-
hold til dette]. Trykk pd knappen “+" og "-" for & justere
forseglingstiden eller marineringstiden [tiden vil vises pa
LED-lampen).

F. Vakuumnivaknapp (vakuumniva)
Trykk pa vakuumnivaknappen, velg ngdvendig vakuumgrad
lindikatoren lyser tilsvarende, med en enhet inHg). N&r du
velger JUSTERBAR, trykker du pa knappen “ +" og "-" for
a stille inn ngdvendig vakuumngrad [vakuumgraden vil vises
pé LED-en).

G. LED-display
1. Vis vakuumgraden i sanntid.
2. Vis forseglingstiden eller mariner tiden.

H. Juster knappen (" +" og "-")
1. Juster forseglingstid
2. Juster marineringstid
3. Juster vakuumgrad

I Indikatorlamper
I1. Indiker arbeidsprosess
12. Angi vakuumgrad

Klargjgring fgr bruk

¢ Fjern all beskyttende emballasje og innpakning.

* Kontroller at enheten er i god stand og har alt tilbehgr. Ved
ufullstendig eller skadet levering, ta kontakt med leverandg-
ren umiddelbart. | s& fall m& du ikke bruke apparatet.

* Rengjar tilbehgret og apparatet for bruk (Se == > Rengjaring
og vedlikehold).

e Sprg for at produktet er helt tort.

%98

* Plasser produktet pa en horisontal, stabil og varmebestandig
overflate som er trygg mot vannsprut.

* Ta vare pa emballasjen hvis du gnsker a oppbevare produktet
i fremtiden.

* Ta vare pd brukerhdndboken for fremtidig referanse.

MERK! P& grunn av produksjonsrester kan apparatet avgi en

lett lukt ved de forste gangene det brukes. Dette er normalt

og indikerer ingen defekt eller fare. Sgrg for at produktet er

godt ventilert.

Bruksanvisning

Forberedelser

« Les brukerhdndboken naye far bruk.

* Stgpselet er jordet.

o Apne lokket, trykk pa stramknappen, maskinen er klar til
bruk, LED-en vil vise arbeidsmodusen sist. Bruk nd maski-
nen til vakuumpakking.

Hvordan stgvsuge og forsegle med poser
1. Velg vakuumpose
Velg en stgvsugerpose av riktig sterrelse. La det vaere minst
2,5 -5 cm ekstra hoderom gverst pa posen for a sikre luft-
tett forsegling av hay kvalitet.
2. Velg tetningsmodus og still inn forseglingstid
Trykk pa Set-knappen, nar indikatorlampen for Seal Time i
pa, er forseglingsmodus valgt. Trykk pd knappen "+ " eller
“-"for & oke eller redusere forseglingstiden. Tidsrommet er
0~6 sekunder.
3. Velg vakuumgrad
Trykk pa Vakuumnivd, velg ngdvendig vakuumgrad. Det fin-
nes 6 alternativer: Maks. (29,3 inHgJ, Hay (29,0 inHg), Me-
dium (27,5 inHg), Lav (26,0 inHg), Minimum (23,5 inHg) og
Justerbar. Indikatorlampen vil lyse i henhold til valgt vaku-
umgrad. N&r du velger det justerbare alternativet, trykker
du pé knappene " +" og “-" for & angi en hvilken som helst
grad mellom 23,5-29,3 inHg.
4. Settvakuumposen med gjenstander inn i vakuumkam meret.
a. Serg for at hgyden pa pakkeposen med vaeske eller fuktig
mat skal veere mindre enn hgyden pa forseglingsstangen.
b. Legg ned pakningsposen, sgrg for at posemunnen skal
veere over forseglingsstangen.
c. Apne klemmen foran p& kammeret, fest undersiden av
posemunnen og trykk ned klemmen for & l3se posen.
Merk: Hele posen med posemunnen skal vaere i vakuum-
kammeret.
5. Arbeidsprosess (vakuumforsegling)
. Lukk lokket, trykk pa startknappen, enheten er klar til
bruk.
Pumpen begynner & fungere. Indikatorlampen for den
forhdndsinnstilte vakuumgraden begynner & blinke (nar
vakuumgraden ndr den forhandsinnstilte graden, vil indi-
katorlyset vaere konstant pa). Tallet pa LED-lampen teller
opp fra 0 til forh&ndsinnstilt vakuumgrad (nar det er opp-
til 5 0g 19°Hg, vil maskinen pipe).
Nar vakuumet er ferdig, gar maskinen automatisk inn i
tetningsmodus. LED viser den forhandsinnstilte forseg-
lingstiden og begynner a telle ned til 0. Nar forseglingen
er ferdig, begynner maskinen 3 slippe ut luft.
N&r maskinen piper tre ganger, er hele prosessen ferdig.
Maskinen vil veere tilbake i arbeidsklar modus. LED-en
og indikatorlysene vil vises tilsvarende.
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Merk: Under prosessene over “b” og “c”, trykker du pa Se-
al-knappen, den gar inn i Seal-modus pa forhand.

Hvordan stgvsuge og MARINERE med poser

1. Velg vakuumpose

Velg en stovsugerpose av riktig stgrrelse. La det vaere minst

2,5 -5 cm ekstra hoderom gverst pa posen for a sikre luft-

tett forsegling av hay kvalitet.

2. Velg tetningsmodus og still inn forseglingstid

Trykk pd Set-knappen ndr indikatorlampen for Marinate

Time i pa, mariner-modus er valgt. Trykk pd knappen "+~

eller "-" for & gke eller redusere marinert tid. Tidsintervallet

er 9-99 minutter.

3. Velg vakuumgrad

Trykk pa Vakuumnivd, velg ngdvendig vakuumgrad. Det fin-

nes 6 alternativer: Maks. (29,3 inHg), Hay (29,0 inHg), Me-

dium (27,5 inHg), Lav (26,0 inHg), Minimum (23,5 inHg) og

Justerbar. Indikatorlampen vil lyse i henhold til valgt vaku-

umgrad. N&r du velger det justerbare alternativet, trykker

du pé& knappen " +" og "-" for & stille inn en hvilken som
helst grad mellom 23,5~29,3 inHg

4. Sett vakuumposen med gjenstander inn i vakuumkam

meret.

a. Serg for at hgyden p& pakkeposen med vaeske eller fuktig

mat skal veere mindre enn hgyden pa forseglingsstangen.

b. Legg ned pakningsposen, sgrg for at posemunnen skal

veere over forseglingsstangen.

c. Apne klemmen foran p& kammeret, fest undersiden av

posemunnen og trykk ned klemmen for & l3se posen.

Merk: hele posen, inkludert posemunnen, skal vaere i va-

kuumkammeret

5. Arbeidsprosess [vakuum-marinat]

a. Lukk lokket, maskinen starter opp og bytter til vakuum
og marinering. En syklus tar 9 minutter, du kan stille inn
opptil 11 sykluser (99 minutter]. En full syklus brettes ut
som felger: Generere et vakuum - holde et vakuum - ut-
slipp. Tid som kreves for & generere vakuum og tgmme
ca. 1 minutt. Holdetid vakuum ca. 8 minutter.

. Pumpen begynner & fungere. Indikatorlampen for den
forhdndsinnstilte vakuumgraden begynner & blinke (nar
vakuumgraden nar den forhandsinnstilte graden, vil indi-
katorlyset vaere konstant pa). Tallet p& LED-lampen teller
opp fra 0 til forhdndsinnstilt vakuumgrad (nar det er opp-
til 5 0g 19'Hg, vil maskinen pipe).

Nar vakuumet er ferdig, gar maskinen automatisk inn i

Marinate-modus. Marineringstiden som vises p& display-

et, telles ned hvert minutt. Etter & ha telt verdien av et

multiplum av 9, begynner vakuumkammeret 3 slippe luft

inn i posen. Nar prosessen med 3 tillate luft avsluttes, vil

vakuum- og marineringsmodus gjentas til nedtellingen

nar 0. Prosessen er fullfart.

. N&r maskinen piper tre ganger, er hele prosessen ferdig.
Maskinen vil vaere tilbake i arbeidsklar modus. LED-en
og indikatorlysene vil vises tilsvarende.

Merk: Under prosessene over “b” og “c”, trykker du pa Se-

al-knappen, den gar inn i Seal-modus pa forhand.

o

o
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Brukstips

Informasjon om matemballasje i poser

« Nar maten pakkes inn, bgr den veere sa fersk som mulig. Hold-
barheten til vakuumpakkede produkter kan forlenges opptil

fem ganger sammenlignet med standard lagringsforhold.
 Myke, fuktige matvarer eller produkter som skal beholde for-
men sin ber fryses fgr de pakkes inn.

* Kjott, beer eller brod kan fryses i opptil 24 timer for & unngd
frostskader. N&r produktene blir frosne og harde, er de klare
til & bli vakuumpakket.

o Hyis fersk mat pakkes uten forhdndsfrysing, legg et brettet
kjskkenhandkle mellom kjsttet og den gverste delen av rul-
len. Papir vil absorbere fuktighet.

e Flytende produkter som supper, ragout eller gratenger ber fry-
sesienform eller pd et isbrett for vakuumemballasje. Frosne og
emballerte produkter skal merkes og legges i fryseren.

o Alle skarpe produkter [f.eks. ben, torr pasta, ris) skal sikres
med tgrkepapir slik at de ikke lager hulli posen.

* Emballasjeposer ma ikke brukes om igjen for tilberedning
eller i mikrobglgeovnen. Ikke bruk poser som ble brukt til &
oppbevare fersk fisk eller fete matvarer om igjen.

¢ Grgnnsaker bgr blansjeres fgr de pakkes.

* Blanching er en metode for termisk behandling som bestar av
korttids, men intensiv oppvarming. Grgnnsaker kan forbren-
nes i kokende vann: de ma settes en stund i kokende vann,
og deretter tas ut og umiddelbart stanses i lav temperatur.

* Utfgr vakuumforpakningsprosedyren som vanlig.

Ikke vakuumpakke sopp og hvitlgk.

Informasjon om matlagring og sikkerhet
Vakuumkammer-emballasjemaskinen vil revolusjonere maten
du kjgper og oppbevarer mat pa. Fordi vakuumemballasje fier-
ner forbrenning i fryseren og reduserer matsvinn, kan du na dra
nytte av & kjgpe mat i bulk uten fare for matavfall. Vakuumem-
ballasje med apparatet fjerner opptil 90 % av luften fra pakken.
Dette vil bidra til 8 holde maten friskere opptil 5 ganger lenger
enn under normale omstendigheter. Tgrre matvarer som pasta,
frokostblandinger og mel vil holde seg ferske fra start til slutt
Pluss vakuumemballasje forhindrer at ugress og andre insek-
ter infiserer tgrre varer.

Mat Oppbevaring i Oppbevaring i kjg-
stovsugerfryser leskap, stgvsuger
Fefaﬁvoeﬁ;t} o9 1-3ar 1 maned
Bakt kjott 1ar 1 maned
Fersk svinekjgtt 2-3&r 2-4 uker
Fersk fisk 24r 2 uker
Fersk fjaerkre 2-3ar 2-4 uker
Rokte kjott 3ar 6-12 uker
frodiony 234 2-4 uker
Ferske frukter 2-3ar 2 uker
Harde oster 6 maneder 6-12 uker
Delikjottskiver ikke anbefalt 6-12 uker
Fersk pasta 6 maneder 2-3 uker

Merknad: Tabellen ovenfor er kun ment som referanse. Ved
fastsettelse av lagringsperioden, foresl3 alltid de lokale sani-
taer-epidemiologiske forskriftene og HACCP.
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Rengjgring og vedlikehold

* OPPMERKSOMHET! Koble alltid apparatet fra strgmnettet og
avkjol for oppbevaring, rengjering og vedlikehold.

o Ikke bruk vannstrale eller damprenser til rengjering, og ikke
skyv apparatet under vannet, da delene kan blivate og det kan
oppsta elektrisk stat.

e Hvis apparatet ikke holdes rent, kan dette ha en negativ inn-
virkning pa produktets levetid og fgre til en farlig situasjon.

* Matrester ber rengjgres og fjernes regelmessig fra produktet.
Hvis produktet ikke rengjgres skikkelig, vil det redusere leve-
tiden og kan fgre til en farlig tilstand under bruk.

Rengjgring

* Rengjgr den avkjslte utvendige overflaten med en klut eller
svamp som er lett fuktet med en mild sdpelgsning.

e Av hygieniske arsaker bgr apparatet rengjores for og etter
bruk.

¢ Unngd at vann kommer i kontakt med de elektriske kompo-
nentene.

* Bruk aldri aggressive rengjgringsmidler, skuresvamper eller
rengjgringsmidler som inneholder klor. Ikke bruk stlull, me-
tallredskaper eller skarpe eller spisse gjenstander til rengjg-
ring. Ikke bruk bensin eller lgsemidler!

* Legg aldri apparatet i vann eller andre veesker.

Vedlikehold

* Kontroller maskinen regelmessig for & unnga alvorlige ulyk-
ker.

e Hvis du ser at apparatet ikke fungerer som det skal eller at
det er et problem, ma du slutte & bruke det, sl& det av og
kontakte leverandgren.

e Alt vedlikeholds-, installasjons- og reparasjonsarbeid ma
utfgres av spesialiserte og autoriserte teknikere, eller anbe-
fales av produsenten.

Transport og oppbevaring

* For lagring ma du alltid serge for at apparatet er koblet fra
strgmforsyningen og helt avkjglt.

* Oppbevar produktet pa et kjolig, rent og tert sted.

e Plasser aldri tunge gjenstander pd apparatet, da dette kan
skade det.

o |kke flytt produktet mens det er i drift. Koble produktet fra
stremforsyningen ndr du beveger det og hold det i bunnen.

Feilsgking
Hvis produktet ikke fungerer som det skal, ma du kontrollere
tabellen nedenfor for & se om det er opplgsning. Hvis du fort-
satt ikke kan lgse problemet, kontakt leverandgren/tjeneste-
leverandgren.

Problemer Mulig lgsning
Apparatet slar | ¢ Kontroller at maskinen er skikkelig koblet til
seq ikke pa et jordet stromuttak

o Kontroller strgmledningen for rifter og frynser.
Ikke bruk maskinen hvis stremledningen er
skadet.

* Kontroller at strgmknappen ble trykket inn
riktig. LED-skjermen vil lyse nér den er pa.

Apparatet ¢ Vakuum-/forseglingstiden er kanskje ikke stilt
trekker ikke inn hgyt nok. Still inn vakuum og forseglingsti-
en komplett der hgyere og stgvsug igjen.

stovsuger med For & stavsuge og forsegle pa riktig mate, ma
pose posen &pnes i vakuumkammeret.

Hvis emballasjen er pakket fra en rullpose,
sprg for at den farste forseglingen er fullsten-
dig og at det ikke er noen apninger i noen av
forseglingene.

Vakuumemballasjernaskinen og vakuumpo-
sen ma veere rene, trre og fri for rusk for at
vakuumprosessen skal veere vellykket. Tark av
overflaten pa forseglingsstangen og innsiden
av posen, 0g prav igjen.

Stgvsuger-
posen mister
vakuum etter at
den er forseglet

Skarpe gjenstander kan stikke hull i posene.
For & unngd dette, dekk skarpe kanter med
papirhandkle og stgvsug i en ny pose.

Noen frukter og grennsaker kan avgi gasser
(utgassing) his de ikke er riktig forvellet
eller frosset fgr emballasjen. Apne posen.
Hvis du tror at matsvinn har begynt, kaster
du mat. Hvis matsvinn ennd ikke har begynt,
bgr du spise med en gang. Kast maten hvis
dueritvil

Produktet
forsegler ikke
posen ordentlig

Forseglingstiden er kanskje ikke lang nok. Ok
forseglingstiden og prav igjen.

Posene vil ikke forsegles hvis det finnes
fuktighet, matrester eller rester i forseg-
lingsomradet. Tork innsiden av posen ren og
prev igjen.

Posen md plasseres riktig langs forseg-
lingsstangen. Sgrg for at hele posen er over
forseglingsstangen og at det ikke er rynker i
posens materiale.

Feilkodeidentifikasjon

Feilkoder Mulig arsak Mulig lgsning
E01 Nar maskinen ¢ Kontroller om vakuumlokket
suger opp mas- er lukket;
kinen en stund, « Kontroller at pakningene er
lukkes ikke de to riktig montert;
trykkbryterne. * Kontroller om pumpen frem-
deles fungerer;

* Kontroller om trykkbryterne
fortsatt er gode (kontroller
tilkoblingsreret, trykkbrytere,
10P-datakabel osv.)

E02 Nar maskinen gar | ¢ Kontroller om vakuumlokket

inni forseglings- er lukket;

modus, lukkes Kontroller om mikrobryteren
ikke mikrobry- er riktig [GAS1-tilkoblingsled-
teren. ning, mikrobryter, 10P-data-

kabel osv.)

LP Strgmmen brytes
plutselig under
bruk av maskinen.

Trykk p& "STOPP"-knappen
for & slippe ut Luften, deretter
vil LP-en forsvinne.

Huis den vises igjen, ma du
kontrollere strgmforsynings-
systemet [som strmledning,

stikkontakt, stramkort).

Garanti

Enhver feil som pavirker funksjonaliteten til produktet som blir
synlig innen ett ar etter kjgp, vil bli reparert ved gratis repa-
rasjon eller erstatning, forutsatt at apparatet har blitt brukt
og vedlikeholdt i henhold til instruksjonene og ikke har blitt



misbrukt eller misbrukt p& noen méate. Dine lovbestemte ret-
tigheter pavirkes ikke. Hvis apparatet kreves under garanti,
oppgi hvor og nar det ble kjgpt og inkluder kjgpsbevis [f.eks.
kvittering).

I trdd med vdre retningslinjer for kontinuerlig produktutvikling
forbeholder vi oss retten til & endre produkt-, emballasje- og
dokumentasjonsspesifikasjoner uten varsel.

Kassering og miljg
M=, 1 N&r produktet tas ut av drift, m3 det ikke kastes
Ef sammen med annet husholdningsavfall. | stedet
er det ditt ansvar 3 kaste avfallet ved & levere det
mmmm | til et angitt innsamlingssted. Manglende overhol-
delse av denne regelen kan straffes i henhold til
gjeldende forskrifter for avfallshandtering. Den separate inn-
samlingen og resirkuleringen av avfallsutstyret pd kasserings-
tidspunktet vil bidra til & bevare naturressurser og sikre at det
resirkuleres pa en méte som beskytter menneskers helse og
miljget.
For mer informasjon om hvor du kan levere avfall for resirku-
lering, ta kontakt med ditt lokale avfallsinnsamlingsselskap.
Produsentene og importgrene tar ikke ansvar for resirkulering,
behandling og miljgvennlig avhending, verken direkte eller
gjennom et offentlig system.

SLOVENSCINA

Spostovana stranka,

Zahvaljujemo se vam za nakup naprave Hendi. Pred prvo na-
mestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite ta navodila
za uporabo, pri tem pa bodite Se posebej pozorni na spodaj
opisane varnostne predpise.

Varnostna navodila

» Napravo uporabljajte samo za predvideni namen, za katerega
je bila zasnovana, kot je opisano v tem priro¢niku.

* Proizvajalec ni odgovoren za $kodo, ki je nastala zaradi nepra-
vilnega delovanja in nepravilne uporabe.

. NEVARNOST! NEVARNOST ELEKTRICNEGA SOKA!

Naprave ne poskusajte popraviti sami. Elektricnih de-
lov naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave
nikoli ne drZite pod tekoco vodo.

o NIKOLI NE UPORABLJAJTE POSKODOVANE NAPRAVE!
Redno preverjajte elektricne prikljucke in kabel glede mo-
rebitnih poskodb. Ko je naprava poSkodovana, jo odklopite
iz napajanja. Vsa popravila lahko izvede samo dobavitelj ali
usposobljena oseba, da se izogne nevarnosti ali posSkodbam.

¢ OPOZORILO! Ko namescate napravo, napajalni kabel po pot-
rebi varno napeljite, da se izognete nenamernemu vlecenju,
poskodbam, stiku z grelno povrsino ali nevarnosti spotikanja.

¢ OPOZORILO! Dokler je vti¢ v vticnici, je naprava prikljucena
na napajanje.

* OPOZORILO! Pred odklopom iz elektricnega omrezja, cisce-
njem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem napravo VEDNO izklo-
pite.

* Napravo prikljucite samo na elektri¢no vtinico z napetostjo
in frekvenco, navedeno na nalepki naprave.

« Vtica/elektri¢nih prikljuckov se ne dotikajte z mokrimi ali via-
Znimi rokami.

« Napravo in elektriéni vti¢/prikljucke hranite stran od vode

in drugih tekocin. Ce naprava pade v vodo, takoj odstranite
napajalne prikljucke. Naprave ne uporabljajte, dokler je ne
preveri pooblasceni tehnik. NeupoStevanje teh navodil bo
povzroCilo Zivljenjsko nevarna tveganja.

* Napajalnik prikljucite v lahko dostopno elektri¢no vticnico,
tako da lahko napravo takoj izkljucite v nujnih primerih.

e Prepricajte se, da kabel ne pride v stik z ostrimi ali vroci-
mi predmeti in ga hranite stran od odprtega ognja. Nikoli ne
vlecite napajalnega kabla, da ga odklopite iz vticnice, vedno
povlecite vtic.

 Naprave nikoli ne nosite s kablom.

¢ Nikoli ne poskusSajte sami odpreti ohiSja naprave.

¢ Ne vstavljajte predmetov v ohisje naprave.

* Med uporabo naprave nikoli ne puscajte brez nadzora.

* Napravo mora upravljati usposobljeno osebje v kuhinji resta-
vracije, menzah ali baru itd.

 Naprave ne smejo uporabljati osebe z zmanj$animi telesnimi,
cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe s pomanjka-
njem izkusenj in znanja.

e Tega aparata v nobenem primeru ne smejo uporabljati otroci.

* Napravo in njene elektri¢ne prikljucke hranite zunaj dosega
otrok.

¢ Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme ali drugih naprav, ra-
zen tistih, ki so prilozene napravi ali jih priporoca proizvajalec
V nasprotnem primeru lahko predstavlja varnostno tveganje
za uporabnika in lahko poskoduje napravo. Uporabljajte samo
originalne dele in dodatke.

* Naprave ne uporabljajte prek zunanjega ¢asovnika ali siste-
ma za daljinsko upravljanje.

* Naprave ne postavljajte na grelni predmet (bencin, elektri¢ni,
Stedilnik z ogljem itd.).

¢ Naprave ne pokrivajte med delovanjem.

* Ne postavljajte predmetov na vrh naprave.

* Naprave ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, eksplozivnih
ali vnetljivih materialov. Napravo vedno uporabljajte na vodo-
ravni, stabilni, Cisti, toplotno odporni in suhi povrsini.

* Naprava ni primerna za namestitev na obmocju, kjer je mogo-
Ce uporabiti vodni curek.

* Med uporabo pustite okoli naprave vsaj 20 cm prostora za
prezracevanje.

¢ OPOZORILO! Vse prezracevalne odprtine na napravi naj ne
ovirajo.

Posebna varnostna navodila

* Ta naprava je namenjena za komercialno uporabo.

¢ POMEMBNO! Prepricajte se, da je olje crpalke vsaj nad ni-
vojem OLJA.

e Uporabljajte samo priloZeno olje ¢rpalke. Raven olja ¢rpalke
mora redno preverjati usposobljen serviser. Ne uporabljajte
starega olja Crpalke.

. PREVIDNOST! NEVARNOST OPEKLIN! VROCE POVR-

SINE! NIKOLI SE NE DOTIKAJTE TESNILNE PALICE.

Med uporabo se ne dotikajte tesnilne palice. Obstaja
nevarnost opeklin tudi po uporabi. Pocakajte, da se tesnilni
drog ohladi, preden se dotaknete.

o Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je treba zamenjati s po-
sebnim kablom ali sklopom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali
njegovem servisnem zastopniku.
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. NEVARNOST STISKANJA ROK! Pri zapi-
ranju pokrova bodite previdni.

Predvidena uporaba

 Ta naprava je namenjena za uporabo v komercialne namene,
na primer v kuhinjah restavracij, menz, bolniSnic in komer-
cialnih podjetij, kot so pekarne, mesnice itd., vendar ne za
stalno mnozi¢no proizvodnjo hrane.

e Naprava je zasnovana za sesanje in tesnjenje plasti¢nih
vreck z zivili v notranjosti. Kakréna koli druga uporaba lahko
povzroi poskodbe naprave ali telesne poskodbe.

¢ Delovanje naprave za kateri koli drug namen se Steje za zlo-
rabo naprave. Uporabnik je izklju¢no odgovoren za nepravilno
uporabo naprave.

Namestitev ozemljitve

Ta naprava je razvrcena v razred | zasc€ite in mora biti priklju-
¢ena na zascitno podlago. Ozemljitev zmanjSuje tveganje elek-
tricnega udara z zagotavljanjem ubezne Zice za elektri¢ni tok.
Ta naprava je opremljena z napajalnim kablom z ozemljitvenim
vticem ali elektricnimi prikljucki z ozemljitveno Zico. Prikljucki
morajo biti pravilno namesceni in ozemljeni.

Glavni deli izdelka
(Slika 1 na strani 3)
1. Pokrov sesalnika
2. Nadzorna plosca

Rezervni deli ali dodatki

1. Napajalni kabel

2. Tesnilna palica

OPOMBA! Zvitek vakuumske vrecke ni priloZen.

Nadzorna plosca

(Slika 2 na strani 3)

A. Gumb za vklop/izklop (Power]
Ko je stroj priklju¢en na napajanje, se LED (G] prikaze
IZKLOP, pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP, LED (G) prikaze
prednastavljeni ¢as tesnjenja (ali ¢as mariniranja) in nato
prednastavljeno stopnjo vakuuma. Stroj je zdaj pripravljen
za delo. Pritisnite tipko za VKLOP/IZKLOP, stroj se bo vrnil v
stanje pripravljenosti. LED-dioda (G) se bo prikazala IZKLO-
PLJENA.

B. Gumb za zagon (Start)
Ko je stroj pripravljen za delo, pritisnite gumb Start, stroj pa
bo vstopil v nacin vakuumskega tesnila ali nacin vakuum-
skega marinata (glede na nastavitveni nacin).
C. Gumb za tesnilo (Seal)
Med vakuumskim nacinom pritisnite gumb za tesnjenje,
ustavite postopek vakuuma in vstopite v nacin za tesnjenje.
D. Gumb za zaustavitev (Stop)

Pritisnite tipko Stop, stroj bo ustavil vse postopke, ki pote-
kajo.

E. Gumb za nastavitev (nastavi)
Pritisnite gumb Nastavitev, izberite nacin vakuumskega te-
snila ali nacin vakuumskega marinata (indikatorska lucka
bo ustrezno vklopljena). Pritisnite tipko »+« in »-«, da pri-
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lagodite ¢as tesnila ali ¢as mariniranja (Cas se prikaZe na
LED-diodi.

F.  Gumb za raven vakuuma [raven vakuuma)
Pritisnite gumb Raven vakuuma, izberite potrebno stopnjo
vakuuma (indikatorska lucka bo ustrezno vklopljena z enoto
inHg). Pri izbiri PRILAGODLJIVOSTI pritisnite gumb »+« in
»-«, da nastavite potrebno stopnjo vakuuma (stopnja vakuu-
ma se prikaze na LED-diodi).

G. LED zaslon
1. PokaZite stopnjo vakuuma v realnem casu.
2. Pokazite ¢as tesnila ali ¢as mariniranja.

H. Gumb za prilagoditev (»+« in »-«]
1. Prilagodite Cas tesnila
2. Prilagodite ¢as mariniranja
3. Prilagodite stopnjo vakuuma

| Indikatorske lucke
I1. Oznacuje delovni postopek
12. Oznacuje stopnjo vakuuma

Priprava pred uporabo

 Odstranite vso zascitno embalaZo in ovoj.

o Preverite, ali je pripomocek v dobrem stanju in z vsemi do-
datki. V primeru nepopolne ali poskodovane dostave se ne-
mudoma obrnite na dobavitelja. V tem primeru naprave ne
uporabljajte.

« Pred uporabo ocistite dodatno opremo in napravo (glejte == >
Cigcenje in vzdrzevanje).

e Prepricajte se, da je naprava popolnoma suha.

* Napravo postavite na vodoravno, stabilno in toplotno odporno
povrsino, ki je varna pred brizganjem vode.

« Ce nameravate napravo shraniti v prihodnosti, jo shranite.

* Navodila za uporabo shranite za prihodnjo uporabo.

OPOMBA! Zaradi ostankov v proizvodnji lahko naprava v prvih

nekaj uporabah oddaja lahek vonj. To je normalno in ne kaze na

kakrsno koli napako ali nevarnost. Prepricajte se, da je naprava
dobro prezracevana.

Navodila za uporabo

Priprave

 Pred uporabo natan¢no preberite uporabniski prirocnik.

o Prikljucite ozemljeno elektri¢no vticnico.

« Odprite pokrov, pritisnite gumb za vklop/izklop, stroj je prip-
ravljen na delo, LED-lucka bo zadnji¢ prikazala nacin delova-
nja. Zdaj uporabite stroj za vakuumsko pakiranje.

Kako sesati in zatesniti z vreckami

1. Izberite vakuumsko vrecko
Izberite vakuumsko vrecko ustrezne velikosti. Na vrhu vrec-
ke pustite vsaj 2,5-5 cm dodatnega prostora za glavo, da
zagotovite kakovostno, zracno neprepustno tesnilo.

2. lIzberite nacin tesnila in nastavite as tesnila
Pritisnite gumb Nastavitev, ko je kontrolna lucka ¢asa zate-
snitve vklopljena, je izbran nacin zatesnitve. Pritisnite tipko
»+« ali »-«, da povecate ali zmanjsate cas tesnila, ¢asovni
razpon pa je 0-6 sekund.

3. Izberite stopnjo vakuuma
Pritisnite raven vakuuma, izberite potrebno stopnjo va-
kuuma. Obstaja 6 moznosti: Maks. (29,3 inHg), visoka (29,0
inHg), srednja (27,5 inHg), nizka (26,0 inHg), minimalna
(23,5 inHg) in nastavljiva. Kontrolna lucka sveti glede na
izbrano stopnjo vakuuma. Ko izberete nastavljivo moznost,



pritisnite gumb »+« in »-«, da nastavite kakrsno koli stopnjo
med 23,5-29,3 palca.

4. Vakuumsko vrecko s predmeti poloZite v vakuumsko komo
ro.

)

Prepricajte se, da mora biti viSina vrecke za pakiranje s
tekocimi ali vlaznimi Zivili manj$a od viine tesnilne pali-
ce.

. PolozZite vrecko za pakiranje in poskrbite, da bodo usta
vrecke Cez tesnilni drog.

. Odprite sponko na sprednji strani komore, pripnite spo-
dnjo stran ustja vrecke in pritisnite sponko, da zaklenete
vrecko.

Opomba: celotna vrecka, vkljucno z usti vrecke, mora biti v
vakuumski komori.

5. Delovni proces [Vacuum-Seal)

a. Zaprite pokrov, pritisnite gumb za zagon, naprava je prip-
ravljena za uporabo.

_Crpalka zaéne delovati. Kontrolna lucka prednastavlje-
ne stopnje vakuuma za¢ne utripati (ko stopnja vakuuma
doseze prednastavljeno stopnjo, zasveti kontrolna lucka).
Stevilka na LED-diodi se bo &tela od 0 do prednastavijene
stopnje vakuuma (ko je do 5 in 19'Hg, bo stroj piskall.

. Ko je vakuum koncan, bo stroj samodejno vstopil v nacin

zatesnitve. LED prikazuje prednastavljeni ¢as tesnila in

zaCne odstevati do 0. Ko je tesnjenje koncano, zacne stroj
sproscati zrak.

Ko stroj trikrat piska, je celoten postopek koncan. Stroj se

bo vrnil v nacin pripravljenosti za delo. Skladno s tem se

prikaZejo LED in indikatorske lucke.

Opomba: med zgornjima postopkoma »b« in »c« pritisnite

gumb za tesnjenje, ki bo vnaprej vstopil v nacin zatesnitve.

o

o

o

o
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Kako sesati in pomoriti z vreckami

1. Izberite vakuumsko vrecko
Izberite vakuumsko vrecko ustrezne velikosti. Na vrhu vrec-
ke pustite vsaj 2,5-5 cm dodatnega prostora za glavo, da
zagotovite kakovostno, zracno neprepustno tesnilo.

2. lzberite nacin tesnila in nastavite ¢as tesnila
Pritisnite tipko Nastavitev, ko je vkljucena kontrolna lucka
Marinata Time, je izbran nacin marinata. Pritisnite gumb
»+« ali »-«, da povecate ali skrajsate ¢as mariniranja, ca-
sovni razpon pa je 9-99 minut.

3. Izberite stopnjo vakuuma
Pritisnite raven vakuuma, izberite potrebno stopnjo va-
kuuma. Obstaja 6 moznosti: Maks. (29,3 inHg), visoka (29,0
inHg), srednja (27,5 inHg), nizka (26,0 inHg), minimalna
(23,5 inHg) in nastavljiva. Kontrolna lucka sveti glede na
izbrano stopnjo vakuuma. Ko izberete nastavljivo mozZnost,
pritisnite gumb »+« in »-«, da nastavite kakrsno koli stopnjo
med 23,5-29,3 inHg

4. Vakuumsko vrecko s predmeti poloZite v vakuumsko komo
ro.
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Prepricajte se, da mora biti viSina vrecke za pakiranje s
tekocimi ali vlaznimi Zivili manjSa od viine tesnilne pali-
ce.

. PolozZite vrecko za pakiranje in poskrbite, da bodo usta
vrecke Cez tesnilni drog.

. Odprite sponko na sprednji strani komore, pripnite spo-
dnjo stran ustja vrecke in pritisnite sponko, da zaklenete
vrecko.

Opomba: celotna vrecka, vkljucno z usti vrecke, mora biti v

o

o

vakuumski komori

5. Delovni proces (vakuum-marinat)

a. Zaprite pokrov, stroj se zazene in preklopi na sesanje in
mariniranje. En cikel traja 9 minut, lahko nastavite do
11 ciklov (99 minut). En polni cikel se odvija na nasled-
nji nacin: ustvarjanje vakuuma - zadrZevanje vakuuma
- praznjenje. Cas, potreben za ustvarjanje vakuuma in
praznjenje priblizno 1 minuto. Cas shranjevanja vakuuma
priblizno 8 minut.

_Crpalka za¢ne delovati. Kontrolna lucka prednastavlje-

ne stopnje vakuuma zacne utripati (ko stopnja vakuuma

doseZe prednastavljeno stopnjo, zasveti kontrolna lucka).

Stevilka na LED-diodi se bo Stela od 0 do prednastavijene

stopnje vakuuma (ko je do 5 in 19'Hg, bo stroj piskall.

Ko je vakuum koncan, bo stroj samodejno vstopil v ma-

rinatni nacin. Cas mariniranja, ki je naveden na prika-

zovalniku, se Steje vsakih 1 minuto. Po Stetju vrednosti
veckratnika od 9 vakuumska komora zacne spuscati zrak

v vrecko. Ko se bo postopek sprejemanja zraka koncal,

se vakuum in marinacijski nacin ponavljata, dokler Stevilo

navzdol ne doseZe 0. Proces je koncan.

. Ko stroj trikrat piska, je celoten postopek koncan. Stroj se
bo vrnil v nacin pripravljenosti za delo. Skladno s tem se
prikaZejo LED in indikatorske lucke.

Opomba: med zgornjima postopkoma »b« in »c« pritisnite

gumb za tesnjenje, ki bo vnaprej vstopil v nacin zatesnitve.

o

o

a

Nasveti za uporabo

Informacije o pakiranju hrane v vrecah

e V trenutku pakiranja morajo biti Zivila ¢im bolj sveza. Rok upo-
rabnosti vakuumsko pakiranih izdelkov se lahko v primerjavi s
standardnimi pogoji shranjevanja podaljsa do petkrat.

¢ Mehka, vlazna Zivila ali izdelke, ki morajo ohraniti svojo obli-
ko, je treba pred pakiranjem zamrzniti.

¢ Meso, jagode ali kruh lahko zamrznete do 24 ur, da preprecite
opekline v zamrzovalniku. Ko se izdelki zamrznejo in trde, so
pripravljeni za vakuumsko pakiranje.

o Ce sveza 7ivila pakirate brez predhodnega zamrzovanja, polo-
Zite zloZeno papirnato kuhinjsko brisaco med meso in zgornji
del zvitka. Papir bo absorbiral vlago.

e Tekoci izdelki, kot so juhe, ragouti ali gratinirani, morajo biti
pred vakuumsko embalaZo zamrznjeni v posodi ali na pladnju
za led. Zamrznjene in pakirane izdelke je treba oznaciti in dati
v zamrzovalnik.

* Vse izdelke z ostrimi robovi (npr. kosti, suhe testenine, riz) je
treba zavarovati s papirnatimi brisacami, tako da ne udarijo
vrecke.

¢ Embalazne vrecke ne smete ponovno uporabiti za kuhanje ali
v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte vreck, ki so bile upora-
bljene za shranjevanje svezih rib ali mastnih Zivil.

e Zelenjava mora biti pred pakiranjem blansirana.

¢ Blanching je metoda toplotne obdelave, ki je sestavljena iz
kratkega Casa, vendar intenzivnega ogrevanja. Zelenjava se
lahko blansira v vreli vodi: nekaj Casa jih je treba dati v vrelo
vodo, nato pa vzeti in takoj ugasniti pri nizki temperaturi.

e Postopek vakuumske embalaZe izvedite kot obicajno.

Ne vakuumirajte gob in Cesna.
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Informacije o shranjevanju hrane in varnosti
Embalazni stroj vakuumske komore bo spremenil nacin na-
kupa in shranjevanja hrane. Ker vakuumska embalaza deluje
tako, da odstrani zmrzovanje in pocasno kvarjenje hrane, lahko
zdaj izkoristite nakup hrane v razsutem stanju brez nevarnosti
Zivilskih odpadkov. Vakuumska embalaZa z napravo odstrani do
90 % zraka iz embalaze. To bo pomagalo ohraniti svezo hrano
do 5-krat dlje kot v obicajnih okolis¢inah. Suha Zivila, kot so
testenine, Zitarice in moka, bodo od zacetka do konca ostala
sveZa, vakuumska embalaza Plus pa preprecuje, da bi tkalci in
druge Zuzelke napadli suho blago.

B Shranjevanje v Shranjevanje
Zivila vakuumskem vakuumskega
zamrzovalniku hladilnika
SvezeVgoveJe in 1-3 leta 1 mesec
telecje meso
Kopensko meso 1 leto 1 mesec
Sveza svinjina 2-3leta 2-4 tedne
SvezZe ribe 2 leta 2 tedne
SveZa perutnina 2-3 leta 2-4 tedne
Prekajeno meso 3 leta 6-12 tedne
Svedi izdelk, 2-3 leta 2-4 tedne
zapecateni
SveZe sadje 2-3leta 2 tedne
Trdi sir 6 mesecev 6-12tedne
Fr;‘zsrgzsgﬁ ni priporocljivo 6-12 tedne
SveZa pasta 6 mesecev 2-3tedne

Vzdrzevanje

¢ Redno preverjajte delovanje naprave, da preprecite resne
nesrece.

o Ce opazite, da naprava ne deluje pravilno ali da pride do te-
Zave, jo prenehajte uporabljati, izklopite in se obrnite na do-
bavitelja.

e Vsa vzdrzevalna dela, instalacije in popravila morajo izvajati
specializirani in pooblasceni tehniki ali jih priporoca proizva-
jalec.

Prevoz in skladiscenje

¢ Pred shranjevanjem se vedno prepricajte, da je bila naprava
odklopljena iz napajanja in popolnoma ohlajena.

» Napravo shranjujte na hladnem, ¢istem in suhem mestu.

* Na napravo nikoli ne postavljajte tezkih predmetov, saj bi to
lahko poskodovalo napravo.

* Naprave ne premikajte med delovanjem. Med premikanjem
napravo izkljucite iz napajanja in jo drZite na dnu.

Odpravljanje tezav

Ce naprava ne deluje pravilno, preverite spodnjo tabelo za raz-
topino. Ce teZave e vedno ne morete odpraviti, se obrnite na
dobavitelja/ponudnika storitev.

Tezave Mozna resitev

Naprava se ne
bo vklopila

Prepricajte se, da je stroj pravilno prikljucen v
ozemljeno vticnico.

Preverite, ali je napajalni kabel raztrgan in
obrabljen. Ce je napajalni kabel poskodovan,
stroja ne uporabljajte.

Prepricajte se, da je gumb za vklop/izklop
pravilno pritisnjen. LED-zaslon sveti, ko je
vklopljen.

Opombe: Nad mizo je samo za referenco. Pri dolo¢anju obdob-
ja skladiscenja vedno predlaga lokalne sanitarno-epidemiolo-
Ske predpise in HACCP.

Ciscenje in vzdrzevanje

¢ POZORNOST! Pred shranjevanjem, ¢iscenjem in vzdrzZeva-
njem napravo vedno odklopite iz elektricnega omreZja in se
ohladite.

e Za Ciscenje ne uporabljajte vodnega curka ali Cistila za paro
in naprave ne potiskajte pod vodo, saj se deli zmocijo in lahko
pride do elektrinega udara.

o Ce naprava ni v dobrem stanju Cistoce, lahko to negativno
vpliva na zivljenjsko dobo naprave in povzroci nevarno stanje.

e Ostanke hrane je treba redno Cistiti in odstranjevati iz napra-
ve. Ce naprava ni pravilno oci¢ena, bo skrajsala Zivljenjsko
dobo in lahko med uporabo povzroci nevarno stanje.

Ciscenje

¢ Ohlajeno zunanjo povrsino ofistite s krpo ali gobico, rahlo
navlazeno z blago milnico.

e Zaradi higiene je treba napravo odistiti pred in po uporabi.

e Preprecdite stik vode z elektricnimi komponentami.

« Nikoli ne uporabljajte agresivnih istilnih sredstev, abrazivnih
gobic ali Cistilnih sredstev, ki vsebujejo klor. Za Ciscenje ne
uporabljajte jeklene volne, kovinskih pripomockov ali ostrih
ali konicastih predmetov. Ne uporabljajte bencina ali topil!

¢ Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.
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Naprava ne
poteg

ne celotnega
vakuuma z
vrecko

Cas vakuuma/tesnila morda ni dovolj visok.
Nastavite Cas vakuuma in tesnila visje in
ponovno vakuumirajte.

Za pravilno sesanje in tesnjenje mora biti
odprtina vrecke znotraj vakuumske komore.
Ce je embalaZa iz vrecke z zvitkom, se prepri-
Cajte, da je prvo tesnilo popolno in da v obeh
tesnilih ni vrzeli.

Vakuum ski pakirni stroj in vakuumska vrecka
morata biti Cista, suha in brez odpadkov,

da bo postopek vakuuma uspesen. Obrisite
povrsino tesnilne palice in notranjost vrecke
ter poskusite znova.

Vakuumska
vrecka po zape-
catenju izgubi
vakuum

Ostri predmeti lahko prebodejo majhne luknje
vvreckah. Da bi to preprecili, pokrijte ostre
robove s papirnato brisaco in vakuumirajte v
novi vrecki.

Nekatero sadje in zelenjava lahko sprostita
pline (izplinjanje), ¢e pred pakiranjem niso
ustrezno blansirani ali zamrznjeni. Odprite
vrecko. Ce menite, da se je zacelo kréenje
hrane, zavrzite hrano. Ce se kvarjenje hrane
Se ni zacelo, ga takoj zauzijte. Ce ste v dvomih,
zavrzite hrano.




Naprava ne o Cas zatesnitve morda ne bo dovolj dolg. Pove-
zatesni vrecke Cajte Cas tesnila in poskusite znova
pravilno « Vrecke ne bodo zatesnile, Ce je v obmocju

tesnila prisotna vlaga, delci hrane ali ostanki.
Notranjost vrecke obrisite Cisto in poskusite
Znova.

« Torbica mora biti pravilno namescena vzdolz
tesnilne palice. Prepricajte se, da je celotna
vrecka nad tesnilnim drogom in da v materialu
vrecke ni gub.

Identifikacija kode napake

Kode
napak

Mozni vzrok Mozna resitev

E01 Ko se stroj nekaj | ® Preverite, ali je pokrov vakuuma

Casa sesa, se dve zaprt;
tlacni stikali ne o Preverite, ali so tesnila pravilno
zapreta. sestavljena;
o Preverite, ali Crpalka Se vedno
deluje;

Preverite, ali so tlacna stikala e
vedno dobra (preverite prikljucno
cev, tlacna stikala, podatkovni
kabel 10P itd.]

E02 Ko stroj vstopi v o Preverite, ali je pokrov vakuuma
nacin zatesnitve, zaprt;

se mikrostikalo o Preverite, ali je mikrostikalo

ne zapre. pravilno (prikljucna Zica GAST,
mikrostikalo, podatkovni kabel
10P itd.)

LP Mo se med Pritisnite gumb »STOP«, da spro-
delovanjem stite zrak, nato pa LP izgine.
stroja nenadoma | ¢ Ce se ponovno pojavi, preverite
izgubi. napajalni sistem (kot so napajalni
kabel, vtiénica, napajalna plosca).

Garancija

Okvare, ki vplivajo na funkcionalnost naprave in se pojavijo v
enem letu po nakupu, se popravijo s brezplacnim popravilom
ali zamenjavo, Ce je bila naprava uporabljena in se je ohranila v
skladu z navodili in ni bila zlorabljena ali napacno uporabljena.
To ne vpliva na vade zakonske pravice. Ce je za napravo veljala
garancija, navedite, kje in kdaj je bila kupljena, in priloZite do-
kazilo o nakupu [npr. racun).

Skladno z naso politiko nenehnega razvoja izdelkov si pridrzu-
jemo pravico do spremembe izdelka, embalaze in specifikacij
dokumentacije brez predhodnega obvestila.

Odstranjevanje in okolje

————— Med odstranjevanjem naprave ne odvrzite izdelka
skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Na-
mesto tega ste sami odgovorni, da odpadno opre-
mo odvrzete na ustrezno zbirno mesto. Neupo-
Stevanje tega pravila lahko kaznuje v skladu z
veljavnimi predpisi o odlaganju odpadkov. Loceno zbiranje in
recikliranje vase odpadne opreme v Casu odlaganja bo poma-
galo ohraniti naravne vire in zagotoviti, da se reciklira na nacin,
ki varuje zdravje ljudi in okolje.

Za ve¢ informacij o tem, kam lahko odloZite svoje odpadke za
recikliranje, se obrnite na lokalno komunalno podjetje. Proi-
zvajalci in uvozniki ne prevzemajo odgovornosti za recikliranje,
obdelavo in ekoloSko odstranjevanje, bodisi neposredno bodisi
prek javnega sistema.

SVENSKA

Basta kund,

Tack for att du képer denna apparat fran Hendi. Lis denna
bruksanvisning noggrant och var sirskilt uppmérksam pa de
sakerhetsforeskrifter som anges nedan, innan du installerar
och anvénder produkten for forsta gdngen.

Sakerhetsinstruktioner

* Anvand apparaten endast for avsett andamal som den &r av-
sedd for, enligt beskrivningen i denna handbok.

e Tillverkaren ar inte ansvarig for skador som orsakas av felak-
tig anvandning eller felaktig anvandning.

. FARA! RISK FOR ELSTOTAR! Férsck inte reparera

produkten sjélv. Sank inte ned apparatens elektriska
delar i vatten eller andra vatskor. Hall aldrig produkten under
rinnande vatten.

« ANVAND ALDRIG EN SKADAD APPARAT! Kontrollera de
elektriska anslutningarna och sladden regelbundet med av-
seende pd skador. Om produkten &r skadad, koppla bort den
fran eluttaget. Reparationer far endast utforas av en leveran-
tor eller kvalificerad person for att undvika fara eller skada.

¢ VARNING! Vid placering av produkten ska stromkabeln dras
sakert om det behdvs for att undvika att oavsiktligt dra, ska-
das, komma i kontakt med varmeytan eller orsaka snubbel-
risk.

* VARNING! S3 ldnge kontakten sitter i uttaget &r produkten
ansluten till stromférsorjningen.

¢ VARNING! Stang ALLTID av apparaten innan den kopplas bort
fran stromforsérjningen, rengdring, underhall eller forvaring.

* Anslut endast produkten till ett eluttag med den spanning och
frekvens som anges pa produktens etikett.

« Vidror inte stickkontakten/elektriska anslutningar med vata
eller fuktiga hander.

* Hall apparaten och elkontakten/anslutningarna borta fran
vatten och andra vatskor. Om produkten faller i vatten, ta
omedelbart bort stromforsorjningsanslutningarna. Anvéand
inte produkten forran den har kontrollerats av en certifierad
tekniker. Underl&tenhet att f6lja dessa instruktioner kommer
att orsaka livshotande risker.

o Anslut stromfgrsarjningen till ett lattatkomligt eluttag s att
du kan koppla bort produkten omedelbart i en nédsituation.

* Se till att sladden inte kommer i kontakt med vassa eller
heta foremal och hall den borta fran 6ppen eld. Dra aldrig i
natsladden for att dra ut den ur vagguttaget, dra alltid i stick-
kontakten.

* Bar aldrig apparaten i sladden.

e Forsok aldrig oppna apparatens holje sjalv.

* Forinte in fsremal i apparatens hélje.

e Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

¢ Denna produkt ska anvandas av utbildad personal i restau-
rangens kok, matsalar eller barpersonal osv.

* Apparaten far inte anvindas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller personer som saknar
erfarenhet och kunskap.

o Apparaten far under inga omstandigheter anvandas av barn.

e Forvara apparaten och dess elektriska anslutningar utom
rackhall for barn.

e Anvand aldrig tillbehdr eller andra apparater an de som
medféljer apparaten eller rekommenderas av tillverkaren.
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Underldtenhet att gora detta kan utgora en sakerhetsrisk for
anvandaren och kan skada produkten. Anvand endast origi-
naldelar och tillbehor.

e Anvand inte produkten med en extern timer eller ett fjarr-
kontrollsystem.

* Placera inte produkten pa ett varmeobjekt [bensin, elektrisk
spis, kolspis, etc.).

e Tack inte 6ver produkten nar den ar i drift.

¢ Placera inga féremal ovanpd produkten.

¢ Anvand inte apparaten i narheten av éppen eld, explosiva eller
lattantandliga material. Anvand alltid produkten pé en hori-
sontell, stabil, ren, varmetalig och torr yta.

* Produkten &r inte lamplig for installation i ett omrade dar
vattenstrale kan anvandas.

¢ Lamna ett utrymme pa minst 20 cm runt apparaten for venti-
lation under anvandning.

« VARNING! H3ll alla ventilationsdppningar pa produkten fria
fran hinder.

Sarskilda sdkerhetsanvisningar

 Denna produkt ar avsedd for kommersiellt bruk.

¢ VIKTIGT! Kontrollera att pumpoljan ar minst dver OLJENI-
VAN.

e Anvind endast medféljande pumpolja. Pumpens oljeniva ska
kontrolleras regelbundet av en kvalificerad servicetekniker.
Anvand inte gammal pumpolja.

. FORSIKTIGHET! RISK FOR BRANNSKADOR! HETA
YTOR! VIDROR ALDRIG TATNINGSLISTEN. Vidror inte
tatningsstangen nar den anvands. Det finns risk for

brannskador dven efter anvandning. Vanta tills tatningslisten
har svalnat innan du rér vid den.

» Om néatsladden &r skadad méste den bytas ut mot en speci-
alsladd eller en specialenhet som kan bestallas fran tillver-
karen eller dennes serviceombud.

. RISK FOR HANDKROSSNING! Var forsik-

tig nar du stanger locket.

Avsedd anvandning

e Den har produkten &r avsedd att anvéndas i kommersiella
apparater, t.ex. i restauranger, matsalar, sjukhus och kom-
mersiella foretag som bagerier, smorgdsar osv., men inte for
kontinuerlig massproduktion av mat.

* Produkten ar avsedd fér dammsugning och férslutning av
plastpdsar med mat inuti. All annan anvandning kan leda till
skada pd apparaten eller personskada.

* Anvandning av apparaten f6r ndgot annat dndamal ska be-
traktas som missbruk av apparaten. Anvandaren ar ensam
ansvarig for felaktig anvandning av enheten.

Jordningsinstallation

Denna produkt &r klassificerad som skyddsklass | och maste
anslutas till en skyddsjord. Jordning minskar risken for elek-
triska stotar genom att tillhandahalla en flyktledning fér den
elektriska strommen.

Denna apparat ar utrustad med en natsladd med jordad kon-
takt eller elektriska anslutningar med jordad kabel. Anslut-
ningarna maste vara korrekt installerade och jordade.

® -

Produktens huvuddelar
(Fig. 1 p& sidan 3)

1. Vakuumlock

2. Kontrollpanel

Reservdelar eller tillbehor
1. Natsladd

2. Tatningsstang

NOTERA! Dammsugarrulle ingdr inte.

Kontrollpanel

(Fig. 2 p& sidan 3)

A. Strémknapp (strém)
Na&r maskinen ar ansluten till elntet visas lysdiod (G) AV,
tryck pa PA/AV-knappen, lysdiod (G) visar den férinstillda
forslutningstiden (eller marinattiden) och sedan den forin-
stallda vakuumgraden. Maskinen ar nu klar att arbeta.
Tryck pd PA/AV-knappen for att tergd till standby-lage.
Lysdioden (G) visar AV.

B. Startknapp (start]
Nar maskinen ar klar att arbeta trycker du pa Start-knap-
pen. Maskinen gar in i vakuumtat lage eller vakuum-mari-
nat lage [enligt installningslage).

C. Tatningsknapp [forsegling)
Under vakuumlaget trycker du pd tatningsknappen, stoppar
vakuumprocessen och gér in i tatningslaget.

D. Stoppknapp (stopp)
Tryck pa stoppknappen fér att stoppa alla pagdende proces-
ser.

E. Instéllningsknapp (Installd)
Tryck pd Set-knappen, valj vakuumforseglingslage eller
vakuummarinatldge (indikatorlampan ténds). Tryck pa
knappen “+" och "-" for att justera forseglingstiden eller
marinattiden (tiden visas pa LED-lampan).

F. Vakuumnivaknapp (vakuumniva)
Tryck pd vakuumnivdknappen, valj den vakuumgrad som
behdvs (indikatorn lyser med en enhet inHg). Nar du val-
jer JUSTERBAR, tryck pa knappen “+" och “-" for att stal-
la in vilken vakuumnivd som helst (vakuumnivan visas pa
LED-lampan).

G. LED-display
1. Visa vakuumgraden i realtid.
2. Visa séltid eller marinattid.

H. Justeringsknapp (" +" och "-")
1. Justera tatningstiden
2. Justera marinattiden
3. Justera vakuumgrad

| Indikatorlampor
I1. Ange arbetsprocess
12. Ange vakuumgrad

Forberedelse fore anvéndning

e Ta bort allt skyddsemballage och emballage.

* Kontrollera att apparaten &r i gott skick och med alla tillbe-
hor. Vid ofullstandig eller skadad leverans, kontakta leveran-
téren omedelbart. Anvand i s3 fall inte enheten.

* Rengor tillbehoren och produkten fére anvandning (se == >
Rengaéring och underhall).

e Se till att produkten ar helt torr.

* Placera produkten pa en horisontell, stabil och varmebestan-



dig yta som &r saker mot vattenstank.
* Behall férpackningen om du tanker frvara produkten i fram-
tiden.
* Spara bruksanvisningen for framtida bruk.
NOTERA! P3 grund av tillverkningsrester kan apparaten avge
en svag lukt under de forsta anvandningstillfallena. Detta ar
normalt och indikerar inte ndgon defekt eller fara. Se till att
produkten ar vélventilerad.

Driftsinstruktioner

Forberedelser

e | 3s bruksanvisningen noggrant fore anvandning.

e Anslut ett jordat eluttag.

« Oppna locket, tryck p& stromknappen, maskinen &r redo att
arbeta, lysdioden visar driftlaget senaste gdngen. Anv?nd nu
maskinen f?r vakuumpackning.

Hur man dammsuger och forseglar med pésar
1. Valj dammsugarpése
V3l ratt storlek p& vakuumpésen. Ldmna minst 2,5-5 cm
extra utrymme ovanfér pasen for att sékerstélla en lufttat
forslutning av hog kvalitet.
2. Valj tatningslage och stall in tatningstid
Tryck pé knappen Set nar indikeringslampan for Seal Time
ar pa, varvid tatningslaget &r valt. Tryck pd knappen "+ el-
ler "-" for att oka eller minska tatningstiden, tidsintervallet
ar 0~6 sekunder.
3. Valj vakuumgrad
Tryck pd Vakuumnivd, valj den vakuumgrad som behdvs.
Det finns 6 alternativ: Max (29,3 inHg), Hég (29,0 inHg),
Medel (27,5 inHg), L&g (26,0 inHg), Minimal (23,5 inHg) och
Justerbar. Indikatorlampan lyser enligt vald vakuumgrad.
N&r alternativet Justerbar valjs, tryck p& knapparna + och -
for att stalla in valfri grad mellan 23,5~29.3inHg.
4. Placera vakuumpasen med féremal i vakuumkammaren.
a. Se till att packningspasens hojd med flytande eller fuktig
mat ar mindre an tatningslistens hojd.
b. Lagg ner packpdsen, se till att pdséppningen &r dver for-
slutningsstangen.
c. Oppna klamman p& kammarens framsida, klam fast pa-
sens undersida och tryck ned klamman for att [3sa pasen.
0Obs! Hela pasen inklusive pdsens mynning ska vara inuti
vakuumkammaren.
5. Arbetsprocess (Vacuum-Seal)
a. Stang locket, tryck pa startknappen, enheten ar redo for
drift.
Pumpen bérjar fungera. Indikatorlampan for den forin-
stéllda vakuumgraden bérjar blinka (nar vakuumgraden
nér den férinstallda graden lyser indikatorlampan kon-
stant). Siffran pa lysdioden kommer att rékna upp frén 0
till forinstalld vakuumgrad (nar den &r upp till 5 och 19 Hg
kommer maskinen att pipal.
. Narvakuumet &r klart gdr maskinen in i titningslage au-
tomatiskt. Lysdioden visar den forinstéllda forslutnings-
tiden och bdrjar rékna ner till 0. Nar tatningen &r klar
bdrjar maskinen att slappa ut luft.
Nar maskinen piper tre ganger ar hela processen klar.
Maskinen ar tillbaka i driftklart ldge. LED-lampan och
indikatorlamporna kommer att visa motsvarande.
Obs! Under processen "b” och "c” ovan, tryck p& knappen
Seal, s3 kommer den att ga in i titningsldge i forvig.
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Dammsuga och MARINERA med pésar

1. Valj dammsugarpése

Valj ratt storlek p& vakuumpasen. Ldmna minst 2,5-5 cm

extra utrymme ovanfér pasen for att sikerstélla en lufttat

forslutning av hog kvalitet.

2. Valj tatningsldge och stall in tatningstid

Tryck pé knappen Set nar kontrollampan fér Marinate Time

ar pa, marinateldget ar valt. Tryck pa knappen "+ eller "-"

for att 6ka eller minska marinattiden, tidsintervallet ar 9-99

minuter.

3. Valj vakuumgrad

Tryck pd Vakuumnivd, valj den vakuumgrad som behdvs.

Det finns 6 alternativ: Max (29,3 inHg), Hog (29,0 inHg),

Medel (27,5 inHg), Lag (26,0 inHg), Minimal (23,5 inHg) och

Justerbar. Indikatorlampan lyser enligt vald vakuumgrad.

Nar du valjer alternativet Justerbar, tryck p& knapparna +

och - for att stalla in valfri grad mellan 23,5~29.3inHg

4. Placera vakuumpésen med féremal i vakuumkammaren.

a. Se till att packningspasens hojd med flytande eller fuktig
mat ar mindre an tatningslistens hojd.

b. Lagg ner packpasen, se till att pdsdppningen ar over for-
slutningsstangen.

c. Oppna klamman p3 kammarens framsida, klam fast p&-
sens undersida och tryck ned klamman for att lasa pa-
sen.

Obs! Hela pasen inklusive paséppningen ska vara inuti va-

kuumkammaren

5. Arbetsprocess (Vakuum-Marinate)

a. Stang locket, maskinen startar och byter till vakuum och
marinering. En cykel tar 9 minuter, Du kan stalla in upp
till 11 cykler (99 minuter). En hel cykel vecklas ut enligt
féljande: generera ett vakuum - hélla ett vakuum - ut-
lopp. Tid som kravs for att generera vakuum och tdmma
cirka 1 minut. Tid for vakuumhallning cirka 8 minuter.
Pumpen borjar fungera. Indikatorlampan fér den forin-
stéllda vakuumgraden bérjar blinka (n&r vakuumgraden
nar den forinstallda graden lyser indikatorlampan kon-
stant). Siffran pa lysdioden kommer att réakna upp fran 0
till férinstalld vakuumgrad (nar den &r upp till 5 och 19 Hg
kommer maskinen att pipa).

. Nar vakuumet &r klart 6vergdr maskinen automatiskt till
marinatlage. Den marina tiden som visas pa displayen
réknas ned varje minut. Efter att ha raknat av vardet for
en multipel av 9, borjar vakuumkammaren att slappa in
luft i pAsen. N&r processen med att slappa in luft avslutas
upprepas vakuum- och marinatldget tills nedrakningen
nér 0. Processen ar klar.

. N&r maskinen piper tre ganger ar hela processen klar.
Maskinen &r tillbaka i driftklart ldge. LED-lampan och
indikatorlamporna kommer att visa motsvarande.

Obs! Under processen "b” och "c” ovan, tryck p& knappen

Seal, s& kommer den att ga in i tatningslige i forvag.
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Anvéndningstips

Information om livsmedelsférpackningar i pasar

* Vid forpackningstillfallet ska livsmedlen vara sd farska som
mojligt. Hallbarhetstiden fér vakuumforpackade produkter
kan forlangas upp till fem ganger jamfort med standardforva-
ringsférhéllandena.

 Mjuka, fuktiga livsmedel eller produkter som ska behélla sin
form ska frysas innan de forpackas.
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o Kétt, bar eller brod kan frysas i upp till 24 timmar for att und-
vika brannskador i frysen. Nar produkterna fryser och hard-
nar ar de redo att vakuumforpackas.

e Om farsk mat packas utan forfrysning, placera en vikt koks-
handduk av papper mellan kéttet och den dvre delen av rull-
len. Papperet absorberar fukt.

e Flytande produkter som soppor, utslag eller gratdnger ska
frysas i en skal eller pd en isbricka innan vakuumférpackning.
Frysta och forpackade produkter ska markas och placeras i
frysen.

* Alla produkter med vassa kanter [t.ex. ben, torr pasta, ris) ska
sakras med pappershanddukar s3 att de inte stansar péasen.

« Forpackningspasar far inte dteranvandas fér matlagning el-
ler i mikrovagsugnen. Ateranvind inte pasar som anvints for
forvaring av farsk fisk eller fetthaltiga livsmedel.

¢ Grénsaker ska blekas innan de férpackas.

* Blanching ar en metod for termisk bearbetning som bestar
av korttids men intensiv uppvarmning. Gronsaker kan vara
blancherade i kokande vatten: de mdste placeras en stund
i kokande vatten, sedan tas ut och omedelbart kylas i l3g
temperatur.

e Utfor vakuumférpackningsproceduren som vanligt.

Vakuumfdrpacka inte svamp och vitlok.

Information om forvaring av livsmedel och sa-
kerhet

Vakuumkammarens forpackningsmaskin kommer att revolu-
tionera sattet du képer och forvarar mat. Eftersom vakuumfér-
packningar fungerar for att eliminera bréannskador fran frysen
och matrester kan du nu dra nytta av att képa mat i bulk utan
att riskera matavfall. Vakuumforpackningen med apparaten
avlagsnar upp till 90 % av luften fran férpackningen. Detta hjal-
per till att halla maten frasch upp till 5 ganger langre &n under
normala férhéllanden. Torra livsmedel som pasta, flingor och
mjol haller sig frascha fran borjan till slut Plus vakuumfor-
packningar forhindrar att kladd och andra insekter angriper
torra varor.

Livsmedel Fb’rvarmg till Kylskapsfdrvaring
frysskap till dammsugare
Farskt notkott . .
och kalvkott 1-3ar 1 manad
Malt kétt 1ar 1 manad
Farskt flaskkott 2-3&r 2-4 veckor
Farsk fisk 2ar 2 veckor
Farsk fagel 2-38r 2-4 veckor
Rokt kott 3ar 6-12 veckor
Fi:ikbateritv:- 2-38r 2-4 veckor
Farsk frukt 2-33r 2 veckor
Harda ostar 6 manader 6-12 veckor
Skiva deli-kott rc;kommen— 6-12 veckor
eras inte
Farsk pasta 6 ménader 2-3 veckor

Anmirkning: Ovanstdende tabell &r endast avsedd som refe-
rens. Vid faststillande av lagringsperioden, foresla alltid lo-
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kala sanitetsepidemiologiska foreskrifter och HACCP.

Rengoring och underhall

« UPPMARKSAMHET! Koppla alltid bort produkten frén elutta-
get och L&t den svalna fore frvaring, rengéring och underhall.

 Anvand inte vattenstrale eller &ngrengéringsmedel for rengé-
ring och tryck inte apparaten under vattnet eftersom delarna
kan bli vata och elektriska stétar kan uppsta.

* Om produkten inte halls ren kan detta paverka produktens
livslangd 0 negativt och leda till en farlig situation.

 Matrester bor rengoras regelbundet och avlagsnas fran pro-
dukten. Om produkten inte rengérs ordentligt minskar dess
livslangd och kan leda till ett farligt tillstdnd under anvand-
ning.

Rengéring

¢ Rengdr den kylda utsidan med en trasa eller svamp latt fuk-
tad med en mild tvallgsning.

o Av hygieniska skal bor produkten rengdras fére och efter an-
vandning.

¢ Undvik att vatten kommer i kontakt med de elektriska kom-
ponenterna.

¢ Anvand aldrig aggressiva rengéringsmedel, slipande svam-
par eller rengéringsmedel som innehaller klor. Anvand inte
stalull, metalliska redskap eller vassa eller spetsiga foremal
for rengoring. Anvand inte bensin eller l6sningsmedel!

® Sank aldrig ned apparaten i vatten eller andra vatskor.

Underhall

* Kontrollera regelbundet produktens funktion for att férhindra
allvarliga olyckor.

¢ Om du ser att produkten inte fungerar som den ska eller om
det &r nagot problem, sluta anvanda den, stang av den och
kontakta leverantdren.

o Allt underhalls-, installations- och reparationsarbete maste
utfdras av specialiserade och auktoriserade tekniker eller re-
kommenderas av tillverkaren.

Transport och forvaring

* Se alltid till att produkten har kopplats bort fran strémforsery-
ningen och att den har svalnat helt fore forvaring.

« Forvara apparaten pa en sval, ren och torr plats.

¢ Placera aldrig tunga foremal p& apparaten eftersom det kan
skada den.

« Flytta inte produkten medan den &r igang. Koppla bort pro-
dukten frén stromforsérjningen nar du flyttar den och hall
den i botten.

Felsdkning

Om produkten inte fungerar som den ska, se tabellen nedan for
att se hur l6sningen fungerar. Om du fortfarande inte kan l6sa
problemet, kontakta leverantéren/tjansteleverantéren.

Problem Mgjlig l6sning

Produkten slas
inte pa

¢ Kontrollera att maskinen &r korrekt ansluten
till ett jordat uttag.

o Kontrollera att natsladden inte &r sliten eller
sliten. Anv?nd inte maskinen om str?mslad-
den ?r skadad.

« Se till att stromknappen trycktes in ordentligt.
LED-skérmen tands nar den &r pa.




Apparaten drar
inte ut

ett komplett
vakuum med
pése

o Vakuum/tatningstid kanske inte &r tillrackligt
hogt installd. Stall in vakuum- och tatningsti-
der hogre och vakuum igen.

For att kunna vakuumsuga och forsegla
ordentligt maste pasens oppning vara inne i
vakuumkammaren.

Om férpackningen kommer frén en rullpase,
se till att den forsta forseglingen ar komplett
och att det inte finns ndgra mellanrum i nagon
av forseglingarna.
Vakuumforpackningsmaskin och vakuumpase
maste vara rena, torra och fria frén skrap for
att vakuumprocessen ska lyckas. Torka av
tatningslistens yta och insidan av pasen och
forsok igen.

Vakuumpé-
sen forlorar
vakuum efter

Vassa foremal kan punktera sma hal i pasar.
Forhindra detta genom att tdcka vassa kanter
med pappershandduk och dammsuga i en

att den har ny pase.

forseglats * Vissa frukter och gronsaker kan avge gaser
[gaser som inte gar ut] om de inte ar ordentligt
forvanskade eller frusna innan de forpackas.
Oppna pasen. Om du tror att matfgrstorelsen
har borjat, kassera maten. Om matforsam-
ringen annu inte har borjat, inta omedelbart.
Om du &r oséker, kassera maten

Produkten o Tatningstiden kanske inte ar tillrackligt [ang.

forseglar Oka tatningstiden och forsok igen.

inte pasen * Psarna forseglas inte om det finns fukt, mat-

ordentligt partiklar eller skrap i tatningsomradet. Torka
av pasens insida och forsok igen.

* Pasen maste placeras korrekt langs tat-
ningsstangen. Se till att hela pasen &r dver
tatningslisten och att det inte finns ndgra veck
i pasens material.

Identifiering av felkod
Felkoder Méjlig orsak Méjlig lBsning

E01 Nar maskinen ¢ Kontrollera om vakuumlock-
har varit i vakuum et &r stangt;
under en tid * Kontrollera att tatnings-
stangs inte de tva packningarna ar korrekt
tryckbrytarna. monterade.

* Kontrollera om pumpen
fortfarande fungerar

« Kontrollera om tryck-
vakterna fortfarande ar
bra (kontrollera anslut-
ningsroret, tryckvakterna,
10P-datakabeln osv.)

E02 Nar maskinen * Kontrollera om vakuumlock-
gérin i tatnings- et dr stangt;
lage stangs inte ¢ Kontrollera att mikrobryta-
mikrobrytaren. ren r korrekt (GAS1 anslut-

ningskabel, mikrobrytare,
10P-datakabel osv.)

LP Strommen bryts o Tryck p& knappen "STOPP”
plotsligt under for att slappa ut luften och
drift av maskinen. sedan forsvinner LP.

 Om den visas igen, kontroll-
era stromforsorjningssyste-
met [t.ex. natsladd, eluttag,
elektronikkort].

Garanti

Alla defekter som paverkar produktens funktion och som blir
uppenbara inom ett ar efter inkopet kommer att repareras ge-
nom kostnadsfri reparation eller utbyte, forutsatt att produkten
har anvants och underhallits i enlighet med instruktionerna
och inte har missbrukats eller missbrukats pa ndgot satt. Dina
lagstadgade rattigheter paverkas inte. Om produkten omfattas
av garantin ska du ange var och nar den koptes och inkludera
inkopsbevis (t.ex. kvitto).

I'enlighet med var policy for kontinuerlig produktutveckling for-
behaller vi oss ratten att &ndra specifikationerna for produkt,
forpackning och dokumentation utan féregdende meddelande.

Kassering och miljo
—————1 Nar produkten tas ur bruk far den inte kasseras
tillsammans med annat hushallsavfall. Istallet ar
det ditt ansvar att kassera din avfallsutrustning
s | J€NOM attldmna over den till en utsedd uppsam-
lingsplats. Underlatenhet att folja denna regel
kan bestraffas i enlighet med gallande bestdmmelser om av-
fallshantering. Separat insamling och &tervinning av din av-
fallsutrustning vid tidpunkten for kassering kommer att bidra
till att bevara naturresurser och sdkerstalla att den atervinns
pd ett satt som skyddar manniskors halsa och miljon.
For mer information om var du kan lamna in ditt avfall for ater-
vinning, kontakta ditt lokala atervinningsféretag. Tillverkarna
och importérerna tar inte ansvar for materialdtervinning, be-
handling och ekologiskt bortskaffande, varken direkt eller ge-
nom ett offentligt system.

BbJITAPCKHU

YBaxkaeMu KneHTH,

Bnaropapum Bu, ye 3akynuxte To3u ypep Hendi. Mpouetete
BHMMaTeNHO TOBa PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens, kato 06bpHe-
Te ocobeHO BHMMaHMe Ha npaBunaTa 3a 6e3onacHoCT, onucaHu
no-gony, NpeAn Aa WHCTanupaTte U U3non3gaTe TO3W ypea 3a
MbPBM MbT.

MHcTpykumum 3a 6esonacHoct

* 13non3Baiite ypefa camo no npefHasHayexue, 3a KoeTo e
npeAHa3HayeH, KakTo e OnMcaHo B TOBa PbKOBOACTBO.

¢ [pon3BOANTENSAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3@ LUETH, MPUYNHEHM
0T HenpaBwHa paboTa 1 HenpaswiHa ynoTpeba.

. A OMACHOCT! PUCK OT TOKOB YAP! He ce onutsaiite

[a peMoHTHpaTe ypeda camu. He notanaiite enexkTpu-
4eckuTe 4acTv Ha ypesda BbB BOAA UAN Apyri TeyHocTu. Hiko-
ra He ApbXTe ypeda nof Tevalla Boja.

» HUKOTA HE W3MON3BAWTE NOBPELEH YPEL! Mposeps-
BaliTe PeflOBHO efleKTpuYeckuTe BPb3KM W kabena 3a nospe-
an. Korato e noBpefeH, U3knoyeTe ypeaa oT eNekTpo3axpaH-
BaHeTo. Bcuykn peMoHTK TpsibBa Aa ce M3BbPLIBAT CaMo OT
HO0CTaBYMK WM KBanuduumpaHo nuue, 3a fa ce wnsberte
0MacHOCT MW HapaHsiBaHe.

o NPEAYNPEXAEHWUE! Korato nosuumnonupate ypeaa, npoka-
paiiTe 3axpaHBaluus kaben bezonacHo, ako e HeobxoanMo, 3a
na n3berHeTe HeBOMHO AbpraHe, NOBPeAa, KOHTAKT C Harpe-
BaTesIHaTa NOBBPXHOCT VAW ONACHOCT OT NpenbBaHe.

o MPEAYNPEXOEHWUE! lokaTo LencensT e B rHe340To, ypeasT
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€ CBbp3aH KbM 3aXpaHBaHeTO.

MPEAYNPEXAEHUE! BVHATW uskniousaiite ypepa, npeau
1@ ro M3K/oYKTe 0T 3aXPaHBAHETO, MOYNCTBAHETO, MOAAPLX-
KaTa Wam CbxpaHeHueTo.

CBebpeTe ypefa KbM eN1eKTpUYeCKM KOHTAKT CaMo C Hanpesxe-
HWeTO W YecToTaTa, NOCOYEHM Ha €TUKeTa Ha ypesa.

He pokocBaiite wencena/enektpuyeckute Bpb3ku C MOKPH
VAN BNAXHN pbLE.

[lpbTe ypena 1 enektpuyeckue Lencenn/spb3ku ganey ot
BOAIA W ipyryt TeUHOCTU. AKO ypesbT NonajHe BbB BOAA, He3a-
baBHO 13BafeTe BPb3KNTE Ha 3axpaHBaHeTo. He n13non3sai-
Te ypefa, A0KaTo He bbie NPoBEpeH 0T CepTUdULMPaH TEXHUK.
HecnassaHeTo Ha Te3u MHCTPYKLMK LLe foBefie [0 KMBOTO3a-
CcTpallaBaliy puckose.

CBbpeTe 3axpaHBaHeTO KbM N1€CHO JOCTLMNEH efekTpuyecku
KOHTAKT, Taka 4e [a MOXeTe fia u3KioyuTe ypeda HezabasHo
B CNyYail Ha CMeLHOCT.

YBepeTe ce, Ye kabesbT He BAM3a B KOHTAKT C OCTPY WAV rope-
LW/ NpeaMeTH 1 ro ApbXTe Janey oT oTKPUT orbH. Hikora He
IbpnaiiTe 3axpaHBalyns kaben, 3a 4a ro U3KIOUNTE OT KOH-
TakTa, a BUHaru Abpnalite Wencena BMecTo ToBa.

Hukora He HoceTe ypesda 3a kabena my.

Huikora He ce onuTBaliTe Aa 0TBapsTe KOPMyca Ha ypeaa camul.
He BkapBaliTe npeaMeT B Kopnyca Ha ypeaa.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeda 6e3 Hag3op no BpeMe Ha yno-
Tpeba.

To3u ypep TpsibBa Aa ce ynpaBnsBa 0T 0by4eH NepcoHan B Kyx-
HsiTa Ha pecTopaHTa, cTonoBeTe Wnv bapa u ap.

To3u ypepd He Tpsbsa fa ce 13M0/3Ba OT NMLA C HaMaseHN
GU3NYECKM, CETUBHM VAN YMCTBEHN B3MOXHOCTW UK LA,
KOWTO HAMAT OMUT 1 MO3HaHNS.

To3u ypes npw Hukakeu obcTosTencTsa He TpsibBa Aa ce n3-
non3ga oT fela.

CbxpaHsiBaliTe ypeda ¥ HeroBuTe eNekTpuyecku Bpb3KM Ha
MSICTO, HEAOCTBIHO 3a fella.

Hukora He n3non3gaiite akcecoapy Wau LOMbIHUTENHM yC-
TPOWCTBA, PasfnyHK OT LOCTaBEHUTE C ypeda Unv Npenopb-
YaHM 0T npow3soguTens. HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe [a
npefcTaBAsABa puck 3a besonacHocTTa Ha notpebutens v aa
noBpeAu ypeaa. M3nonssalite caMo opuUrvHaNHN 4acTu v ak-
cecoapu.

He paboTeTe ¢ To311 ypep Upe3 BbHLIEH TaiiMep Wiu cuctema
33 AMCTAHLWOHHO yrpaBneHue.

He nocrasaiiTe ypeaa sbpxy Harpesatenen npeamet (beH3uH,
eNeKTPUYECTBO, NeyKa C BbreH 1 Ap.).

He nokpuBalite ypeaa npu pabora.

He nocrasaiiTe npeaMeTy BbpXY ypeaa.

He n3non3gaiite ypesa B 6A130CT 40 OTKPUT NA@MbK, €KCMo-
31BHU AW 3ananuMn MaTepnany. Bunaru pabotete ¢ ypepa
Ha XOpM3OHTasNHa, cTabuiHa, YncTa, TOMNoyCTonYMBa U Cyxa
NOBBLPXHOCT.

YpefbT He e NOAXOASILL 338 MOHTAX B 30Ha, KbAETO MOXe fia ce
13M0N3Ba BOAHA CTPyS.

OcraBeTe NpocTpaHCcTBO 0T Hail-Manko 20 cM okono ypefda 3a
BeHTWaLMs Mo BpeMe Ha ynotpeba.

MPEAYNPEXAEHUE! Keep all ventilation openings on the
appliance free from obstruction.

CneumanHu MHCTpyKUuM 3a 6e3onacHocT
 To3u ypep e npefHa3HayeH 3a Tbproscka ynorpeba.
¢ BAXKHO! YBepeTe ce, 4e Macn0To Ha nomnata e note Hag HY-
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BOTO HA MACJ10TO.

e [I3non3BsaiiTe camo [0CTaBEHOTO Macio Ha nomnara. Husoto
Ha MacnoTo B nomnata Tpsibsa Aa ce NpoBepsiBa PefoBHO OT
KBaAMGUUMPaH CepBu3eH TexHKK. He 13non3gaiite ctapoto
Macso Ha nomnara.

. NPEANA3JINBOCT! PUCK OT MU3rAPAHWUSA! FOPE-
LM MOBBLPXHOCTU! HWUKOTA HE [OKOCBAMTE
YNNBbTHUTENHUA MPBT. He pokocaiite ynabTHU-

TEeJHWS NPbT, A0KATO ro u3nonasate. CblyecTyBa oNacHoCT oT
13rapsiHus fopu cnef ynotpeba. M3vakaiite, fokaTo ynasTHU-
TESHWSAT NPBT Ce 0XNaAM, NPEAM Aa ro JOKOCHETE.

* AKo 3axpaHBalyusT kaben e nospefeH, Toit Tpsbsa aa bbae
3aMeHeH 0T crieluaneH kaben 1av KOMNAEKT, HanuyeH oT npo-
3BOAMUTENS WAW HErOBKS CEPBU3EH areHT.

. OMACHOCT OT CMAYKBAHE HA PBLIE-
TE! BHumasaiite, KoraTo 3aTBapsTe kana-
Ka.

MpeaHasHayeHue

* To3n ypes e nNpejHasHayeH 3a ynotpeba B TbProBcku ypeau,
HanpuMep B KyXHW Ha pecTopaHTy, cTonose, BONHULM 1 Tbp-
TOBCKW NPEeANpUsSTUS KaTo NekapHW, Mecapy 1 Ap., Ho He 1 3a
HenpekbCHATO MacoBO MPON3BO/ACTBO Ha XpaHa.

* YpeabT e npefjHasHayeH 3a BakyyMmupade 1 3arnevartBaHe Ha
nNacTMacoBu TopbuukKn ¢ xpaHa oTebTpe. Beska apyra yno-
Tpeba Moxe Aa 4oBefe [0 NOBpeAa Ha ypeda wav fo Hapa-
HsiBaHe.

* PaboTaTa ¢ ypena 3a BCAKAKBM APYri LEu ce cyuta 3a 3/10-
ynoTpeba c yctpoiictBoTo. [MoTpedbuTensat Hocu Lsnata oTro-
BOPHOCT 3 HernpasuaHa ynotpeba Ha ycTpoicTBoTo.

3a3eMfBaLLa MHCTaNALMA

To3u ypen e knacuuumpaH kato 3awuteH knac | v Tpabsa aa
6'b,lle CBbp3aH KbM 3alLMTHO 3a3eMABaHe. SGBGMQBHHGTO HaMma-
nasa pVICKa 0T TOKOB yﬂap, KaTo 0CurypaBa U3X04eH npoBOAHNK
3a eNeKTpnyeckns Tok.

To3u ypes e cHabieH cbc 3axpaHBall, kaben cbc 3a3emsiBaly
Lencen nnn enekTpuyeckn Bpb3ku CbC 3a3eMaBalll NPpoBOAHUK.
Bp'b3KI/\Te TpﬂﬁBa na 6'b,D,aT NPaBWIHO MOHTUPAHW U 3a3eMeHN.

OCHOBHM 4YacTH Ha npoaykKta
(®ur. 1 Ha cTpanuua 3)

1. BakyymeH kanak

2. KoHTponeH naHen

Pe3epBHM YacTv unu akcecoapu

1. 3axpaHBaly kaben

2. 3anevatsalla neHTa

BENEXKA! Ponka Ha BakyyMHaTa Topbuyka He e BKoYeHa.

KOHTPOHEH naHen

(®wur. 2 Ha cTpaHmua 3)

A. ByToH 3a 3axpanBaHe (MowrocT)
KoraTo MatwmHaTa e cBbp3aHa KbM 3axpaHBaHeTo, CBeTo-
anopst (G) we ce nokaxe V3KJ., HatucHete bytona BKI./
N3KJ1., ceeToamonb (G) we nokaxe npegsaputenHo 3ada-
[EHOTO BpeMe 3a 3arneyatsaHe (MM BpEeMeTO 3a MapuHo-



BaHe) v cnef TOBa NpeABapuTENHO 3aadeHaTa CTerneH Ha
BakyyM. MatwuHara Beye e rotosa 3a pabora. Hatuchete
Bytona BKI./U3KJ1., MawmHaTa Wwe ce BbpHe B PexuM Ha
rotosHocT. CeetoanonsT (G) we ce nokaxe M3KJI.

B. BytoH 3a craptupane (Crapr)
Korato MalwwHaTa e rotoa 3a paboTa, HaTucHeTe ByToHa
CrapT, MaluyHaTa e Be3e B PeX1M Ha BakyyMHO 3aneyat-
BaHe UM PEXUM Ha BakyyMHO MapuHoBaHe (criopes pexu-
Ma Ha HacTpoiikal.

C. ByroH 3a ynnbtHerme (Seal)
Mo BpeMe Ha BaKyyMHUS pexuM HaTucHeTe byToHa 3aneyar-
BaHe, CrpeTe NpoLeca Ha BakyyMUpaHe v BAe3Te B PeXuM
Ha 3aneyaTBaHe.

[. ByToH 3a civpane (Cron)
HatucHete byToHa CTon, MalumnHaTa Le cnpe Bceku npoLec,
KOWTO Cce U3BbpLUBA.

E. Byron 3a 3apaBaHe (3anasane)
HatncHete byToHa 3anaBaHe, v3bepeTe pexiM Ha BakyyMHO
YNABTHEHWE UM PEXWM Ha BaKyyMHO MapuHoBaHe (MHanKa-
TOpHaTa N1aMnuYKa e CBeTU CboTeeTHo). HatucHete byToHa
.+ 1 ,-", 33 Aa perynvpaTe BpeMeTo Ha 3arnevarsaHe uam
BpeEMeTO Ha MapuHaTa (BpeMmeTo Le Ce nokaxe Ha CBeTo-
avonal.

F. ByToH 3a HMBO Ha BakyyMa (HUBO Ha Bakyyma)
HatucHete 6bytoHa Hueo Ha Bakyyma, n3bepeTe Heobxo-
[MMaTa CTereH Ha BakyyM (MHAMKAaTOpHaTa namnuuka e
CBETU CbOTBETHO C enHiua inHg). Korato nsbupare PETY-
JINPAEM, HatucHete byToHa .+ n .-", 3a Aa 3apajeTe He-
obxonMata cTeneH Ha BakyyM (CTerneHTa Ha BakyyMm Lue ce
nokaxe Ha cBeToanoaa).

G. LED aucnnen
1. MokaxeTe CTeneHTa Ha BakyyMm B peaiHo BpeMe.
2. TokaxeTe BpeMeTo Ha 3aneyaTBaHe Wiu BPEMETO Ha

MapuHata.

H. Byrow 3a perynupane [+ 1 .-")
1. PerynupaHe Ha BpeMeTo Ha 3aneyaTsBaHe
2. PerynupaHe Ha BpeMeTo 3a MapuHata
3. PerynupaHe Ha cTeneHTa Ha BakyyM

|, VIHAMKaTOpHW CBETAUHM
11. MocoyeTe paboTHus npoLiec
12. MocoyeTe cTeneHTa Ha BakyyMm

MoproToBka npeau ynotpeba

o OTCTpaHeTe BCUUKM 3aLLNTHYM ONAkoBKM W ONaKoBKM.

* MpoBepeTe f4anu ycTpoicTeoTo € B 406po ChCTOsIHME 1 C BCUY-
Ku akcecoapu. B cnydaii Ha HembHa MV NoBpefeHa [ocTas-
ka, Monisi, cBbpxeTe ce HezabasHo ¢ focTaBuuka. B To3u cay-
Yait He U3non3BaliTe yCTPOMNCTBOTO.

o MouncteTe nNpuHagnexHocTuTe 1 ypeda npedu ynotpeba
[BuTe == > MoyncTeaHe 1 noaapbLXKa).

* YBepeTe ce, Ye YPeAbT e HaMbAHO CyX.

e [locTaBeTe ypeda BbpXy XOpU30HTanHa, cTabuiHa 1 Tomno-
yCcTOMuYMBA MOBBLPXHOCT, KoATO e BesonacHa cpelly Npbcku
BOAA.

¢ CbxpaHsBaiiTe onakoBKkaTa, ako Bb3HamepsBaTe fja CbXpaHsi-
BaTe ypeda cv B bbaelle.

 3anaseTe pbkoBOACTBOTO 3a NoTpebuTens 3a bbaewyn cnpas-
KU

BENEXKA! [Topagy ocTaTbLin 0T NPOM3BOACTBOTO, YpebT MOXe

1@ N31bYBa JIEK MUPUC N0 BPEME Ha MbPBUTE HAKOMIKO ynoTpe-

6. ToBa e HOPMasHO W He NMoKa3Ba HUKaKbLB AedekT nan onac-

HOCT. YBepeTe ce, Ye ypesT e 100pe BEHTUANPaH.

MHcTpyKumK 3a paboTta

MogroToBka

e [pean ynoTpeba npoyeTeTe BHUMATENHO PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

¢ Bk/ioyeTe 3a3eMeHust KOHTaKT.

e OTBOpeTe Kamaka, HaTcHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe, Maluy-
HaTa e roToBa 3a paboTa, CBETOAMOALT Lie NoKaxe paboTHMs
pexum nocnefHys nut. Cera u3nonssaiite MallMHaTa 3a Ba-
KyyMHO onakoBaHe.

Kak aa Bakyymupare v 3aneyarare c Top6uyku

1. W3bepete BakyymHa Topbuyka
/136epeTe BakyymHaTa Topbuuka ¢ nopxogsuy pasmep. Oc-
TaBeTe Hali-Manko 2,5 - 5 cM JOMbAHNTENHO NPOCTPaHCTBO
33 rnasaTa B ropHaTta 4acT Ha Topbuykara, 3a fa ocurypute
KaueCcTBEHO, XePMETHUYHO YMTBTHEHME.

2. W3bepete pexuM Ha 3aneyaTBaHe 1 3afaiiTe BpeMe Ha 3a-
nedyateaHe
HatucHete bytoHa 3agaBaHe, Korato WHAMKaTOpHaTa fam-
nnyka Ha BPEMETO Ha neyaT e BKoYeHa, ce u3bnpa pexnm
Ha ynnbTHeHue. Hatuckete bytoHa .+ vau ,-", 3a da ysenu-
4nTe MM HamanuTe BpeMeTo 3a 3anedyaTBaHe, BPEMEBUAT
auanasoH e 0~6 cekyHau.

3. WM36op Ha cTeneH Ha Bakyym

HaTucHete HuBo Ha Bakyym, 13bepeTe HeobxogumaTa cTe-
nex Ha Bakyym. Mma 6 onumm: Makc. (29,3inHg), Bucoka
[29,0inHg), Cpeata (27,5inHg), Hucka (26,0inHg), Muxnman-
Ha (23,5inHg] v Perynvpyema. MHankatopHata namnuyka e
cBeTu cnopef 3bpaHata cteneH Ha Bakyym. Korato usbepe-
Te onunsaTa Perynupyema, HaticHete byToHa "+ u -7, 3a ga
3ap:apeTe cTened mexay 23,5 ~ 29,3 inHg.

4. [locTaBeTe BakyyMHaTa Topbuyka c npeMeT BbB

BakyyMmHaTa kamepa.

a. YBepeTe ce, 4Ye BICOYMHATA Ha ONAKOBbYHMS Cak C TeYHa
1AM BNaxHa xpaxa Tpsibea ga bbae no-masnka ot BACOUN-
HaTa Ha YNABTHUTENHUS NpPbT.

6. MoctaseTe onakosbyHaTa TopbuyKa, yBepeTe ce, ye ycTa-
Ta Ha nauka Tpsibsa fa e Npes ynabTHUTeNHaTa feHTa.

8. OTBOpeTe KnMnca OTNpes Ha kameparta, 3akonuaiTe fo-
NHaTa CTpaHa Ha ycTaTa Ha TopbuykaTta u HaTUCHeTe Ha-
LOMy KNunca, 3a a 3aknioyute Topbuykata.

3abenexka: usnarta Topba, BKIKYUTENHO ycTaTa Ha Topba,

TpsibBa Aa 6bAe BbB BakyyMHaTa kamepa.

5. Paboten npouec (Vacuum-Seal)

a. 3aTBopeTe Kanaka, HaTWcHeTe ByToHa 3a CTapTupaHe, yc-

TPOICTBOTO € roToBo 3a paboTa.

Momnata 3anouysa da paboTw. WHaukatopHata namnuny-
Ka Ha npeABapuTeNHO 3afafieHaTa CTemeH Ha BakyyMm

3anoysa fa Mura (Korato CTerneHTa Ha BakyyM LOCTUMHe
npefBapuTeNnHo 3ajajeHara CTemeH, MHAWKATOpHaTa

NaMM1yKa We CBeTU NocToaHHo). Yuenoto Ha ceeToamona
we ce oTbpou ot 0 fo npeaBapuTenHo 3apafeHa cTeneH
Ha BakyyMm (koraTo e 10 5 v 19°'Hg, MawnHata we v3nage

3BYKOB CUTHan).

. Korato BakyyMbT npukioun, MaliMHaTa aBToMaTU4YHo Lie
BfIe3e B PeXWM Ha ynabTHeHue. CBETOAMOALT nokassa
npeABapuUTeNHO 3a/jafeHOTO BpeMe 3a 3anedyaTsaHe U
3anoyBsa fAa oTbpossa go 0. Korato 3anevaTsaHeTo npu-
KNloYM, MaLLMHaTa 3anoYyBsa Aa 0cBo6oXAaBa Bb3ayX.
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r. Korato maluvHata n3Aane 3ByKOB CUrHaM Tpu NbTu, Lenmn-
AT NpoLec e 3aBbpLueH. MalunHata e Ce BbpHe B pexunm
Ha roTOBHOCT 3a paboTa. CBETOAMOAHMTE U UHAVKATOPHU-
Te NaMNnYKK Le ce NokKa3BaT CbOTBETHO.
3abenexka: No BpeMe Ha ropHus npouec ,.b” u,.c" HaTUCHeTe
6yToHa Seal, Toi e Bne3e B pexxuM Seal npeaBaputenHo.

Kak ce BakyymMupa 1 MapuHoBa ¢ Topbuykn
1. W3bepeTe BakyymHa Topbuyka

V136epeTe BakyymHaTa Topbuuka ¢ nopxopasuy pasmep. Oc-

TaBeTe Hali-Manko 2,5 - 5 CM JOMbAHNTENHO NPOCTPAHCTBO

3a rnaBarta B ropHara 4acT Ha Topbuukara, 3a fa ocurypute

KaYeCTBEHO, XePMETHUYHO YITBTHEHME.

2. W3bepete pexuM Ha 3anevaTsaHe 1 3aJaiiTe BpeMe Ha

3anevaTBaHe

HatucHete bytoHa 3agaBaHe, KoraTto WHAMKaTOpHaTa Nam-

nnyka Ha BPEMETO 3a MapuHOBaHe e BKMioYeHa, ce 13bupa

pexuMbT 3a MapuHoBaHe. Hatuckete bytoHa .+ unn .-, 3a
7a yBeNM41TE MW HaManuTe BPEMETO 3a Map1HOBaHe, Bpe-

MeBUAT AnanasoH e 9 - 99 MuHyTm.

3. M3bop Ha cTeneH Ha Bakyym

HatucHete HuBo Ha Bakyym, 13bepete Heobxogumata cre-

neH Ha Bakyym. Vima 6 onumm: Make. (29,3inHg), Bucoka

[29,0inHg), Cpeata (27,5inHg), Hucka (26,0inHg), Munnman-

Ha [23,5inHg) u Perynupyema. HankatopHata namnnuka e

cBeTu cnopef n3bpaHata cteneH Ha Bakyym. Korato usbepe-

Te onyuata “Perynupare”, HatucHete BytoHa “+" 1 "-", 3a aa

3apagete creneH Mexay 23,5 ~ 29,3 inHg

4. TocTaBeTe BakyymHaTa Topbuyka ¢ npeaMeTV BbB

BakyyMHaTa kamepa.

a. YBepeTe ce, Ye BMCOYMHATA Ha ONAKOBBYHMS Cak C TeYHa
UK BRaxHa xpaHa Tpsbsa fa bbae no-Manka oT BUCOUM-
HaTa Ha YNIBLTHUTENHUA NPbT.

. MocTaBseTe onakosbyYHaTa Topbuyka, yBepeTe ce, ye ycta-
Ta Ha nauka TpsibBa fa e Npes ynaLTHUTEeNHATa NeHTa.

. OTBOpETE KNMMCa OTNPeA Ha KamepaTa, 3akonyaiite [o-
JHaTa CTpaHa Ha ycTaTa Ha TopbuykaTta v HaTucHeTe Ha-
LOAly KIunca, 3a Aa 3akniounte Topbuykata.

3abenexka: usnarta Topba, BKIKYUTENHO ycTaTa Ha Topba,

TpsibBa fla 6bAe BbB BakyyMHaTa kaMepa

5. Pabote npouec (Bakyym-mapuHa)

a. 3aTBopeTe Kanaka, MalluHaTta CTapTupa W npesk/oYBa
Ha BakyyM 1 MapuHoBaHe. EAWH UMKbA oTHeMa 9 MuHyTH,
MoxeTe fa Hactpoute go 11 wikbna (99 munytn). Eguu
MbAEH LMKbA Ce pasrpbLua, KakTo CleABa: reHepupaHe Ha
BakyyM - 3afibp>XaHe Ha BakyyM - u3nyckaHe. Bpeme, He-
06X0f¥MO 3a reHepupaHe Ha BakyyM 1 paspexgaHe npu-
bausutentHo 1 muHyta. Bpeme Ha 3agbpkaHe Ha Bakyyma
npubav3nTenHo 8 MUHYTU.

. Momnata 3anoysa fa pabotu. MHankaTtopHaTta namnuy-
Ka Ha NpeABapuTENHO 3afafeHata CTeneH Ha Bakyym
3anoysa fia Mura (Korato CTerneHTa Ha BakyyM LOCTUMHe
npefiBapuTeNHo 3ajajeHara CTemeH, MHAWKATOpHaTa
NaMMu1yKa We CBeTU NocToaHHo). Yuenoto Ha ceeToamona
we ce oTbpou ot 0 fo NpeaBapuUTenHo 3aaafeHa cTeneH
Ha BakyyM (koraTo e 1o 5 v 19°'Hg, MawnHaTa we u3page
3BYKOB CUTHan).

. KoraTo BakyyMbT npukmioun, MalumHaTa aBToMaTUyHo Lie
Bnese B pexum MapuameHT. BpemeTo 3a MapuHoBaHe,
NoCcoYeHo Ha aucnies, we ce oTbposiBa Ha Bcekn 1 Mu-
HyTa. Cnep kaTo ce oTbpou CTOWHOCTTa Ha KpaTHO Ha 9,
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BaKyyMHaTa kamepa 3ano4sa Aa M3nycka Bb3fyx B TOp-
buykara. Korato npouecsT Ha NpnemMaHe Ha Bb3LyX npu-
KMo4K, pexuMbT Ha BakyyMm v MapuvHOBaHe Ce NnosTaps,
nokato otbposisareTo gocTurte 0. MpoLecsT e 3aBbpLIeH.
r. Korato mawwHata M3[afe 3BYKOB CUIHaN Tpu NbTu, Lenn-
AT NpoLec e 3aBbpLleH. MalunHata e Ce BbpHE B pexum
Ha roToBHOCT 3a paboTa. CBETOAMOAHUTE W MHANKATOPHM-
TE NaMNU4YKK e Ce NoKa3BaT CbOTBETHO.
3abenexka: no BpeMe Ha ropHus npouec b u ,c” HaTucHeTe
6yToHa Seal, Toit Lie Bne3e B pexxuM Seal npeasaputento.

CbBeTy 3a paboTta

WHdopMauus 3a onakoBKUTE Ha XpaHW B Topou
* B MOMeHTa Ha onakoBaHe XxpaHUTesHWTe NpodykTu Tpsbsa Aa
€a Bb3MOXHO Hali-cBexu. CpoKbT Ha FOAHOCT Ha BakyyMupaHi-
Te NPoAYKTY Moxe fa ObAe YAbAXEH 40 NeT MbTU B CpaBHeHMe
CbC CTaHAAPTHWTE YCNOBUS HA CbXpaHeHHe.
© Meku, BAGXHW XpaHUTEAHU MPOAYKTM WAW MPOAYKTH, KOWTO
TpabBa fa 3ana3naT popmMarta cv, TpsbBa fa bbaaT 3aMpaseHu
npeau onakosaHe.
Mecoto, nnogosete nnun xnsbwT Morat Aa bbAaT 3aMpaseHn
10 24 yaca, 3a fa ce nsberHe nsrapsiHe Ha dppu3sepa. Korato
npoAyKTUTE Ce 3aMpa3nT  3aMpb3HaT, Te ca rotosu Aa bbaar
BakyyMuUpaHu.
Ako npsicHaTa xpaHa e onakoBaHa be3 npegBapuTeNHo 3aM-
passBaHe, MocTaBeTe CrbHaTa XapTMeHa KyxHeHcka Kbpna
MeX/y MecoTo W ropHaTa YacT Ha ponkata. XapTusTa e ab-
copbupa Bnarara.
TeyHuTe NPOAYKTY KaTo Cynu, paryTit uam orpeTutHin Tpbea Aa ce
3aMpas3aT B Cb/} UV Ha TaBa 3a e[ Npeau BakyyMHaTa 0nakosKka.
3ampaseHnTe 1 onakoBaHy NPoAykTi TpsibBa Aa bbaar eTnkeTn-
paHu 1 NocTaBeHn BbB pusepa.
 Bewdkn npogykTn ¢ ocTpu pubose (Hanp. KocTu, cyxa nacTa,
opwn3) Tpabea fa Gvaar obesonacenu ¢ xapTveHu Kbpnu, Taka
4e fla He YApAT YaHTaTa.
OnakoBbYHUTE TOpbUUKK He TpsibBa Aa ce N3noa3BaT NoBTOP-
HO 3a rOTBEHE MAW B MUKPOBBLAHOBA GypHa. He usnonagaiite
NoBTOPHO TOPBMYKM, KOUTO ca b1 N3M0A3BaHN 3a CbxpaHe-
HWe Ha npsicHa prba MK MasH1 XPaHNUTENHN NPOLYKTY.
3eneHuyuuTe Tpsibea Aa ce bnawlwnpaT npean onakosaHe.
BnaHwwpaHeTo e MeTof 3a TepMuyHa obpaboTka, KoliTo ce
CbCTOW B KPaTKOBPEMEHHO, HO MHTEH3WBHO HarpsBaHe. 3e-
NeHyyuuTe MoraT Aa bbaaT bnaHwWwMpaHn BbB BpAlia Boda: Te
TpsibBa Aa bbaaT nocTaBeHn 3a M3BECTHO BpeMe BbB BpsiLLa
BOAA, CNef TOBa W3BaJeHN 1 He3abaBHO yraceHn npu Hucka
Temneparypa.
V13BbplueTe npoLiesypaTa 3a BakyyMHa 0nakoBka, kakto 06uk-
HOBEHO.
He Bakyymupaiite rb6ute u yecbHa.

WHdopMauus 3a cbxpaHeHue n 6e30nacHOCT Ha
XpaHute

OnakoBbYyHaTa MallvHa Ha BaKyyMHaTa Kamepa Liie peBooLuo-
HW3Mpa HayuHa, No KOWTO kynyBaTe W CbXpaHsBaTe XxpaHa. Tbid
KaTo BaKyyMHaTa onakoBka pa60m, 33 a ennMnHMpa n3raps-
HEeTo Ha cbpwaepa 1 3abaBaHeTo Ha pa3BanaHeTo Ha XpaHarta,
Cera MOXeTe [ia Ce Bb3Moa3BaTte OT 3aKyrnyBaHETO Ha XpaHa B
HacWUMHoO CbeTosAHMe 6e3 3annaxa ot XpaHUTENHW oTnaabLN. Ba-
KyyMHaTa onakoska ¢ ypefia oTcTpaHsBa Ao 90% oT Bb3gyxa oT
onakoskarta. Tosa e noMorHe fa ce 3anasn xpaHata no-ceexa



70 5 MbTM NO-AbATO, OTKONKOTO NPV HOPManHn obctosTencrsa.
CyxuTe xpaHw, KaTo nacTa, 3bpHeHW XpaHu v bpaluHo, We ocTa-
HaT CBEXV 0T HayanoTo 0 Kpas Ha BakyyMHaTa onakoska Plus,
npeaoTBpaTABAKNA MOKPU U iPYTW HAaceKoMU fia 3apassT Cyxu
CTOKM.

X CbxpaHeHue Ha CoxpaHeHwe Ha Ba-
paHu
BaKyyMHUs Opu3ep | KyyMeH xnaguaHnk
CBexo rosexao
1-3 ropnHu 1 mMecey,
11 Tenewko Meco
HasemHo Meco 1 roguHa 1 mecel
CBexo CBUHCKO 2-3 roauHm 2-4 ceamuum
Ceexa puba 2 rofnHm 2 ceamnum
MpsicHo nTi-

46 MECo 2-3 roauHm 2-4 ceamuum
MyweHo meco 3 roguHu 6-12 cegmunum
Ceexo npows- 2-3 ropuhu 2-4 cenmunum

BOACTBO, st
CBexu nnogose 2-3 rofnHu 2 ceamnum
TBbpan cupera 6 Meceua 6-12 cegmuum
Hapn3ary He ce npenopbyBa 6-12 ceamuum
Ienv Meca penop AMAL
MpsicHa nacta 6 Mecela 2-3 ceamuum

3abenexka: MopHata Tabnuua e camo 3a cnpaska. [pu on-
pefensiHe Ha Nepuopa Ha CbXpaHeHMe BWHAru ce npepna-
raT MecTHUTe CaHUTapHO-enUAEeMMONOrMYHN pasnopenbu u
HACCP.

MoumncTBaHe M NoaApPbLXKKA

¢ BHUMAHME! BuHaru uskniousaite ypepa ot enektpuyecka-
Ta Mpexa u oxnaxuaiﬁe npenn CbxpaHeHue, No4YncreaHe u
MoALpbXKa.

¢ He 113non3BailTe BofHA CTPys MW NapoCTpyiika 3a NoYncTBa-
He W He HaTWcKaliTe ypeaa Noj BOAATa, Thit KaTo YacTuTe e
Ce HaMOoKpAT 1 MOXe [ila Ce Nony4n TOKOB yaap.

® Ako ypefbT He ce noaabpxa B J06p0o CbCTOSIHWE Ha YKCTOTa,
TOBa MOXe [ia nosaunde He6ﬂaronpwqwo Ha XnBOTa Ha ypela
1 [la joBefie [jo onacHa cutyauus.

. OCTaTbLlVITe 0T XpaHa Tpﬂ6Ba penoBHO La ce no4ucTeaT
OTCTpaHsBaT OT ypeaa. AKO YPeLbT He e NoYNCTeH NpaBuIHo,
TOBa e HaMann HeroBmna ekcnaoaTayMoHeH XUBOT 1 MOXe a
70B€/le 10 0MacHO CbCTOSIHNE Mo BpeMe Ha ynoTpeba.

Mouncteane

e MouncteTe oxNafeHaTa BbHLIHA MOBBPXHOCT C Kbpna wan
rbba, S1eKo HaBNaXHeHa C MeK canyHeH pasTeop.

¢ [0 XMrveHHU NPUYMHY ypedbT Tpsbea Aa ce noYncTea npeau
1 cnep ynotpeba.

* /13bsirBaiite KOHTAKT Ha BOAA C €1EKTPUYECKITE KOMMOHEHTH.

* Hykora He 1U3non3BaliTe arpecuBHY NOYNCTBALLM NpenapaTy,
abpasuBHM rbbK MAM NoOYNCTBALLM NpenapaTy, ChAbpXalin
xnop. He n3non3salite cToMaHeHa BbaHa, MeTanHu npubopu
VAW OCTPW AW OCTPU NpeaMeTy 3a noyncTsake. He usnons-
BaiiTe BeH3WH nnwn pasteoputenu!

* Hukora He notansiiTe ypeda BbB BOAa UM APYrit TEUHOCTU.

MopApbxKa

« lpoBepsBaliTe pefoBHo paboTata Ha ypesia, 3a fia NPeAoTBpa-
TUTE CEePUO3HU UHLIMAEHTU.

¢ AKo BMauTE, Ye ypedbT He paboTv NpaBuIHO AW Ye uMa npo-
brem, cnpeTe Aa ro ©3noaseare, U3KJOYeTE O U Ce CBbpXeTe
C J0CTaBYMKa.

® Beuuky feiiHoCTV No NOAAPBXKA, MOHTAX W PeMOHT Tpsbaa
[a Ce N3BbPLUBAT OT CNELWanu3npaHu n ymbaHOMOLLEHN Tex-
HIALW WAV 3 Ce MPenopbYBaT 0T NPOU3BOANTENS.

TpaHcnopTUpaHe 1 CbxpaHeHne

e [pefn cbXpaHeHue BUHArW ce yBepsiBaliTe, Ye ypepbT e 13-
KNIOYEH OT eeKTPO3axpaHBaHEeTo 1 e HaMbIHO OX/aAeH.

¢ CbxpaHsBaliTe ypeda Ha XN1afHo, YUCTO 1 CYXO MSCTO.

e Hykora He nocTaBsiiTe Texku NpeaMeTy BbpXy ypeda, Tbii
KaTo TOBa MOXe fia r0 NoBpeay.

* He mecTeTe ypeaa, fokato pabotn. VaknioveTe ypeaa ot enek-
TP03aXpaHBaHETO, KOraTo ce ABUXMUTE, 1 0 3aApbXTe B [0-
JHaTa yacT.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3NpPaBHOCTHU

Ako ypeawT He paboTu npasuaHo, Mons, nposepeTe Tabnuuara
no-gony 3a pasrsopa. Ako BCe Ole He MOXeTe fa paspeLute
npobnema, Mons, CBbPXETe ce C [0CTaByMka/[oCTaBuMKa Ha
yenyrw.

Mpobnemm Bb3MoxHo peluerme

YperbT Hama Aa
ce BKII10YM

* YBepeTe ce, Ye MalLMHaTa e NPaBUIHO BKAI0-
4YeHa B 333eMeH KOHTaKT.

MposepeTe 3axpaHBaluys kaben 3a paskbesa-
HUs 1 NpoTpBaHKs. He 3nonasaitte Mawwm-
HaTa, aKo 3axpaHBalysT kaben e nospeseH.
YBepete ce, Ye ByTOHLT 3a 3axpaHBaHe e
HaTWCHaT NpaBuHo. CBETOAMOAHHST ekpaH
LLie CBETH, KOTaTo € BKAIOYEH.

BpemeTo 3a Bakyym/3anedateare Moxe Aa He
€ HaCTPOEHO JOCTaTbYHO BHCOKO. HacTpoitte
BPEMETO 33 BakyyM 11 yNLTHEHME NO-BUCOKO U
0THOBO BaKyyMupaiiTe.

3a fja ce BakyyMupa 1 3areyata npaBuHo,
0TBapsiHETO Ha TopbuuKaTa TpsibBa Aa e BbB
BaKyyMHaTa kamepa.

Ao onakoBkara e oT ponkosa Topbuuka,
yBepeTe Ce, Ye MbPBOTO YMUTLTHEHME € MbAHO
11 HAMA NPa3HYHI B HATO EAHOTO OT fBETe
YITBTHEHNS

B akyyMHaTa 0nakoBbyHa MaLIMHa 1 BaKyyM-
HaTa Topbuyka TpabBa fa bbaat uncTy, cyxi u
be3 oTnaabLy, 3a Aa Obe NpoLeckT Ha Baky-
yMUpaHe ycneLueH, M3bbpliete nosbpxHoCTTa
Ha yNIBTHUTENHATA SIeHTa 1 BBTPeLLHOCTTa Ha
TopbuYKaTa v onuTaliTe 0THOBO.

YpenwT He
Abpna

Mb/IeH BaKyyM C
Topbuykata

BakyymHata
Topbunyka rybu
BaKyyM cnef
3anevarsaHe

OcTpuTe NpeAMeTY MoraT Aa NpobusT Manku
otBopy B Topbuykm. 3a a npefoTepaTuTe
TOBa, NOKpWIATe ocTpuTe pbboBe C XapTeHa
Kbpna 1 BakyyM B HoBa TOpBUKa.

Hsikon Nnof0Be 1 3eNeHuyLW MoraT Aa OTAeNT
rasose (oTnagbLm ot rasose), ako He ca gobpe
BAaHLWMPaHI MM 3aMPA3eHN Npey onako-
BaHe. OTBopeTe TopbuykaTa. Ako cMsTaTe,

4e Pa3BaNFHETO Ha XpaHaTa e 3ano4Hano,
13XBbpAETe XpaHaTa. AKo pa3BansHeTo Ha xpa-
HaTa BCe OLLie He e 3aM04HaNo, KOHCyMupaiTe
He3abaBHO. AKo Ce CbMHABaTE, U3XBbpIIeTe
XpaHata.
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YpenwT He e 3a-
neyarsaLy Nk
npaBuIHo

* BpeMeTo Ha 3aneyatBaHe Moxe fa He e
JOCTaTb4HO ABATO. YBENNYETE BPEMETO Ha
3aneyarsaHe 11 onuTaliTe OTHOBO.
TopbudkwTe HAMa fia Ce 3aneyarar, ako UMa
BJIara, YaCTULV XpaHa WM 0CTaTbLy B 30HaTa
Ha ynibTHeHKeTO. V3bbpLueTe BBTPeLHOCTTa
Ha TopbuyKaTa 11 OnuTaiiTe OTHOBO.
Topbuukara TpsbBa fa bbe npasunHo
M0CTaBeHa Mo AbAXMHaTa Ha YTBTHUTENHATa
neHTa. YBepeTe ce, ye Lianata Topbuka e
Haf YNTBTHUTENHATa NIeHTa U HaMa Bpbyky B
MaTepuana Ha Topbuykara.

| E—

UpeHTudMKauma Ha Kop 3a rpeLka

BaKyymmpa 3a M3BeCTHO
Bpeme, ABaTta npes-
KNo4BaTeNd 3a Hanqara-
He He Ce 3aTBapaT.

Kopose Bb3moxHa npuumnHa Bb3moxHo peluerune
33

rpeLuku
E01 Korato MalumHaTa ce * [IposepeTe ganu Bakyym-

HUAT Kanak e 3aTBopeH;
Mposepete gani ynisT-
HUTENHUTE YITBTHEHNS
ca crnobeHy npasuiHo;

Mposepete fanu nomna-
Ta BCe olue paboTu;
[posepete fanm
npeBKIioYBaTenuTe

33 HanqraHe Bce olue

ca pobpv (nposepete
CbeanHuUTeNHaTa Tpbba,
npeBKIioYBaTenuTe 33
Hansrane, 10P kaben 3a
HaHHU N TH.)

E02 Korato MalumHaTa Brese
B PEX/M Ha 3aneyartsa-
He, MUKpONpesKioyBa-
TeNdT He Ce 3aTBaps.

[poBepeTe fanv BakyyM-
HUSIT Karak e 3aTBOpeH;
[posepete fanu
MUKpOMNpeBKIioYBaTensT
e npasune (cebp3saly
kaben GAS1, mukpon-
pesKioyBaten, kaben 3a
naHHn 10P U T.H.)

LP MolwHocTTa ce rybu
BHE3anHo no Bpeme Ha
paboTa Ha MalumMHaTa.

HaTucHete byToHa
.CTOM", 3a a ocsobo-
[LTe Bb3yXa, CNefl KOeTo
LP uie nsuesne.

Ako ce nosien 0THOBO,
MO, NpoBepeTe cuc-
TeMara 3a 3axpaHBaHe
(ka0 3axparBauy kabe,
3aXpaHBaLL, KOHTaKT,
3axpaHBaLLo Tabno).

FapaHuus

Bcekn pedext, 3acsral, ¢yHKLUMOHANHOCTTa Ha ypeda, KoiTo
ce BIXK[a B paMKWTe Ha efjHa rofuHa cief nokynkata, we bbae
PEMOHTIPaH Ype3 Be3nnaTeH PeMOHT 1AW 3aMsiHa, NPy YCRoBKe
Ye ypedbT e b1 N3NoN3BaH M NoAAbPXaH B CbOTBETCTBME C WH-
CTpyKUMMTE 1 He e bun 3noynoTpebssan nnn ynotpebssat no
HWKaKbB HayuMH. BaluuTe 3aKOHOBK NpaBa He ca 3acerHatn. Ako
Cce U3MCKBa rapaHLys Ha ypeda, nocouyeTe Kbe U Kora e 3aky-
neH 1 fobaseTe [10Ka3aTescTBo 3a nokynka (Hanp. pasnuckal.
B cboTBETCTBME C HaluaTa MOAWTMKA 33 HenpekbCHaTo paspa-
boTBaHe Ha NPOAYKTW He CU 3ana3Bame NpaBoTo fa NpoMeHs-
Me be3 npegn3ssecTue cneuyndukaLmmuTe Ha NpoAykTa, onakos-
KaTa v JoKyMeHTauumsTa.
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U3xBbpnsiHe U oKonHa cpepa

[Mpu n3BexpaaHe ot ynotpeba Ha ypesa, NpoayKTLT
He Tp'ﬂ6Ba Aa ce n3xeBbpsia 3aejHO C Apyru outosun
oTnaabun. Bmecto TOBa, Bawa OTroBOPHOCT € fAa
N3XBbpaunte o6opy,uBaHeTo 33 0TnadbuUm, Kato ro
npefagere Ha onpeaesied nNyHKT 3a Cb6MpaHe. He-
Cna3BaHeTo Ha TOBa NpaBuMIo MOXe Lia 61:,[[6 CaHKLMOHMPaHO B
CbOTBETCTBME C NPUNOXUMUTE pa3nopeu6m 33 U3XBbpNiaHe Ha
oTnagbuy. PasgenHoto cbbupane u peumnknnpaxe Ha Balweto
o6opy,qeaHe 3a 0Tnafbun No BpeMe Ha N3XBbpsHeTOo Le no-
MOrHe 33 3ana3BaHeTo Ha NpUpoAHUTE pecypCn 1 3a rapaHTun-
paHe Ha peumKInpaHeTo UM no Ha4vuH, KOWTO 3aulMTaBa YoBell-
KOTO 3ipaBe 1 OKosHaTa cpefa.

3a noseye VIH(bOpMau,VIH 3a TOBa Kbfie MOXeTe fia 0CTaBuTe OT-
nagblumTe CK 3a peunkanpaHe, Mond, CBbpxete ce C MeCTHaTa
KOMNaHuA 3a CbﬁmpaHe Ha oTnaabun. HpOI/BBO}J.MTeﬂl/ITe 1N BHO-
CUTeNnuTe He HOCAT OTrOBOPHOCT 3a peunknnpaHe, TpetrpaHe
W n3XBbpJIAHE Ha OKo/sHaTa cpefia, HUTO OAMPEKTHO, HUTO 4pe3
06u_LeCTBeHa cucreMa.

PYCCKWUH

YBaxaeMblil KnneHT!

Bnaropapum Bac 3a nokynky 3toro npubopa Hendi. BHuma-
Te/IbHO MpoYMTaiiTe [aHHOe PYKOBOACTBO MoOJb30BaTens,
ynensis ocoboe BHUMaHWe NPUBEAEHHBIM HIXKE NpaBuiaM Tex-
HUKM 6e30MacHOCTH, NPeXKAe YeM YCTaHaBANBATb U UCMONb30-
BaTb Npubop B nepBblii pas.

WHCTpYKumMM no TexHuKe 6esonacHocTH
 Vlcnonb3yiite npubop ToNbKO N0 Ha3HaYEeH IO, NpefHA3HaYeH-
HOMY A5l HEro, Kak OM1caHo B AaHHOM PyKOBOACTBE.
V13roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a /tobble MoBpex-
[eHWs, BbI3BaHHbIe HENPABUILHON 3KCNyaTalmert 1 Henpa-
BU/IbHbBIM UCMO/Ib30BAHNEM.
OMACHOCTb! PUCK MNOPAXEHWS 3NEKTPUYE-
CKWM TOKOM! He nbiTaiitech caMocToATeNbHO 0Tpe-
MOHTMpOBaTL npubop. He norpyxaiTe anektpuyeckmne yactu
npubopa B BoAy UK Apyrue XuakocTu. Hukoraa He Aepxute
npnbop Nog NPoTOYHON BOJON.
HUKOrJA HE UCMONb3YNTE MOBPEXIEHHbIA MPUBOP!
PerynapHo nposepaiiTe aneKTpuyeckne COEUHEHNS U WHYP
Ha Hannyue nospexaernit. Ecan npubop nospexnaeH, oTkio-
4uTE ero OT UCTOYHMKA NUTaHus. Jliobbie peMoHTHbIe paboTs
JOSKHbBI BINONHATLCH TONBKO MOCTABLYMKOM WK KBanu$u-
LIMPOBaHHBIM CreunanucToM Bo ubexaxue onacHocTi uin
TpaBM.
NPEAYNPEXAEHWUE! Mpu pasmetyeHun nprubopa nponoxu-
Te kabenb NuTaHKUga 6esonacHo, eciin 310 HeobxoanMo, 4TobbI
n3bexarb HenpegHaMepeHHOro BLITATBAHWS, MOBPEXAEHUS,
KOHTaKTa C HarpeBaTesbHOM NOBEPXHOCTbIO WM BO3HUKHOBE-
WS OMACcHOCTM CNOTLIKAH NS,
MPEOYNPEXIEHMUE! Moka Bunka HaxoauTcs B po3eTke, Npu-
HOp MOAKAI0UEH K UCTOUHNKY NUTaHNS.
MPEOYNPEXAEHUE! BCEIIA Brikntouvaitte npubop nepep
OTK/IOYEHNEM OT WCTOYHMKA MWUTAHUS, OYUCTKOM, TexHWUYe-
CKNM 06CNyXNBaAHUEM LN XPaHEHNEM.
Mogknioyaitte npubop K 3NeKTPUYECKOi PO3eTKe TONLKO C Ha-
NpsXeHNeM 1 4acToTON, ykazaHHbIMU Ha 3TukeTke npubopa.
He npukacalitecs K WTeNcenbHbIM/3NeKTPUYECKUM COEANHE-
HUSIM BN@XHBIMU MW BNAXHBIMU PyKamu.



o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckume Wwrencenn/pasbemsl Ba-

2V oT Bofibl 1 Apyrux xuakocTeit. Ecan npnubop ynaget B sogy,

HeMe/IeHHO 0TCOeANHUTE COEMHEHNS UCTOUHMKA NUTaHUS.

He vcnonb3yiite npubop fo Tex nop, noka oH He byneT npo-

BEpeH CepTUPULMPOBAHHBIM TEXHWYECKAM CMELManucToM.

HecobniogeHvie aTUX MHCTPYKLMIA MOXET NPUBECTY K ONACHbIM

ANF XU3HW prCKaM.

MopknioynTe UCTOYHMK NUTAHUS K NErKOAOCTYNHOM 31eKTpu-

Yeckoit poseTke, 4Tobbl Bbl MOFAM HEMEANEHHO OTCOEAMHUTL

npubop B ciiyyae Ype3sbIYaitHoON CUTyaLMUM.

YbeauTeck, YTo LUHYpP He COMpUKacaeTcs C 0CTPLIMI WAV ropsi-

UMK NpeaMeTamMu, 1 AepXnUTe ero BAAAM 0T OTKPLITOrO OTHS.

Hukoraa He TAHWTe 3a LWHYP NUTaHNA, 4TobbI 0TCORAUHNTL €70

OT Po3eTkM, a BCer/a TAHWUTE 33 BUNKY.

Hukoraa He nepeHocuTe npubop 3a WHyp.

Hukoraa He nbiTaliteck CaMoCTOATENBHO OTKPLITL KOPMYC MpU-

bopa.

He BcTaBnaiite npeaMeTsl B kopnyc npubopa.

Hukorpa He octasnsiite npubop 6e3 npucMoTpa Bo Bpems

ICNONb30BaHUA.

[aHHblii Nprbop AOMXeH 3KCMAYaTMpoBaThCH 0ByYeHHbIM

NepcoHasoM Ha KyxHe pectopaHa, CTonoBbIX, bapa u T. .

[laHHbI npubop He A0MKeH 3KCMNyaTUpOBaThCH AuLAMM C

OrpaHUYeHHBIMI GU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU AU YMCTBEH-

HbIMM CMIOCOBHOCTAMM, @ Takke AuUaMyU C HefoCTaTOYHbIM

OMbITOM W 3HHNAMN.

[aHHblit nprbop HU Npu Kakux 0bCTOATENbCTBaX He AOMXEH

1ICNONB30BATHCA ETHMU.

XpaHuTe Npunbop v ero anekTpuyeckue CoenHeHUs B Hedo-

CTYNHOM N5t fleTelt MecTe.

Hukoraa He ucnonb3yiite NpUHAANEXHOCTY UAN Kakie-n1bo

LONONHUTENbHEIE YCTPOACTBA, KpOMe MOCTaBAseMbIX BMeCTe

¢ npubopoM MK pekoMeHAoBaHHbLIX Mpon3soduTeneM. He-

cobniofeHne 3toro TpeboBaHNs MOXET NpesCTaBNsTh yrpo3y

ans be30nacHoCTV Nofb3oBaTens u nospeanTs npubop. Mc-

NoNb3yiTe TONBKO OPUTMHANbHbIE A€Tanu 1 NPUHAANEXHOCTH.

He skcnnyatupyitte npnbop ¢ nomoLLbio BHeLWHero TaiiMepa

VAU CUCTEMbI IUCTAHLMOHHOTO yNpaBneHus.

He crasbTe npubop Ha Harpesatenbhbiit npeameT (BeH3uH,

3N1EKTPONANTY, YrofibHYIo NAUTY U T. ).

He 3akpeiBaiiTe npubop Bo Bpems paboTsl.

He knagute kakve-nnbo npepmMeTsl Ha npubop.

He ncnonb3ayiite nprnbop B6AM3M OTKPLITOrO OTHS, B3PbIBYATbIX

1AM NerkoBocnnaMeHsioluxcs matepuanos. Beerga akcnny-

aTupyiiTe npubop Ha ropU3OHTaNbHOMN, YCTOMYMBOM, YNCTON,

TeN0CTOMKO U CyX0i NOBEPXHOCTH.

[Mpubop He NOAXOANT AN YCTAHOBKM B MeCTax, Fe MOXHO 1C-

n0/1b30BaTh BOAAHON XNKAep.

Bo Bpems ncnonb3oBakus octasnsiiTe Bokpyr npubopa npo-

CTPaHCTBO He MeHee 20 CM AN BEHTUAALMUM.

* MPEAYNPEXAEHUE! He fonyckaiiTe 3acopeHus Bcex BeH-
TUNSLMOHHBIX OTBEPCTWIA Npubopa.

CneumnanbHble MHCTPYKLMM MO TexHUKe 6eso-

nacHoCcTn

o [laHHbIl nprbop npeAHasHayeH Ans KOMMepYeckoro 1cnosb-
30BaHus.

¢ BAXKHO! Y6epnuTecs, 4To ypoBeHb Macna B Hacoce no kpaiHe
mepe Bbiwe YPOBHA MACJIA.

 Vlcnonb3yiite ToNbKO NOCTaBAsiEMOE Macno Ans Hacoca. Ypo-
BEHb Macnia B Hacoce JOMXeH PerynsipHo MpoBepsTb KBaau-

GULMPOBAHHBIN CreunanucT no obcnyxmeanuio. He ncnone-
3yliTe CTapoe Macho Hacoca.

. C OCTOPOXXHOCTbH! PUCK 0XKOroB! rOPAYUE
MOBEPXHOCTW! HUKOTLA HE NMPUKACAMTECH K
YMAOTHUTENBHOW NNAHKE. He npukacaiitecs k

YNNOTHWATENIBHOM NaaHKe BO BpeMs Mcnob3osaHus. Cyle-
CTBYET 0MacHOCTb 0XOr0B [axe nocnie 1cnoab3osarus. [o-
XIUTECH OCTBIBAHWS YMNOTHATENLHON MNAHKK, Npexae YeM
npuKacaTbCs K HeMl.

e ECAW WHYp NUTaHUS NOBPEXAEH, ero HeobXOAMMO 3aMeHNTh
creunasbHbIM WHYPOM UK Y3710M, LOCTYMHBIM Y NPOM3BOAM-
Tesst UK ero CEPBUCHOMO areHTa.

. OMACHOCTb PA3AABUTb PYKW! bypsTe

OCTOPOXHbI MPY 3aKPBITUMN KPbILLIKH.

LleneBoe ucnonb3oBanue

. ,D,aHHbH;\ ﬂpMﬁOp npeAHasHayvyeH gnd ncnoib3oBaHna B KOM-
Mepueckyx npubopax, HampuMep, Ha KyXHsX pecTOpaHoB,
CTON0BbIX, B 6OJ'H:HMLI,a>< M Ha KOMMep4yeckux npeanpunatmax,
TakKuUX Kak nekapHu, 6yKﬂeTb\ VT A., HO He ONA HenpepbiBHOro
MaCCOBOro Npomn3BOACTBA NPOAYKTOB NUTAHNA.

e [Tpnbop npepHasHaueH [N BakyyMUpOBaHWS 1 repMmeTu-
3auMm NNacTMKOBLIX MakeToB C MPOAyKTaMu BHYTPU. Joboe
Apyroe ncnosnb3oBaHWe MOXET MPUBECTU K MOBPEXLeHUo
npubopa naun Tpasme.

e Skennyatauus npubopa B NobbIX Apyrvx Lensx cumutaetcs
HEenpaBuAbHLIM Kcnonb3osaHueM npubopa. [onb3oBaTens
HeceT eAVHONNYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3@ HeHaaexallee nc-
nonb3oBaHne yCTpOVICTBa.

YcTaHoBKa 3a3eMyIeHUs

[laHHbIli npubop oTHocUTC K Knaccy 3awmThl | v fonxkeH bbb
NOAKIIOYEH K 3aLyNTHOMY 3a3eMneruio. 3a3emeHne CHUXaeT
PUCK NOPaXeHUs 3NeKTPUYECKNM TOKOM 33 CYET UCM0/b30Ba-
HWS OTBOASALLEr0 NPOBOAA AN 3NEKTPUHECKOTO TOKA.

Mpunbop ocHalLeH WHYPOM NUTAHUA C BANKOW 3a3eMneHNs Unu
3N1eKTPUHECKNMIN COEUHEHNAMI C NPOBOAOM 3a3emnenus. Coe-
AVHEHNS [JONXHbI BbITb NPABUNBHO YCTAHOBAEHbI Y 3a3eMIIeHbI.

OCHOBHbIE 4acTy npoaykTa
(Puc. 1 Ha ctp. 3)

1. BakyyMHas kpbiluka

2. TaHenb ynpaBneHus

3anacHble YacTu unu NMPUHAANEXHOCTHU

1. WHyp nutaHms

2. YnnoTHUTenbHas nnaHka

MPUMEYAHME! BakyyMHbIli MeLIOK He BXOAWT B KOMMIEKT Mo-
CTaBKM.

Manenb ynpaBnexuns

(Puc. 2 Ha ctp. 3)

A. Knonka nutanus (nutaxue)
Korga MallvHa MogksiodeHa K UCTOYHMKY MUTaHWS, CBe-
toauon (G) byneT nokaswisaTe BBIKMOYEHUE, Haxmu-
e kHonky BKJI/BbIKJI, ceeToamon (G) bymeT nokaswisats
npeaycTaHoBNEHHOE Bpema repMeTu3aLm (1an Bpema Ma-
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puHauuul, a 3aTeM NpegycTaHoBIEHHYIO CTeneHs BakyyMma.
Tenepb MawwHa rotosa K pabote. Haxmute kHonky BKJ1/
BbIKJ1, Malu1Ha BepHeTcs B pexum oxuaanus. Ceetoamnos-
HbIlt MHAnkaTop (G) noracHer.

B. Knonka nycka (Myck
Korpga mawwuHa 6yget rotoBa k paboTe, HaxmuTe KHOMKY
«Iyck», MalWHa NepeiaeT B PeXuM BakyyMHOro ynnoTHe-
HUA MW BAKYYMHOTO MapuHaTa (8 COOTBETCTBUN C PEXMMOM
HacTporikn).

C. KHonka ynnotHenus [ynnotHerme)
B pexwimMe BakyyMa HaxmuTe KHOMKY «YMaoTHeHWe», ocTa-
HOBWTE MPOLECC BakyyMUpOBaHMS W nepeiiuTe B pPexnM
YNNOTHEHUS.

I KHonka octaHosku (con)
Haxmute kHonky «CTon», 1 MalHa 0CTaHOBWT Moo BbI-
NoJIHAeMbIi npoLiecc.

E. Kwonka ycrarosku (YctaHoska)
Haxwmute kHonky Set, BbibepuTe pexnM BakyyMHOro ynnot-
HEHUS UV PEXNM BakyyMHOro MapuHata (nHavkatop byset
ropeTb COOTBETCTBYIOLWMM 06pa3om). HaxMuTe KHOMKM «+»
1 «-» [ PETYNNPOBKU BPEMEHN YNNOTHEHS UK BPEMEHU
MapuHoBaHua (Bpema byaet oTobpaxaTbcd Ha ceToaMoae).

F. KHonka ypoBHs Bakyyma [ypoBeHb Bakyyma)
HaxmuTe kHonky «YpoBeHb BakyyMa» 1 BbibepuTe Heobxo-
LVMyt0 CTeneHb BakyyMma (uHaukatop Byaet ropeTs cooTeeT-
cTBylOLWMM 06pa30M, a eMHNLA U3MEPEHUs — INM pPT. CT.).
Mpu Bbibope napametpa PEMY/IPYEMBIV HaxmuTe kHon-
KU «+» 1 «=» [N1sh YCTAHOBKM HEODXOAMMOIE CTeneH N Bakyyma
[cTenenb Bakyyma byneT oTobpaxatbes Ha ceeToamnogel.

G. CsetoguoaHblit gucnnei
1. MokaxuTe cTeneHb BakyyMa B peX/Me peanbHoro

BpeMeH.

2. TokazaTb BpeMs yNoTHEH WS UK BPEMs MapUHaLMK.

H. Knonka perynuposkm («+» u «-»)
1. Perynuposka BpeMeHu ynaoTHeHNs
2. HacTpouTs Bpems MapuHaLmuu
3. Perynuposka cTeneH Bakyyma

|. CBeToBble MHAMKATOPEI
I1. Ykaxute pabounii npouecc
12. YkaxuTe cTeneHb Bakyyma

MoproToBKa nepep Mcnonb3oBaHUeM

o CHIMUTE BCIO 3aLLMTHYIO ynakoBKy 1 0bepTky.

* YbeauTech, 4TO YCTPOICTBO HAXOAUTCS B XOPOLLEM COCTOSHNM
11 CO BCEMU NPUHAANEXHOCTAMY. B cryyae HenoaHoi unn no-
BPEXAEHHON 0CTaBKN HEME/JIEHHO CBSXMTECH C MOCTaBLLM-
KoM. B aToM ciiyyae He UCMonb3yiiTe YCTPOICTBO.

e [epes 1CNoNb30BaHUEM OUUCTATE MPUHAANEXHOCTY U NpK-
6op (cu. == > OyucTka v TexHnueckoe 0bCayxuBaHme).

¢ YbeauTech, YTo NpUBOP MOAHOCTBIO CYXOiA.

e MomMecTnTe NpubOp Ha roprU30HTaNbHYIO, YCTORUMBYIO 1 TEPMO-
CTOliKyl0 NOBEPXHOCTb, koTopas besonacHa Ans bpbi3r BoAbI.

o CoxpaHgaiiTe ynakoBky, eciiv nnaHupyete xpaHutb npubop 8
bynywem.

o CoxpaHuTe pyKkoBOACTBO MONb30BATENs AR AanbHeMLero
1CMONb30BaHUA.

MPUMEYAHWUE! 13-3a npou3sBofcTBeHHbIX 0CTaTkoB npubop

MOXET W3fy4aTb NETKNii 3anax BO BPeMsi NepBbiX HEeCKObKNX

npUMeHeHNiA. 3T0 HOPManbHO W He yka3biBaeT Ha Kakoi-nnbo

nedekT nan onacHocTb. Ybeauteck, 4To npubop Xopowo BeH-

TUAnpyeTcs.

®

WMHCTpYKUMK No 3KCnnyaTauum

MpuroToBneHue

o [ToaKAt0um1TE 3a3eMIEHHYIO PO3ETKY.

o Mepes MCMoAb30BaHMEM BHUMATENbHO NPOYUTANTE PyKOBOA-
CTBO nosib3oBaTens.

o OTKpOIATe KPbILKY, HAXMWTE KHOMKY MWTaHWS, MalinHa ro-
TOBa K paboTe, CBETOAMOAHBIA MHAMKATOP MoKaxeT paboyuii
pexum B mpowbiit pa3. Tenepb WCMOAb3yiTe MalwWHy A
BaKyyMHOI yNakoBKU.

Kak nbinecocutb 1 3anevatbiBaTh NaketaMu
1. BuibpaTb BakyyMHbIit nakeT

Bbibepute BakyyMHbI nakeT noaxopsuiero pasmepa. [ns

obecreyeHns KayecTBEHHOTO TEPMETUYHOMO YMAOTHEHUS

B BEpPXHEN 4acTW naketa LOMKHO DbITh He MeHee 2,5-5 cM

LOMOAHUTENLHOTO CBOBOAHOTO MPOCTPaHCTBa.

2. Beblbepute pexuM ynnoTHeHWs 1 yCTaHOBUTE BPeMs ynnoT-

HeHus

HaxxmunTe KHOMKy «YcTaHOBWUTb», KOrAa 3aroputcs MHAmMKa-

Top «BpeMs ynnoTHeHus», byneT BbibpaH pexum ynaoTHe-

HUs. HaxmuTe KHOMKY «+ » UAK «-» ANs YBENUYEHUS 1N

YMEHbLUEHUA BPEMEHW YMOTHEHWS, AManas’oH BpemeHu

coctasnset 0~6 cekyHp.

3. BbibepyTe cTeneHb Bakyyma

Haxmute YpoBeHb Bakyyma, Bbibepute Heobxogmmyto cTe-

neHb Bakyyma. CywiecTsyet 6 sapuatTos: Makc. (29,3 gioiima

pr. c1.), Beicokuit (29,0 groiima pr. cT.), Cpeanuii (27,5 aioiiva

pr. ct), Huskuit (26,0 giovima pr. ct.), Munnmanshbii (23,5

foviMa pr. cr) u Perynupyembiit. Vngukatop 3aroputes 8

COOTBETCTBUM C BbibpaHHOI cTeneHbio Bakyyma. Mpu Bbibo-

pe onuun PerynvpyeMblil HaXMNUTE KHOMKK «+» U «-», 4TobbI

yCTaHoBWTb Mobylo cTeneHb B Ananasoxe 23,5~29,3 foiima
pT. CT.
4. TlomecTuTe BakyyMHbIV NakeT C npeaMeTamn B BakyyMHyi0

Kamepy.

a. Ybeautech, 4To BbICOTA MakeTa C XMAKOM MAW BAAXHON
nuien JOXHa BbiTb MeHblUe BbICOTEl YNAOTHUTENLHOM
naaHKu.
lMonoxuTte ynakoBOYHbIN Mellok, ybeauTech, 4TO poT
Melka OO/KEH HAXOAWTHCH MOMepek YrnoTHUTENbHOM
naaHKy.

OTKpoliTe 3aXMM B NEpPeAHEN YacTy KaMepsl, 3aLenkHITe
HWXHIOI YaCTb PTa MakeTa W HaXMUTE Ha 3aXUM, YTobbI
3abnokupoBaTh Naker.

MpuMeyaHue: Becb nakeT, BKNOYas poT nakeTa, AOMKEH

HaxXoANTLCS BHYTPU BaKyyMHOIA KaMepbl.

5. Pabounii npouecc (BakyymHas ynakoska)

a. 3aKkpoliTe KpbIlKY, HaXMWTE KHOMKY Mycka, YCTPOMCTBO

roToBo Kk pabote.

b. Hacoc HaumHaeT pabotate. VHamkaTop 3apaHHoi cTe-
NeHV BakyyMa HauuHaeT MuraTh (Koraa cTeneHb Bakyyma
[0CTUraeT 3afiaHHoi cTeneHu, nHaukartop byaet ropets
nocTosiHHo). Yncno Ha ceeTogmoge Byaer oTCYUTLIBATLCA
o7 0 10 NpeaycTaHoBNEHHON CTeNneHy Bakyyma (koraa oHo
noctnriet 51 19'Hg, MawmHa 13aacT 38yKoBo curHan).

. Mo 3aBeplieHuM BakyyMa MaluyHa aBTOMATW4ecKu ne-
peifieT B pexuM ynnotHeHus. CBeToanos nokasbiaet
npeaycTaHoBEHHOE BPEMS YINOTHEHNS 1 HaunHaeT 0b-
paTHblit otcueT fo 0. Mo 3aBeplueHin repmeTU3aLmum Ma-
LUMHa HauMHaeT BblMycKaTb BO3AYX.

r. Kora MallimHa nofact Tpu 3ByKoBbIX CUTHana, BeCh Npo-
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Liecc byneT 3aBeplueH. MalluHa BepHETCS B PeXNM roToB-
HocTn k pabote. CooTBeTcTByloWMM 0bpa3om 3aropsTcs
CBETOAMO/, 11 NHANKATOPSI.
MpuMeyanue: Bo BpeMs BbileonMcaHHOro npouecca «b» un
«C» HaXKMUTe KHOMKy «YnnoTHeHne», oHa byaeT nepesefeHa
B PeXUM YNIOTHEHNs 3apaHee.

Kak nbinecocuts 1 MAPUHUPOBATD ¢ nomouybto nakeTo

1. BebibpaTb BakyyMHbIi nakeT

Bbibepute BakyyMHbI nakeT noaxopsiiero pasmepa. [ns

obecneyeHns Ka4yeCTBEHHOTO TEPMETUYHOMO YMAOTHEHUS

B BepXHel 4acTu naketa LOMXHO DbiTb He MeHee 2,5-5 cMm

[0MONHUTENBHOTO CBOBOAHOTO NPOCTPAHCTBA.

2. BbibepyTe pexuM ynnoTHEHUS 1 yCTaHOBUTE BpeMs!

YNAoTHEHMS

Haxwmute kHonky Set, korga uHaukatop Marinate Time

BKAlouNTCs, byaeT BbibpaH pexum MapuHauuu. Haxmunte

KHOMKY «+» UV «=» NSl YBENNYEHUS MU YMEHbLLIEHUS Bpe-

MeHU MapyHOBaHMS, ANana3oH BpeMeHu coctasnqer 9-99

MUHYT.

3. BeibepuTe cTeneHb Bakyyma

HaxmuTe YpoBeHb Bakyyma, Bbibepute Heobxopanmylo cTe-

neHb Bakyyma. Cywectsyer 6 BapuanTos: Makc. (29,3 gioiima

pr. c1.}, Beicokwit (29,0 atoitma pr. ct.), Cpeannii (27,5 aioiima

pT. cr.), Huskuit (26,0 aroiima pr. ct.), Murnmanshbiit (23,5

AloliMa pT. cT.) 1 Peryavpyembiii. ViHaukatop 3aroputcs 8

COOTBETCTBUM C BbIOPaHHOI CTeneHblo Bakyyma. Mpu Bbibo-

pe onuun Perynipyemblit HaXMIUTE KHOMKM «+» 1 «-», 4TODBbI

YCTaHoBWTL Nobylo cTeneHb B Ananasoxe 23,5~29,3 awoiima

pT. CT.

4. ToMecTuTe BaKyyMHbI/ NakeT C npeaAMeTaMu B BakyyMHYO

Kamepy.

a. YbeauTech, 4To BbICOTA MakeTa C XUAKOW UAKM BAaXHON
NWWen B0NXHa DbiTb MeHblUe BbICOTBl YNAOTHUTENbHOM
nnaHku.

. Monoxute ynakoBOYHbIN Mewwok, ybeanTech, uyTO poOT
Mellka AOMKEH HAaXOAWTHCH MOMepek YMNoTHUTEeNbHOM
nnaHku.

. OTKpoiiTe 3aXuM B nepefHeit YacTh kamepsl, 3aLLeaKkHuTe
HVXKHIOI0 YaCTb pTa MakeTa M HaXMWTe Ha 3aXMM, YTobbl
3abnokupoBaTh Naker.

MpuMeyaHue: Becb nakeT, BKAKYAs POT MakeTa, AOMKEH

HaXoAMTbCA B BaKyyMHOMN kaMepe

5. Pabounit npouecc (Bakyym-mapurar)

a. 3akpoliTe KpbiLLKy, MaLUWHa 3anycTUTCS W NepeksIiounTcs
Ha BakyyM v MapuHaumio. OfyH UuKA 3aHUMaeT 9 MUHYT.
MoxHo HacTpouTs 10 11 unknos (99 mukyT). OguH nonHbIi
UMK pa3BopaynBaeTcs ciefyiolium obpasom: cozfanme
BakyyMma — yfepxarue Bakyyma — Bbinyck. Bpems, Heob-

X0AMMOe ANs CO3AAHNs BaKyyMa W pa3rpysku, cocTaBnsieT

npubnnsutensHo 1 MuUHYTY. Bpems BbidepxuBaHNs Bakyy-

Ma CoCTaBNIsieT NpubAN3NTENBHO 8 MUHYT.

Hacoc HaunHaeT pabotatb. VHankaTop 3adaHHol cTe-

NeHM BakyyMa HaunHaeT Murath (koraa creneHb Bakyyma

[0CTUraeT 3afiaHHol cTeneHu, nHamkatop byaeT ropets

nocTosiHHo). Yucno Ha ceetopnoge BypeT oTcuMTLIBATLCS

ot 0 10 NpeflyCTaHOBNEHHON CTeNeHM BakyyMa (KOrAa oHo
noctiret 51 19'Hg, MalwmHa 13aacT 38yKoBol curHan).

. Mo okoHYaHWW BakyyMa MaluyHa aBTOMaTUYeCKu nepen-
€T B pexuM Marinate. Bpemsa MapuHoBaHus, ykazaHHoe
Ha aucnnee, bypet oTcynTEIBaTLCS Kaxasle 1 MuHyTy. Mo-
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cne NoAcyeTa 3HaueHws, kpaTHoro 9, BakyyMHas kamepa
HayMHaeT nponyckaTb BO34yX B nakeT. 1o OKoH4aHuu
npoLecca nofayu Bo3fyxa BakyyMHbIi 1 MApUHALMOHHBIA
pEXWMBI MOBTOPSIOTCA [0 TeX Mop, noka 0bpaTHbIil oTcyeT
He gocturHeT 0. lMpouecc 3aBeplieH.

Korpa MalmHa nofacT Tpu 3BYKOBbIX CWrHana, BeCb npo-
Liecc byneT 3aBeplueH. MalvHa BepHETCA B peXiM roTos-
HocTu K pabote. CooTBeTCTBYIOLLMM 0bpasom 3aropsTcs
CBETOAMOA U MHAMKATOPSI.

MpuMeyaHue: Bo BpeMs BbilleONMCaHHOrO npouecca «b» u
«C» HaXKMUTe KHOMKY «YnnoTHeHne», oHa byaeT nepesefeHa
B PEXWUM YNNOTHEHUS 3apaHee.

o

CoBeTbl N0 3KCnAyaTauum

WHbopMauus 06 ynakoBke NuLLEeBbIX NPOAYKTOB B NaKeThbI
© B MOMEHT ynakoBKku NpoayKTbl AOMKHbI ObITb Kak MoxHO Bonee
cBeXUMI. CPoK TOAHOCTW BaKyyMHbIX MPOAYKTOB MOXET BbiTb
yBENMYEH [0 NATU pa3 Mo CPaBHEHMIO CO CTaHAaPTHbIMU Yo~
BUSIMN XpaHEeHWs.
o Msrkune, BAaxHble nuLLesble NPOAyKTbl UAN NPOAYKTbI, KOTO-
pble LOMKHBI COXPaHATL CBOKO GOPMY, LOMKHbI ObITh 3aMopo-
XeHbl Nepes ynakoBKow.
Msco, srofsl vam xneb MoxHo 3aMopo3KTh 10 24 4acoB, YToObI
n3bexatb ropeHns B MopoaunbHoii kamepe. Koraa npogykTsl
3aMep3aloT 11 TBEPSbl, OHW FOTOBbI K BaKYYMHOI yNakoBKe.
Ecnn cBexue npogykTel ynakoBaHbl 6e3 npegsapuTesbHoi
3aMOpO3KM, MOMECTUTE CIIOXeHHOe ByMaxHoe KyxoHHoe mo-
SI0TEHLE MeXAy MSICOM U BepxHeil 4YacTbio pynoHa. Bymara
BMWTLIBAET BAAry.
Mepes BakyyMHO yNakoBKOW XUAKUE NPOAYKTHI, Takue Kak Cyrb,
pary uau rpaTeHbl, ClefyeT 3aMOpo3UThb B Yallike WK Ha N10Tke
ANS NbAa. 3aMopoXeHHble U YnakoBaHHble MPOAYKTbI AOMKHbI
BObIT NPOMApPKMPOBaHbI 11 NOMELLEHbI B MOPO3UIBHYIO KaMepy.
Tliobble M3genus ¢ ocTpuiMi KpasMu (Hanpumep, KocTy, cyxas
nacra, puc) fonxHb BbITb 3aKpeneHsl ByMaxHbIMU NoNoTEHUE-
MU, 4TODbI OHY He MPOKONONY NaKeT.
YNaKoBoYHble MELUKM HE CIeflyeT 1CM0/1b30BaTh NMOBTOPHO AR
NPUroTOBAEHUS NN B MUKPOBOHOBOW Neyu. He ncnonb3yiite
NOBTOPHO NakeTbl, KOTOPble UCMOAb30BaNNCh As XpaHEeHNs
cBeXel pbibbl UM KMPHBIX MNLLEBbIX NPOAYKTOB.
[Tepen ynakoBKoit 0Bowm cnepyeT nobnecknsatb.
BrnaHwwpoBaHne — 370 MeTog TepMuyeckoit obpabotku, ko-
TOPbIN 3aKNYaETCH B KPAaTKOBPEMEHHOM, HO MHTEHCMBHOM
Harpese. OBowy MoxXHO obecupeynBaTb B KuMsLien BoAe:
1X HeobX0AMMO MOMECTUTb Ha HEKOTOPOE BPEMS B KWMSILLYiO
BO/lY, 3aTEM M3BeYb N HEMEANEHHO 3aMOPO3NTL NPYU HN3KOI
Temneparype.
* BrinonHsiiTe npouesypy BakyyMHol ynakosku B 06bI4HOM Mo-
psakKe.
He ybupaite rpubbl n 4ecHOK B BaKyyMHYI0 yNaKoBKy.

MHdopMaums o xpaHeHMHn u 6esonacHOCTU nu-
L eBbIX MPOAYKTOB

YnakoBoYHas MalliMHa BakyyMHO KaMepbl KapAMHaIbHO n3Mme-
HWUT CNOCOB NOKYMKW W XpaHeHUs NPOAYKTOB NUTaHus. Bakyym-
Has yNakoBKa MOMOraeT YCTPaHNUTb 0XOrM B MOPO3WIIbHOM Ka-
Mepe 1 3aMeINTb NOpYy MULLEBbIX MPOAYKTOB, NO3TOMY Tenepb
Bbl MOXeTe MokynaTb MpoAykTel B DonblUMX KonnyecTsax be3
yrpo3bl MNLLieBbIX 0TX0R0B. BakyymHas ynakoska ¢ npubopom
ypanset 5o 90% Bo3pyxa u3 ynakoBku. 370 MOMOXET COXpaHNTb
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CBEXECTb NPOAYKTOB B 5 pa3 foniblue, YeM Npy HOPManbHbIX
ycnosusx. Cyxue npomykThl, Takie Kak MakapoHHble K13Aenus,
3nakn 1 Myka, byayT 0cTaBaThCs CBEXMMM OT Hauana [0 KOHUa.
Mnloc BakyyMHas ynakoska npefoTBpaLLaeT 3apaxeHue cyxux
NpOAYyKTOB AypaMu v APYrMU HaceKOMbIMU.

XpaHeHue B XpaHeHue
MpoayKTbl NUTaHNs | BakyyMHOR Mopo- BaKyyMHOr0
31NbHOI KaMepe XONOAUIBbHMKA
Csexast roesanHa 1-3 roga 1 wecay
1 TeNATIHA
Msco 13 mo-
1rog 1 mecay
7I0TOM0 Msica
CBexas CBUHMHA 2-3ropa 2-4 Hepenn
Csexas poiba 2 roga 2 Hepenu
Ceexas nmnua 2-3ropa 2-4 Hepenu
KonueHoe maco 3rona 6-12 Hepenu
6CBEWM MPOAYKT, 2-3ropa 2-4 Hepenn
JIaHLLNPOBAHHbIN
Caexue ¢ppykThl 2-3ropa 2 Hepenu
Tsepaple Cbipbl 6 Mecaues 6-12 Hepenu
Msico fienvkaTecoB | He pekoMeHpyeTcs 6-12 Hepenu
Csexas nacra 6 Mecaues 2-3 Hepenn

Texnuueckoe obcnyxusanue

 PerynsapHo nposepsiite paboty npubopa Bo uzbexanue ce-
Pbe3HbIX HECHACTHBIX C/y4aeB.

 Ecnn Bbl BUAKTE, Y10 Npnbop He paboTaeT foMkHbIM 06pa3om
WAM 4TO BO3HMKNA Npobnema, npekpaTuTe ero 1CMo/b30Ba-
HWe, BbIKNIOYMTE ero v 0bpaTiTech K NoCTaBLLMKY.

* Bce pabotbl no TexHuyeckoMy obcnyxiBaHUio, YCTaHOBKe U
PEMOHTY [OMXHbI BbINOAHATECS CMELUMANN3UPOBAHHbIMU 1
YNONHOMOYEHHBIMY TEXHNYECKUMU CMELnNanucTamin unn pe-
KOMEH/,0BaHbI NPON3BOAUTENEM.

TpaHcnopTupoBka U XpaHeHue

o [lepesy xpaHeHnem ybepautech, uTo npubop oTKAKOYEH OT
MCTOYHYIKA NATAHWS W NONHOCTbIO OXJAX/eH.

* XpaHuTe Np1bop B NPOXNAZHOM, YACTOM 1 CYXOM MecTe.

* Hukorga He knaguTe Tsxesble NpeaMeTsl Ha Nprbop, Tak Kak
3T0 MOXET ero NoBpeAuTb.

¢ He nepemeluaiite npubop Bo Bpems paboTsl. [pu nepemete-
HWAW OTKtoYaiTe NpnboOp OT UCTOYHMKE NUTAHUS 1 YAEPXKM-
BaliTe ero B HUXHel YacTu.

Mounck n ycTpaHeHne HencnpaBHoCTeW

Ecnu npubop He pabotaeT gonxHeiM 0bpa3oM, npoBepsTe pac-
TBOp B Tabnuue Huxe. Ecnn Bbl BCe ellje He MOXeTe pelnTb
npobnemy, 0bpatuTeCh K NOCTABLLMKY/MOCTABLLMKY YCIYT.

Mpobnemsl BoamoxHoe peluenme

MpuMeyanue: BolwenpuBepeHHas Tabnuua npegHasHayveHa
Tonbko Ans cnpasku. [pu onpepeneHumn nepuopa XpaHeHus
BCeraa npepnaraiite MecTHble CaHUTapHO-3nKUAEMUoNoOruye-
ckue HopMbl U HACCP.

OuucTKa U TexHUYecKkoe obcnyxmBaHue

¢ BHUMAHMUE! TMepepn xpaHeHneM, 04MCTKOM W TeXHWYeCKUM
obcnyxuBaHveM Bcerfa oTknoyaite npubop oT 3nekTpoceTn
1 OXJ1axjanTe ero.

¢ He vcnonbayiite BOASHOM XUKNEP WU NApPOOUUCTATENb ANst
0YNCTKM 1 He npoTankuBaite npubop nog BOAOW, Tak Kak
LeTany MoryT HaMOKHYTb, YTO MOXET NPUBECTM K NOPaxXeHMIo
3N1EKTPUYECKNM TOKOM.

o Ecnv npnbop He HaxoAuTCs B XOPOLLUEM COCTOSIHIM, 3TO MOXET
HeraTVBHO CKa3aTbCsl Ha cpoke cyxbbl Onpubopa u nprsectu
K ONacHol cutyaymm.

e MnwleBble 0CTaTKM CMeAyeT peryaapHo o4nllaTh W yaanaTb
13 npubopa. Ecnv npnbop He oumileH [OMKHbIM 06pa3oM,
OH COKPATWT CPOK ero cnyxbbl 1 MOXET NPUBECTY K OMACHOMY
COCTOSIHIIO BO BPEMS MCMONBb30BAHUS.

Oumctka

o QuncTUTe OXNAX/AEHHYI0 BHELIHIO NOBEPXHOCTL TKaHbIO MK
rybkoi, cnerka CMOYEHHOM B MATKOM MblJIbHOM PacTBOpE.

* B Lensx cobniogeHns ruruensl npubop cnepyeT YACTUTL [0 1
nocie Ucnonb3oBaHus.

e [136eraiite nonagaHis BOAbI Ha 3NEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI.

e Hykoria He 1CMnosb3yiiTe arpeccuBHble YUCTALYME CPeACTBa,
abpasusHble rybku Wan YucTaLWMe CPeAcTBa, COAepxaline
xnop. He ucnonb3ayiite 4s 04NCTKN CTaNbHYIO WepPCTb, MeTan-
JIMYECKME NPUHAANEXHOCTU WAW OCTPbE WMAW 330CTPEHHbIE
npeameTsl. He ncnonbayiite 6eH3nH uav pactsoputenn!

* Hukorza He norpyxalite npubop B Body UK Apyrue XnaKocTy.
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Mpubop He
BK/I0Y3ETCSH

o YbepuTech, 470 MaLIMHA NPaBUALHO MOAKIIO-
4YeHa K 3a3eMNeHHoIt poseTke.

[poBepbTe WHYP NUTaHUA Ha HanUue pa3pbl-
BOB 1 NI0TePTOCTeN. He ncnonb3yitTe MalLHy,
€CIIV MOBPEX/EH LUHYP NUTaHMS.

YbepmTech, 4To KHOMKa NUTaHNA HaxaTa
HapnexallM obpa3som. Mpn BKaOYEHNN
3aropuTCA CBETOAVOAHbIA 3KPaH.

Mpubop He
BLITAMBaAET
NONHbI BakKyyM
C MOMOLLbIO
naketa

Bpewms Bakyyma/repMeTi3aLyun Moxer bbb
HE/l0CTAaTOYHO BbICOKMM. YBENYbLTE BPEMS!
BaKyyMa U yMAOTHEHNS 1 CHOBA yCTaHoBMTe
BakyyM.

[lns Hagnexaluero BakyyMupoBaHus 1 repme-
TU3aLWY 0TBEPCTIE NaKeTa OMXHO HAXOAUTL-
s} BHYTPY BaKyYMHOI KaMepb.

Ecnn ynakoBka 13 naketika Ans pynoHos, ybe-
AUTECH, YTO NEPBOE YNNOTHEHME 3aBEPLUEHO 1
B HEM HET 3a30p0B.

B akyyMHas ynakoBoYHas MallmHa 1 BakyyM-
Hblit NakeT JOMKHb! BbITb YMCTBIMM, CYXMMU 1
be3 Mycopa, uTobbl NPoLECC BaKyyMi1poBaHHS
Bb1a yenewwHsim. MpoTpuTe NoBepxHOCTb
YMAOTHATENLHOM MAHKY M BHYTPEHHIOK YacTb
naketa 11 MOBTOPUTE MOMBITKY.

BakyymHbiit
naket TepsieT
BaKyyM nocne
repMeTu3aLmy

OcTpble MpeaMETbl MOTYT MPOKONOTb HeboNb-
e 0TBEPCTUA B NakeTax. YTobsl npeaotspa-
TUTb 3T0, HAKPOIATE OCTPbIE Kpast ByMaxHbIM
MI0SI0TEHLEM Y TOMECTUTE MbINECOC B HOBbI
naker.

HexkoTopbie $pyKTbl v 0BOLLYM MOTYT BIAENATL
ra3sl (Buibpoc rasal, ecv onv He BynyT Hagne-
XallyM 0pa3om BbIONECKEHbI MM 3aMOPOXe-
Hbl nepef ynakoskoit. OTkpsiTast cymouka. Ecim
Bbl CYMTAETe, 4TO M0pYa NPOAYKTOB HAYANAC,
BbIbpockTe NpofyKkThl. ECAn nopya nuiwy ele
He Hayasnack, HemegneHHo notpebngiite ee. B
C/Iy4ae COMHEHWI YTUAN3UPYIATE NPOAYKTSI.




Mpubop He * Bpewms 3aneyatbiBaHns MOXeET BbiTb Hefo0-
3aneyarsiaet CTaTO4HbIM. YBESMYbLTE BPEMS! YIAOTHEHNS 1
nakeT AOMKHbIM MIOBTOPYTE MOMBITKY.

obpasom o [laKeTbl He repMeTU3NPYIOTCS, ECIIN B 30HE

repMeTI3aLiuN NPUCYTCTBYET BAara, YacTULbl
LY am mycop. TTpoTpuTe BHYTPeHHIOK
4aCTb NaKeTa 1 NOBTOPUTE MOMBITKY.

MakeT fonxeH ObiTb NPaBIUILHO pasMelLeH
BALOMb YNNOTHUTENBHOM MAaHKN. YepuTecs,
4T0 BECb NAKET HAXOAMUTCA Hag YNIOTHUTENb-
HOI NAIGHKO, 11 YTO B MaTepuane naketa Het
CKNafoK.

UpeHTudmnkaums kopa owmbkm

Kogbl BosmoxHas npuumnHa
ownbok

BosmoxHoe pewexne

EO01 Koraa Bakyym MalunHsl
B TEYEHME HEeKOTOPOro
BpEMEHM, JBa pese
[LABIEHNA He 3aMbl-
KaloTes.

MpoBepsTe, 3aKkpbiTa in
BaKyyMHas KpbILLKa;
TpoBepsTe NPaBMALHOCTL
cBOpKY YNAOTHUTENbHBIX
NpoKNafoK.

[posepeTe, pabotaet
Hacoc.

MpoBepbTe UCNpaBHOCTL
pene asnenus (nposepsTe
coeanHuTeNbHYIO TpyDy,
pefe AaBnenus, kabenb
JaHHbIx 10P M. o)

E02 Korna matuuHa
NEPEXOANT B PEXMM
YINOTHEHHS, MUKPO-
nepekiovarens He
3akpblBaETCs.

MpoBepsTe, 3aKpbiTa in
BaKyyMHas KpbILLKa;
[poBepbTe NpaBALHOCTE
MUKpOnepekoyaTens
[coeanHUTENIbHbIM NPOBOA
GAST, mukponepeksioya-
Tenb, kabenb ganHbix 10P
nt.a)

LP Bo Bpems paborbl
MaLLVHb! MOLLHOCTb
BHE3aMHO TepsieTCs.

Haxmure kHonky «CTOMM»,
4T06bI 0cBOBOANTL BO3LYX,
nocne yero LP ucyesnet.
Ecnm o nosisuTes

CHOBa, NPOBEpLTE CACTEMY
nuTaHus (HanpuMep, WwHyp
MUTAHNS, PO3ETKY MUTAHWS,
nnary nuTanus)

FapaHTus

Jliobble pedekThl, BMsOWME HA YHKLWMOHANBHOCT NpKbo-
pa, KoTopble CTAHOBATCH O4EBUAHBIMI B TEYEHME OAHOrO rofa
nocne nokynku, yayT ycTpaHeHsl nytem becnnatHoro pemoHTa
WA 3aMeHbl MU ycnosuK, 4To npubop Bein ucnonb3osaH w
obcnyxnBancs B COOTBETCTBUM C WUHCTPYKLMSMY, @ TakxXe He
1ACM0/b30BANCH HE MO HA3HAYEHMIO WAN He NO Ha3HaYeHuio.
Balwm 3akoHHble npaBa He 3aTparuBatoTcs. Ecan Ha npubop
pPacnpoCTPaHAeTCs rapaHTus, ykaxuTe, rie v Korja oH bbin
nprobpeTeH, 1 NpunoxuTe MOATBEPXAEHMe Nokynku (Hanpu-
Mep, KBUTaHUmIo).

B cooTBeTCTBUM C Halleil NONNTHKOI HenpepbIBHOM pa3paboTku
NpoayKUMM Mbl 0CTaBAsieM 3a coboit NpaBo N3MeHsTb cneundu-
KaLLn NpofyKLMW, YNakoBKM 1 [OKyMeHTaLuK be3 npeasapw-
TeNbHOro yBEJOMNEHMS.

YTunusaumsa n 3awmta okpyXxatowen cpeabl
M=,/ ! [lpu BbiBOAE Npubopa M3 akcnnyatauum nusgenuve
HeNb3s YTUAM3MPOBATL BMECTE C ApYruMi BbiTo-
BbIMM 0TX0faMN. BMecTo 3Toro BbI HeceTe oTBeT-
BN | CTBEHHOCTb 3@ yTWAM3aumio Bawero obopygosa-
HIMS 4N OTXOf0B, NMEpefaB ero B HasHaueHHbI
nyHkT cbopa. Hecobntogerne atoro npasuna MoxeT nosseds 3a
coboli HakasaHue B COOTBETCTBUM C NPYMEHMbIMU NPaBUAaMU
ymuauzaumu otxonos. OTaenshbii cbop 1 nepepabotka Bawero
060pya0BaHNS 479 OTXOA0B BO BPEMS YTUIN3aLMM MOMOXET CO-
XpaHUTb MPUPOAHbIE pecypchl U obecneunTs ero nepepabotky
TakuMm 0bpa3oM, YTobbl 3aLNTUTL 340POBbE YenoBeka ¥ OKpy-
XaloLLyio cpesy.
[ins nonyyeHns LONOAHUTENbHOM MHOPMALIMM O TOM, rae Bbl
MO3XeTe CAaTb OTXOAb! AN nepepaboTku, obpaTntecs B MecTHyio
KoMnaHuio no cbopy 0Txof08. poN3BOAUTENN U MMMOPTEPLI HE
HECyT 0TBETCTBEHHOCTM 3a nepepaboTky, 06paboTky u akonoru-
yeckue YTUAM3aUmIo, Kak HanpsiMylo, Tak 1 Yepes obLLecTBeH-
Hylo cuCTEMy.
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MHENDI

Tools for Chefs

Hendi B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000

Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

GB: Changes, printing and typesetting errors reserved.

DE: Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

NL: Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

PL: Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedow
drukarskich w instrukcji.

FR: Variations et fautes d'impression réservés.

IT: Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

RO: Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de impri-
mare.

GR: Me enipuhagn aMayav, AaBaov ektinwong kat otoixeloBeoiag.

HR: Pridrzane promjene, ispis i pogreske u pisanju.

CZ: Zmeény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

HU: Valtozasok, nyomtatdsi és beallitasi hibak fenntartva.

UA: TMomunku 8 Apyky Ta Apyky 3bepexero.

EE: Muudatused, printimine ja kirjavead reserveeritud.

© 2022 Hendi B.V. De Klomp - The Netherlands

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: info@pks-hendi.com

Hendi Italia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4
39100 Bolzano (BZ), ltaly
Tel: +39 800 727 438

Email: office.italy@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.com

www.facebook.com/HendiToolsforChefs
https://www.linkedin.com/company/hendi-tools-for-chefs/

www.youtube.com/HendiEquipment

LV: Izmainas, drukasana un tipu iestatisanas kltdas rezervétas.

LT: Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra rezervuo-
tos.

PT: Alteracdes, impressao e erros de digitacdo reservados.

ES: Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.

SK: Zmeny, tla¢ a chyby preprudenia st vyhradené.

DK: Zndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserveret.

FI: Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.

NO: Feil ved endringer, utskrift og typeinnstiling reservert.

Sl Spremembe, tiskanje in napake pri nastavljanju vtipkanja so
rezervirane.

SE: Andrmgar, utskrift och installningsfel reserverade.

BG: 3ana3seHn ca npoMeHu, neyar v TMMOBY rpeLky.

RU: V3MeHerus, neyatin 1 BepCTKi OLWMOKM 3aLMLLEHbI.
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